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CHAPITRE I

LE SECTEUR VITIVINICOLE ITALIEN

A, La superficie nationale plantée en vigne

Bn Italie, selon les données les plus récentes des statistiques offi~
cielles, ls supcrficie nationale plantée en vigne atteint 3,44 mil-
lions d'hectares dont 2,29 en culture mixte et 1,75 en culture spécia-
lisée (1),

Lz présence de ces deux types de plantations viticoles constitue, com~
me on le sait, un aspect particulier de l'agriculture et du paysage
italiens. La culture mixte est en effet largement répandue dans toute
la région de colline et de plaine de 1l'Italie centrale et aussi, mais
dans une mesure beaucoup plus réduite, dans quelques régions septen-
trionales. Elle répondait jusqu'a présent aux exigences particuliéres
des entreprises en fermage et de leur aménagement hydraulique agricole
réalisé depuis longtemps par des rangées de cultures ligneuses déli-

mitant les parcelles destinées aux cultures herbacées.

Selon les mémes sources officielles de 1'ISTAT, cette superficie viti-
cole nationzle a subi au cours des derniéres décennies des veriations

notables indiquées en résumé par les chiffres du tableau n° 1.

Tableau 1 : Superficie plantée en vigne de 1929 & 196} (milliers d'ha)

Superficie plantée . .a}| moyenne b}| moyenne c) s d)
en vigne année 1923 1551-1953 | 1962-1963 [*nnée 1964
Viticulture spécia-
lisée 936 1. 030 1.148 1.151
Viticulture mixte 2.994 2.875 2.4b24 2.285
Total 24930 2.905 3.572 3.436

a)Cadastre agricole - Volume récapitulatif du Royaume - Rome 1936
b) ISTAT - Bollettino mensile di statistica, n°4, avril 1952- Id.n°6
juin 1954  ¢)ISTAT -~ Annuario di statistica agraria, Vol. XI-1964
Vol. XII-1965 et Bollettino mensile di statistica n°4,avril 1965
d)ISTAT -~ Bollettino mensile di statistica n° 4, avril 1965.

(1) ISTAT ~ Bollettino mensile di statistica n°® 4, avril 1965 (chiffres
relevés en 1964)



Ces chiffres permettent de relever les variations principales sui-

vantes

1. accroissement sensible de la viticulture spécialisée, due en sub-
stance & deux motifs : '
a) accroissement prononcé de la production de raisin de table qui
a lieu surtout en culture spécialisée ;
b) remplacement progressif de la viticulture mixte pour raisin de
cuve par de nouvelles plantations en culture spécialisée, plus

facilement mécanisables.

2. réduction rapide de la viticulture mixte, qui s'est accentuée au
cours de ces derniéres années et dont les .chiffres du tableau ne
montrent pas toute 1l'ampleur. La raison en est que 1l'on considére
encore comme viticulture mixte de nombreuses terres ensemencées
plantées en vigne dens quelques zones de colline ol les planta-
tions sont aujourd'hui & moitié abandonnées parce que les viticul-
teurs, quand ils doivent remplacer les vieilles vignes, préférent

planter de nouvecaux vignobles spécialisés.

Cette évolution a pris naturellement une allure différente selon les
milieux : la comparaison, dressée au tableau n® 2, entre viticulture
spécialisée et viticulture mixte dans les zones de montagne, de col-

line et de plaine, offre de l'intérét.

I1 ressort de cette comparaison que le taux le plus élevé de l'essor
de la culture spécialisée a 4été obtenu dans la plaine, tandis qu'en
montagne, tant ce type de viticulture que celui de la viticulture

mixte ont accusé un recul.
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Tableau 2 - Répartition par zones d'altitude do la superficie viticole

nationale .=
Année’1929 (a) Moyenne 1962-1963 (b)

T T

’mé'h;ors en % mévhgbrs on 7
Viticulture spéciali~ (936) - (24) (100) | (1148) (32) | (100)
- en montagne’ 174 4. 19 . 109 3 9
- en collins - 579 15 - 62 625 17 55
- on plaine 183 5 19 424 12 36
Viticulturs mixte (2994) (76) (100) (2424) (68) (100)
- en montagns 471 T2 16, 273 8 11
i- en colline 1370 35 46 1284 36 53
- en plaine 1153 29 38 - 867 24 . 36

Total 3930 | 100 ‘ _3572 100

a) Cadastre agricole 1929 = Vol. récapitulatif du Royaume, Rome 1936.
b) ISTAT - Annuario di Statistica agraria, Vol. XI—1964, p-8, Vol. XII-1965,p 9.

B. La répartition régionale de 1a superficis plantée en vigns

Pour miecux situer l'examen de la viticulture italienne, il convient,

en premier lieu, d'examiner sa répartition territoriale. Les chiffres

du tableau n® 3 résument cet examen. On-y reldve que les régions les

plus intéressées dans un sens absolu par la culture spécialisée sont

'leé Pouilles et la Sicile, avec environ 277.000 hectares dans 158;

Pouilles, soi

t 24

% du total national, ot environ 216.000 hectares

én1Sicile, soit 19 % du total national. T revanche, la Vénétie,

1'Emili@-Romagne, les Marches et la Toscane sont les régions les plus

1nteressees par la cultur° mixte. Les deux tiers du total de la super—

flOlu natlonale de la culture mixte y sont situés.




apport de la superficie ré-

-

% de la su-

superficie plantée en vigne gionale plantée en vigne dans |perficie
R & . : ' le total nstional plantée en
egilion .
vigne sur
' la superf.
- spéeip~ mixte total spécia- mixte total agricole
lisée : lisée de la ré-

gion a)
Piémont 11,4 13,0 154, 4 12,2 0,0 4,5 9,9
Val d'Aoste 2,7 0,2 2,9 C,2 - 0,1 2,7 .
Ligurie 6,2 22,7 28,9 0,5 1,0 0,8 14,1
Lombardie La,2 76,3 118,5 3,7 3,3 3,5 8,3
Trentin Haut-Adige 17,5 11,7 29,2 1,6 0,5 0,8 5,5
Venetie 69,2 353,9 L23 .1 6,0 15,5 12,3 33,8
Frioul Vénétie Julienne 7,9 90,8 98,7 0,7 4,0 2,9 20,9
Emilie Romagne 31,6 470,1 501,7 2,7 20,6 14,6 31,1,
Marches 9,6 337,7 347,3 - 0,8 14,8 10,1 45,9
Toscane 35,1 370,6 Los,7 3,1 16,2 11,8 32,0
Ombrie 1,7 153,9 155,6 0,1 6,7 4,5 28,8
Latium 64,1 161,1 225,2 5,6 7,0 6,6 18,7
Campanie 29,7 141, 2 180,9 3,6 6,2 . 5,3 19,0
Abruzzes et Molise 56,6 22,6 © 79,2 4,9 1,0 2,3 12,7 -
Pouilles 276,8 27,0 313,8 24,0 1,6 9,1 18,1
Basilicate 26,7 2,2 28,9 2,3 0,1 0,8 3,9

Calabre 4312 15,3 58)5 3,8 0,7 1,7 5,9 -
Sicile 216,2 5,0 221,2 18,7 0,2 6,5 2,9
Sardaigne 62,7 - 62,7 5,5 - 1,8 3,4
Italie 1.151,1 2.285,3 2.436,4 (100) - (100) } (100) 16,8

Source : ISTAT : Bollettino mensile di statistica n° 4, avril 1945

a2) Les chiffres pour la superficie asgricole sont tires de 1l'Annuario di Stetistica agraria, Vol. XII 1965

I-99/IA/4%959
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C'est & 1l'aridité particuliére des terrains, qui se prétent diffici=-
lement & la culture mixte, gu'il faut attribuer la tendance des vig-

nobles méridionaux & prendre principalement la forme spécialisée{

Cette circonstance, si elle a favorisé d'une part' la spécialisation,
a donné lieu de 1l'autre & une situation particuliérement délicate

pour 1l'économie de beaucoup d'entreprises méridionales que la mono=-
culture a fortement exposées au risque des crises périodiques de ce

secteur.

Au cours de ces derniéres années cgpendant, cette tendance marquée
des vignobles méridionaux & la spécialisation est & attribuer, plu-
tot quié des facteurs de limitation, & l'augmentation des terres ir-
riguées etfé la démonstration par les planfations modernes que 1'on
peut mettre mieux en valeur dans la forme spécialisée les possibili-
tés considérables offertes par le progrés technique et notamment par

la mécanisation,.

1

| .

Lorsgﬁ;qp considére la répartition régionale des modifications pro-
fondes qﬁigse,sont manifestées dans la viticulture it?lienna que nous
avons signalées au paragraphe précédent, les chiffres du tableau 4
mettent en évidencé les variations régionales de 1951-1953 & 1962-1964,
tant pour la superficie plantée en vigne que pour le fappdrt entre la
culture spécialisée et lé culture mixte. Oh reléve immédiatement que
nombreuses sont les régions ol la viticulture spécialisée est depuis
longtemps absolument prépondérante (Piémont, Val d'hoste, Abruezzes;
Pouillgs, Basilicate, Calabre, Sicile, Sardaigne), et que cette:fré-
pondérance ténd en général, plus le temps s'écoule, a se’ transformer
en forme unique de plantation, comme c'est déja le cas en‘Sardaigné

et en Sici}e.
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Tablcau 4 - Variations dans les superficies affectées a la viticulture (1)

1951 - 1953 (2)

-+ Supsrficis witicols

]

1962 - 1964

(3)

- Bupsrficie wviticol-

H
Variations

% superfi-

Total spécial. mixte Total spécial. mixte cie viti-
milliers % % nilliors % % cole(base
¢ thy d 'ha 1951-53 )
Piémont 200 80 20 157 90 10 - 21
Val d'Loste 2 87 13 3 91 9 + 57
Ligurie 39 17 83 29 21 79 - 26
Lombardie 174 2k 76 135 33 67 - 28
Trentin Haut-iAdige 33 o) 60 29 59 41 - 12
Vénétie 516 9 91 Lo - 15 85 - 17
Frival Vénétie Julienne 105 6 ok 101 8 92 - 4
Emilie Romagne 682 3 a7 523 5 95 - 23
Marches 363 2 98 351 3 97 - 3
Toscane L8 6 o4 L20 8 92 - 12
Ombrie 200 1 99 158 1 99 - 21
Latium 218 27 73 226 29 71 + 3
Campanie 194 2 77 186 22 78 - 5
Lbruzzes et Molise 76 66 3k . 82 71 29 + 8
Pouilles 277 85 15 321 _ 88 12 + 16
Basilicate 18 92 8 30 84 16 + 60
Calabre 67 68 32 62 72 28 - 7
Sicile 217 90 10 228 o8 2 + 5
Sardaigne L6 100 - 60 - 100 - + 29
Italie 3.905 26 724 3,528 33 67 - 10

€1) Les chiffres se rapportent & des plantations 2an production

(2) ISTAT

Bollettino mensile di Statistica, n°4 - 1952 et n° 6 - 1954 - Rome

(3) ISTAT Annuario di Statistica agraria, Vol. XI, 1964, Vol. XII, 1965 ; Bollettino mensile di Statis-

tica, n° 4, 1965

d-99/IA/4%959
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Pour avoir une vue plus synthétique des chiffres du tableau 4, on se
référera aux grandes circonscriptions.

Voici quels ont été leurs progres ou lewn;rﬁcuhsdu 1951 19%3 &
1962-1964

Variations (%) de 1951-1953 &
. s 1962-1964 de la superficie viti-
Circonscription
cole

spécialisée mixte
Régions du nord-ouest - 8 - 37
Régions du mord-est . , + 26 - 23
Régions du centre - o + 13 - 10
Régions continentales du midi |  + 13 - W
Régions insulaires . e + 15 - 77f
Total Italie - T+ 13 - 18

I1 ressort de ce tableau que sur ce plan les différentg§ circonscrip=-
tions ne sont pas uvniformes. En effet, dans la partie du nord-ocuest,
ol le Piémont est la principale région viticole, les deux viticul=-
tures tradltlonnelles sont en recul, tandis que dans la partie du
nord-est l‘e ssor exceptlonnel de la v1tlculture de 1a Vénétie et de
1'Emilie~Romagne exerce une influence positive. Les régions méridio=-
nales et centrzles dénotent un passage progressif & la culture spé-
cialisée, tandis que les progrés du vignoblé spécialisé sont trés
marqués dans les 'régions insulaires ol la culture mixte subit en

mime temps une chute rapide.

Les productions viticoles

On peut grouper comme suit les productions obtenues par les superfi-

cies plantées en vigne :

.o

a) Productions principales
a, - raisin de cuve
a, - raisin de table : ‘ MR
b) productions secondaires :
bl - cultures associées dans les vignobles

bZ - sarments

En ce gqui concerne lz production de raisin, les sources officielles

de 1'ISTAT nous donnent, pour les 10 derniéres années, les résultats

indiqués au tableau 5 :
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! Productions unitaires
! Total des .
\ e 2 culture culture en quintaux
innée tcialisée! mixte cu}tgres i ‘ .
specia spécial.et|culture | culture
mixte spécizl. | mixte
. i
1954 54,016 26.760 80.776 51,0 9,5
1955 - 58.673 34.106 92.779 55,3 12,2
1956 t 68,756 30.158 98.914 63,7 10,9
1957 ' 48,187 20.813 | 69.000 45,8 7,7
1958 70.755 35.274% | 106.029 65,9 13,1
1959 69.579 32,000 | 101.579 6,1 12,1
1960 57.599 28.832 86.431 52,3 11,2
1961 58.522 26. 144 84.666 53,1 10,3
1962 77.143 32.519 | 109.652 69,4 13,2
1963 60.076 26.904 86.980 5,1 11,3
moycnne cquiny
gquennele
1954-1958 | 60.077 29.422 89.499 55,6 10,7
moyenne quint
quennale
1959-1963 64,583 29.279 93.863 56,5 11,6

Source : ISTAT : Annuario di Statistica agraria : Diverscs années.

La comparaison des chiffres annuels fait ressortir les fortes varia-
tions‘qui sont imputables & la diversité de l'allure climatique, meis
la comparaison des moyennes quinguennales est encore plus intéres-
sante. Elle met cn évidence les variation saisonniéres et les varia-
tions de tendance, c'est-a-dire l'augmentation constante de la pro-
duction qui est principalement la conséquence de la superficie plus
étendue de la culture spécislisée et en partie des rendements unitei-
res accrus obtenus gréce & la diffusion plus générale de techniques

modernes de travail et d'engrais.

Il convient de faire une distinction préliminaire au sein- de la pro-
duction totale de raisin : c'est la distinction du raisin de table

et du raisin de cuve.
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Voici les chiffres relatifs & la moyenne -des années 1961-1963 :

, Productions 1961.- 1963

Type de culture |Raisin de table Raisin de cuve ' |Total du

C s ppea—— : e ) T 7 raisin
viticole glllliﬁi qu;gt./ mzllleist_ qu;:t.( (milliers
e qu . € guin ¢ de quint'

culture spécialisée |58.332 55,9.{6.915 | 10k,4 | 65,247

culture mixte 28.370 11,7 152 13,7 | 28.522

total 86.702 7.067 | 7 1793.769

La productlon totele de raisin de table se situe donc aux env1rons de
7 mllllons de quintzux. Elle est en expansion raplde (en 1957 g&
50.173 ha ; en 1963 : 74.842 ha). g ) ;

Les régions dont la part est la plus importante dans la. productlon na-
tionale de raisin de table sont les Pouilles (env1ron 3 mllllons de

quintaux) et les Abruzzes (avcc prés de 2 mllllons de qulntaux)

Les productions unltalres des plantatlons modernes de rngln de ~table

s'élévent & environ 130 - 140 quintaux/ha de vigne en tnrraln _’
régulicr et humidifié. La moyenne nationale s abaisse a enV1fon 104
guintaux par suite de l'cx1stence encore con31dernble de plantatlons

anthuos fonctionnant selon des critéres tradltlonnols. o

La production globale de raisin de cuve s'éléve en fevénche”& 87 mil-
lions de qulntaux environ, sur lesquels 58,3 millions: prov1ennent de
la culture spécialisée et 28,4 millions de la cultune mlxte. On note
également en ce qui concerne le rendement unltalre des v;gnleqs spé-
cialisés dans la production de raisin de cuve qué la moyenﬁé%ndtionale
(56 quintaux) subit 1l'influence négative d'un gfénd nombre dé planta-
tions antiques. En effet, dans les plentstions modernes, la moyénne

est de loin supéricure : elle varie de 100 a ZOO'quintaux/ 2.
Comme on l'a fait pour lcs superficies, on en viént a pr%senf ‘avec
les chiffres du tableau 6, & 1l'examen de la repartltlon de 14 produc-

tlon.du raisin de cuve.
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en culture

en culture | total des % _ productions unitaires en
s vz ‘ % sur le
Région sp?c1§llse migte._ cu%tyre; ) ‘ - ' qulntaux
(milliers (milliers {spécialisé total ;
.de quin- de quin- }et mixte ‘ Cu%tPre. L culture
“taux) ‘taux) (milliers de spec1a11§e§‘ mixte
quintaux)
Piémont 8.584 315 8.889 11 61,0° 18,2
Val d'Aoste 65 L » 69 - 26,5 .17,8
Iigurie 280 358 638 1 Lo .7 15,5
Lombardie 2.519. 1.113 3.632 5 63,1 12,7
Trentin Haut-Adige 1.643 32k 1.967 2 95,9 27,1
Vénétie 5.971 4,654 10.625 12 102,6 12,4
Frioul Venétie Julicnne - L48 688 1.136 1 6G,3 7,3
Emilie Romagne 1.881 6.161 §.0k2 9 81,9 12,0
Marches 782 3.047 3.829 4 90,0 8,8
Toscane 1.798 b, 277 6.075 7 61,1 10,7
Ombrie 64 1.126 1.190 1 4o,4 747
Latium 3.320 2.514 5.834 Vi 60,3 15,7
Cempanie 2.627 2.522 5.149 6 65,6 17,2
Abruzzes et ilolise 2.065 Lo3 2.468 3 50,0 16,7
Pouilles 11.165 507 11.672 14 45,4 13,9
Basilicsate 973 209 1.182 1 45,8 30,3
Calebre 1.759 116 1.875 2 4o,z 6,1
Sicile 9.622 32 9.654 11 46,9 6,0
Sardaigne 2.766 - 2.766 3 49,8 -
Italie . 58.332 28.370 86.702 (100) 55,9 11,7
Source : ISTAT : Annuerio di Statistica agraria, Vol. X - 1963 j; Vol. XI - 1964 ; Vol. XII - 1965

= 0L =

I-99/I0/4959
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La différence d'importance des productions unitaires de la culture
spécialisée et de celles de la culture mixte modifie la courbe de
l'importance régionale dressée sur la base de la superficie pleontée
en vigne @ Tes principales régions productrices de raisin de cuve
sont los Pouilles (avec 11,7 millions de quintaux), la Vénétie (avec
10,6 millions de quintaux, la Sicile (avec 9,6 millions de quintaux)

et lc Piémont (avec 8,9 millions de quintaux).

Les entreprises viticoles dans 1'ensemble du pays

On pcut firer du ler recensement général de l'agriculture la situa-
tion des entreprises viticolcs en 1961. Sur un total de 4.279.175
entreprises agricoles recensées pour une superficie de 26.571.898 ha,
les entreprises avec viticulture sont 2u nombre de 2.459.860, =avec

une superficie de 13.884,037 ha, c'est-a-dire que 57 % des entreprises
et 52 % de la superficie sont intéressés par la culture de la wigne.(1)
Naturellement, il ne s'agit pas d'entreprises spicialisées mais, dans
la trés grande majorité des cas, d'entreprises de polyculture, comme

le montre lc¢ tableau 7.

Tableau 7 - ®Entreprises avec vitioculture

Total des entre-| Tntreprises avec viticulture
prises viticoles cpécialisde mixte
et non viticoles pecialls
Nombre des entre
prises recensées 4,279.175 1.427.988 1.031.872
Sul(aergicie totalg  26.571.897 8.385.125 5.498.912
ha
Superficie des
vignobles ha 3,474,190 1.047.190 |  2.424,000 ®
Pourcentage de
la superficie
plantée en vigne
sur le total de
la superficie
des entreprises 13,1 12,4 Li 1

a)Chiffre non indiqué par le recensement, mais repris du tablesu 2
ci-~dessus
Source : ISTAT : Censimento generale dell'Agricoltura al 1961-Vol.II

Rome 1963,

(1) 11 n'esc pas cout & fait correct d'additionner les chiffres rela=-
tifs aux 2 secteurs des entreprises viticoles, celles avec viticulture
spécialisée et celles avec viticulture mixte, car dans diverses régions
les mmes entreprises, qui ont les 2 formes de viticulture, retombent
dans les 2 sections, ce qui fait que l'addition comporte une erreur.
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De véritables entreprises viticoles spécimlisées se trouvent dans
pracque toutes les régions, dans des "oasis" typiques, telles que
1'entrée des vallées slpines, les collines des Langhe, de la région
dtAisti et de celle de Montferrat au Piémont, les collines au-deld du P&
dans la région de Pavie, certaines zones de Chianti et des Iles tos-
canes, certaines zones ligures, les collines Albains du Latium et cer-

taines zones de la région de Trapani en Sicile.

Mais ce sont 14 en général des zones limitées, car, on le répéte, la

plupart des entreprises viticoles italienncs sont d'orientation mixte.

Le rccensement général de l'agriculture de 1961, déja cité, montre
aussi la répartition des entreprises viticoles par classes de taille
et par modes de faire-valoir. Les tableaux 8 et 9 indiquent les

chiffres.



Tableau 8 ~ Entreprises viticoles par classes de grandeur et par modes de faire-valoir
faire-valoir du cultiva- | faire-valoir avec sa- faire-valoir de colonat autres mod Total
Classe de teur direct tariés partiaire modes
grandeur nombre sug%rficie nombre supe};;ﬁcie nombre supehrﬁcie nombre supeg'aficie nombre suqsgﬁcie
a O

1 ha 519.861 280,493 31.375 19.694 3120 2.911 24,748 14,359 585.104 317,457
1-5ha 948,340 24240 48,098 118,315 105,948 346,636 37.208 93.08 | 1.130.245 3.000.440
5«10 ha 211,060 1.895.274 16,102 116.782 125,195 930,447 10.536 14,917 422,893 3.017.4%
10 - 25 ha 118,701 1,744,161 16.313 260,081 110.972 1,640,313 7.315 112,004 253.301 3.756.649
25~ 100 ha 25.241 1,020,517 11.412 8,147 12,140 438,690 3.692 172.883 52.491 2,180,197
plus de 100 ha 1.814 296,58 4,073 1,141,393 138 18.064 801 _155.850 6.826 | 1.611.865 |

ltalie 1,885,023 | 7.679.423 133,334 2.206,412 | 39,113 3.377,041 1 84,390 623.161 | 2,490,860 13.884,037
Source : ISTAT - e Censimento gencrale dell'agricaltura 1961 ; Vol, If

Tableau 9 - Entreprises viticoles par classes de grandeur et par modes de faire-valoir (pourcentages)

1 ha Y.t 4 3 1 1 - X 2 2 2

t-5ha B 32 36 S K1) 10 &4 15 46 22

5«10 ha 14 25 12 5 35 2 13 12 11 22

10~ 25 ha 6 23 12 12 3 8 g 18 11 a

25~ 100 ha 1 13 9 25 -3 13 4 28 2 16

plus de 100 ha - 3 3 52 - 1 1 25 - » 11_

-—“_T_T’t_afi”éh P T R 100 100 100 100 100 100 100 100 100

Source @ ISTAT - Te Censinento generale dell'agricoltura 1961 - Vol. 1

"£L"’
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Les tableaux ci-dessus montrent l'importance marquée des petitcs entre-
prises : en effet, celles de moins de 5 ha de superficie d'entreprise

ropriscutant 70 7o du total des cntreprises viticoles nationzles.

Si 1l'on tient compte de ce que le vignoble ne constitue presque jamais
la seule culture dans ces entreprises, on voit & quel point elle est

fractionnéec.

I1 cst intéressant de relever, pour les entreprises & viticulture spé-
clialisée que, l'importance des différentes classes de grandeur du point

de vue de la production viticole peut &étre exprimée en résumé comme suit:

Incidence de la superficie du
Clesse de grandeur de vignoble spécialisé sur le total

l'entreprise de la superficie de ce type de
vignoble
moins de 5 ha L6,5 %
de 54 10 ha . . 20,2 %
de 10 & 20 ha 13,8 %
de 20 & 50 ha 9,2 %
plus de 50 ha 10,3 %

L'incidence marquée du vignoble dans les classes d'entreprise de pe-
tites taille est & mettre en paralléle avec le rapport entre la viti-
culture et l'entreprise familiale, rapport qui ressort avec évidence
quand on considére le mode de faire-valoir des entreprises viticoles
qui, dans 1l'ensemble, sont réparties comme suit d'aprés le¢ recense-

ment cité :

- 77 % pour le faire-valoir du cultivateur direct ;
- 5 % pour le faire-valoir avec des salariés ;
- 15 % pour le faire-valoir des colons partiaires ;

- 3 % pour les cutres modes de faire-valoir.

La superficie des entreprises viticoles réparties par classes de gran-
deur est concentrée dans les trés petites superficies pour lc faire-
valoir du cultivateur direct (36 % des entreprises ont moins de 5 ha)
dens lcs petites superficies pour le métayage (76 % des entreprises
ont de 5 & 25 ha) et dans les grandes entreprises pour le faire-valoir

avec des salariés (52 % des entreprises ont plus de 100 ha).

Un autre chiffre intéressant que nous donne le mfme recensement est

celui de la répartition par zones d'altitude (tableaux 10 et 11).



Tableau 10 -

Répartition des entreprises viticoles par zones d'altitude

en viticulture spécialisée

en viticulture mixts

total

nombre superficie des superficie des nombire superficie des nombre superficie des

entreprises vignobles entreprises entreprises

montagne 218.835 143,710 96,257 183,082 976,763 461,917 2.435.4713

colline 171.055 4,489,042 552, 534 531,534 3.030.355 1,302,389 7.518.397

plaine 378,098 2,431,313 368,399 1.317,25% 1.491,7%% 695,35 3.929.167

ltalie 1.427.988 8,385,125 1.047.190 1.031.872 - 5,498,912 2,430,860 13.884.037

Source : ISTAT : Te Censimento generale dell'Agricoltura 1961 - Vol. 1
Tableaw 11 - Répartition des entreprises viticoles par zones d'altitude (pourcentages)

nontagne 2 17 9 18 18 19 18
colling % %% 53 51 55 3 5%
plaine 26 2 B K1 2 Y.} 28
ltalie 100 100 100 100 100 100 100

Source : ISTAT - 1e Consimento generale dell'agricoltura 1661 - Vol. 11

-gL—
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Le chiffre le plus important que l'on note & propos de la répartition
per zones d'altitudc montre la prédominence des entreprises viticoles
situées en colline et en montagne. Méme lorsqu'on ne perd pas de vue

la tendance de la viticulture, rappelée ci-dessus, # se déplacer vers
les zones de plaine, le fait qu'en 1961 72 % des entreprises viticoles
ont été recensées dans des zones en pente contribue & expliquer la

production unitaire réduite et le colit élevé de la production.

Les entreprises viticoles dans les différentes régions

La répartition des entreprises viticoles dans les différentes régions
administretives du pays, toujours d'aprés les données du ler récense-
ment général de l'agriculture, est indiquée au tableau 12, ol l'on
note lc nombre et la superficie des entreprises recensées dans leur
ensemble et des entreprises viticoles, avec la distinction habituelle

0

entre la viticulture spécialisée et la viticulture mixte.



- - - - - o= - - - - - - - — - - - - o

a voir note 1 page 11.

Total des entrepri- Entreprises avec viticulture % de.l? su-
ses perficie
Région Spécialisée ¥ixte plantée en
vigne sur
Nombre Superficie| Nombre Superficiel Nombre Superficig le total
de la sup>

Piémont 375 2.180 172 691 20 79 35
Val d'Loste 13 213 5 26 1 7 15
Ligurie 112 482 39 138 29 105 50
Lombardie 341 1.910 69 356 46 230 21
Trentin Haut-Adige S 1.135 30 115 8 27 13
Vénétie 312 1.506 116 671 186 697 91
Frioul Vénétie Julicnne 102 616 29 175 Lo 175 57
Emilie Romagne 240 1.965 59 589 139 1.012 81
Marches 118 901 4o 306 95 658
Toscane 233 2.100 63 569 137 1.016 75
Ombrie 78 781 7 86 61 489 74
Latium 256 1.531 78 373 96 387 50
Campanie 343 1.221 76 274 101 273 4s
Abruzzes et Molise 226 1.368 121 551 29 129 50
Pouilles 384 1.783 164 894 13 64 54
Basilicate 100 903 Ly 336 b 27 40
Calabre 278 1.408 70 383 16 62 32
Sicile 554 2.345 169 842 8 4g 3R
Sardaigne 128 2.224 77 1.010 1 13 46

Italie 4.279 26.572 1.428 8.385 1032 5.499 52
Source : ISTAT - 1e Censimento generale dell'agricoltura 1961 : Vol. II

'LL"
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F. La vinification

fu raisin de cuve produit dans l'ensemble du pays, et qui, nous
1'avons vu, tourne autour de 86-87 millions de quintauvx, il faut
ajouter la quantité de raisin de table vinifiée tous les ans & con-
currence d'environ 2 millions de quintaux, et soustraire en revan-
che la quantité de raisin de cuve consommée directement par les pro=-
ducteurs et qui s'éléve & environ -3 millions de quintaux. Il en ré-
sulte qu'environ 85 ou 86 millions de quintaux de raisin sont effec-
tivement vinifiés. Le tableau 13 montre 1l'allure de cette production

au cours de ces derniéres années.



o = o - -

(milliers de gquintaux et d'hectolitres)

e e

Production to-| Raisin de cuve .. .
Année tale de raisin} pour consom- ?:liiﬁigiétab- ggzaiiizfizl- Vin produit rﬂ§:§i;§zn
de cuve mation directe s

1951 (1) © 70.813 2.930 - 67.883 45,456 - 0,67
1952 (2) - 71.580 3.019 - 68.561 Li 854 0,65 -
1953 - 80.828 3.213 - 77.615 - 52.542 0,67
1954 77.737 3.059 - 74.678 50,474 0,67
1955 89.480 3.278 - 86.202 58. k41 0,68 .
1956 95.127. . 3.344 - 91.783 62.981 0,69
1957 65.926 2.933 142 . 63.135 42,838 - 0,68
1958 100. 486 3.510 901 97.877 67.994 0,69
1959 96.420 3.358 1.369 ol 431 66.379 0,70
1960 81.544 2,544 554 759. 154 55.339 0,70
1961 ° 78.890 3.111 631 76.410 52.482 0,69
1962 101,534 3.321 2.413 100. 626 69.993 0,69
1963 79.684 2.459 1.459 78.684 53.640 0,68
*964 (3) 94,505 2.787 2.142 93.860 66. 124 0,70
moyenne 1951/ ﬁ -

1953 - 7h.bo7 3.054 - 71.353 47.620 0,67
moyenne 1961/ :
1963 86.703 2.964 1.501 85.240 - 58.705 0,69

(1) Source : ISTAT : Bollettino mensile di statistica n°® 4 - 1952

(2) Source : ISTAT :
1963-1964-1965
(3) Source : ISTLT :

Bollettino mensile di statistica n® 4 - 1965

Annuzrio di Statistica agraria - années 1954-1955-1956-1657-1958-1959-1960-1861-1962

I-99/IA/%959
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I1 faut rappeler, pour la production viticoles nationale, qu'telle
¢tait avant la guerre (1935-1939) de 40-41 millions d'hl environ.
Comme elle s'est élevée au cours des derniéres anndes & 59 millions
d'hl environ, on peut parler d'une augmentztion de plus de 40 ﬂ. Vu
le tendance manifestée per la superficie, on 1l'a montré ci-dessus,

cette augmentation croitra encore au cours des annédes & venir.

Lorsqu'on exsmine la décennie 1955-1964, on note que comparctivement
& la production moyenne de cette période les productions annuclles
ont accusé des écarts meximaux dc 17 % en plus et de 28 % en moins.
L'écart annucl moyecn a été de 7 millions d'hl, soit 12 % de 1o pro=-

duction moy-nnc.

Dans le commerce vinicole de gros, le calcul du degré-alcool est
particuliéremént intéressant. Le tableau 14 reproduit ce calcul tel

qu'il a été élaboré per Niederbacher

e S e - - - ——— . - . - - - - ——

. Degré-alcool Production
Année (en millions de (en millions degré moyen
degrés/hl) d'hl)
1955 - 657,6 58. 441 11,3°
1956 722,4 63.542 11, k4o
1957 503, 4 42,838 11,8°
1958 791,7 67.994 11,6°
1959 737,71 66.379 11,71°
1960 624,8 55.3%18 11,3°
1961 657,2 52.492 12,5°
1962 811,8 69.993 11,6°
1963 568,3 53.640 10,6°
1964 768,9 66.124 11,6°
ﬁource ¢ 4, Nicderbhacher : Dimensioni ed evoluzione della vitivini-
coltura italiana dal 1955 al 1965 (Dimensions et évolution
de la vitiviniculture italienns de 1955 A 1965) ; articles
tirés du "Corriere vinicolo'", n° 36-37, septembre 1965.

Le degré-alcool moyen du vin itali=n, au cours des dix derniéres an-
nées a donc atteint 11,5 degrés, avec des oscillations allant d'une
année & l'autre de 10,6 degrés & 12,5 degrés (respectivement 8 % en

moins et 9 % en plus par rapport & la moycnnc).
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Les oscillations du degré-alcool dérivent de l'action commune des
variations de la production et de la gradation. Elles ont atteint
un écart moyen de 12 %, ovec des écorts maximaux de 19 % en plus
et de 25 % en moins, ce qui semblerait contredire la thése selon
laquelle lz gradation élevée des années de production réduite est

compensée par la basse gradestion des années de production élcvée.

Quant & la qualité du vin obtenu, on estime habituellement qu'en-
viron 1/10éme de la production est constitué par de véritables vins de
qualité, tandis que le surplus est constitué par des vins de con=-
sommation courante, & l'exception d'une portion ré@pite destinée &

la distillation et aux vinaigreries. Nous aurons 1'occasion d'en
reparler par la suite. Pour compléter le tableau des productions
viticoles, il faut rappelér;quelques sous-produits : les plus in-
téressants sont les marcs, dont 4 millions de quintaux environ sont
distillés tous les ans et dont une autre partie sert par contre pour
la préparation de piquettes, avec une production qui varie de 1,5 a

2 millions d'hcctolitres par an.

On extrait en outre des pépins de raisin une huile utilisée dans
1'industrie. Un autre résidu est obtenu sous forme de tourteaux de
marc enployés pour l'alimentation du bétail. Fnfin de la lie on tire

des mnatigres tartriques.

La vinification dans les différentes régions

La répertition régionale de la vinification est donnée par le tableau

15 qui indique également les divers rendements du raisin & la vinification.

La proportion régionale de l'apport & la production vinicole natio-
nale voit aux premiéres places les Pouilles (avec plus de 9 millions
de quintaux de vin, soit 15 % du produit total), le Vénétie (avec
plus de 8 millions de quintaux de vin, soit 13 %), la Sicile (avec
6,3 millions de quintaux de vins, soit 11 %), le Piémont et 1'Emilie

Romagne. .
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Bollettino mensile di statistica n° 4 - 1965

Production|{Raisin de | Raisin de Raisi . % sur le Rapport
, . . N . aisin Vin .
Région de raisin |consomma- | table vi- vinifis produit total na-| raisin/
de cuve tion di- nifié tional vin
recte

Fiémont 9.242 350 2 8.894 5.967 10 0,67
Val d'lLoste 71 1 - 70 L6 - 0,66
Ligurie 669 58 1 611 418 1 0,68
Lombardie 3,834 109 3 3,728 2.hok b 0,67
Trentin Haut-Adige 1.969 129 - 1.840 1.187 2 0,64
Vénétie 11.604 235 - 11.369 8.082 13 0,71
Frioul Venetie Julienne 1.236 33 - 1.203 845 1 0,70
Emilie-Romagne 8.467 185 32 8.313 5.824 10 0,70
Marches 23.787 138 - %.649 2.477 L 0,67
Toscane 6.263% 304 26 5.985 L.1417 7 0,69
Ombrie 1.194 58 - 1.137 744 1 0,65
Latium 5.982 2l Ly 5.788 4,011 7 0,69
Campanie 5.043 L7 - 4k.796 3.105 5 0,65
Lbruzzes et Molise 2.522 25 516 3.012 2.075 3 0,69
Pouilles 11.625 141 848 12.33% 9.107 15 0,73
Basilicate 1.108 10 28 1.126 749 1 0,67
Calabre 1.820 55 3 1.769 1.185 2 0,67
Sicile 9.620 538 146 9.228 6. 344 11 0,69
Sardaigne 2.597 62 9 2. 544 1.78% 3 0,70

Italie | 88.653 2.919 1.661 87.395 60.560 100 0,69
Source : ISTAT : Annuario di Statisticez egraria 1963-196L-1965

- 22 =~
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H. L'apport du secteur vitivinicole & la formation de la production brute commer-

cialisable nationale et régionale

Avant de conclure cette partie introductive, on a estimé opportun de s'arréter
quelque peu pour examiner quel est le poids économique du secteur vitivinicole
dans l'économie agricole des différentes régions, en prenant comme indice sig=—
nificatif de ce poids 1l'apport de ce secteur & la formation du produit brut

commercialisable.

Au cours de ces dernidres années, selon les estimations de 1'INTA sur la produc-
tion brute commercialisable nationale de l'agriculture italienne, le secteur
vitivinicole a eu l'incidence suivante :

Tableau n® 16 3 PRCDUCTION BRUTE COMMERCIALISABLE DU SECTEUR VATIVINICOLE
{en millions de Vires)

Incidence: Prix du |

Produce | .

tion CHAPITRE DU SECTEUR VITIVIHICOLE g vin
brute  [Raisin deiRaison de Raisin de Vin Marc | Lie {Creme de Lires/
commercidtable cuve poury cuve pount tartre TOTAL quintal
lisable | consomm, | vinifi- j i

nationale directe |cation

1951 2,551,087 14,261 7.837 | 7.548 }200,524| 2.098 641 1,110 [234,019 | 9,1 4,613
1952 |2.611.500{ 12,301 | 7.682 | 8.272 '159.897 1.635 615 | 1,026 191,428 | 7,3 4,139

1953  12.880.500{ 15,440 | 12,999 |19,389 |264,636| = 2.928. 685 1,300 317.377 | 11,0 5,850
MOYENNE |2.684,362 | 14,000 9,506 111,737 208,352 | 2,220 648 | 1,145 247,608 | 9,2 4,909

1961 13,712,025 42,464 | 15,045 [35.250 |324,2001 1,549 505 | 1,104 |420,107 1,3 7,010
1962 [4.140.673| 46,205 | 15.874 {46,060 1430,700 | 1,195 | 2,143 [ 1,64 |543.650 |13, 7.036
1963 (4,372,145 36,832 | 12,561 | 44,900 %382.147 960 | 1.651 {1,080 [480,131 | 10,9 8.419

HOYENNE 14,074,9471 41,833 | 14,493 42,071 {379,048 1;234 1.399 1,216 | 481,296 1,8 7,439

! i
| ¥

Source : |.N,E.A, ¢ Annuario dg]]'Agricn]tura italiana, 1951-1952-1953  1961-1962-~1963
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peut retirer de ces chiffres les éléments suivants :

le secteur vitivinicole a participé au cours de ces derniéres
années, & concurrence de¢ 12 %, dans la production brute commer-

cialisable de l'agriculture italienne

cette incidence est sujourd'hui plus forte que précédemment, mais
il semble que cela soit di essentiellement & l'augmentation du
prix ;

voici la composition de la production brute commercialisable du
secteur vitivinicole :

- raisin de table ’ - 8,7 %

- raisin de cuve pour consommation directs 3,0 %

- raisin de cuve pour la vinificstion . 8,7 %

- vin produit par les agriculteurs 78,7 %

- mercs de raisin 0,3 %

- lie : 0,3 %

- créme de tartre 0,3 %

100 %

répartition de cet apport du secteur vitivinicole & la formation

le production brute commercialisable des différentes régions est

donnée au tableau 17, d'ou 1l'on peut tirer les éléments suivants :

1)

2)

les régions ol le secteur vitivinicole constitue 15 % ou plus de
la production brute ceommercialisable totale sont : les Pouilles
(27 %), la Sicile (17 %), le Latium (16 %), la Toscane (15 %), le
Piémont (15 %) et la Vénétie (14 '%). ‘

les prix moycns régionaux réalisés par l'ensemble des entreprises
des différentes régions nec s'écartent pas beaucoup de la moyenne

nationale, ainsi que l'indique le tableau 16.



Ebleau n°_lz

B e

INCIDENCE DU SECTEUR VITIVIHICOLE SUR LA PRODUCTION BRUTE COMMERCIALISABLE REGICONALE PENDANT LA PERIODE TRIERHALE 1961-1963

-

1961 1962 ; 1963 l

Pred.- br. Incidence “Prix uni~ 1Prod. br, Incidence Prix uni- Prod. br. Incidence :Prix uni- !

comn, du sec~ 7 sur la proditaire da vinjconn. du sec~{Z sur la prodtaire du vin | comm, du sec~| % sur la wtaire du vin |

R E‘ g " 0N teur vitivinilbr. com. ré- | teur vitivini|br. com. ré- tewr vitiviniiprod. br, i

v cole(millions] gionale cole{millions{gionale cole(millions} com. ré- ‘?

de lires) de lires) de lires) gionale 1,1
PIEMONT 36,413 ¢ 12,3 7.500 62.493 17,8 J 8.200 46,929 14,4 R.290
-+ VAL DYAQSTE 235 3,6 6,550 296 4,4 6.800 369 i 4,7 2,000
LIGURIE 2.885 3.3 6.530 3.416 3,3 6.600 3.242 3,2 71.700
LOMBARDIE A 13.507 3,3 5.950 20.558 4,6 6.450 13.980 3,3 7.900
TRENTIN HAUT-ADIGE _ 6.616 10,3 $.100 8.404 13,2 5.700 9.8L6 15,1 2,000
VENETIE . 43,808 12,3 7.200 60.993 15,2 7.700 58, 564 13,7 2,700
FRIOUL VENETIE JULEEHNE 3.816 6,2 6.200 LA 1,4 6.000 1,734 10,9 7.600
EHILIE ~ o 35.423 - 6,9 6.600 42,901 1,5 5.800 33.255 5,9 8.200
| MARCHES - 14,476 10,1 6.700 18.109 1,4 6.600 22.670 13,3 R,200
1TOSCANE 25,128 13,3 7.380 34.060 15,3 7.500 38.290 - 16,2 R.460
UMBRIE 4,487 . 8,1 6.650 5.575 6,8 6.360 5.810 6,6 7.700
LATHUR = - 29.139 t 14,7 7.160 b4 534 18,4 9,100 34,230 14,0 2.500
colcawane 21.65 7,9 6.280 22.117 7,2 6.400 27.231 7,9 2,100
-} ABRUZZES ET MOLISE 16.462 10,7 6.400 21.064 12,1 6.670 262N 13,0 1.600
POUILLES . : 73,094 - 26,1 7.370 103.879 30,4 6.800 81.134 23,0 2,700
BASILICATE 6.002 9,8 6.650 5.730 9,1 6,700 6.904 9,9 7.700
- CALABRE 8.367 B, 4 6.800 9,472 8,0 6.100 9.093 5,3 7.930
- |SICILE 65.884 20,4 1.480 60.971 20,1 6.950 42 495 10,9 8,900
" | SARDAIGNE 12711 f - 12,1 6.950 13.583 11,6 6.030 14,053 10,90 ‘8,100

—_— SR

~ Source 3 |.NE.A, Annuario dell'agricoltura i

taliaca 1961-1062-1963

6z
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I. Les circuits de la vinification

La vinification, c'est-a-dire, la transformation du raisin en vin, est
opérée selon diverses techniques sur lesquelles nous n'antendons pas
nous étendre, car ici il importe seulement de noter, sous l'angle de la
gestion, que cette vinification peut se faire selon un des circuits sui-

vants

1) vinification dans les entreprises productrices de raising
2) vinification dans des entreprises de 238me degré des viticulteurs :
2! - chais communs & plusieurs fermes (dans les zones de
métayage)s
211 - caves coopérativasy
2i''  — enopoli (1)

3) vinification dans des établissements de caractdre industriel.

Les agents de cette transformation, les vinificateurs, d'aprés une déclara-—
tion de production de 1938-1939, selon les chiffres cités par Garoglio

dans son traité d'oenologie, atteignaient le nombre de 2 millions, dont

90 % étaient des viticulteurs qui participsient & la production pour 85 %
du total de la production de vin, tandis que les 15 % restants &taient

vinifiés par des industriels.

Bn 1962-1964, selon les chiffres que Niederbacher a puisé dans les décla-
rations de production (2), les vinificateurs qui ont effectué une déclara-
tion de production de vin étaient environ 1,4 million. Parmi eux, ceux

qui ont déclaré une §roduction vinicole commercialisable étaient environ
1,1 million, dont 500.000 environ étaient des producteurs pour des quan-—
tités de moins de 10 hl. A 1a méme date, les vinificateurs non viticul=-

teurs étaient environ 43.000 (industriels, grossistes, commergants, etce)e

Si 1'on veut résumer 1l'apport des différentes catégories & la vinification,
on peut comparer les chiffres tirés des deux séries de déclarations de
production que l'on vient de citer. Le tableau n® 18 reproduit cette com-

paraison.

(1) Les caves dites oenopoles peuvent 8tre comparées aux caves sociales. Ces
organismes sont constitués par des entreprises de vinification collective,
gérées non pas par les viticulteurs eux-mémes, mais par les consortiums
agricoles provinciaux ou par la Federazione Italiana dei Consorzi Agrari
ou, dans certains cas, par 1'Istituto Regionale Siciliano della Vite
e del Vino.

(2) Cf. A. NIYDERBACHER, op. cit. Mais ces chiffres doivent 8tre pris avec
une trés grande circonspection, car, comme le reléve 1l'auteur, les dé-
clarations de production indiquent des résultats trés inférieurs & ceux
des productions évaluées par 1'ISTAT.
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Tableau 18 : Catégories de vinificatsurs st _leur apport .

1938-1939

1961-1964

R
Millions d'hﬂ
vinifiés

Millions dthl;
vinifiés

1) Vinificateurs producteurs

de raisin

la) avec vinification

1b)

lc)

dans des entreprises
agricoles de lar et

2éme degré

avec vinification
dans des caves coopé-

ratives

avec vinification

dans des "enopli"(1)

Vinificateurs non viti-

culteurs

Total du vin produit

Raisin de cuve vendu par

les viticulteurs (en mil-

lions de quintaux)

33,9

1,0

0,3

5,8

83

14

38,1

13,0

1,8

7,0

64

21

12

9,0

100

60,5

100

(1) Les caves dites oenopoles peuvent &tre comparéss aux caves sociales. Ces
organismes sont constitués par des entreprises de vinification collective,
gérées non pas par les viticulteurs eux-mémes, mais par les consortiums
agricoles provinciaux ou par la Federazione Italiana dei Consorzi Agrari

ou, dans certains cas, par 1l'Istituto Regionale Siciliano della Vite e del
Vino.
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Ces chiffres, que 1l'on accueillera avec las réserves qu'impose 1'in-

cortitude des seurces, suffisent pour mottre en évidance quelques varia-

tions profondes qui se sont révélées dans les structures des transforma-

tion et que 1l'on peut résumer comme suit :

1)

2)

3)

présence accrue des formess de coopération qui procédent actusllement

& la vinification d'un 1/4 environ du raisin vinifié dans 1l'ensemble

-du payss

diminution sensible de la vinification dans l'entreprise par suite

~du plus grand volume de la transformation effectuée dans les caves

coopératives;

tendance & la diminution de la vinification industriells, étant donné
que cette catégorie d'agents préfére toujours acquérir du vin dans

les caves coopératives plutdt que du raisin chez les viticulteurs.
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CHAPITRTW II : LES INSTALLATIONS DE VINIFICATION

4) la vinification dans 1'entraprise

Quant on parle des équipements d‘enfréprise, il est nécassaire de différencier
la vinification affectuée dans les celliers et caves des entreprises viticoles
aux dimensions les blus réduites et la vinification pratiquées dans les caves
des moyennes et grandes ~ntreprises. On pout aéduire des chirfres cités
ci-dessus sur les entreprisas agricolss que ‘la quantité de raisin travaillée
dans les petites entraprises dépasse celle des moyennes et grandes entrepriSesQ
Mais il n'est pas possible de dire de combien ella la dépasss, en l'absence

& ce propos de chiffrss suffisamment dignes, de foi, et aussi parce qu'il

faut tenir compte do deux faits :

»

a) dans les zones de 1'Italia centralp ,le raisin des diverses fermes ast
souvent vinifié dans les cellisrs d'un complexo oonstltue par plusieurs
farmes ("fattoria)j

b) oca sont principalement lss petites entreprises viticoles qui apportent
le raisin aux caves coopératives, aux "enopoli" et & un grand nombre de

vinificateurs non producteurs.

Mais plus que l'aspsct quantitatif, ce qu'il faut souligner ce sont les
différences qualitatives qui distinguent les deux formes de vinification,

différences dont les répsrcussions sont considérables sur le marché national
des vins.

Les caves des,petites entreprises ont d'abord pour mission de satisfaire

les besoins des viticulteurs eux-mémes. ¥n général, elles sont affectées

des ca?ences“trés évidentes qu» voici : insuffisance générale et grave
d'outillages, méthodes arriérées et empiriques, trés basse productivité,
gaspillages, souvent des vins de mauvaise qualité et difficiles & conserver.
Une partie de ces vins parvient toutefois sur le marché, cma qui a pour ré-
sultat que leurs caractéristiques marchandes instables et souvent de mau-
vaise qualité, jointes & la multitude des offrants, font tomber les prix

ou les maintiennent & dbs niveaux bien en desous d'une rémunération raison-
nable.
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B) La vinification coopérative dss producteurs

I. Caves sociales

Ce n'est que dans un petit nombre de régions que la transformation
collective des produits agricoles,sn géndral, posséde des traditions
anciennes ot bien enracinéss, tandis que dans d'autres régions clle

est encors & ses débuts.

Les caves sociales, notamment, bisn qu'asssz répandues dans le nord
de 1'Italie dés le début du siécle, n'ont connu un développement re-

marquable qu'au cours de la dernidrs déecennie.

Cette expansion a bénéficid du concours des crédits importants mis &
leur disposition soit par 1'Ttat, notamment aprés 1961 en application
da la loi sur le plan quinquennal de développement de l'agriculture

("Plan vert"), soit par les rdgions & statut autonome, grics éux ma-

sures spécifiques qu'elles ont adoptées.

D'autre part, las caves sociales ont également su s'imposer grice a
la stabilité des lsur organisation st & 1l'évidence des résultats ob-
tenus. Ces caves sa sont avérées des plus efficaces, surtout dans les
zonas ou la production viticole provient de petites exploitations,

8t dans nombre de ces zones, leur rSle de facteur d'équilibre du
marché des raisins et des molits n'a csssé de s'affirmer toujours da-
vantage, comme on s'en apergoit d'orss et déja de toute évidence dans

les Pouilles.

Le développement de la coopération vinicole ressort clairement des
données suivantes, relatives au nombrs des caves sociales dénombrées

au cours de divers recensements offectuds ces dernidres années (1) :

- 1958 Caves sociales 315

- 1960 v " 404
- 1961 " 472
- 1963 " 519
- 1965 " " 553

(1) L. SCIALPI : Le Cantine Sociali in Italia - (Les caves coopératives
en Italie), Rome, 1965.
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I1 convient de signaler que 56 autres caves sociales étaient déja
constitudes en 1965, mais qu'elles n'exercaient encore aucune ac-

tivité. Beaucoup d'entre ellas sont entrées en activité en 1966.

Le nombre total de 553 caves sociales en activité & la mi~1965, mentionné
dans 1'ouvrage cité; se refléte dans les résultats totaux officiels
rélatifs &4 la déclaration de la prdduction de-vin en 1965, résultats

qui attestent qu'au cours de cette campagrie on a déclaré 569 produc-
tions supérieures & 2.000 hl chacune, obtenues dans des caves so-

ciales.

Ces 553 caves sociales ont une capacité de 19.079.810 hl et groupent
175.052 adhérentse. '

Tlles représentent ainsi prés de 13 % du nombrs total des producteurs
ds vin en Italia, et 15 & 20 % de la production vinicole moyenne du

. pays.

Subdivisées par régions, les caves sociales étaient réparties. comme

suit au début et & la fin de la période 1958-1965 :
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Tablegu 19 : Caves coopératives en fonctionnement

Au 30 septembre Au 31 aoQit 1961 Au 15 septembre
Région , 1958 : : 1965
Nombre % Vombre % Nombre } %
Val d'Aoste - - - - I ! -
Pidmont 65 21 | 88 19 88_ 16
Ligurie 1 - 1 - 1 -
Lombardia 14 5 21 4 23 | 4
Trentin Haut-Adige 42 13 47 10 47 8
Venetie 32 10 E 52 ‘ 11 53 ! 10
Frioul Venetie
Julienne - 77 2 8 2 10 2
Fmilie-Romagne T0 22 85 18 93 18
| Toscane 3 11 10 2 14 3
Marches 2 1 3 1 4 1
Ombrie 2 1 6 1 T 1
Latium 7 2 17 4 19 3
Abruzzes et Molise 1 - ! 5 1 13 2
Campanie - - 4 1 4 1
Pouilles 38 13 83 18 - 107 1
Lucanie 3 1 3 1 4 1
Calabre 1 - i 2 - 4 1
Sicile 10 2 28 5
Sardaigne . 20 ! 26 5 29 5
|
ITALIE 315 . (100) | 472 (100) 553 (100)
|

Source : L. SCIALPI : La cantine sociali en Italis (Les caves coovératives en
Italie), Rome, 1965, op. déja cité.
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Comms on le voit, la majeure partie des caves coopératives est localisée
dans le Piémont, en Vénétie, dans le Trentin-Haut-Adigey'.en Emilis-

Romagne et dans les Pouilles, c¢'est-a-dirs dans des territoires qui abor-
dent déja d'autres seoteurs de la coopération agricole. Dans,l'enSomble,
les 2/3 das caves sociales se concentrent en Italie du nord ot c'ast 13
gue se transforment et se'consérvent les 7/10 des raisins manipulés par

ce type d'établissements vinicolas.

Par ordre de grandeurs (sous l'angle de la capacité les caves sociales
; P 9

se répartissent comme suit (sur 546 &tablissements) :

capacité nombre
moins de 5.000 hl 29
de 5.000 hl &4 10.000 hl 59

de 10.000 hl & 20.000 hl 135
de 20.000 hl & 40.000 hl 192
da 40.000 hl & 70.000 hl 76
de 70.000 hl & 100.000 hl 29
ds 100.000 hl & 200.000 hl 24
plus de 200.000 1. . 2

D

(0]

Au cours des derniéres annéss, les caves sociales auraient produit les
quantités de vin ci-aprés (d'aprés les déclarations de la production) :
1962 12.260.330 hl
1963 8.518.634 hl
1964 12.332.549 hl
1965 = 11.961.659 hl

Dans les six régions représentatives prises en considération, les caves

sociales sont réparties commeé suit (1) :

nombre - Capacité en hl’
Piémont o N g ' ’65 2.609.700
Vénétie | 32 3.914.500
Tnilis-Romagne | o 70 ©3.761.000
Toscane 3 257.000
Pouilles 38 2.629.500
Sicil- 7 T40.000

215 13.911.700

(1) op. déja cité. L. Scialpi : Le cantine sociali in Italiz.
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Ainsi, outre las quatrs régions dans lesquelles les caves sociales ont
enragistré le plus grand dével oppsment, les six régions précitées cou-
vrent presque 40 % de 1l'ensemble des caves sociales italiennes et plus

de 73 % de leur capacité totale.

I1 convisant de mettre en évidence que laz développemsnt remarquoble des
caves sociales au cours deshuit & dix dernidreas anndes - comms on 1l'a
signalé au début - n'est pas uniquement imputable & 1l'initiative spon-
tanée des viticulteurs mais qu'il est dfi également & l'intarvention
directe de 1'Wtat et des régions autonomes de la Sicile et de la Sardaigne
et & des facteurs connexes, tels 1l'achévement de la "réforme agrairs"

dans certaines régions du centre =t du sud (Toscane, Latium, Pouilles,
Sicile, Sardaigne). C'est pourquoi, dans ce secteur, la tendance pour
l'avenir ne peut 8tre déduite des seules données arithmétiques des der-
nidres années, mais elle doit également 8tre estimée en fonction de cri-

téres plus décisifs.

D'autre part, il faut considérer que la coopération dans le domaine viti-
cole a déjd atteint en Italie un nivsau trds important, en termes abso-
lus, particulidrement si 1l'on tient compie du fait que l'action des caves
oenopcles, et des consortiums agricoles, dont il sera question au chapitre
suivanf, aboutit & réduirs les possibilités d'expansion des caves so-
ciales. I1 existe en outre nombre d'autres causes pour lesquelles, dans
diverses zones, le besoin de créer des caves sociales se fait moins sen-
tir que dans d'autre ou, d'une maniére générale, n'apparait pas suffisam-
ment précis. Une de ces causes ré=ulte de la forte dispersion des entre-
prises ("fattorie") exploitées en métayage, dans diverses régions italiennes
de production de vin propre & la consommation directe : en pareil cas,
1'entreprise procéde déja & la vinification collective de 1= production
des métayers car elle dispose des installations appropriées et elle
réussit & valoriser convenablement la production sur le marché, ce qui
rend plus malaisé l'appréciation des avantages éventuels de la cave

sociale. -
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Il ne faut pas non plus sousestimer le fait que dans de nombreux cas,
' le développement des caves sociales a été déterminé par l'action des prin-

cipaux partis politiques'aans le domaine de l'organisation.

Tn revanche, dans i'ensemble, les possibilités d'expansion des caves so-
ciales sont encors trés vastes car les agriculteurs-vinificateurs isolés
participent, & 1'heure actuelle, & la production vinicole nationale dans
une proportion que 1l'on peut estimer de l'ordre de 68 % (en 1938, cette
proportioﬁ était voisine de 80 % mais la production moyenne était de 40

millions d'hectolitres, au lieu de 60 millions d'hectolitres).

Les expériences de ces derniéres années ont fourni de précieuses indica-
tions sur certains aspects du progrés constant de la coopération dans le .

domaine vinicole :

a) On assisfe & l'agrandissement constant des Stablissements : en effet,
nombre de éaves sociales ont &té radicalement renouveldas et égrahaies;
certaines d'entr'elles travaillent aujourd'hui des quantités de raisin
qui ne sont pas loin des100.000 quintaux et qui souvent‘dépassent cette

quantité.

b) en méme temps, on enregistre la modernisation constante des équipements

en vue d'un traitement toujours plus rationsl des vinsg

c) la préparation professionnelle spécifique des dirigeants, elle aussi,

est sensiblement améliorée.

Dans certaines régions, on a pu observer que la création des caves sociales
a su pour effast l'extension des superficies des vignobles ou l'amélioration

des cultures.

La coopération au sscond degré, clest-a~dire les établiééements créés par

des groupes de caves sociales méritent d'8tre examinés séparément : nous

y reviendrons ultérieurement, au chapitre consacré & la commercialisation.
Pour 1l'instant on eut dire qu~ dans ces coopératives du 2&me degré situées
au Pidmont (7), dans le Trentin (1), sa Vénétin (2), en Zmiliz (5), au Latium
(2), dans les Pouilles (2) et en Sicile (1), sont rassemblés les vins des
caves coopératives qui y sont soumis & un procédé de stabilisation dans les
ensembles les plus modernes de filtrage et de réfrigération poussée. Ils

sont vendus presque exclusivement en bouteilles,car les caves du 2&me degré
sont en général équipdes d'installations automatiques appropriées de mise »

en bouteilles.
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L'oeuvre de propagation des caves sociales est patronée par les organi-
sations du secteur spécifique, soit 1la Faderazione Nazionals delle Can-
tine Sociali (lModéne), la Lega Nazionale delle Cooperative (Rome), sans
qu'il existe toutefois aucune liaison entre elles, chacune étant revdtue

d'une étiquette politique différente.

Nombre % Capadité en % %
-milliers - ’
d'hl
1) Cantines sociales :
Italie du nord-ouest 112 20 3.502 19
Jtalie du nord-est 208 38 9.203 48
Italis centrale 44 8 1.159 6 ?
Italies méridionale , 132 . 24 3.259 17
Italie insulaire 57 10 1.957 10 f
553 (100) 19.080 (100) ]
2) "mopoli" 120 2.500
3) Coopératives du 22me degré 16
4) Caves coopératives (pas
encore en fonctionnement) 56
Total des organismes 745 21.580
coopératifs
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IT. Les caves dites oenopoles

Les cavas dites ocnopoles peuvent &trs comparées aux caves sociales. Css
organismes sont constitués par des entreprises de vinification collective,
gérées non pas par les viticulteurs eux-mémes, mais par less consortiums agri-
coles provinciaux ou par la Federazione Italiana dei Consorzi Agrari

ou, dans certains cas, par 1l'Istituto Regionale Siciliano dslla Vite

e del Vino.

Les "TUnopoli'" ménent une action utile et complémentaire :spécialement
dans les zones du Sud ol la coopération véritable n'est pas encore trés

i

répandue (sauf dans les Pouilles).

Sour le régime corporatif, c'est-a~-dire dans la période d'avant-guerre
elles ont été créées et développées de préférence aux caves sociales,

en fonction des directives ds politique agricole en vigueur & l'époque.

Cependant les caves osnopoles opérent égolement comme les caves soclales,
c'est-d-dire qu'elles ragoivent les raisins des viticulteurs, versent une
avance aux viticulteurs qui livrent leur production et répartissent entre

sux la recette totale aprés déduction des frais et des avances.

Toutefois, de ‘nombreux  oenopolss exercent pour leur compte propre des
activités complémentaires (production de molits concentrés, mise en bou-

téilles, etOO) .

Selon 1l'ouvrage cité "Le Cantine Sociali in Italia", il existait en

© 1965, en Italie, 120 oecnopolas, avec une capacité que l'on peut estimer
34 2.486.800 hl. Ces chiffres sont confirmés par les résultats gilobaux de la
déclaration de la production de 1965, d'aprds lesquels 156 productions
supérisures & 2.000 hl avaient été obtenues dans les oenopoles. Par ordre

de grandeurs, les oenopoles se répartissent comme suit :

capacité nombre
moins de 5.000 hl 15
de 5.000 hl & 10.000 hl 27
de 10.000 hl & 20.000 hl 25
de 20.000 hl & 40.000 hl 45

de 40.000 hl1 & 70.000 hl
de 70.000 hl & 100.00C hl 2



- 38 - 6564/V1 /66~F

Comme on le voit, les dimensions les plus courantes des caves oenopoles

sont légérement inférieurss & celles des caves sociales.

Au cours des derniéres années, ces oenopoles ont produit les guantités

de vin ci-aprés (chiffres extraits des déclarations de production):

1965 1.853.166 hl
1964 1.898.480 hl
1963 1.727.314 hl
1964 1.837.013 hl

Dans les régions prises en considération, les oenopoles se répartissent

comme suit - ’
Nombre Capacité

Pidmont 4 60.000 hl
Vénétis 11 361.000 hl
Tmilie-Romagne 11 ‘ o 233.000 hl
Toscane 4 104,000 hl
Pouilles 31 719.000 hl
Sicile 9 266.000 hl

70 1.743.000 hl

Par rapport & la production totale du pays, elles représentent 58 % en

ce qui concerne le nombre et 70 % en ce qui concerne la capacité.

Dans le seoteur des oenopoles, les possibilités d'accroissement du nombre
des établissements paraissent liées au r8le quiils joueront dans l'orga-—

nisation du marché du vin dans le cadre de la C.E.EH.
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C. La vinifiocation dans les &tablissements industrisls

-

. Selon les données des déclarationé;felatives 3 la production de 1964 et
de 1965, les vinificateurs de raisins achetés aux producteurs agricoles

se répartiraient comme suit (d'aprds la quantité de vin produit) :

_ Nombre | 0n-
1964 1965 1964 1965

jusqu'a 100 hl 40.229 50,968 513.020 ' 587.932
- de 100 & 500 hl ‘ 2.068 ~1.936 406.428 - 420.540
de 500 & 1.000 hl 451 434 322.263 308.397
de 1.000 & 2.000 hl 322 349 466.633  504.602
" de 2.000 & 5.000 k1 307 343 1.015.518 1.100.043
de 5.000 & 10.000 hl 150 198 1.065.231 1.378.322
plus de 10.000 hl 97 149  1.952.049 3.162.838
43.424 544377 5.741.142 7;462.694

Une quantité minime de vin - de 100 & 600.000 hl par an - est également ob-
tenue par des détaillants ou par des particuliers qui achdtent.les raisins
aux viticulieurs. h

Le grand nombre de vinificateurs produisant moins de 100 hl doit ‘8tre at-

tribué pour 2/3 aux producteurs ne dépassant pas 10 hl de vin par téte.

Las difféfehéés en plus, observées en 1965, ne doivent pas 8tra considérées
comme un indice de développement de la vinfication industrielle, car elles
sont imputables, exclusivement & des raisons de marché et & la production
axcédentaire de 1965 sur celle de 1964.

I1 convient de signaler que parmi les entreprises mentionnées ci-dessus,
2.500 environ ont la structure d'établissements industriels (recensement
industriel de 1961).

Le reste est constitué par des négociants en gros et en détail, des

coopératives de consommation et méme par des agriculteurs...

Le type du vinificateur non producteur de raisin est répandu dans toutes

les régions et presque dans toutes les provinces d'Italie.
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Toutefois, du point de vue de 1l'importance économique, les vinificateurs
autre que les agriculteurs sont plus nombreux dans les Pouilles,.en
Vénétie, dans le Piémont, en Umilie-Romagne, dans les Marches et en
Campanle, c'est-a-dlre, en général, dans les reglons ol 1la marché du

raisin est le plus developpé.

La capacité globale des établissements industriels de vinification et de
stockags des vins est certainement importante, mais on ne la connait pas.
En -se basant sui'l'expérience, on peut estimer qu'elle atteint au moins

12-15 millioné‘a'hi dont, d'aprés une enqudte effectuée par la Cassa del

Mezzogiorno en 1960,'p1us de 7 millions d'hl en Italie méridionale.

Dans 1'ensemble, le secteur de la vinfication industrielle a accusé un
déclin sensible correspondant au développement récent des caves sociales
et des caves dites oenopoles. De nombreux établissemants ont été cédés

en location ou vendus & ces organismes. Nombre d'autres ne travaillent

que certaines anndes, par intermittences

;Par conséquent, une partie, peut &tre la plus nombreuse, des‘établisse—
ments industriels de vinification ne sont pas équipés des derniers per-
fectionnements techniques et ils sont uniquement & méme de procéder & 1la
transformation des raisins en molt ou en vino grezzo, ou & la couserva-

tion du vine.

Bn revanche, une autre partie des établissements industriels de vinifi-
cation, certainement la majeure partie du point de vue de la capacité,
sont dotées d'une organisation moderne en ce qui concerne les cycles

d'opérations sélectionnés.

Dans le cadre de la vinification industrielle, on trouve également de
nombreux établissements possédant une tradition et une rénommée illustres:
dans beaucoup de ces établissements,on a recours aux méthodes les plus
modernes et les plus rationnelles existant & l'heure actuelle dans 1le

secteur dz l'oenologie.
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Les recensements industriels de l'automne 1951 ot de 1961 permettent de

confronter quelques données qui sont reprises dans le tableau suivant :

Tableau n® 20 : Etablisssments industriels de -production de vins et de moilts

conson S rds

e s w—

(& 1'exception des cavaes sociales et des caves dites oenopolas

Régions at répar— Unités locales : . Bffect ifs
titions géogra- y : . {Varia- o Varia-
phiques 1951 | 1961 |yiong % | 1991 | PPt tions %

Italie . . .
nord-ouest 321 268 - 17 4.292 6.195 + 44
dont "2 ) B
-~ Piédmont , 210 185 ~12 3.638 4.325 + 19
nord-est et centre 772 810 + 5 4.749 2 8.385 | + 77
dont :
- Trentin, H.A. 113 96 - - 15 424 |- 698 “+ 65
-~ Vénétie 109 165 + 51 1.241 |, 2.691 + 117
- Pmilie-Romagne 297 247 - 17" 1.620 | 2.021 + 25
~ Toscane o 57 87 + 53 589 1.308 + 122
méridionale-con- . - .
tinentalse 10117 10050 - 6 30735 40701 + 26
dont . o ‘ 13 ,
- Campanie 65 56 - 14 268 | 431 | + 61
- Pouilles : 965 852 - 12 3.181 © 3,704 + 26
méridionale—insu-~ '
laire o 685 374 | = 45 2.298 . 2.242 - 3
ITALIE 2.895 2.502 -16 | 15.074 21.523 | + 41

Source : Tlaboration des données des recenseménts industrielé ISTAT -
1951 =t 1961. ’ : S T .

Cette comparaison confirmerait la diminution du nombre des établissements
et fait ressortir leur concentration en complexes possédant une capacité
supérieure et un équipement technique et commercial plus moderne, ainsi

qu'il résulte de l'augmentation sensible des effectifs.
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Ls répaftition géographique de ces "unités" de transformation s'avére
trés inégale. La majeure partie, plus de 1l» moitié de 1'ensemble, est
dispersée dans les territoires de 1'Italie méridionals, encore que 1l'on
- ait enregistré un fecﬁl:sensible au cours de la décennie examinés, eon

ce quil concerne les unités de la Sicile.

Log établissements industriels précités ont, en moyenne, des dimensions
nzttement infériecures aux dimensions moyennes des caves sociales moder-
nes, leur capacité se situant le plus souvent entre 5.000 -t 10-15.000
hl de vin. Bien entendu, il ne manque pas d'établissements ayant une
capacité de 40.000-50.000 hl ou davantages

L'échec partiel de leur modernisation dépend de la politique dlencoura-
gement aux caves sociales et de goutien du prix des raisins,; mise en

osuvre par 1'Etat aprés la guerre.

Pour 1'avenir, les perspectives du secteur "établissements industriels
de vinification', apparaissent lides pour une part aux critéres dont
§'inspirera l'organisation des mzrchés vinicoles de la C.E.E., at; par

conséquent, au sort futur des marchés de reisins.

n offet, si cette réglementation communautaire ne prévoit des sncourage-
ments que pour les caves sociales et les ocnopoles, et si elle aboutit

4 stabiliser les prix du vin & un niveau favorable, la vente des raisins
diminuera grandement et le r8le des établissements industriels de vini-

fication sera trés réduit.

En revanche, les établissements industriels vinicoles pourraient sur-
ivre et prospérer s'ils étaient intégrés dans 1l'organisation du marché

vinicole dans le cadre de la C.Z.E., surtout pour les opérations de
stockage du vin et de vinification pour compte de tiers, auxquelles

ils se prétent particuliérement.
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CHAPITRE IIT : EQUIPEMENT DES CAVES SOCIALES D&S OENOPOLES ET DES ETABLISSEMENTS
INDUSTRIELS ‘ R

Les équipements des caves sociales, des oenopoles et des établissements
industriels de vinification sont adaptés au mode d'organisation de ces
entraprises, qui est, ‘& son tour, déterminé en fonction des produits

qu'il est possible d'obtenir et du mode de commercialisation choisi.

Dans 1o cadra des antreprises de vinification susdites, nous pouvons,

en principe, distinguer les principaux schémas d'opérations ci-aprés s

1) du raisii au vin & élaborer (par vin "a élaborar" nous entendons le

vino grezzo ou le vino di massa, qui n'est pas encore propre & la
vente au consommateur, parce qu'il doit encors 8tre corrigé, ou le
vin de coupage, ou le vin encors au stade de 1la fermentation lente,

ou le vin qui doit encore Atrn collé et stabilisé).

2) du raisin au vin élaboré (par "vin élaboré" nous entendons le vin cou=-

rant ou de qualité (pregiato), déja prdt & la consommation directe).

3) du raisin au vin, avec des produits particulisrs (molts mutés, fil-

trati dolci, mofits concentrés, vin liguoreux, vins pétillants).

4) du raisin et des molits au vin allant de pair avec le commarce on gros

de vini di massa.

I1 existe encore quelques établissements industriels qui ne transforment
pas le raisin, mais qui achétent des molts ou des vins et qui fournis-
sent des molts mutés, des modits concentrés, des ving élaborés st des vins
liquoreux. Ces établissements sont souvent complétés par des distilleries

et ils possédent leurs propres moyens do transport.

Lo cycle n® 1 est suivi par‘une partie notable des caves sociales coopé-
ratives at par les établissehenté industriels, ainsi que par une propor-
tion plus modests ‘de caves ocnopoles, particulidrement dans les régions
productrices ds vin de coupage (Pouilles, Calabre, Sicils, Sardaigne)

et osn BEmilie-Romaghes ~
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L~ cycle n® 2 se retrouve dans toutes les zones de production de vin
propras & la consommation directe et d» vins & appellation d'origine
(Piémont, Lombardis, Vénétie, Trentin-Haut-Adige, Tmilio-Romagne, Italis
centrale). Il implique une gamme importanie da types de commercialisation,
déterminés par les possibilités spécifiques de commercialisation des di-
verses entreprises. Aussi, les produits obtenus & 1l'aide des opérations
du deuxiéme cycle peuvent Atrs commercialisés en aiternes, en flits ou en
bombonnss, ils peuvent otre en partie mis en boutsilles, ot vendus
aux grossistes ou, également, en partis, aux revendeurs du commcrce de
détail.

®n parail cas, l'activité d'exportation n'est pas rare. Par exemple, les
caves sociales du Haut-Adige déploi=nt une activité importante dans
1'exportation & destination de 1'Allemagne, de 1l'Autriche et de la
Suisse; celles du Piémont et de 1'0Oltrepo Pavese exportent surtout en
Suisse et en Allemagne. D'autres caves sociales (Vénétie, Latium, etc.)
ont réussi & introduire leurs prodﬁits en bouteilles sur de nombreux

marchés étrangers. -

Le cycle n® 3 se rencontre surtout dans les entreprises plus grandes,
dans les zones produisant des vins de coupage (Italie méridionale), en

Vénétis et en Tmilie-Romagna.

Par contre, le gycle n® 4 est le cycle propre des établissements indus-
triels, spécialement dans les Pouilles. Dang ce cas, la capacité de
l'entreprises est utilisée plusieurs fois au cours de 1l'annésa; il en
découln une incidence moindre dass dépenses fixes de gestion par hl de

produit commercialisé.

On ne dispose pas d'éléments statistiques pour déterminer las quantités

de produits obtenus dans chacun des quatre cycles décrits ci-dessus.

Une estimation sommaire et subjective, uniquement basée sur la connais-
sance pratique du secteur vitivinicole italien, et visant uniquement a
donner une idée approximative de la situation, eu égard a 1l'équipement
drs entreprises de vinification, pourrait se concevoir comme suit (hl

de vin de chaque type) :
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cycle n° 1 4= 6 millions d'hl
cycle n° 2 10- 13 millions d'hl
cycle n® 3 3= 4 millions d'hl
cycle n® 4 5~ 3 millions d'hl

Cotte estimation comprend & l'intérieur de ses limites extr8mes le to-
tal de prés de 22 millions d'hl de vin produit =n moyenne, dans 1l'en-
semble, par les caves sociales, les oenopoles et les établissements

industriels au cours de la période 1961-1964.
Les caves sociales et les oenopoles y interviendraient & raison de

28 % pour le cycle n° 1
65 % pour la cycla n® 2

7 % pour le cycle n° 3

La cycle n® 2 est moins représenté dans le secteur des établissements

industriels, mais le cycle n® 4 s'y rencontre & 1'avenant.

Rappelons cependant qu'il s'agit d'estimations valables uniquément

comme . orientation de premiérs approximation.

Comme il a été dit, 1l'équipement des entreprises de vinification est

fonction du cycle d'opérations choisi.

L'équipement la plus simple se rancontre dans le cycle n® 1, ol, en plus
des installations fixes pour le pesage et la réception des raisins, des ci-
termes et des hangars,les éléments de base sont constituds par : un
fouloir, égrappoir, un égouttoir, des presses, des pressoirs pour les
marcs, des él~ctro-pompes, des filtres pour las liss et des filtres

pour le vine. Naturellément, il axiste également divers équipements com-

plémentaires, qui varient d'un cas & l'autre.

I1 va de soi que l'équipement d'une exploitation devient plus complexe
lorsqu'il s'agit de caves de grandes dimensions, procédant & une ox-
ploitation plus poussée des marce et des lies, & la concentration du
vin, & l'affinage de vin, & l'élaboration de produits partieculiers,
tels les filtrati doleci, les moplGts concentrés, les vins pétillants et

les vins liquoreux.
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Tous cns 8léments échappent & la racherche d'une classification systé-
matique précise, car l'éventail des types d'entrsprises de vinification

est trop diversifié.

On peut cependant affirmer que, gridce au concours financisr de 1'Ttat,
les caves sociales - qui sont le nerf des activités de vinification -
sont, depuis plusieurs années, réaliséas avec une grande profusion d'équi-

pements modernas.

®n revanche, la tendance est moins brillante dans le secteur des &tablis-
sements industriels qui ne bénéficient pas de subventions analoguess et
qui, par conséquent, doivent supporter des colts plus élevés au titre des
intérdts et des amortissements. Toutefois, les établissements industriels
de construction récente disposent de tout 1l'équipement moderne nécessaire
pour assurer aux raisins un traitement conforme aux techniques les plus

avancéss.

Au cas ol le cycle des opérations comprend la mise en bouteilles, l'entra-
prise dispose de tous les équipements connexes , qui caractérisent les
entreprises de distribution, tels réfrigérateurs, pasteurisateurs, rin-

ceuses, élévateurs, moyens de transport, magasins et ainsi de suite.

Un raison de leur diversification extréme, cas par cas, il n'est pas

possible de déterminer le degré moyen d'équipement des entreprises de vini-

fication. Tn effet, les conditions techniques et économiques reletives
aux opérations, qui ont déterminé la création ou la situation actuelle

de 1l'entreprise, sont extrdmement variées.

Quelques exemples nous aideront & clarifier cette notion : une entreprise
~ cave sociale,; osnopole, entreprise industrielle - peut posséder unique-
ment des cuves en ciment ou elle peut également posséder la valisselle
vinaire en bois § elle peut disposer d'une seule chaine d'opération, ou

de plusieurs; elle peut posséder une série de cuves réfrigéréss pour

la conservation des vins doux, ou non : elle peut disposer d'uns instal-
lation de concentration & froid du vin,ou non; elle peut posséder un
concentrateur de molts, ou non; elle peut disposer de nombreux filtres

ou d'une centrifugeuse pour la préparation des filtrati doleci, ou seule-—

ment d'un nomkre restreint de filtres a dégrossir; elle peut posséder
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Rév, 1

un appareil & sulfiter ou & désulfiter, ou ne pas en disposer ; elle
peut avoir un appareil & effriter les marcs, ou non ; elle peut pogsé-
der ou ne nas poeséder un tableau de commande centralisé ; elle peut
posséder, ou non, les installations nécessaires pour la fabrication

des vins mousseux. Et ainsi de suite.

Mais m8me en disnosant d'un m8me type d'équipement fondamental, wune
exploitation peut différer d'une autre par une‘série d'équipements

accessoires.

A titre purement indicatif, nous reproduisons un tableau comparatif de
la dotation principale en machinerie d'une partie des caves sociales,
des oenopoles et des établissements industriels examinés au cours de
la présente enquéte. Les installations fixes pour la récention des 
raisins déchargés par les viticulteurs fournisseurs ne sont pas:COmu

prises dans les machineries.



PRINCIPAUX EQUIPEMENTS D'UNE CAVE

(en bas de page figure la valeur globale)

Cave sociale B Cave sociale A Cave sociale B |Etabligsement Etablissement Oenonole A Oenopole B
Zone II Zone III Zone ITI industriel A industriel B Zone VI Zone VI
116,000 hl 39.000 hl 61.000 hl Zone V Zone V 22.000 hl 40,000 hl

36.000 hl 13,000 hl
3 fouloirs 2 fouloirs 3 fouloirs 2 fouloirs 1 fouloir 3 fouloirs 2 fouloirs
4.transnorteurs | 2 engreneurs 2 engreneurs 2 élévateurs 1 &lévateur 2 élévateurs 2 engreneurs

10 électrevommes | 11 électropompes | 14 él¥ctropompes| 8 électropompes T électropompes| 11 électropommeslO électronompes
6 nresses conti-| 6 pressoirs 7 pressoirs 2 pressoirs 1 presse conti-{ 6 pressoirs 4 »pressoirs

nues ! nue
f
- 4 centrifugeusey 2 centrifugeuse? 1 centrifugeuse - 1 centrifugeusd 1 centrifugeuse
3 filtres 2 filtres 3 filtres { 2 filtres 1 filtre 1 filtre 2 filtres
3 presses rapide - 1 presse rapide! 3 presses rapides - 3 presses rapids? presses rapidg
2 presses - - 3 prcsses 2 pregses - 1 -
- - 1 machine & dé- - - - -
sulfifer
1 chaudiére - 1 chaudiére - - - -
2 réfractométres - 1 réfractométre - - - -
- - 1 install.frigo+ - - 1 install.frigo- -
rifique rifique
6 app.a effriter - - - - 1 app.d effriter -
les marcse les marcs
1 égouttoir - - - 1 égouttoir 3 égouttoirs 2 égouttoirs
1 concentrateur - - 1 concentrateur - - -
Lit,103.000,000 37.000.000 88.500.000 30.000.000 10.000.000 57.400.000 28,000,000
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Un exposé plus détaillé est nécessaire -em ce qui concerne la mise cn

bouteilles,

Alors que les vinificateurs, éutres qué les viticulteurs, ne procédent

pour ainsi dire jameis & la mise en bouteilles des prodvits obtenus au

siége méme de l'entreprise (cependent, un grand nombre de vinificateurs

industriels disposent d'autres établisaements de caractére commercial

dans les grands centres de consommation), une partie des caves socicles

et des oznopoles sont organisédes de maniére & pouvoir mettre en bouteilles
N

une certaine partie de leur propre production destinée & &tre vendue aux

grossistes ou aux détaillants.
Il n'existe pas de steztistiqres dans ce donaine.

En se basant sur la connaissance directe du secteur, on peut ecstiner que
sur 120 oenopoles, gnwiron 40 sont équipés_pour la mise en bouteillos;
mais uniquement pour une proportion modeste de leur production. QCertains
oenopoles des consortiums agricoles ont égolement recours aux mogacins
de vente des consortiums agricoles. '

»

Par aillcurs, l'activité de mise en bouteillcs et de commercialisction

des vins en bouteilles est exercée par les oenopoles des consortiums

agricoles sur le base de critéres exclusivement commerciaux ct, a de

trés rares exceptions prés, sans aucune prrticipation des fournisseurs

de raisin.

Certains oenopoles, dans les Pouilles et en Sicile, sont également pour-
vues d' installations de concentration de mcfits. Cette activité cst

également exercée pour leur compte propre, sans participation aux inté-

réts des fournisseurs de raisin.

En ce qui concerne les caves éociales, on estime qu'en Vénétie, dens le
Trentin-Heut-4Adige, dans le Piémont, en Emilie-Romagne, les installotions
de mise en bouteilles sont plutét répanduss, mais que la proportion de
produits mis en bouteilles n'excéde paé globéiement 15—20‘% du total;
méme si 1l'on prend en considération l'activité des coopératives du sccond

degré, dont nous parlerons au chapitre relatif & la commerciclisation.

Dans le Piéuont, notamment, sur &8 caves sociales, 45 disposent d'écuipe-
b} 1] i

ment pour la mise en bouteilles d'une capacité totale de 260 hl & 1lthcure,
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correspondant & plus de¢ 5C0.000 hl par an, sur quelque 1,5-2 milliiouns

d'hl de procduction globzle.

Dans la pratique, cette capacité n'est que partiellement utilisdée. Cn

rencontre des situations analogues en Viénétie et en Emilie-Rou=gnc.

Dans les autres régions, la mise en bouteilles directement par lecs coves
sociales est globalement moins importante. Toutefois il existe quelcgues
caves sociales, spécialement dans le Latium, dans les Pouilles et on

Sardaigne, cui, dans ce domaine, sont parvenues a occuper une place ine

portante.

En se basant sur l'expérience directe du secteur, on peut estimer cque
30 % au moins (et pas plus de 40 %) des ccves socizles disposent d'un
équipement plus ou moins complexe pour lo mise en bouteilles. Toutelois,
ce pourcentzge ne cesse d'augmenter parce que, d'une maniére géné“ale;
les caves socilales produisant des vins de toble ou des vini tipici ont
tendance & s'organiser de maniére & pouvoir mettre en bouteilles unec

partie de leur production, si modeste scit—élle,

La production de vin mousseux est trés limitée dans les caves sociales @
pratiquement, ce genre d'activité se rencontre essentiellement douns le

Piémont (iioscato d'Asti), en Vénétie (Prosccco) et en Emilie (Lambrusco).

Plusicurs caves sociales sont équipées pour la vente en bonbonnes de vins
susceptibles d'&8tre consommés immédiatement, pour l= vente de mofits nutés,
pour la préparation de filtrati dolci, pour la productiaqm. de molits con-
centrés, pour la concentration a froid des vins, pour la production des

vins liquoreux, pour l'exportation de produits en vrec ou en bout:ilics.

Dans l'ensemble, en ce qui concerne les caves sociales et les ocnonoles,

on estime cuc l'activité de mise en bouteilles n'excéde pas le chiffre

de 1.5-2,5 millions d'hl, ccrrespondent & 1/10 de 1a méme activité

exercée por les entreprises privées de distribution (commergants procé=

dant & la mise en bouteilles).
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En revanchc, on ne dispose guére d'éléments pour estimer la quontité de

vin conditionné en bonbonnes par les caves sociales et par les ocnopoles.

En tout état de cause, ce mode de commercizlisation concerne une propor-
‘tion des plus modestes de la production, dont 1z déclin ne cesse dc slaf-
firmer, et il est surtout localisé dens le¢s régilons produisant des vins
qui se prétent naturellement & la consommotion directe. Il remplit 1o
méme fonction que la commercialisation en tonneaux, mais il permet une
distribution plus finctionnée qui peut atteindre également certaincs caté-
gories de déteillants qui ne sont pas équipés pour recevoir le vin en
tonneaux. La proportion du produit commercialisé en bonbonnes ne devreait

pas excéder cclle des vins en bouteilles,

En ce qui concerne les établissements industriels de vinification, on

peut dire, d'unec maniére générale, qu'ils ne procédent pas & lo micce en

’ .

bouteillecs mris qu'ils sont exclusivement équipés pour la transfornction
du raisin cn vin et pour la conservation du vin. Une petite partic de

ceux~ci, représentant toutefois des entreprises bien organisées; diapose
également des équipements néceésaires pour la conccentration des molits et
la production de filtrati dolci. Il cst rare que l'installation de vini-

fication soit annexée & des installations dc¢ distilletion ou de mise en

bouteilles.

Daens la Sicile occidentale, la production de mefit concentré dans des
établisseménts industriels ost importante (on peut l'estimer & 3CU~500.000
q') & partir de mofits mutés achetés éﬁx viticvlteurs ou aux cazves sociales
ou aux oenopolcs.

'De méme dens los Pouilles {spécialement dans la province de Brindicsi) et
en Emilie-Ronzgne, la production de filtrati dolci & 1l'nide de roisin

acheté est importante dons les établissements industriels.

Les éntrepriscs de vinificstion peuvent en ocutre &tre diversement écuipées

pour lc trensport de la production. Les cnves sociales et les oenonoles

disposent parfois de leurs propres camions., Les établissements industriels

“
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utilisent trés fréquemment leurs propes crmions-citernes - ou lecurs

propres wrgons—gciternes . pour le transport por chemin de fer.

Dans lecs régions méridionales, certains &tcbhlissements industriels situés
sur la cite disposent de bateaux-réservoirs ct d'oenoducs qui peritettent

de transvaser directement le vin au bdteau,
Toutefois, il faut considérer quc ces cas sont exccptionnels.

I1 convient en outre de préciser qu'il ¢st rore gue les moyens de trons-
port ou scrvice d'une entreprise de vini ficction industrielle soient

utilisés cx:lusivement pour lc transport de la production de l'entreprise.

En régle géndrcle, en effet, cos moyens dc trensport sont égoliment
affrétés. Aussi, leur exploitation ne peut prs €tre considérée corme
faiéant pertie intégrante dé l'exploitation de 1l'entreprise industriclle
de vinificetion ; d'autre part, l'entrcprise de vinification, de cuclque

type qu'elle soit, vend normelcement sa production "franco départ''.

Font excevtion les c¢ntrepriscs mixtes de vinificetion et de misc en bou-
teilles qui, en régle générele, disposent de moyens de transport cpnrop-
riés aux exigences de leur activité distributrice, qui comporte fraquem-
ment la livroison des produits en bouteille au siége de l'entrepri du

client.
Enfin, dons de nombreux cas, les entrepriseces de vinification disposent
de tonneaux, tant pour la livraison du vin & la clientéle que pour lao

prise en charge du raisin auprés des viticulteurs.

Enfin, il poreit utile d'envisager certcins éléments relatifs a l'orien-

tation du cofit d'installetion des entreprisces de vinification.

Le colut du terrain, lorsqu'il s'agit de terres cgricoles, comuc clest la
régle, a unc incidence minime. Il peut varier de 50 & 100Lit. ou davantags

au métre carrd.

A titre d'indicr-tion, ©on peut considérer gue pour un établissement ra=-

tionnel de 20.000-40.000 hl de capacité, on rencontre généralomont des
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superficies de 4.000 & 8.000 m2 dont 1. 000 2 2 2.000 m2 de terrain bAti.

En ce qui concerne les caves de dimensions supérieures, jusqu'a 100.C00 hl
de capacité environ, les surfaces utilisées seraient sensiblcment cupée-
ricures, atteignant jusqu'a 10 & 15.000 m2 dont 3.000 & 6.000 m2 de ter-

rain bati.

Le cofit des bicns immobiliers est proportionnel & la superficie couverte

et la complcxité de la construction. Dans lcs entreprises ayant foit
l'objet de notre enquéte supplémentnire, lc colit & neuf des biens immo=-
biliers, & l'cxclusion de la vaisselle vinaire, oscille généralement au-
tour de 20-50,000 lires par m2 de supérficic couverte. Dans ce chiffre
sont cowpris les couts des installations fixes pour 1l'énergie é&lcctiricue,
l'eau, l'écoulcoment des eaux résiduelles, les postes de pesage, de recep-

tion et de transport des raisins.

La vaissellc vinaire en ciment cofite de 1.000 & 1.500 lires pbr hl de

npacité. S'il s'agit de cuves réfrlgerees, le colt dep&sse D.OOO llLOs

par hl de capccité.

Les tonnecaux de 7 hl cofitent prés de 13.000 lires la piéce, ¢ test-a~dire
prés de 2.00C lires par hl de capacité. Pour les tonneaux plus gr“ndu, le

colit augmente plus que proportionnellement.,

Dans l'enscecmble, si 1l'on exclut les machineries, un établissement dc vi=-

nification rcvient & l'heure actuelle, au minimum & 3.000 - 4,000 lires

par hl de capacité, pouvant aller jusqu'd 5.000 lires dans l~ cas de pe=

tites ou moyennes entreprises(10,000_3o,ooo.h1) organisées d'une manidre
moderne pour des cycles d'opéretions complcexes.

Les machineries relatives & la seule vinification interviennent a raisog
de 300 & 800 lires par hl de capacité dans les cycles d'opergtlons les
plus 81mp1es ; elles peuvent atteindre des chiffres de loin super¢ours
loquuﬂ les cycles d'opérations sont plus- complexes et englobent 1a nise

en bouteilles d'une partie de la production.
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Tn pareil cas, les colts atteignent et dépassant et dépassent 2.000 lires

p2r hl de capacité.

- Pour conclure, on peut, dans les grandes lignes et en principe, considé-~
rer que les implantations de nouvelles caves sociales, en faveur des-

quelles il est fait appel au concours de 1'Etat, font 1l'objet de projets
prévoyant un cofit global de 5.000 & 6.000 lires par hl de capacité (dont

1.000 & 1.500 1ires‘pour la maohinerie).

Le tableau sommaire des installations de vinification, que nous avons
dressé sur la foi non seulement des chiffras officiels ISTAT (1) mais
aussi & 1'aide d'études faites récemment par différents chercheurs (2),
fait apparaitre qu'il faut prévoir un besoin de nouvelles possibiliés

de contenance, pour trois motifs :

1) la nécessité de subvenir aux augmentations probables de la production
absolues

»2) la nécessité, vu le sous-emploi d'une partie des outillages actuels
par suite du déplacement‘des zones viticoles des aires traditionnelles
vers celles ol la culture est plus facile, de localisations nouvelles

dans les zones en expansion:

(1) Recensements ISTAT

(2) D. PTRINT : Vitivincoltura italiana (taxte provisoire), en cours
de publication dans la Rivista di Zconomia Agraria 2/1966;
C. AIELLO : Caratteristiche e problemi del mercato del vino in Ttalia
(Caractéristiques et problémes du marché du vin en Italie); Union -
italienne des Chambres de commerces; Rome, 1958.
G.B. CERLETTI : Indagine sui problemi s ls prospettive delle viti-
vinicoltura italiana (Tnquéte sur les problémes et lss perspectives
de la vitiviniculture italienne), Union italienne des Chambres de
commerce, Rome, 1963.
L. SCIALPI : Le cantine sociali in Italia (Les caves coopératives
en Italie), Rome, 1965
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3) 1a nécessité de la modernisation des outillages actuels, notamment

de ceux des différentes entreprises agricoles.

Selon les enqudtes dignes de foi, citées ci-dessus, faites récemment

par Cerletti (1), les besoins de nouvelles possibilités de contenance
atteindraient pour l'ensemble du pays 12 millions d'hl., sans parleéer

méme des besoins de modernisation des outillages actuels. Si l'on tient
compte de cette nécessité de modernisation, alors les besoins s'éléveraient

certainement & 20-25 millions d'hl.

(1)L'évsluation résumée des nécessités actuelles de contenance pour la
production a 616 effectuéde en 1960-1962 par Cerletti dans son enquéte
sur las probléunes de la vitiviniculture italienne. Flle demeure valablse,
bien qu'il raille constater que dans certaines régions on a enregistré
un nouvement dévolition faverable par suite des outillages nouveaux
réalisés notamment dans le secteur des caves coopératives.
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CHAPITRE IV : COUTS DE TRANSFORMATION .

Outre de nombreuses exploitations viticoles, 1l'enquéte du rapport porte sur

les entreprises de transformation non viticoles, énumérées ci-aprés :

PIEMONT : 3 caves sociales (Asti et Alessandria) ;

VENETIE '+ 4 caves sociales (Padoue, Trévise, Vicence, Verone) ;

- EMILIE- . : ‘ . o e
ROMAGNE  ° 2 caves sociales de la province de Reggio Emilia (complété
: - par le rassemblement de données concernant également 5 autres ca—-

vas sociales de la méme zone) ;

- POUILLES : 2 caves sociales et 4 établissements industriels (Lecce, Bari et
Tarente) complété par le rassemblement de données concernant
deux autres établissements dela méme région ;

- SICIILE : 2 oenopoles de la province de Trapani

Autre rassemblement de donndes concernant trois oenopoli.

1

Les données de cette enquéte sont rassemblées sous forme de tableaux, p.

62, 63 et 64.. ‘ .

On estime avoir ainsi procédé & une étu&élapp#opriée du gréupe entier des
régions envisagées, qui, & soan tour, est_repfésenﬁaxiﬁ de la totalité du sec~

teur national de la vinification en dehors aes exploitaxions viticoles.

Dans les chapitres relatifs aux régions (1) - en complément de cette analyse
de caractére général - les colits de transformdtion seront traités plus en
détail en tenant compte des différents facteurs régionaux qui influencer chacun

des cofits.

On a tenu compte, dans la sélection des entreprises représentatives, de

1'opportunité de mettre en évidence toute la gamme des types d'entreprises

(1) cf. Deuxidme partie : Piémont (pag. 118 ) = Vénétie (pag. 154) - Emilie-
Romagne (pag. 187) - Toscane ( pag. 199 ) - Pouilles (pag. 221) - Sicile
(pag. 243) .
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de vinification rentrant dans le cycle "raisin - vin élaboré", largement
prédominant dans le secteur des entreprises de vinification susmentionnées,

comme il a été indiqué au chapitra III (Tquipement). ;

Lianalyse des capitaux investis at des colits a été affectuée non pes aux

fins de parvenir & déterminer le colt final d'un hectolitre de vin, mais

de maniérs 4 mattre en évidence la colt unitaire de la transformation du

raigin en vin, par guintal de raisin, la variabilité du colt en fonction

du degré d'élaboration des produits commercialisés et du type de commer—
cialisation, ainsi que les principaux éléments constitutifs du colt et qu'il

ast possible de distinguer par catégories suffisamment homogénes.

On a évité une analyse détaillée des capitaux et des colits concernant
simultanément des aspects différents, mais indissolubles, de l'activité
de 1l'entreprise (par exemple : vinification, conservation et commercia-
lisation de la production, qui, toutes, nécessitent 1'intervention d'une
proportion importante'du méme personnel, du méme équipement de base, des

mémes capitaux investis).

En ce qui concerne les capitaux investis, on a également pris en considé-
ration 1a wvaleur "& neuf", ofést—éQdire le colit qui devrait &tre supporté
pour'se procurer a l'heurevaétuelle des immeubles et des équipemants iden-—
tiques et ce, dans la mesure ol cette valeur nous parait significative,
uniquement en tant qu'indication technique pour l'avenir, =n raison de la
trop grande différenciation des diverses situations patrimoniales réelles,
découlant parfois d'événements couvrant un demi siécle, ou de circonstances

tout & fait particulidres.

Las amortissements st les intérdts ont été calculés en tenant compte des
nouvelles mesures prises par 1'Etat (contribution de 50 % sur les capitaux
investis, emprunt garanti amortissable en 20 ans au taux de 3 % pour les
50 % restants du capital, capital d'exploitation & 3 %)en faveur des caves
sociales et des oenopoles de construction récente. Tn ce qui concerne les

anciennes caves sociales, on a repris les données des bilans.

En revanche, pour les établissements industriels, on a pris en considéra-
tion la charge totale, compte tenu toutefois des mesures en vigusur en

faveur des "zones déprimées".
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Dans chaque cas, on a calculé intégralement la quote-part afférente &

l'entretien.

Les charges au titre des amortissements, des intérdts et de l'entratien

ont été globalisées.

Le cofit du terrain n'a pas été mis en évidence, étant donné son incidence

minime imputable au caractére "agricole' du terrain.

Sur la base de ces oritéres; il a été possible d'élaborer le tableau

annexé au présent chapitre.

Toutefois, pour apprécier davantage les données des tableaux 21 et 22 ci-aprés

il ne faut pas perdre de vue que :

~ Cartains détails des "informations d'ordre général" ne figurent pas
dans tous les cas envisagés:

~ Certains détails du poste "installations et équipements" n'ont pas,
dans tous les cas, été mis en évidence en'applioation du méme pro-
cessuns o '

- Parmi les ocofits, le poste "amortiséenenfs;‘etc." ast oalculé 3 l'aide
de critéres uniformes préalablement choisié,'dans tous les cas, sauf
les cofits affectés du signe (1), oft 1'on a Tepris le chiffre résl
figurant au bilan, et les colits affectés du signe (2) oﬁ l'on a repris
le colit effectif de la locatlon de l'établissement complet'

- Las "frais généraux et dlvers" oomprnnnent dans tous les cag les inté-
réts sur les avances de capitaux, sauf ceux qui sont affesctés du signe
(3)s

- Leg diverses subdivisions du poste "oolits" n'ont pas un contenu rigou-
reusement constant, notamment en oce qui concerne les frais de vente et

d'administration.

I1 ne faut pas perdre de vue que fréquemment, les opérations de vente et
de direction sont assumées personnellement par 1eé’propriétaires des

établissements industriels, sans aucune compensation spécifique, ou par
les administrateurs de caves soclales, ou par les dirlgeants de l'entre-

prlse, dont les remuneratlons ppuvent flgurer dans un seul poste ou
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dans les deux postes, et ont, en principe, une incidence de l'ordre de
25 a4 100 Lit. par quintal de raisinj

-~ Dans certains cas, on observe que la quantité de raisin vinifiée est de
loin supérieure a la capacité globale de 1l'établissement. En fait, cela
se produit fréquemment et spécialement les années ol la récolte est
abondante. Il est évident que dans ces cas, le colt unitaire par quin-

tal de raisin est sensiblement moins élevé.

L'examen des résultats complets de 1l'enguéte figurant dans les tableaux 21
et 22, complété par des comparaisons avec les données effectives re-
latives & la gestion de diverses autres entreprises de vinification, qui
ne sont pas comprises dans les tableaux eux~mémes, permet d'aboutir

aux constatations suivantes :

1) Les capitaux investis varient selon 1'équipement de 1l'entreprise mais,

en général, dans les cas normaux, ils oscillent :

- en ce qui concerne les immeubles, la vaisselle vinaire et les équipe-
ments fixes de 3.000 & 4.000 Lit. par hectolitre de capacité;

- pour les machineries, de 300 & 800 Lit. par hectolitre de capacité,
dans le cas d'exploitations qui ne sont pas équipées pour la mise en
bouteilles ou pour les préparations SPéciales; ils peuvent atteindre
Jusqu'a 1.300-1.500 Lit. ou davantage dans les exploitations dotées
d'équipsments importants pour la mise en bouteilles ou pour la

conservation du vin en cuves réfrigérées.

2) Les dépenses globales des entreprises de vinification oscillent, dans les

cas normaux, entre 500 et 1.500 Lit. par quintal de raisin.

On observe que les cofits les moins élevés, de l'ordre de 500 & 700 Lit.
par quintal de raisin, se rencontrent dans des caves sociales ou dans

“dee caves dites oenopoles qui mettent en oeuvre le cycle d'opérations

-~

le plus simple (raisin-vin & élaborer ou qui ont réparti les dépenses
) q D:

sur des quantités de raisin nettement supérieures & la capacité totale

de vinification de l'entreprise, ou qui travaillent sans avoir & supporter

le colt des avances de capitaux, celles-ci étant fournies par les agri-
culteurs élevées au titre des amortissements, parce que disposant d'instal-

lations déja pour ainsi dire totalement amorties, ou prises. en location.
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La ot l'entreprlse met en 06&VT913L<$WQB~a/0pera$10n5“plus*oomplexey
(rals¢n~V1n elabare, c est~a—d1re pret 4 8tre consommé. dlrecﬁment)

ou prépare des prodults particuliers (flltratl, molits mutes) ou vend
une partie de sa production en bonbonnes, le cofit par quintal de raisin
s'613ve jusqu'a 1.000 - 1.500 . Lit. L o

Les cofits des &tablissements industriels de dimensions moyennes, ou qui
n'utilisent qu! une partle de leur oapacite pour la. v1n1flcatlon, se
situent dans ce mdme ordre de grandeur, avee un minimum de 850 Lit,

par qulntal de ra1s1n.'

Dans tous les cas les etablissements ‘industriels ont & faire face & des
colits plus eleves, imputables aux intérdts et aux amortissements des
capitaux investis, aux taxes, ainsi qu'aux intér@ts sur les avances de
capitaux. En outre, ils supportent souvent le coflit du transport du
raisin de 1l'exploitation du viticulteur & la cave de vinification, cofit

que les caves sociales et les oenopoles sont souvent & méme d'éviter !

Par ailleurs, la possibilité d'utiliser la capacité de 1l'entreprise pour
faire le commerce de gros, et le travail personnel de l'exploitant
n'étant pas rétributé, permettent dans la pratique, aux établissements
industriels de réduire la charge des ocofits afférents & la vinification
et de la maintenir dans des limites voisines de celles des ocaves so-

cialese.

Enfin, lorsque l'entreprise met en oeuvre un cycle d'opérations compre-
nant 1'habillage d'une grande partie de la production en bonbonnes, le
cofit par quintal ds raisin s'accroit notablement (plus de 2.000 Lit.
par quintal de raisin,) déberdant nettement des limites de la vinifica-

tion et de la premiére commercialisation de la production.

I1 va de soi que dans ces cas, interviennent les ocolits spécifiques des
activités de distribution.

Au stade du commerce de détail, on constate les répercussions suivantes :

- Amortissements, intéréts et reconstitution du capital investi 3

De 160 - 180 & 300 Lit, par hectolitre de capaci®, dans les cas normaux,
avec des répercussions moindres en ce qui concerne les anciennes entre-
prises ou les entreprises en location, et des répercussions plus
fortes pour les entreprises nouvelles, équipées de machineries plus

importantes.
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- Energie, carburants et matériaux : de 35 & 100 Lit, par quintal de vin,

‘pouvant atteindre 150 et 200 Lits. dans le .cas d’entreprises dotées

d'équivements importants pour la.réfrigérationaou la mise en bouteilles.

- Personnel ( main-d'oeuvre, dirigeants et:employés) : de 200 & 300 Lit,
rar quintal de raisin, avec des pointes de 400-500: Lits dans le cas
d'entreprises plus complexes qui travaillent intensivement toute
1'année. | o

- = Frais généraux :.de.150 4 450 Lit. par quintél de raisin, trés variables

en fonction de divers facteurs parmi lesquels on reléve surtout le
montant des intérdts sur les avances de capitaux, les impéts, la com-—

plexité des cycles d'opérations de llentreprise.



Tableau 21

CAPITAUX ET COUTS DANS DES ENTREPRISES DE VINIFICATION

C. COUTS

- Amortissements, intéréts et entre-
tien des installations et des

ZONE PIEMONT VENETIE EMILTE-ROMAGNE
CA¥E SOCIALE CAVE SOCIALE CAVE SOCIALE
ENTREPRISE A B c A B c D A B
A. INFORMATICONS d'ORDRR _GENERAL
- Capacité totale hl 80.000 55.000 30.000 240.000 85.000 250.200 116.000 38.850 61.000
- Capacité journaliére de condi- hl - - 20.000 - - bouteilles :
tionnement (capacité an- h1l50 - - -
nuelle) tonbonnes :
h1 500 - - -
- Modalités_de_vente en vrac 3/4 en fits 85% en mag- 100 # en vrac |100% en bon- [75¢ en bonbomes|100% en citer- J100% aux gros- | 100% aux gros-
aux grossistes| & des détail- |nums (bottZ- faux rrossistes|bonnes aux 20% en citernednes sistes en ci- |sistes er ci-
lants glioni) & des grnssistes et | 5% en bouteil ternes ou en ternes cu en
détaillants aux détaillantd96% aux grossig fits fits
tes
- Raisin vinifiés qx 68.000 49.000 28.000 194.000 92.000 260.000 107.000 34.800 45.606
- !3[‘5_2::‘_"_‘125 hl 48 .000 34.000 19.000 140.000 65.000 200.200 87.180 26.518 36.214
de qualité : tipici : filtrati :
dont hl 8.000 140.000 - - 11.000
courants : courants : courants : courants courants :
hl 132.000 38.200 83.000 23.000 18.892
torchiati: torchiati: torchiati : torchiati
hl 22.000 4.180 3.518 6.322
- Sous-prnduits obtenus : - marcs ax 6.000 ) 4.000 ) 2.000 ) 19.500 ) 9.500 22.900 9.040 3.739 4.398
< les  ax ) ) ) ) 6.500 2.320 136,5 e
B. INSTALLATICNS ET EQUIPEMENTS
- Valeur des immeutles Lit|) ) ) 470.000.000 ) 410.000.000 146.000.000 51.750.000 85.000.000
- ; 300.000.000 g 240.000.000 ; 190.000.000 g 232.000.000
Litl ) ) ) 115.000.000 ) 540.000.000 232.800.000 48.750.000 120.000.000
- Lit| 28.000.000 38.000.000 46.000.000 31.000.000 69.040.000 | 220.000.000 103.000.000 37.000.000 88.500.000
- Valeur de 1'équipement mobile
TbarrIques, bonkonnes| véhicules
automobiles) Lit| 4.000.000 4.000.000 20.000.000 65.000.000 - - 3.500.000
- Valeur du mobilier Lit 9.000.000 20.000.000 3.500.000 1.000.000

1.500.000

37.780.000 57.230.000

Zquipements Lit| 15.480.000 19.230.000 19.040.000 29.474.000 25.927.000 | 76.500.000 29.100.000 [(1)6.685.000 [(1) 18.674.000
Lit 2.600.000 4.900.000 5.700.000 8.120.000 8.500.000 | 24.600.000 5.044.,000 1.396.000 4.738.000
Lit 9.500.000 9.600.000 10.000.000 29.100.000 25.570.000 | 76.200.000 11.012.000 7.558.000 24,339,000
2.900.000 4,400,000 5.500.000 16.200.00C 6.000,000 | 34.150.000 10,664,000 1.709.000 2.996.000
950.000 6.800.000 15.000.000 19.200.000 48.200.000 |  30.250,000 7.880.000 - -
6.350.000 12.300.000 9.050.000 33.150.000 15.550.000 [3) 8.850.000 [(3)7.410.000 [[(3) 3.050.000 |(3) &.054.000
64.290.000 135.244.000 129.747.000 | 250.550.000 71.110.000 20.398.000 54.801.000

E. RECAPITULATION
Cofit_de transformation par quintal

de raisin Lit

Revenu net moyen du viticulteur
par quintal de raisin{calcull) Lit

555 1.168

8.000 8.000

2.293

7.000

697

4.600

1.410

4.900

960

5.000

665

3.500

5.950

- Lit| 552.000.000 442,000,000 | 266.000.000 f1.036.000.000 539.500.000 | 1.536.900.000 | & :.480.000 219.900.000 356,297.000
- Lit 7.200.000 4.800.000 2.400.000 26.600.000 13.300.000 22.650.000 6.264.000 7.458.000 4.981.000
TOTAL Lit| 559.200.000 4i+£,800.000 | 268.400.000 [|1.062.000.000 552,800,000 | 1.559.550.000 | 44k .744.000 226.358.000 361.278.000

1.191

6.700

(1) Chiffre réel figurant au bilan.
(2) Cofit effectif de la locatinn de 1'établi
(3) Non crmpris les intéréts sur les avances

ssement complet ) voir p.58.
de capitaux

29



Tableau 21 (suite)

CAPITAUX ET COUTS DANS DES ENTREPRISES DE VINIFICATION

ZONE

ENTREPRISE
A.INFORMATICNS D'ORDRE GENFRAL

Capacité jrurnaliére de conditinn-
nement

'
=
)
a
®
o
o
o
IS
@
Q
o
<
B
3
3
o

hl

POUILLES SICILE
CAVE SOCIALE ETABLISSEMENT INDUSTRIEL QENOPOLE
A B A B c D A B
50.000 32.000 36.000 13.000 20.000 22,500 22.000 40.000

aux grossistes
en vrac

aux grossistes
en vrac

lOCY en citernes
pu en flits aux

100% en citernes
et en fiits aux

20% en bonbonnes,
grossistes 80 %

100% en citerne
aux grossistes

100%” en citernes
aux grossistes

100% aux gros-
sistes en fits

Frossistes grossistes détaillants 20% et en bonbonnes
- Raisin_vinifié qx 100.000 37.000 39.000 10.000 20.000 30.000 18.584 57.181
- Vins_produits hl 72.500 27.300 28.680 7.200 15.000 22.000 13.933 43,000
moit muté : de table : moit muté molit muté :
dont : hl 2.000 5.000 5.700
de coupgge : de coupage : de raisin de ta-| de coupage : de coupare : de coupage : de coupage: de coupage
hl 72.500 27.300 ble : 7.800 7.200 10.000 22.000 13.233 37.300
de coupage : supertorchiuto
h1 18.880 389
ax 2.630 700 2.300 1.521 6.004
qQx 914 100 500 391 1.178
s Lit 156 .000.000 85.000.000 42.000.000 30.000.000 57.000.000 43.000.000 77.193.000 60.000.000
- Valeur de la vaiselle vinaire
et deTIT2qulpement fixe Lit 35.000.000 20.000.000 60.000.000 26.000.000 16.000.000 28.000.000 47.000.000 80.000.000
- Valeur des matériels Lit 18.000.000 10.000.000 30.000.000 10.000.000 9.500.000 25.000.000 57.400.000 28.000.000
- Taleur_de I7Zcuipement mobile
(barriques, bnnbonnes, véhicu-
les automobiles) Lit 3.000.000 1.000.000 3.000.000 1.000.000
- Valeur du mobilier Lit 2.000.000 1.000.000 2.000.000 3.000.000 2.000.000
c. covrs T ) =
- Amortissements, intéréts et entre- (dont 6.000.000
ten_des Installations et des de loyer)
Z5ulpements Lit 15.130.000 5.150.000 8.500.000 (2) 2.000.000 9.300.000 6.650.000 13.407.000 7.800.000 (2)
- Energie, carburants, matériaux Lit 4.100.000 1.300.000 1.660.000 300.000 1.650.000 1.000.000 2.724.000 3.607.000
- Lit 16.500.000 6.900.000 8.500.000 3.368.000 7.500.000 9.400.000 2.745.000 12.492.000
- Directirn et assistence technigue Lit 5.500.000 3.800.000 - - 1.500.000 - 5.650.000 3.818.000
- Frais_de_vente Lit 6.500.000 3.000.000 5.000.000 1.000.000 3.500.000 1.000.000 - 4,630.000
- Frais_géniraux et divers Lit 4.420.000 290.000 9.710.000 3.500.000 5.956.000 8.100.000 (3) 878.000 2.125.000(3)
TOTAL Lit 52.150.000 20.440.000 33.370.000 10.168.000 29.406.000 26.150.000 25.404.000 34.472.000
- [ == == ss=sz=s=z=szsszagezssp=s=zssszaz=abe
D. RECETTES
- Vins Lit 507 .500.000 182.910.000 254.000.000 68.400.000 124 .500.000 198.000.000 103.927.000 358.777.000
- Sous-produits Lit 12.000.000 4.500.000 4.000.000 1.000.000 3.000.000 2.000.000 644,000 4.163.000
TOTAL Lit 519.500.000 187.410.000 258.000.000 69.400.000 127.500.000 200.000,000 104.571.000 362.940.000
E. RECAPITULATION
Codt de transformation par quintal
de_raisin Lit 521 550 856 1.017 1.470 872 1.312 603
Revenu net moyen du viticulteur
par aqulntal de ralsin {calcully Lit 4.500 4.500 6.300 6.700 4.800 6.500 4.250 5.750

(1) Chiffre réel figurant au bilan.

(2) C~lit effectif de la locatipn de 1'établissement complet

(3) N~n compris les intéréts sur les avances de capitaux

)
) voir p. 58.
)

€9
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Tableau 22 COUTS DANS i7

POUILLES

OENOPOLE ETABLISSEMENT INDUSTRIEL
1 2 U B 5 1 2 3 1 2
A. INFPRMATIONS D'ORORE GENERAL

- Capacité totale hl 52,000 42,000 40,000 30,000 25,000 10,000 20,000 30.000 8,000 20,000
- Capaclt2~Iaurna
- qx 86,620 52.363,88 42,156,51 30, 104,18 16.939,83 10,000 20,000 30,000 10,000 20.,C00
- hl 7.884 42,093,23 3k,253 28.%07,83 13.956

marcs ax 8.889 5.468,46 4,101,61 3,850,20 1.540,76

lies ax

348,90 196,30 303,25 61,63

B. INTTALLATIONS ET W

Valeur

Lit
Lit

e
Tbarriques, honbnnnes,
véhicules automobiles) Lit

2.300,000 4,000,000 5.100,000 1,800,000 6,500,0C0

5.977.645 9.086.415 3,251,250 5.531.700

13.777.730

- 1.642.315 7554160 529,910 778,410 450,600 400,000 600,000 900,000 350,000 60C.C00
- 22.343,630 11,718,585 13,233,779 80,778,540 8,486,350 3,300,000 4,340,000 5.250,000 3,000,000 7.400,C00
5.199.800 6,118,255 3,559,695 2,065,880 1.499.850 2,250,000 3,000,000 4,500,000 5C0,CC0 1,0C0,0C0

(1)4,755.440 | (1)5,183.475 | ( 1)2.294,580 |( 1)1,430,090 | (1) 854 805 360,000 4C0,000 600,000 200,000 6GC.C00

10,783,320 6,016,135 4,498,520 3,675,400 3,550,590 2,500,000 5,000,000 7.50C,C00 2,850,000 5,600,6CU

(y compris les
int‘{éts des er
PIET:E. 003.560
I0TAL Lit 50,702,150 43,569,340 33,202,890 26.979.570 20,373,195 11,050,600 17,340,000 23.£50,000 8,700,000 71,70C,0C0

- Vins Lit 547,200,000 347,110,000 257,150,000 230,680,000 111,970,000
- S~us-produits Lit 13,210,000 6.600,000 5,900,000 8,436,000 2,000,000 1.000,000 2.300,000
560,410,000 353,710,000 | 263,050,000 | 239,116,000 113,970,000
585,34 831,97 783,58 747,27 1,202,68 1.105 867 795 870 1.085
5.908,56 5.921,99 5.523,40 5,848,66 5,524 ,84

(1) Y compris les transp-rts.

¥9
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CHAPITRE V - LE MARCHE VINICOLE ITALIEN ET LA COMMERCTALISATION (1)

A, LE MARCHE

1) L'offre

Comme on a eu l'occasion de le noter, la production annuelle de vin

est profondément influencés par les phénoménes climatiques et par les

intempéries.

La disponibilité variable de vin est influencée également non seule-

ment par le volume et par la qualité de la production, mais aussi

par le marché connexe du raisin de table, par suite de l'apport de

raisin vinifié provenant de ce secteur; et par le volume des stocks.

I1 s'agit donc d'une offre pour laquelle il est extrémement difficile

d'émettre des prévisions méme & court terme car elles sont sujettes

4 de véritables bouleversements jusqu'sux derniéres phases du cycle

de la végétation.

Malgré tout, les chiffres énoncés ci-dessus sur les productions et

sur les capacités des installations de conservation montrent claire-

ment, d'une part, la tendance & une augmentation de l'offre de vin et,

de l'autre, la tendance & une possibilité acorue du transfert de la

balance par suite de l'augmentation des capacités.

On peut dire en résumé qu'en moyenne le destination des produits

vitivinicoles est tous les ans la suivante, en millions de quintaux

ou d'hectolitres :

*-RAYSIN DE CUVE .PRODUIT
68,7 millions de quintaux

RAISIN DE TABLE DESTINE
A LA VINIFLCATION

POUR LA CONSOHMATION DIiRECTE
3 millions de guintaux

POUR LA VINIFtCATION
85,7 millions de quintaux

( ‘ POUR LA CONSOMMATION

( VIN PRODUIT DIRECTE DES PRODUCTEURS
( 60,5 millions d’hl\\\,14 millions dthl
(

POUR LE MARCHE
46,5 miilions d'hl

2 millions de quintaux

(1) Dans la deuxidme partie du rapport (enquédte dans les six régions :

Piémont, Vénétie, “milie-Romagne, Toscane, Pouilles, Sicile

le marché

vinicole et la commercialisation seront traités plus en détail
en tenant compte des différents facteurs régionaux.
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avec des stocks "de soudure'" au moment de la vendange d'environ

10 millions d'hl an moyonne.

La provenance de cet afflux annuel de l!'offre au niveau de 1a‘pre-

miére vente est probablement la suivante :

1) les entreprises agricoles qui produisent du raisin et .qui le vini-
fient pour obtenir par coupage des vins dé consommation directe :
28,7 millions de quintaux (+ 10 millions destinés & 1'autoconsom-

mation).

2) les entreprises du 2&me degré qui vinifient 1a raisin des coopé-
rateurs producteurs : 10,8‘millions de quintaux (+ 4 millions destinés

a4 l'autoconsommation)
3) les entreprises industriclles : 7,0 millions de quintaux.

La variation annuelle de la production peut &étre compensée dans une
certaine mesure par la variation des sfocks qui jouent un rd8le de

plus en plus considérable dans la normalisation du marché vinicole, wvu
le degré accru de conservation des produits par suite de la propagation

des techniques rationnelles ds vinification-

Les déclarations de stocks, selon des chiffres officieux cités par

Niaderbacher (1), donneraient, en millions d'hl, leas résultats sui=-

vants .

Vin vieux  Vin nouveau Total
- 30 novembre 1962 9,4 55,2 64,6
~ 30 noveubrs 1963 12,2 37,9 50,1
- 30 novembre 1954 10,0 43,9 53,9

I1 faut tenir compte, pour l'examen de ces chiffres, de ce qui a été
dit précédemment, & savoir que la comparaison des déclarations de
production et de l'estimation de la production par 1'ISTAT accuse

uns différence considérable {pour 1l'année 1964, cotte différence s'est

élevés & plus de 20 millions d'hl, & 11 millions d'hl. an 1963 et &

(1) A. Niederbachsr, op. cit. p.26
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8 millions en 1962). Cette différence est vraisemblablemsnt & attri-
buer en grande partie & 1'absence de déclaration des petits wviti-
culteurs qui ne procédent & la vinification que pour l'usage familial.
S'il en est ainsi, les chiffres cités ci-dessus pour ls vin nouveau
représentaraient pratiquement le vin commercialisable et les stocks

de 10 millions d'hectolitres environ représenteraient plus de 20 % du vin

vendu tous les ans.

Nous nous sommes arrdtés jusqu'da présent & l'aspesot quantitatif de 1'of-
fre de vin sur le marché, mais il faut considérer aussi l'aspect qua=
litatif, qui n'est pas moins important, de fagon & en retirer des

indications utiles sur les caractéristiques du marché des vins.

L'offre vinicole est caractérisée en effet par une multitude de qua-
lités et par un nombre extrémement élevé d'auteurs d'offres. En ce
qui concarne las qualités; il n'est évidemment pas possible de citer
tous les types de vins italiens. Cs serait d'ailleurs superflu étant
donné que ds nombreuses publicatigns que. 1'on peut se procurer sans
peine illustrent ce sujet d’une méhiére exhaustive. avec une compé-

tence bien plus sire que la nGtre‘(l),

I1 suffit donc de rappeler ce qui a déja été dit, & savoir que l'on
peut répartir les vins destinés & la premiére vente dans les caté-

gories suivantes :

1) vins de coupage vendus comme tels, avec une production éva-
luable & environ 8 millions d'hl. dont 6 millions destinés &

la premiére vente et 2 millions & la consommation courantes

2) vins de consommation courante, avec une production évaluable &
45 millions d'hl. dont 37 millions destinés & la premiére vente
(y compris 1'apport des 16 millions d'hl. de vins de coupage mais

non compris les 14 millions d'hl. d'autoconsommation).

(1) Plus de 250 "types" de vin, de qualité ou de consommation courante,
sont & la disposition des régions italiennes comme on peut le relever
dans les principaux traités d'oenologie, parmi lesquels celui, déja
cité, de Garoglio mérite une mention particulidre pour son caractére
exhaustif et approfondi.
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3) vins supérieurs, avec une production d'vnviron 6 millions d'hl.,

tous destinés & la premidrs vente:

»

4) vins destinés & des usages spéciaux, avec une production d'environ

1,5 million d'hl., tous dsstinés & la premiérs venta.

Les vins de coupages constituent une production typique tant de 1'Italie
méridionale (vins d'alcool) que de 1'Zmilia (vins de couleur) néces-
saire pour harmoniser en degré-alcool, en acidité et en couleur las
grandes masses de vin produites dans d'autres régions. Ils sont
eux-aussi sujets & des différences gquulitatives des productions an-
nuelles, ce qui modifie leurs possibilités d'emploi,de tealle sorte
que leur marché de l'offre varie extrdmement d'une années & l'autre,
ce qui n'empéohe-que 1'on peut évaluer & environ 8 millions d'hl.

le volume de 1l'offre. Naturellement, tout ce volume n'est pas placé
comme vin de coupage : une partie de ces vins est destinée en effet

& la consommation dirscte ou & la distillation. Jusqu'd présent ces
vins suivaient surtout le circuit que voici : le viticulteur vendait
le raisin & des courtiers gui les dirigeaient vers les établissements
industriels qui procédaient & la vinification en obtenant des vins

qui étaient acheminés vers le nord.

Actuellement, spécialement dans les Pouilles, ce circuit a &té sim-
plifié étant donné que la vinification sst pratiquée en grande par-
tie dans les caves coopératives et que les établissements industriels

ont, au moins en partis, la fonction de caves commerciales.

Les vins de consommation courante et les vins de qualité sont tirés
directement, en revanche, des productions viticoles locales qui ont
subi les corrections et les coupages nécdssaires pour peuvoir &tre
présentées sur le marché du consommateur. Uniguement pour les régions
qui intéressent notre étude, nous donnerons plus loin une liste des

types principaux de vin offerts par les vinificateurs sur le marché.

Ici, il nous intéresse plus directemant, par contre, d'examiner quels

sont les agents qui interviennsnt dans le marché viticole.
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En ce qui concerne les auteurs d'offrss, rappelons qu'ils peuvent

appartenir aux catégories suivantes :

A) Catégorie de la premiére vente, clest-a-dire auteurs d'offre qui

interviennent lors de la premiére phase de commercialisation :

1) viticulteurs vinificateurs producteurs de vins de coupage}

2) viticulteurs vinificateurs de vins de consommation directej

3) cavaes coopératives productrices de vins de coupages

4) caves coopératives productrices de vins de consommation
directes

5) établissements industriels producteurs de vins ds coupage;

6) établissements industriels producteurs de vins de consommation

directe.

B) Catégorie de la deuxidme vente, c'est-a-dire auteurs d'offres

qui interviennent lors de la deuxiéme phase de commercialisation :

1) commergants en vin qui ont acquis le produit des catégories
précédentess

2) agriculteurs vinificateurs, caves coopératives, établissements
industriels qui acquiérent des vins ou des molits pour le coupage

ou pour la conservation.

2) La consomm:tion et la demands

Liexportation des vins par 1'Italie est dans son ensemble fort
réduite, de telle sorte qu'aprés avoir soustrait un pourcentage,
également réduit, pour la distillation, 90 % & psu prés de la pro-
duction de vin sont absorbés par la consommation directe des produc-
teurs eux-mémes et de leur famille (es®timée 3 25 % de ces 90%) et en
partie par l'activité commerciale de ces producteurs tant agricoles
qu'industriels et des commergants véritables qui les font parvenir,

par différents canaux commerciaux, au marché intérieur.
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Sur la base des chiffres ISTAT, complétés par d'autres relevis,
Niederbacher (1) a évalué récemment, los stocks étant supposés
constants,l'absorption moyenne & 60 millions d'hl. au cours de la

décennie 1955-1964, répartis comme suit :

- exportation 2,5
- distillation 2,2
- Vinaigrerie 0,7
- pertes 0,6

—~ consommation directe:
dss producteurs 14,0

des non produc-—
taurs 40,0 (3) (dont 1,5 sous forme de vins spéciaux :

vermouth, marsala, mMOUSSeUX).

Les chapitres qui offrent de 1'intér3t pour notrs étude sont ceux

de 12 distillation et de la consommsation directe.

La distillation englobe chaque année des quantités qui oscillent de

2 &4 3 millions d'hl., mais l'importance de cette demande ne réside
pas tellement dans son montant mais plutdt dans la possibilité gu'elle
offre pour absorber les portions de produit les moins bonnes qui, si
elles étzient mises dans les commerce, auraient une influence néfaste,
par leurs caractéristiques défectueusss et leur nature périssable,

sur une quantité bien plus grande du produit.

Quant & la consommation directe, on pout tirer des informations détail-

lées d'études spéciales (2) olt 1'on reldve en général des perspectives

(1) A. Wiederbacher, op. cit.

(2) cAC PIVNA, V. : Le prospecttive dei consumi aliementari in Ttalin
(Les porspectlvos des consommations alimentaires en Italie), dans
"Atti della Conferenza nazionale del mondo rurale o delllagricol-
tura" (Actes de la conférence nationale du monde rural et de l'agri-
culture), Vol. VII, pp. 3 et 7.

(3) IRVAM : Repporti previsionali v1no‘per la campagno di commercialisza-—

zione 1965-66 (Rapports de prev1s1on du vin pour la campagne de
commercialisation 1965-1966) - Octobre 1965.

SCARPA, G. : Aspetti strutturali del consumo del vino in Italia
iAspeuts structurels de la consommation du vin en Italla), dans
Agricolturo delle Venezie (Agriculture des Vénéties) — Venise, 1963.
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favorables puisque d'une consommation par tété (moysnne nationale)

de 111 litres en 1955-1957 on prévoit qu'on arrivera & 130 litres en
1970. Quoique d'aucuns ne partagent des prévisions si optimistes (1),
il semble cependant que tous admettent que la demande globale ds vin

en Italie devrait absorbar sans peine au cours des prochaines années

la producfion tout entiére qui est prévue, si l'on tient compte aussi
des perspectives les plus vraisemblables de l'augmentation de la super-

ficie ot des productions unitaires.

Les facteurs sur lesquels se basent ces bonnes prévisions de la de-
mande sont 1'augmentation de la production, la relancs économique de
toutes les catégories de travail, 1'amélioration qualitative des pro-
ductions et le progrés technique qui slest manifesté dans la prépara~
tion et dans la distribution des vins de grande consommation, sans
parler de 1l'apport des nouveaux outillages modernes de vinification
et de mise en bouteilles. On estime que ces facteurs peuvent au moins
neutraliser quelques perspectives négatives résultant de certaines
modifications du golt et de la concurrence capillaire d'autres types

de boissons.

- Nous ne nous attardons pas & soulignsr davantage ces perspectives.
Nous renvoyons aux résultats de quelques études qui ont été menées.
pour mettre en valeur les caracterlst lques de la consommation et ses
prolongemants probables (2). Co qui nous intéresse, c'est unlquement
de noter que les niveaux des prix, ‘tout au moins pendant une courte
"période, ne devraient pes subir dans laur ansamble une variation een-

'sibla quant & cet aspeot du marché v1nlcolp.

(1) IRVAM : Rapporti previsionali vino per la campagns di commmr01 lizza«
zione 1965-66 (Rapports de prev1blon du vin pour la campagne de commar=—
cialisation 1965~1966) - Octobre 19G65.

SCARPA; G. : Aspetti strutturali del consumo del vino in Italva
(ASPPCto structurels de la consommation du vin en Iua;1n§, dans
Agricoltura delle Venezie (Agriculture des Vénéties).- Venise, 1963.

(2) Parmi ces études, offre un intérdt particulier : CEE, Dir. Gén. de
1'Agriculture "Bilans et Ttudes', Série A ~ n® 12 Février 1964,
Analyse de la consommation de vin dans la CIE.
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3) les agents du marché vinicole

Comme on 1'a dit (voir page 67), la quantité de produit mise dans le com—
g 9 q
merce tous lsg ans, c'est-a-dire & l'exclusion de 1'autoconsommetion dans
les entreprises est estimée & 52-55 millions d'hectolitres, dont
P ) 9
45-48 millions environ sont des vins de consommation coursnte ou de
coupage (1) qui sont offerts & la premiérs vente par les différents

types de vinificateurs dessinés ci-dessus.

Pour le passage de 1= production & la consommation, les phases et les
agents économiques sont divers. Bn premier lieu, nous avons certaines ré-
gions oU le marché du raisin fonctionne selon un circuit élémentaire
viticulteur-courtier—commissionnairs—industriel vinificateur, qui est
typique pour diversss zonns du Piémont, dez Pouilles ~t de la Sicile,
simplifié aujourd'hui en circuit viticulteur-caves coopératives—indus-—

triel.

Mais les circuits les plus intéressants sont certainement ceux dos vins,
et 1'on pourrait en citer de trés nombraux, en distinguant toujours les

deux cas de la vente & 1l'industrie.

Dans le cas du vinificateur producteur qui vand & la consommation, inter-
viennent souvent le courtier, le grossiste et le détaillant, la vinifi-
cation étant pratiquée par les producteurs eux-mimes et le cas de la four-
niture directe par le producteur au détaillant étant actuellement® peu
fréquent. Le commergant grossiste joue parfois le rdle de 1'industriel
€tant donné qu'il effectue des transformations industrielles (prépara-
tions, clarifications, coupages, mises en bouteilles) pour adapter sur le

plan de la qualité le vin & la demande du marché.

Dans le cas des vinificateurs producteurs qui vendent le vin & un autre
transformateur (vins de coupage ou vins pour les établissements industriels),
d'autres types interviennent aussi (transporteurs, caves commercisles etc.)
et les circuits se compliquent étant donné que la phase de transformation

se dédoubls en une phase de transformation du raisin en vin brut et unes

phase suivante de transformation du phase suivante ds transformation

du vin brut en vin fini.

(1) Que 1l'on ne perde pas de vue que les vins de coupags sont comptés
deux fois dans le calcul.
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Dans l'ehsemble, les agents économiques et les circuits du marché du vin

pruvent 8tre groupés comme suit

ler circuit : producteur de vins ou de molts -~ consommateur individuel,

réalisé par les types suivants de producteurs :

a) petites, moyennes et grandes entreprises viticolesavec un“outillége
annexe de vinification, la vente étant faite directement au consomma-
teur dans l'entreprise ou dans des emplacements propress .

b) grandas entreprises agricoles ayant leur maison vinicole propre consa-

" orée & la vinification ot & la vente de leurs propres produits dans les
marchés intérisurs et extérisurs au moyen'devleur:prbpre résonu deo dis-
tributions »

c) caves coopératives et "oenopoli! qui affectuent le cirouit jus@u’au
‘consommateurs . N

d) entreprises industrielles qui acquidrent les raisins; les mofits ot
les vins bruts et les travaillent dans lesurs propres établissomenté

et quli les insérant ensuite dans lours propress réscaux de distribution.

2éme circuit : producteur de vins ou de mofits - détaillant @

méme types que dans le ler circuit, avec intervention du négociant dé-
taillant qui agit parfois avec 1l'aide da groupes d'achat .collectifs ou
de sociétés qui en ont les fonctions. On estime qu'environ 10 millions d'hl.

suivent ca circuit typique du marché locals

3gme circuit : producteurs de vins ou de mofits — distributeurs agricoles =
D

dét=illants : mémes types que dans la 28me circuit, avec intervention du
distributeur grossiste qui agit & 1'dchelle nationale ou intsrnationale
comme commerg¢ant grossiste ou comme metteur en bouteilles grossiste ou
comme exportateur grossiste. Il procéde au triage de grosses quantités
provenant des zones de production et les fait parvenir aux zones de consom-

mation ou aux détaillants.

Un autre type de grossiste est le distributeur qui agit sur le plan inter—
provincial ou provincial. Il se charge habitucllement de 1'emballage de
guantités moyennes pour les placer directement chez les détaillants. Un
fype intermédiaire entre le grossiste et le détaillant existe souvent
c'est le demi-grossiste qui vend aux détaillants des vins qu'il a achetés

déja sous emballage.
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A

Selon des estimations récentes, los grossistes & caractére national ou
international sont environ 170, czux & 1l'échella provinciale ou interpro-
vinciale environ 2.000. I1 y a cnsuite lcs grossistes—détaillants, qui
sont environ 8.000, tandis que les véritables détaillants seraient au

moins 150.000 .

moits — industriel - détaillant

4éme circuit : producteurs de vins ou de

5&me circuit : productours de ving ou de molits - grossistes - industriel -

distributsur -~ détaillant

6&me circuit : comma’les précédents, avec ll'intervention du gros entre-
positaire ou du gros transporteur qui agit & 1'échelle nationale entre

la préduction et les entreprisss distributrices. Les entrepositaires sont
des agents commerciaux qui acquiérent, & l'entremise de commissionaires
et de courtiers, de nombfnuses petites quantités & la production, les
rassomblent en lots importants et, grice & des véhicules personnels ou
qu'ils ont pris en location, les envoyent dans les lieux de consommation

pour les revendre généralement aux grossistes.

Tous ces types d'agents commerciaux de ce sacteur sont de véritables entre-—
preneurs dotés de leur établissement avec des équipements spéciaux et ex-
posés aux risques de gestion. A c6t8 d'euw, il y a aussi des agents inter-

médaires qui n'affrontent pas de risques véritables de gestion. Ce sont

a) le courtisr, qui agit sur les lieux d» production:

b) 1l'agent ou re?résentant, qui agit pour le compite de grossistes ou da
distributeurs (on 1l'appelle "placier" s'il vend au détaillant)s

c) 1a commissionnairs, qui agit sur mandat et qui facture en son nom
(ce type est peu fréquent)s

hd) prespecteur d'affaires, figure indéfinie.

Il est véritablement trés difficile de faire une enquéte sur tous ces
agents car souvent divers types ss combinent ou alternsant, ce qui fait

qu'un industrisl peut effactuer en fait des opérations propres au grossista.
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Si nous nous fions & Sorbi, qui a fait une étude approfondie de ce sec-
teur (1), et & des évaluations récentes de Niedarbacher (2), nous pouvons
estimer que sur toute lé masse de vin qui intéresse la premiére vente
environ 14 millions d'hl. sont vendus par les lar et 2&me circuits, tandis
que les distributeurs commergants ot industriels & 1'échells nationale

ou régional~ vendraient de 15 & 16 millions d'hl. (dont 2 & 1'exportation),

at ceux & 1l'échelle internationzk environ 25 millions d'hl.

Les détaillants vendraient au total snviron 38>millionsld‘h1, en compra-
nant parmi ces détaillants leas divers typss d'entreprise en contact avec

1o consommateur (restaurants, magasins, bars, etc.).

Les gros entreprositaires ou transporteurs représentent peu d'entreprises
(environ 40) qui produisent des produits particulier (mofits concentrés,
molts mutés, vins de base pour vermouth et mafsala). Ils dé-

placent de grandes quantités de produits évaluées & environ 4 millions

d'hl., avec un personnel peu nombreuxe.

Dans l'ensepble, la prépondérance numériqus d'une imposante masse
d'agents détaillants petits ot moyens est donc évidente, mais ils ne
sont en général en contact qu'avec peu de gros agents qui interviennent

dans la phase du passage de la pramiére vente aux ventes suivantes.

Caractéraes fonctionnels et structurels du marché vinicola

La probléme leé plus grave pour le secteur vinicole n'est sans doute

pas tellement celui de la production, mais plutdt celui de sa commercia=-
lisation, vu la néceassité de déplacer dans l'espacs ot dans le temps

les offres vers des demandes diversement. distribuées. Ce problémes est
apparu dlautant plus grave et difficile sux viticulteurs gque le dédouble-
ment de ce éecteur, qui a été divisé pratiquement en deux grandes acti-

vités, a été réalisé presque partout; l'activité ds foulage et de premiére

(1) U. SORBI : Relaziones alla Commissione parlamentare di inchiesta sui
1limiti della concorrenza (BRapport & 12 commission parlementaire d'en=-
qudta sur les limites de la concurrenca) 1962 (dactylographié)

(2) A. NITDERBACHER : Struttura e costi di distribuzione dsl vino
(Structure et cofits de distribution du vin) — Unione Nazionale Consu=-
matori -~ Rome, 1964.
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transformation du raisin en vin (comprenant le foulage, la fermentation

an cuves, le décuvage), pour les viticulteurs qui varticipent zux cir-
cuits avec intervention d'une transformation suivants extra--agricole,
tandis que les autres viticulteurs, qui ont en vue la vente directe au
consommateur ont aussi une activité de conservation du vin '"grezzo!

(brut) par fermentation lante dans des récipients de premidra conssrvation
et une activité de travail et de conservation 3 longus échdance {avec
stockage, magasinage pour fermsntation lente, stabilisation, homogénéi-
sation en divers types constants, jusqu'd la mise an bouteilles et la

distribution dans les récipients pour 1= consommation da tablz).

Ces deux offres différentes de vin se sont différenciées au fur et a
mesure, ot quand elles sont le fait du méme entreprensur ceslui-ci les

présente d'une fagon différenta.

On peut dire que le premier de ces deux types d'offre caractérise le

marché du vin au moins & son premier stade.

Le patit ou moyen producteur, peu évolué, transforme fréqueomment le raisin
an vin et le livre & d'autres agents, se bornant & accomplir les opérations
traditionnelles dans de petits locaux primitifs et irrationnsls quant au

type d'outillages et de récipients, sans aucune connaissance commerciale.

Pour ces petites entreprises, le marché de 12 premiérs vente a des hori-
zons bien peu étendus. Ces producteur se fient pour la vente de leur vin
& des courtiers qui introduisent le vin, sans se préoccupar de la prépara-

tion qu'il a eue sur le marché.

D'autres producteurs vitivinicoles, en revanche, plus évolués et plus
compéténts, procédant avec soin & la vinification de lsur raisin et

sont dotés d'outillages et de moyens ds conservation rationunels 2t mo-
dernes, mais ils se limitent souvent sux aussi, bien qu'ils aient produit
un bon vin, & l'introduire sur le marché de fagon primitive sans compétence
suffisante et sans connaissancs ni de la client2le ni de la destination

de leur produit.
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J1 est donc logique que les caréctéristiques du marché vinicole se soient
adaptées & ces caractéristiques de l'offre "aveugle" d'une grande partie

du produit et que sur ce marché, déji carrctérisé par une pulvérisation
extrdme des quantités et des qualités offertes, une activité commerciale

non moins variée et fractionnée soit parvenue & se développer. Tlle est exer-
cée par des agents intermédiaires et, partant des petits courtiers locaux,
remonts par degrés vers les grossistes qui sont les types qui "agissent"

véritahlamant sur le marchéd.

Trés souvent le commerce du vin, avant de parVehir 4 ces grossistes, intéresse
donc des types économiques qui s'ocoupént de le ventn mais dont 1l'linter-
vention n'est toujours aussi claire ni bien définis que nous l'avons noté
ci-dessus d'une fagon schématique. Souvent, en effet, ces types sont re-
présentés par toute une série d'agents qui se superposent les unes aux

autres, avec unc image professionnelle pas trés nette. Ils opérent ou

bien dans le vignoble pour ncheter le raisin, ou bien dans la petite cave
familiale ou dans 1'établissament viniébie et de temps & autre ils se

chargent de rassembler'dqs vins "grezzif, souvent mal préparés, ou d'ache-

ter des raisins, ou encore de livrer des molits et des vins de coupage.

I1 ~st donc possible de dégager du marché vinicole italien, au moins au

niveau de la premiére vente, deux caractéristiques principales

1) 1a variétéhexcessiﬁe des types de prodult et le fractionnement trés
poussé de 1'offre; " — )

2) le fractionnement excessif de la demande‘teile qu'elle sa présente
au viticulteur producteur. Tlle est personnifiée par une multitude
d'agents ayant une capacité petite et méme extrémement petite, qui
n'ont aucun caractére défini et qui contribuent par le c8té précaire
de leur action & rendre le marché encors plus cahotique "hystéfique"

au niveau de la premiérs vente.

Ce n'est que dans les phases ultérieures de la commercialisation que la
production vinicole se libére des frontiéres étroites des intéréts et

des connaissances de ces petits agents, pour arriver aux grossistes et
pour tendre & se mouvoir dans des marchés toujours plus étendus et bien
définis comme le sont précisément les marchés de gros ol opérent gquelques
agants convenablement armés sur le plan de l'outillage, des moyens et des

capacités.
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Dés lors, tandis que le marché vinicole dans son ensemble apparait
au niveau de la premiére Veﬁte comme un marché absolument fractionné
et cahotique avec des structures pour la plupart vieillies, sauf
dans l»=s zones ol l'association, la fédération et la coopération ont
joué un réle, le mérché vinicole a sn rvevanche uns allure toute
différente aux niveaux intermédiairss ou & celui du rétrécissement

du commerce de gros.

Ce dernier, en effet, est caractérisé par la concentration de
1'offre et de la demande dans les maing d'un nombre trés limité
d'agents industriels et commerciaux avertis, préparés et en pos—
session de moyens étendus. Face & ce noyau, il y avait jusqu'a
présent, d'une part, une surabondance d'intermédiaires pour un
trop grand nombre de producteurs qui offrent souvent des lots trop
petits, qui ne disposent donc que d'une puissance contractuelle
insignifiante (lorsqu'ils en ont unz) et qui ne peuvent offrir
qu'une faible résistance par suits de ll'insuffisance de leur
outillage et de la nédcessité ol ils se trouvent de vendre & tout
prix. Do l'autre, nous avons la demande d'uns surabondance de dé-

taillants, eux aussi désarmés sur le plan contractuel.

Seuls les viticulteurs producteurs qui vendent par le canal des
deux premiers circuits illustrés ci-dessus peuvent éviter un tel
étranglament. Mais 1'influence de cet étranglament ne se. rellche
jamais étant donné que les grossistes, parce qu'ils traitent des
lots trés importants de vin, parviennent toujours & peser sur

la formation du prix, les catégories extrémes étant dépourvues
de puissance contractuelle. La vente directe pourrait éviter ce
passage, mais elle n'est possible qu'a des conditions qui la

maintiendront toujours dans des limites trés étroites.
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Ce n'est qu'en encourageant une puissance contractuelle extréme,
par un nouveau développement des activiiés commerciales des caves
coopératives, d'une part, des coopératives de consommation, de

l'autre, que 1l'on parviendra & rendre la '"clepsydre" plus souple.

Dans les zones ou cet étranglement est inconnu, ou tout au moins

non décisif, le marché du vin a en substance deux canaux : le canal
traditionnel, voit les barriques ou la dame-Jjeanne ou la fiasque ou
la bouteille aller de la cave du producteur jusqu'au moyen grossiste
citadin et de chez celui-ci au détaillant: 1l'auitre canal, plus mo-
derﬁe, est ceiui des‘outillagés d» distribution mis en place par

les producteurs dans les centres de consommation avec des formes
associativas de distribution qui vont jusqu'aux "centres de mise

en bouteilles" (1).

(1) Dans différentes régions, notamment pour les vins de masse de
grande consommation, le systéme de distribution du vin en bouteilles
a été introduit & présent, ce qui a donné lieu & de véritables
"centres de mise en bouteillass". g ' -
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‘B~ LA COMMBRCTALISATION

i.

CAVES SOCTALES ET CAVES DITES OENOPOLES

Leg éléments objectifs ou d'appréciation, sur la base desquels on
peut analyser la commercialisation du vin par les entreprises

de vinification, ressortent de ce qui a été exposé Jjusqu'ici.

Comme il a été dit, on peut admettre ques 28 % des caves sociales et
des oenopoles fournissent des vins qui doivent encore 8tre élaborés,
65 % fournissent des vins élaborés préts pour la consommation, 7 %

fournissent également des produits particuliers.

On peut ajouter qu'il est & présumer qu'une partie, de loin la plus
importante, des vins produits par ces entreprises est wvenduc aux

grossistes (commergants ou industriels) en vrac (tanks ou tcnneaux).

I1 ne semble pas hasardeuxz d'estimer que ce mode de vente représente
les deux tiers de la production totale des caves sociales et des
oenopoles, soit plus de 8 millions d'hsctolitres, sur une moycnne
globale (1962-1965) de quelque 13,1 millions d'hectolitres.

Une grande partie de cette quantité, encore que ce ne soit pas la plus
importante, représente des vins & élaborer. En revanche, la majeure
partie est fournies par des vins élaborés, qui peouvent également &ire
mis en bouteilles par les grossistes, et distribués au consommateur

aprés un nombrs restreint de manipulations supplémentaires.

Outre cette proportion de vin vendu on vrac aux grossistes, les caves
soclales et les oenopoles ont égalment recours aux entrcpriscs
commerciales ou industrielles de distribution (clest-a-dire aux
grossistes précités) pour la vente d'une grande partie de leur pro—

duction conditionnée on bouteilles, et surtout en bonbonnes.

Seule, une part restreinte de la production des caves sociales et des
oenopoles, dont on peut estimer qu'elle n'excdde pas 15 & 20 % de
1l'ensemble, est expédiée directement aux revendeurs du commerce de
détail. Cette part consiste surtout en produits " mis en bouteilles

et, dans une moindre proportion, en vins en bonbonnes.

Rappelons, par ailleurs, que les oenopoles procddent directement & la
commercialisation de leurs produits en bouteilles, sans la copartici-

pation des fournisseurs de raisins.
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En définitive, la quantité de p;odui?s mis en bouteilles par les caves
sociales ot les oenopoles n'excédent probablement pas 15 & 20 % de
lt'ensemble, ef celle.du vin- mis en bonbonnes stavérant encore moins
importante, on peut_é,coup,sﬁr aboutir & la constatation gue le mode

fondamental de commercialisation des caves sociales et des oenopoles

egt la vente de vin en vrac - vino grezso ou affinato {vins bruts ou

affinds) - aNX ent?eprlses comnerciales ou tndustrielles de distribution

au stade du commerce de gT0S .

A ce mode de commercialisation, on peut également assimiler la vente aux

grossistes de vin en bonbonnes, ce mode de conditionnement, actuelle-

. ment on recul, etant prathue en vue de permcttre des livraisons plus

fractionnées & des petlts gr0331stes, et, au stade ultérisur, la vente

par ceux-ci aux détaillants sans avoir & manlpuler le produit .

A c2s8 grois typcs de commercialisation dlfférents -~ vin en vrac &

elaborer, vin en vrac pret pour la consommatlon, vin en bonbonnes prét

pour la consommatlon - correspondent trois niveaux différents de cofits

de commercialisation et trois niveaux différents de prix de vente.

Clest la raison'pour laqyolle les céves sociéles et les oenopoles

ch01s1ssent un ou plusieurs des types de cﬁmmerclallsatlon susdits

en fonction de la cllentele qu elles peuvent toucher ot en fonction

du type de v1nAgu 'il est possible d'obtenir & partir du raisin des

gpﬁes dé;produdtion dans:leSQuelles elles sont implantées.

-LA VWNTE DIRECTE AU DETAILLANT

- Ce type de vente concerne une part minime de la production des caves

- sociales et des benOpoles.*En*effet, il ne concerne paS‘ies vini' grezzi

ni les vins de coupage, mais uniquement les vins affinés, de bonne

qualité.

"Il est limité par des clroonstanoes naturelles,vc est—a—dlre par le

fait que, tandis que l'entreprise de v1n1£1catlon doit s'lmplanter dans

une zone de production déterminéde, les magas1ns ‘des detalllants sont

- implantés d'une manidre beaucoup plus dispersée dans .tous les centres

de consommation « Pour .cette raison, les. ventes directes au détaillant

cemportent pour les caves sociales ou les .oenopoles, implantées dans la
zone de production, des celits de distribution supérieurs & ceux supportés
par les caves de distribution en gros, implantées dans les centres de

consommations - -
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I1 convient dbjouter que, tandis gue ces dernidres peuvent approvisionner
la clientéle des détaillants avec une gamme de produits adaptée & toutes
les demandés du public, la cave sociale ou l'oenopole ne peﬁf vendre
qu'un, deux ou un petit nombre de~types de vin, c'est-ad-dire ceux

gu'clle produit directement.

Par conséquent, é'quantités égalcs'VEnduesi;ié"cqve sociale bu 1'oenopole
d6it servir un nombre de clients de loin bequoéup_ﬁlus”éIQVé que les
grossistes. R o

D'autre part, on peut difficilement admettre eu'une entreprise, quelle
gqu'elle soit pratique le systéme de vente & des grossietes, en vrac,

en bonbonnes ou en bouteilles, ¢t vendu, en méme temps, dans la méme
zone, les mémes produits, aux détaillants qui sont les clients des

grossistes.

Les difficultés objectives évoquées ci-@essus implisuent gqu'il ne

convient pas, sauf dans des cas exceptionnels, que les caves socialcs

et les ocnopoles s'organisent pour vendre aux détaillants la totalité

ou la majeure partie de leurs propres produits habillés.

Cn ne pourrait fmpgﬁer 3 d'autres causes que le manque d'utilité
pratique, le fait qﬁ'é 1'houre actuelle, ii n'existe que des exemples
isolés de caves sociales ou d'oenopoles qui mettent on bouteilles ot

- qui distribuent directement aux détaillants une parf importantc de

leur production.

Toutefois, pour présenter unc certains utilité, la livraison dirgcte

au détaillant et, d'une manidrs générals, la vente des vinsg cn boubteilles

ne doit pas dépasser certaines limites, méme pour les caves sociales

et les oenopoles.

En premicr liecu, cette opératien s'effcctue commodément dans les centres
de consommation les plus proches de la cave sociales ou ds 1l'oenopole
(poun les centres de consommation éloignés, la vente est organisée par

l'intermédiaire des grossistes).

En second lieu, ellc cst essentiellement pratiquée‘ﬁour des vings de
qualité;<desHvin&"tipioizzati"%u des vins & appellation d'origine,

en bouteilles, dont l'introduction sur les marchés les plus accessibles
se réalise pour ainsi dire spontanément & l'intérieur de certaines

- limites et permet d'obtenir un rendement supériecur & celui de la vente

du vin en vrac, sans comporter de charges trop élevées.

T) Vins tTipicizzati : vins »roduits dans certains régions dans des condi-
tions narticulidros
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Bien plus, il faut porter au crédit de plusieurs caves sociales ou 0Oeno-

poles d'avoir fait connaftre et mis en valeur nombre de vins lecaux,

dont certains sont suffisamment appréciés et renommés pour bénéficier

de 1'"appellation d'origine contr8léc".

"n troisidme lieu, l'activité de mise en bouteilles et de vente directe
au détaillant, se poursuivant sans interruption tout au long de 1l'année,
permet une meilleure utilisation des capitaux immobilisés et du person-

nel fixe.

Cotte activité cemplémentaire ne comporte donc pas d'augmentations de

certains colits d'exploitation fixes.

En résumé : en principe, et sauf dans certains cas particuliers, la

mise en bouteilles des vins de qualité par les caves sociales et par les

ocnopoles convient essentiellement & 1'intérieur de certaines limites,

plutdt étroites; en revanche, il ne convient pas de développer une

action de grande envergure en vue de conguérir les marchés, en compéti-

tion avec les entreprises de distribution traditionnelles.

En d'autres termes, alors que, d'une maniére générale, l'action des

caves, sociales et des oenopoles assure un accroissement de la rentabili-

té dans le secteur de la vinification, 1l'intégration verticgle réalisée

par ces organismes, bien que procurant aux ceopérateurs le bénéfice

de 1l'activité de distribution, n'engendre un accroissement de la renta-—

bilité que dans certaines limites relativement étroites, et elle entraine

une diminution de la rentabilité, si elle est réalisée sur une grande

échelle.

Les caves sociales se sont efforcées de remédier & ces difficultés en

créant les "coopératives du second degré".

' COOPERATION AU SECOND DEGRE

En effet, la coopération au second degré, ctest-a-dire les établissements
de mise en bouteilles ou de transformation des sous—produits, mis sur

piéd par des groupementside‘oaves sociales, ont.atteintlun_degré de

' iéveloppément'remarqﬁablé en Ttalic.

Pour la mise en bouteilles, on en compte 7 en activité, dont 1 dans le
Piémont avec 10 caves sociales affilides et une capacité de mise en

bouteilles de 500 hl par jour, 1 dans le Trentin (pour 12 caves sociales
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- capacité : 500 hl par jour), 1 dans le Frioul (pour 3 caves sociales
- capacité ¢ 300 h' par jour ), 3 en Emilie-Romagne (pour 25 caves

~

sociales — capacité estimée 500 hl par jour), 1 dans les Pouilles

(pour 40 caves sociales -~¢a§acité ¢ 300 hl par jour).

Dans 1l'ensemble, les coopédratives du second degré, procédant & la mise

en bouteilles ont une capacité globale de quelque 650.000 hl par an.

I1 oxiste sept autres groupements du second degré mais Jjusqu'ici, ils
ne prooédent pas & la mise en bouteilles et ils se bornent & agir sur

le plan de l'organisation et de la commercialisation.

nfin, il existe un établissement en Sicile (pour 11 caves sociales)
ot un en Emilie (pour 114 caves sociales), pour l'exploitation des
sous-prodults'(dlstlgatlon). Ce dernier, notamment, représente une
des plus grandes initiatives, et de plus réussies, dans le domaine

de la coopération au second degré.

Toute hypothése relative au développement ultérieur de la coopération

au second degré dans le sccteur de la comméfoialisation du vin doit

8tre formulée avec prudence. L c8%é de succds notoires, 1l'expérience
récente a également mis en évidence de graves écheocs. Fn outre, diverses
entreprises actuellement existantes dans ce secteur rencontrent des
~difficultés pour s'agrandir d'une manidre appropriée,sans sacrifier

les revenus des viticulteurs fournissant aux caves sociales de base.

Les raisons de ces difficultés sont multiples,; les deux principalcs

étant :

- Dans le domaine purement commercial, il est rare que l'efficacité
des coopératives du second degré puisse atteindre le mémec niveau que
les entreprises privées traditionnelles (il est difficile que le
personnel salarié effectue, & un moindre colt, le travail personnel

du chef d'entreprise isolé).

=~ Les coopératives du second degré doivent utiliser presque exclusivement
les produits des caves sociales de base, tandis que les entrsprises
vinicoles privées peuvent selectlonner les prodults n'importe ol en

fonction des prlx et des qualltes.
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4. IZS ETABLISSEMENTS INDUSTRIELS

Les établissements industriels commercialisent des vini grezzi, des
vins affinés, des produits particuliers ( molts mutés, mofits concentrés,
filtrati, etcs.) comme les caves sociales et les oenopoles, mais ils

exercent également d'autres activités.

Bn effet, le vinificateur privé traditionncl ne se borne pas & acheter
le raisin, & le transformer et & vendre le vin obtenu mais, au cours
de l'année, il exploite généralement son établissement en méme temps

qu'il fait le commercec en gros des vins de la zone.

2

I1 réussit ainsi & répartir les dépenses fixes de l'entreprise sur un
nombre d'hectolitres parfois méme de lcin supérieur & celui obtenu

grice & la transformation des raisins.

Cet avantage peut compenser une partlp des colts plus 8levés des taxes,
des amortlssempnts ot des intéréts que le v1n1floateur partlouller

doit supporter par rapport aux caves soclalcs.

Lout aussi classique est lc cas du vinificatour qui dispose d'un ou de

plusicurs établisscments de vinification dans les zones de production
i

de vins de coupage ou de vini tjpici, et un établissement de distri-

bution dans les régions de consommation.

Le premier développement important de la viticulture dans les Pouilles,
enregistré il y a quelques décennies, a été lancé et stimulé par les
ontreprises de distribution du Nord (celles de la Lombardie, notamment)
qui ont créé dans les Pouilles de nombreux établissements de vinfication
dont une bonne partie sont en activité & l'heure actuclle, garantissant

ainsi un débouché pour les raisins.

Les entreprises opérant dans les zones de¢ production de vins & appella-
tion d'origine constituent un type particulier d'établissement industriel

de vinificatione

Coes entreprises — grossistes, entreprises de misc en bouteilles ot de
distribution = sont tenues do s'assurer l'approvisicnnement en vins de
qualité pour couvrir tous les besoins de l'année , en maintenant une

qua11+é constantb, qui caractérise la marque de la maison auprés du

consommateur. Cl'est pourquoi il existe, surtoul dans le Trentin-Haut
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Adige, en Vénétie, dans le Piémont, en Emilie-Romagne, en Toscane,

de nombreux établissements de vinfication appartenant & des entreprises
privées, qui ne commercialisent pas directeument le vin obitenu, mais

qui le livrent & leur entreprise de mise en bouteilles et de distribu-

tion, aux fins décrites ci-dessus.

C'lest &4 ce type d'entreprise que nous sommes, pour une large part, rode-

vahleg du fait gqu'un certain nombre de vini tipici italiens ont pu

prendre piazd tant sur les marchés nationaux que sur les marchés étrangers

de consommation.

Nous estimons que 35 - 40 % au moins du vin produit annuellement par les
établissements industriels, qu'il s'agisse de vin de qualité ou de vin
de coupage, est utilisé a 1'intérieur de l'entreprise, sans &tre mis
sur le marché. La partie restante est constituée par des vini grezzi

ou par des vins affinés (& élaborer ou élaborés) ou par des produits
spéciaux, qui sont écoulés sur le marché, en concurrence avec les Vvins
provenant de la vinfication & 1l'intérieur d'exploitations agricoles

ou dans des caves sociales ou dans des oenopoles.



- 87 - 6564/V1/66-F

CEAPITRE VI -~ FCRMATTON - DES PRIX

A. LA FORMATION D&3S PRIX DANS LE MARCHE Dﬁ;ﬁAISIN DE CUVE

Dans les zones oll ls commerce des raisins est considérable (Piémont (1)
et Pouilles), interviennent aussi des professionnels spéciaux, pas
toujours fort bien définis, qui effectuent la passage du raisin du
producteur au vinificateur. Ce circuit est la conséquence de 1'émiet-
tement des lots, 1l'insuffisance des outillages de transformation dans
les petites entrsprises de production, de la nécessité pour les produc-
teurs d'une vente immédiate aussitdét aprés la vendange, ainsi que du
besoin des industriss vinicoles, de la région ou de deshors, des se pro-
curer des molits ou des vins indispensables pour réaliser oertains cycles
de préparation pour la production de vine d'un type uniforme, générale-

ment coupése.

Les raisins sont vendus par les patits producteurs aux industriels
par l'entremise de "ramasseurs" ou courtiers, ou par l'entremise de
véritables commergants avec lesquels les viticulteurs ne sont presque
jamais liés par des contrats conclus avant 1a campagne . L'élément dé-
terminant dans cs type de marché est que le prix du raisin est le
"prix de la place" au moment ol . le lot est offert. Ce prix subit trop
facilement 1'influence de facteurs perturbateurs dérivant souvent
d'actions de spéculation au grand dam dss producteurs. Dans un marché
olt 1a demande est concentrée en pau de mains (industriels avec leurs
représentants ou commergants grossistes) et ol l'offra émane d'unc
masse énorme et trés dispersée de petits viticulteurs qui sont contraints,
au surpluq, de faire la vendange dans un délai extrémsnt bref (de 10

a 20 Jours), on comprend sans peine comment le prix est fixé quand
l'offre est légérement supérieure ou inférieure & celle des années
précédentes, ou quand l'allure particulidre de ls saison a concentré
la recolto dans une période de pointe déterminée, ou encors guand le
raisin présente quelquﬁs caractéristiques négatives par suite de 1l'al-

lure défavorable de la saison.

(1) Voir & ce propos : G. DALMASSO : "Ua ammonimanto dell 'ultima
vendemmia s razionalizzare la VQqq;f:_53;¢e uve da vino' (Un

avertissement de la derniere vendange « rationaliser 1la vente
des raisins de cuve), dans "Il oolblvafora' 11/64.
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Tandis que dans les périodas de contingences défavorables le morché
du vin offre presque toujours aux productsurs quelques possibilités
d

de la qualité, soit par le transfert & un autre marché, celui de 12

{D

défense, soit par l'ajournement des ventes, soit par l'amélioration

distillation, le marché des raisins est toujours instable et plein de
dangers. On a calculé que le commerce du rzisin intéresse actuellement
15 % d= l'ensemble de la production nationale, avec des pointes trés

€¢lavénrs au Piémont, dans les Pouilles, en Sicile.’

La forms coopérative, aidés par des subventions de 1'Ztat et par des
facilités de crédit, s'est révélée la scule défense des viticulteurs
contre le risque de ce merché, car slle leur permet de se munir d'un
outillage approprié pour la vinification, pour la conssrvation =i,

au besoin, pour la préparation du produit, & dss prix abordables-.

Mais on ns peut pas soutenir que cette solution aurait déjad tranché
compldtemsnt le probléme du marché dans les zones oll le raisin est
vendu. Souvent, en effet, la création de caves coopérativaes slest
heurtée & de sérieuses difficultés d'organisation, psychologiques et
surtout financidres. Bian qu'au cours des dix dernidres annéos 1'évi-
dence des faits ait eu raison de beaucoup de résistances traditionnelles
qui n'avaient leur source que dans l'absence d'une mentalité ouverte

& la coopération, le chemin & parcourir cst encore long.

Une prévision de l'assainissement complet du marché vinicole f~it monter
a4 20 millions d'hectolitres au moins la production annuelle qui devrait
provenir des caves coopératives dans les cing prochaines années, soit

la moitié & peu prés du total de la production mise sur ls marché. Si
l'on parvient & ce résultat, en concentrant en premier lieu les plan-—
tations dans les zones ol le systéme de la vente du raisin est pré-
dominant, donc dans les zones ol la production est 1o plus éparpillés,
le secteur vitivinicole tout entier béndficiera des avantages d'une

plus grande stabilité du marché et d'une répartition équitable des ro-
vanus, avec une dinminution de l7écart qui sépare actuellement les prix

du raisin & la production =t les prix du vin au détail.
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B. La formation des prix dans le marché du vin

Comme on 1l'a noté plus haut, le prix du vin se forme sur le marché

D ’ P
par la rencontre de l'offre at de la demande aprés une série ds passages
qui différencient en pratique divers circuits, avec pour chacun de

ceux—-ci une modalité particuliére de formation du prix.

On peut donc dire que les vins italiens, dans la gamme étendue de leurs
destinations (la consommation immédiate, le coupage, le vieillissement,
etc.), ont des marchés différents et des systémes variés pour la

conclusion des contrats.

Les contrats entrs producteurs et commergants grossistes, et esussi
ceux qui interviennent dans les diverscs phases commarciales suivantes,
sont conclus normalement en lires/degré—hecto pour les vins coupés
de consommation courante, tandis qu'ils sont conclus en lires au quin=-
t2l pour les vins recherchés surtout pour lsurs qualités organolep-

tiques.

L'3tat n'intervient pas dirnctoment pour la formation du prix, mais
il exerce uns action d'équilibre, et il prend des mesures eXOeptidn—
nelles quand des phénoménes de dépression qui affectent le marché
sont particuliérement nuisibles pour les producteurs. Dans le pre-
mier groupe da ces interventions, notons la fixation permanente par
un organisme interministériel des prix des produits cupriques et des
engrais, les facilités pour les transports ferroviaires du raisin et
du vin (avec des réductions tarifaires de 1l'ordre de 20 %), 1o régle-
mentation de la production et du commerce du vinaigre - pour libérer
15 marché de quantités considérables de vins de mauvaise qualité -
la réglementation et la protection des appellations d'origine des
vins typiques, et, enfin, la répression des fraudes sous tous sas

aspects (1).

Pour donner de la vigueur au marché, lorsqu'il dénots des signes
particuliers de faiblessa, 1'Ttat intervient en raevanche par des
mesures exceptionnelles. Parmi celles—ci ont été revétues d'une ef-
ficacité particuliére les facilités fiscales pour lialcool provenant

de la distillation des vins. Tlles ont permis d'alléger le marché pour

(1) On trouvera une étude exhaustiva st tout & fait & jour de ce sujet
dens A. DONTA : Lines di politica vinicola o Relazionitra prezzi
e produzions nel mercato italiano del vino (Tondances de la politique
vinicole et rapports entre les prix et la production dans le marché
italien du vin), dans Annali Facoltd Economia e Commercio di Messina
(Annales de la faculté d'économie politique et du commerce de Messine),
1964 et 1965.
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des quantités de produit de 2 & 3 millions de quintaux par an, et de
soustraire & le consommation directe précisément la partie de la pro-
duction qui était la plus mauvaise et la plus dangercuse pour la santé.
A part ces interventions extérieures, ls marché des vins ss déroule

donc en pleine liberté. Lorsqu'on 1l'analyse, on peut utilement différen—

cier le marché de vins de gros et le marché des patits lots.

Les éléments qui participent & la formation du prix de gros sont
pultiples : en tout premier lieu la qualité du produit (son type et
son degré d'alcool), qui détermins dans chaque zone et pour chaque
type de vin un marché particulier. Cer marché est limité a l'zire de
production qui s'identifie grosso modo & l'aire de consommation pour
les types de vin de aonsommation courante mais déja achavé et destiné
& la consommation locale directe. Las vins de qualité, en revanche,
ou les vins de consommation courante produits en grande quantité dans
les zonas nettement viticoles mais non consommatrices, parce qu'ils
franchissent les frontiéres de l'aire de production, finissent par
avoir un prix différent dans chague place ou ils sont vandus. Le prix,
dans ce cas, subit =zussi l'influence ds 1'éloignement du lisu de pro-
duction et celle des la concurrence, plus ou moins active, des vins
d'autre provenance. Tout cela est subordonné au niveau génér:l des
prix du vin au cours de l'année, prix qui sont grosso modo ceux des
ventes en gros, et aux exigences changeantes des consommatsurs. Tn
outrs, tandis que le degré d'alcool sst 1'élément qui diversifie les
prix des grandes quantités d'un type de vin déterminé, c'est le fac-
taur qualité et origine qui distingue sur le marché un vin d'un autre

vine

On notera que nous n'avons pas fait mention jusqu'ad présent du fac-~
teur qui devrait concourir d'une maniére déterminants & la formation
du prix : le cofit de production. Comme on le sait, ce colit est la
résultants des divers coflits d» plantation, du colt de la culture et

du colit de la vinification.
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Mais dans 1'état actuel des choses, vu la rigidité et 1'immutnbilité
deas facteurs de production des entreprises viticoles, 1'influsnce de
cet élément a été A& peu prés nulle, ot nous en examinerons les consé=-

quences au chapitre suivant.

Quant on parle du marché vinicole, il faut rappeler que son évolution
a été différente pour les prix & la production st pour les prix au dé-

tail.

Alors que ceux-la ont atteint au cours de ces derniéres années des cotes
60 fois plus hautes qu'’avant la guerre (1938-1939), le niveau général

de ceux-ci 2 été d= 65 & 70 fois plus élevé que cealui da 1938. Le pro-
fit unitaire des viticultours a donc été relativement plus bas que ce-
lui qu'ils avaient recueilli dans le p~ssé. Paralldlement & ce fait,

il y a aussi 1l'évolution différente des colits de production.

Dans les zones d'ancienne production, st 14 ol alle est poursuivie

dans les formes traditionnelles, les colits, naturnllement, ont aug-

menté plus que proportionnellement par suite de 1'indica élevé de
1'augmentation du cofit du travail. Par contre, dans les zones de Viticulture
moderne la résultante peut &8tre différents : la réduction de certains
colits da production et 1l'augmentation, certes modiqus, des rendements
unitaires qui se sont manifestées par 1l'effet de 1'emploi de techniques
plus appropriées et sn partiéulier par 1liffet de la diffusion de la
mécanisation et par celui du rajeunissement de nombrsuses plantations,

ont compansé les effets du niveau plus bas des prix & la production.

La situation a tellement empiré dans las zones ol la production de
raisins de qualité comporte aujourd'hui des cofits de plantation et
das colits annuels élevés qui ne sont pns rémunérés par des prix spé-
ciaux, qu'il faudr~it agir sur la production pour ces raisins ou pour
.ces vins, notamment parce que se dessine clairsment un~ tendance & un
rapprochement des prix des raisins fins et des raisins de mauvaise

qualité, phénoméne encores plus évident pendant les années de criges



Les dispositions récentes sur la protsction des vins de qualité laissent

prévoir un renversemesnt salutaire de cotte tendance.

Quant aux vins de consommation courante, relavons que la diffusion de

la préparation industrielle (par coupages, clarification, mises en
bouteilles) des vins les plus facilcment vendus, si ells a permis

la réalisation d'un progrés considérable vers 1l'obtention du caractéers
souhaité de la constance des typss de vin, =lle a contribud aussi 3
fair~ hausser les colits de la production dans la phase du passage de
1'industriel grossiste au détaillant. Hais il n'a pas toujours 6t4 pos-
sible d'assurer la répercussion en avant de ces colits accrus, et souvent
ils sont, si l'on peut dirs, revanus en arriére : en d'autres tzrmes

ils ont contribué & faire baisser le prix payé & l'entroprise pro-

ductrigs do raisin.

En revanche, 13 ol l'augmentation du colit s'est manifestés dans la
premiérs phase de production, par une haussa du prix d'un des moyens

de production (par exemple, le travail humain), le prix ds marché

du raisin ou du vin qui se constitue aprés la vendange eost normale-
mont fort peu influencé par cette augmentation, tous les autres fac-—
teurs exergant par contre une action bien plus déterminante indépen-—
damment de la situation dans lagquelle les viticulteurs ont pu se
trouver. Bt précisément parce que las viticulteurs n'ignorent rien de
cet inconvénient, ils préférent pendant certaines années réduire 1'em-
ploi de quelques moyens de production : moins de traitements, ou plus
petit nombre de travaux d'aménagement de la terre, tout en connaissant
les conséquences qui en découleront pour la production ou méme pour la
plantation. I1 en résulte gque chaque année,qui suit uns crisa vinicole,
ast inévitablement caractérisée par un recul général de la viticulture
sur le plan technique, car les catégories de production ne sont pas
alors an mesure de faire face aux importantss avances financiérss qu'une
culture bien faits exigerait. On a recours souvent, dans ces cas, & une
taille de vigne tendant & obtenir, au préjudice de la qualité et du

degré d'alcool, une plus grande production.
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Le dommage résultant d'une crise ne se limite donc pas & une seule
année, mais il comporte dns conséquences techniques de plus longue
durén, étant donné qu'il détermine des ruptures des équilibres des
conditions naturélles, das moyens ds production, des rendements uni=-
taires et des qualités de la production, alors gque ces équilibres
n'avaient été péniblement atteints que gréce & une longue expérience
st au progrés technique. Tout cela sur l» plan de la quantité et sur
celui de 1a qualité ne fait qu'élargir le fossé entre la production

d'uns annde et celle d'une autre année, cause déterminants des phé-

noménes de crises cycliques périodiques qui se sont manifestées au

cours de la derniére décennie.

L'élément dont Iinfluence est prépondérante sur la formation du prix
de gros est donc constitué, plutdt que pér 1~ variation du cofit de

production, par les phénoménes périodiques de surproduction.

Les chutes de prix des périodes ol l'offre est la plus haute, par
suite de l'existence de stocks invendus ou par suite d'une récolte
abondante ou encore par suite des oomtingences climatiques, ont en
effet une incidence énorme sur las prix & la production, mdms si les

prix de vente au détail ne subissent pas una baisse.

Vice versa, lorsque de plus petites disponibilités du produit ou
une progression favorable de la consommation d'un type déterminé
de vin font prévoir une augmentation de prix, celle-ci ne jous

qu'en faveur des producteurs qui ont conservé le produit.

La variabilité des prix et les crises vinicoles

.I1 nous parait opportun de nous arrdter, ne flt-ce que quelques

instants, & l'examen de cet aspect particulier dont 1'importance est

- grande pour la formation des prix.

Quand on considére les allures des priy au cours des annédes écoulées,

si une augmentation de l'offre se dessine & 1'approche de la vendange,

~par suite d'une récolte abondante ou par suite de la diminution de

la demande d'un type de vin (ce qui est fréquent pour les vins de
coupage lorsque les vins & couper sont & leur naissance riches en

alcool ou en couleur), on note déja un ou deux mois avant la vendange
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une réduction des prix de gros du vin, réduction qui se répercute en
une réduction encore plus accentuée du prix des raisins au moment

de la vendange. Ces contractions prennent en général des proportions
de loin supérieures & l'augmentation de l'offre méme qui en a &% la
cause. Dans la cas opposé, c'est-a-dire quand on prévoit une maigre
récolte, c'est le prix & la consommation intermédiaire de vin brut

ou le prix du grossiste qui est atteint d'un déséquilibre entre

1'offre et la demande, bien plus gque le prix & la production. Cz der
nier, en effet, dans la généralité des cas observés, s'éléve pendant
une courte période de temps immédiatement aprés la vendange, mais .

il revient bien vite & des niveaux normszux car il trouve dans la ré-
duction immédiate de la demande d'un grand nombre de consommateurs

de la premiére vente, qui prudemment ns se manifestent pas, un élément
stabilisateﬁr particuliérement efficace, vu la nécessité qu'éprouvent

les producteurs.

Ces observations trouvent l-ur fondement dans 1'étude du comportement
des prix annuels moyens du vin, en gros et au détail, ainsi que dans
1'étude de leur variabilité dans le temps, comparativement & 1'allure
des productions annuelles pendant la mdme pédriode. Selon des racherches
effectudes par Aiello(l) sur les prix des vins, de 1901 & 1957, en face
d'une variagbilité de la producticn de l'ordre de 20 %, il y a une va-
riabilité encore plus élevée du prix moyen de grosv(30,45 %), alors

que le prix de détail accuse sa rigidité (17,79 %). Cette différence

de réaction de ces deux séries de prix indique clairement que plu-

t6t que sur le prix de détail c'est davantage sur le prix de gros

que se font sentir les conséquences des oscillations positives ou né-
gatives qui se manifestent dans l'importance de 1l'offre. On en a la
confirmation déns la circonstance qu'au cours des années de forte pro-
duction, tandis que les variations négatives du prix de gros s= situent
surtout dans la classe de 10 & 20 %, les réductions des prix de détail
prennent presque toutes place dans les classes moins 8levées (jusqu'a

10 %)+ ®n d'autres termes, les oscillations de la production se réper-

(1) C. Aiello, op. cit. p. 54.
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cutent sur le prix‘de gros avec un signe_oPposé“(et dans‘une mesure

de plus en plus grande par rapport & le variation du prix de détail

et par rapport aussi & la variation de l'offre. Tn effet, 4 une réduc-
tion de la production, de 10 % par exemple sur 1l'annéas précédente,
correspond en moyenne une augmentation du prix de gros de 15 a 20 %,
et de la méme fagon, & un rythme encore plus accentué, s'il y a une
augmentation de 1l'offre, la réduction du prix de gros a un pourcentage
presque toujours deux féis plué grand que celui de 1'augmentation de
l'offrea.

On reléve également dans les études citées ci-dessus que cette sensi-
bilité du prix de gros par rapport & l'importance de l'offre s'est
encore accentuée ces derniéres années, tandis que le prix de détail
est devenu encore plus rigide, par suite ?eut-étre de la résistance
des détaillants & dépasser certainss valeurs estimées susceptibles

de faire baisser la demande d'une maniére irréversible.

Les études d'Aiello se sont intéressées aussi & noter la variabilité
du prix du vin selon le type, en comparant les prix de gros et de
détail, au cours deé années 1949-195T7, de 18 types de vin de consomma-
tion courante et de 5 types de vin de qualité. Les résultats de cette
recherche ont mis en lumiére que les vins de qualité ont des prix plus
constants que les vins de consommation courante, précisément parce
qu'ils s'affirment davantage sur le marché des consommateurs ol leur
demande est plus rigide, en raison notamment de leurs caractéres
organoleptiques et gustatifs plus typiques, et en raison de ce que

les appellations d'origine ne permettent pas leur remplacement.

Les vins de consommation courante, en revanche, ont fait la preuve,
par leur variabilité, qu'ils sont sujets & toutes les conséquences
considérables d'une rencontre de l'offre et de la demande, Tencontre
_fortement influencée par l'action des catégories d'intermédiaires,

. par la possibilitélqu'ont ceux-ci d'effectuer des remplacéments,
par une certaine uniformité des types et par le fractionnement de
lt'offre. | 4
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A l'exception de quelques vins de coupage particuliers, tous les vins
de consommation courante étudiés par Aiclo montrent en effet, pendant
la période en cause, une variabilité moyenne du prix annuel qui tourne
autour de 20 & 25 %, avec des pointes atteignant méme 27 %, tondis

que les prix des vins ds qualité accusent une variabilité beaucoup
moindre tout en étant différmante suivant le type de vin : de 9 % pour
le Marsala, on passe 3 14 % pour le Barbsra, & 12 % pour ls vin des

Chiteaux romains et & 8 % pour le Chianti classique.

Un autre type de variabilité qui a été étudié est la variabilité,
d'une année & l'autre. On l'a relevée par l'examen de 1l'allure des
prix mensuels & la production et des indices de trois types de vin
représentatifs 1'un des vins de qualité, l'autre des vins de conscmma-

tion courante, le troisiéme des vins de coupage.

Catte enquéte a donné des indicstions intéressantes sur 1l'allure
particuliére du marché vinicole au cours de 1l'annde. Ont été choisis

& cette fin les prix de gros du Barbers (12 degrés) sur la place
d'Asti, du vin de consommation courante "Chianti" (10 & 12 degrés) sur
la place de Florence et du "rouge" des coupage (14 degrés) sur la

place de Lecce.

Les plus grandes oscillations ont été entregistrées précisdment pour

le vin de coupage, tandis que 1l'indice d'un vin de qualité, tel le
Barbera, a marqué pendant 1l'année une ascension lente et continue,

mais avac des niveaux plus bas que pour les deux autres types lorsqu'ils
sont dans une phase ascensionnelle. Le marché de gros a donc tendance

Y éliminer progressivement les différences d'appréciation sntre un

vin de qualité et un vin de consommation courante, comme le montre la
différence de 1l'évolution des prix des vins de qualité et des vins

de consommation courante. C'est en contradiction avec le fait que
ceux~ld mériteraient sur le marché de gros, parce que leurs colts

de production sont particuliérement élevés, que leurs caractéristiques
gustatives spéciales soient mieux appréciédes : mais on ne pourrait

¥y parvenir que par une protection efficace des appellations d'origine

de ces vins, pour éviter les contrefagons et donc, en dernidére analyse
qu'd la condition gque les différents types de vin ne soient pas congi-
dérés comme anonymes et fongibles sur le marché de gros, ce qui pourra
étre la consédquence de l'entrée en vigueur des dispositions législatives

nouvelles en matiére d'appellations.
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Lorsqu'on observe 1'allurs du prix pendant 1l'année, on note, spéociale-
ment pour les vins de consommation courante un niveau bas pendant
l'automne. Puis vient généralement en hiver une légére hausse qui
s'accentue pendant les mois de printemps si les prévisions de la nou-
velle récolte sont pessimistes. ®n revanche, si on prévoit déja &

ce moment une production abondante, le marché commence & donner des
signes de faiblesse qui peuvent aboutir & une baisse sensible des
prix en été, baisse qu'aggravent la réduction de la demande des
consommateurs, l'impossibllité de conserver certains lots de vin pen-
dant les mois chauds, 1'urgente nécessité pour les viticulteurs et
aussi pour les industriels de rendre les récipients de conservation
disponibles pour la nouvelle campagne, enfin, 1'importance des stocks
qui existent encore sur le marché. Si tous ces facteurs s'ajoutent

a4 la prévision d'une récolte abtondante, il y a crise de surproduction
dés le début de 1'6té, crise qui durs en général pendant tout un
semestre au moins et qui couvre toute la durée de la campagne de pro-
duction. Tn revanche si on prévoit une maigre récolte, on a une forte
hausse des prix au printemps, avec une légére atténuation en été, sauf
4 la voir reprendre sa vigueur & proximité de la vendange sous l'effet
du role stabilisateur que jouent dans ¢e cas les facteurs indiqués
ci-dessus, mais les producteurs en tirent profit dans une mesure trés

restreinte car leurs stocks sont & ce moment 13 réduits.

Les prix des vins de coupage, vendus pour la plupart peﬁdant les mois
d'automne et d'hiver, sont pendant cette périods encore plus variables,
&tant donné que les producteurs n'ont pas la possibilité de remettre

les ventes & plus tard.

En d'autres termes, les aspeots négatifs des crises périodiques du
maréhé vinicole, lides principalement au volume de la production, se
répercutent principalement sur les catégories agriéoies cari:les chutes
des prix que l'on enregistre pendant las périodes olt 1'offre augmente
en raison de l'existence de stocks invendus n'interviennent: que pour

les prix & la production, tandis.qu'on ne constate ‘aucune baisse sen-
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sible pour les prix de vente au détail. Vice versa,si le marché de
gros se riveille dans une ruée vers les accaparements de la pert des
commergants et des induétriels par crainte d'une annde da dissztte

ou par 1'effet de 1'épuisement des stocks, peu nombreux sont les
producteurs qui en tirent profit : ceux-lad seuls qui ont su et qui
ont pu consarver le produit. Mais les prix de détail augmentent
jusqu'au point ol une hausses plus grande aurait une incidence consi-

dérable sur le niveau des consommations.

Le marché vinicole et la formation des prix sont caractérisés per

la fréquencs excessive de crises plus ou moins intenses selon les
types de vin, crises qui boulaversen®t profonddment tout le secteur

et qui désorientent les productsurs et les consommateurs qui finissent
forcément par en subir les conséquencess. C'est & bon droit qu'on a
qualifié d'"hystérique" le marché du vin, précisément parcs qu'il
suffit d'une légére variation de la production d'une année & l'autre,
ou d'une prévision trop optimiste ou trop pessimiste de 1l'année dont
on attend les résultats, ou d'une modification du régime des expor-
tations, pour que 1'équilibre de 1l'offre et de la dem2nde soit rompu:
les prix & la production ou les prix de gros qui en découlent augmen-—
tent ou baissent de 20 % et méme de 30 %, c'est-a-dire dans une
proportion que ne justifie pas en réalité le déséquilibre effectif

de 1l'offre et de la demande. Cela signifie qu'une crise de ce genre
n'as pas le caractére normal que 1l'on rencontre généralement dans le
marché des autres produits agricoles : les conséquences de cet état

de choses sont & attribuer, au moins en partis, aux manoeuvres de
spéculation de certaines catégories de professionnels, & leur avantage

exclusif.

I1 y aurait des remedes pour assainir cette situation, et ils sont
aujourd'hui bien connus : accrochage des prix aux colits de production,
capacité de résistance financiére des producteurs, protection des
"types" . de qualité et des appellations d'origine, obtention'd’une
puissance contractuelle par l'association des producteurs de chaque
zone typique dés que celle-ci est délimitée ot dans la mesure ol elle

mérite une définition particuliére.
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Les exemples qu'offrent déja quelques zones de production typique
(du Chianti, du Barolo) démontrent la validité de ce systdme qu'il

faudrait étendre & de nombreux types de vins de consommation courante.
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Résultats des enquétes déivaillées - sur la pro-
duction, la vente et la formation des prix des vins
de consommation courante - dans les six régions

(Piémont, Vénétie, Zmilie, Toscane, Pouilles, Sicile)
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GHAPITRT I ~ INTRODUCTION GENERALE

l. Objet ot méthodologie de 1l'étude

Dans la premiére partie du rapport, les aspescts généraux du secteur viti-
vinicole italien ont été illustrés sur la base des informations officielles
et des principales études effectuéss récemment sur les divers points de ce

probléme complexee.

Mais il importe d'avoir une connaissance plus compléte des caractéres de

1s prdduction des vins de grande consommation et des éléments qui devraient
déterminer ls "prix satisfaisent", c'est-d-dire le prix rémunérateur,

de ces vinse Il est nécessaire & cette fin de se procurer des indications
plus précises par une enqudte approfondie dans différentes zones signi-
ficatives du pays, pour relsver des informations ot des chiffres qui

puissent compléter les tableau général esquissé ci-dessus.

Le premier probléme qui sa pose ast de définir 1'objet de 1'étude et

les zones ol il faudra faire les recherches.

Tn ce qui concerns l'objet de l'examen, on a considéré comme "vin de
consommation courante' ou "vin ordinaire'" tout le vin produit qui ne
posséde pas un caractére de qualité qui doive manifestement le faire

renger dans une catégorie supérieurs.

Cette distinction, en vérité, n'a été ni nette ni aisée, car dans la
gamme des produits "vinsux", le passage des vins de pidtre qualité aux.
vins de consommation courante et ds ceux-ci aux vins supérieurs n'est
pas constant pour le méme typs ds vin d'une zone & 1l'autre (par exemple,
le Barbara est sans aucun doute considéré comme un vin de qualité dans
quelques zones peu étendues, alors que dans d'autres zones il a les ca-
ractéres d'un vin de consommation courante). Ce passage n'est pas non
plus fort net dans la méme zone (par exemple, dans la zone du Chianti
florentin certains vignobles produisent des vins d'une supériorité abso-
lue et Teconnue; tandls que d'autres en revanche ont une qualité beau-
coup inférieure au point que les vins gqu'ils produlsent sont ranges dans

la catégorie des vins de oonsommatlon courante)
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I1 faut tenir compte aussi de ce qu'il est fréquent Que 1'on trouve,

au sein de l'entreprise, la production concomitante do types différents
de vin, et de ce qu'il arrive souvsnt, dans la suite des années, que
certaines de ces productions soient & classer parmi les productions de
qualité et que d'autres par contre soient plus sexactement & ranger par-

mi leg productions de consommation courants.

Tous ces facteurs rendent imprécise la délimitation entrs les deux types
de vin et provoquent des connexions importantes entre les différentes

productions oenologiques d'une méme entreprise et d'une méme zons.

Ce sont des liens dont il faut tenir compte parce que leur influence
réciproque peut Atre considérable. Ds la méme fagon, il ne faut pas
perdre de vue la connexion qui existe dans les zones productrices de
raisin de table ol il n'est pas rare qu'une partie de ce raisin, souvent
la moins bonne, soit destinde & la vinification ce qui exerce uns in-
fluence, souvent négative, sur le marché du vin.

L'autre probléme préliminairs a été le choix des zones ds 1'étude pour
gu'telles soient représentatives aux effets de 1'enquéte & effectuer.

Vu le délai fort bref et les moyens réduits dont on a disposé, on a été
contraint de borner cette recherche fondamentale & de modestes sondages

exploratoires.

A cette fin, nous avons adopté le critére de la prise en considération
de régions qui soient & un haut degré productrices de vins de consommation
courente et gqui puissent servir, par leur diversité, pour représenter

les formes principales de cette production dans notre payse.

Dans chacune de ces régions, on a effectué d'abord quelques relevés

de chiffres et d'informations de caractérs générsl. Ensuite on a iden-
tifié des zones représentatives plus restreintes dans lesquslles des
enquétes ont été menées sur un certain nombre d'entreprises viticoles,

vinicoles et de premidre vente.

Dans chaque région choisie, l'enqudts a donc été effectuéde a trois

échelons ¢ la région, la zone, l'entreprisa.
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A 1'4chelon de la zone (chaque zone comprend une ou plusieurs provinces)
on a approfondi las rechnrches auprcs des différents organes locaux
(Inspections provinciales de l'agrloulturp, chambres de commerce, d'in-
dustrie et d'agriculture) et auprés des experts et des professionnels,

et 1'on a choisi les entreprises & étudier.

A 1'6chelon de l'entreprise,.des recherches ont été effectudes sur les
caractéristiques techniques et éoonomiquns de la production du raisin,
de sa transformatlon ot dn la prnmlere Vente, en so servant de question-

nairss prepares sp°01alomant-,

Les zones ohoisies et 1o territoire intéressé par las anqudtes sont
indiqués d'une fagon schématique au tableau suivant ol 1'on a cherché
& marquer aussi le "poids" de 1l'échantillon par référence au total de

vin produit dans le pays.
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Niveau de 1'enquéte
Z0RE LA REGION ! LA 200 LYENTREPRI SE
Région | Production | Provinces |{Production de vin des | Entreprises viti Installations de trans.-
lde vin de [de le ré- fprovinces choisies en 7| coles étudides | formations tudides
| 1a région | gion sur le tot.|sur le total Superficie !de 1'entre~hors de
Uen 7 sur 1d régional national | MNom-!vitic, ha [prise 1'entrepriss
quantité (1964) bre nombre nombre
nationale
(1964)
] Piémont 10,3 Asti- 64,3 6,6 9 24 5 6
Alexandrie {
] Vénétie 15,8 Vicence- 55,0 1,7 8 18 5 7
Padoue~
Trévise
i Emilie 10,3 Reggio- 30,4 3,1 6 L9 - -
Modene
v Toscane 6,9 Florence- 5,6 3,8 1 65 7 -
Sienne-
Arezzo-
Pistoue
v Pouilles 13,9 Lecce-Bari 48,7 7,4 6 18 - 4
Vi Sicile 9,7 Trapani 50,0 542 8 35 2 -
Totaux 66,9 33,8 4y 209 (1) 19 17
Total de
1'italie 100,0 100,0

(1) On n'a pas calculé les superficies des grandes entreprises dont on n'a pas tenu compte, vu leur trés petite

incidence, mais les chiffres qui les concernent ont cependant été relevés,
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Tn ce qui concerne la méthodologie de 1'enqudte, on a déja eu l'occasion
de relever que l'on a entendu mener 1l'enquite sur la formation du prix
sur deux fronts : d'une part sur le niveau qu'il a atteint en réalité,
de l'autre sur celui qu'il aurait di atteindre pour pouvoir &tre consi-

déré conme rémunérateur.

Tn dlautres termes, on a relevé d'abord pour chaque zone les modalités
et les niveaux de la formation effective des prix des produits de la
vitiviniculture. Ensuite, comme on a voulu relever qu-ls auraisnt daa
8tre les prix convenables, ceux qui sont égaux aux colts, on a‘procédé

a8 la détermination des diverses composantes du colt de production.

I1 faut rappeler que pour effectuer cette recherche deux difficultés
graves sont & surmonter : 1l'une,. d'ordre méthodologique, réside dans
le choix du type de prix;, l'autre, d'ordre pratique, concerne le re—

levé de données qui soient. suffisamment représentatives.

La premidre difficulté, on le séit, ne peut 8tre résolue que d'une fagon
empirique, le plus grand nombre des entreprises étant ds loin celui des.
entroprises & tendance mixte dans lesquelles les cofits des secteurs re-

présentent donc souvent une répartition de colits communs.

La saconde difficulté pourrait &tre surmontée rationnsllement que si
l'on disposait du temps et des moyens pour relever dans de nombreuses
antreprises, choisies par sondage, les chiffrass moyens de différentes

années.
Mais cela n'a pas &té .possible, précisément parce qu'on a disposé que d'un
délai trop court. Les résultats de 1l'enquéte ne pourront donc avoir qu'una

valeur indicative et devront:8tre soumis 3 un controle exhaustlf ot appro—

fondi.

Les colits relevés pour la détermination des prix convenables sont les
suivants :

1) colit de production du raisin, donné en substance par deux éléments :

a) partie du colit de la plantation

b) cofit de la culture
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2) colit de vinification, donné lui aussi par deux éléments :
a) partie du cofit des installations de transformation

b) coflt de la transformation

3) cofit de la premidrs vente que l'on a relevé en méme temps que celui

de la vinification.

Pour chacune des différentes gones, nous illustrons dans les paragraphes

suivants les caractéristiques générales et les résultats des enquétes.

Description générale des zones soumises & 1'examen

Comme on 3 déji eu 1l'occasion de l'indiquer, les régions soumises &
1'oxamen sont les suivantes : le Piémont, la Vénétie, 1'Emilie, la Toscane,
les Pouilles et la Sicile. Dans chacune de celles-ci, on a choisi des zones
représentatives ol les recherches relatives aux entreprises ont été me-
nées. Pour pouvoir mieux dressar le tableau des résultats de ces enquétes
il faut cependant le faire précédsr d'une description générale des dif-
férents milieux que nous résumons en quelques tableaux. Le premier (ta-
bleau n® 24) montrs quelle est, dans ses lignes générales, l'organisation

productive des zones considérées dans les régions choisies.

L'utilisation de la superficies agricole, elle, est misux analysée au
tableau n° 25.

Le poids considérable de la viticulture dans toutes les régions consi-
déréss, et plus précisément, le caractérs trés net de territoires de
viticulture spécialisée des zones Asti et Alexandrie au Piémont, Lrcce
et Bari dans les Pouillss et Trapani en Sicils, et en revanche celui

de territoires de viticulture mixte des zones Vicence, Padous et Trévise
en Vénétie, Reggio et Modéne en Tmilie et Florence, Arazzo, Sienne et

Pistoie en Toscane, ressortent clairement de ces deux tableaux.
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Tableau n°_25

* SUPEREICIE ET DESTINATION DE LA PRODUCTION DES ZONES DE L'ENQUETE (1)

139
- |.(Piemont) ! (vénétie) - (Emilie) . (Toscane) (Pouilles) (Sicile)
QUALITE Asti et Alexan| Vicence- . |Reggio-Modine | Florence- { ecte~Bari Trapani
drie ‘ | Padoue~Trévise ' Sienne-Arezzo
DE I Pistoie
COLTIRE milliers Z“ williers R milliers € [nilliers milliers % filliers
d'ha ~{diha. -, | d'ha . |d'ha d'ha d'ha
1 B e
— S
Semences ) l :
S i #3907 60 { 304 61 560 §7 | 256 - 'W'32 110 45

) 226 45
Semences et arbres ) .

Cultures 1ig- | M - o2f B 6] 10 ¢ 2] B 3| 388 w910 8
fieuses spéciali- .
sées

Prairies perma-

nentes, piturages!| 46 91 135 14| 6] ‘ 12 80 71 88 n - -
suporficio :
agricole 373 (74) 585 (80){ 375 " (75)1 673 (57) | 733 (92)] 212 (86)

Bois et terros
productives non . v '
cultivées 95 19 93 13 87 18 463 9 | 21 3 9

superficie produg _ o
tivo 468 (93)] 678 (93)] 462 (93) | 1136 (96) | 754 (95)} 233~ (95)

superficie im= . . .
productive 39 7 56 71 36 7 5 & 35 51 13 5

superficie du
territoire 57 - 100} 734 100 | 498 100 | 1190 100 | 789 100 | 246 100

1

L B R N B | ]

(1) Source : ISTAT : Annuario di Statistica'Agraria. 1965
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PRINCIPALES CULTURES DANS LES ZONES ETUDIEES ET LEUR INCIDENCE SUR LA SUPERFICIE

AGRIGOLE (1]

1963
(Piémont) (Vénétia) (Emilie) (Toscane) (Pouilles) (Sicile)
Asti-AlexandrieVicence-Padouc | Reggio-Mod2ne | Florence- Bari-Lecco Trapani
Trévise " | Sienne-Arezzo
Pistoia
nil- sur lamil- ¢ sur lajmil= % sur laimil= ¢ sur lafnmil- & surlaimil- % sur la
liers superfi-iliers superfi-| liers superfi- liers superfi-| liers superfi-i liers superfi-
d'ha cic tra-|{d'ha cig tra-{d'ha cie trad'ha cie tra-}d'ha cie tra~ld'ha cie tra-
vaillée vaillée vaillde vaillée vaillée | vaillée
Cultures herbacées 226 69 439 91 304 97 560 94 256 40 110 52
a) céréales 127 39 227 47 82 26 247 42 151 24 59 28
dont le froment 101 31 128 21 73 23 208 35 98 15 50 - 23
b) fourragires 7 23 | 1% 28 189 60 176 30 32 5 10 5
| ¢) autres 22 7| B 16 33 10 | 137 24 73N 41 19
| Arboriculture
| e e
| ) spécialiste 101 GRS RN S TS A N NN S . MY S AT\ BT,
vignobles ot 29 | 3% 7 4 1 12 2 | 129 20 84 40
vergers 2 1 4 1 4 1 1 - 57 9 2 -
oliveraies - - - - f- - 16 3 194 30 12 6
plantations
d'agrumes - - - - - - - - - - 1 -
b) mixte
vignobles 2 1 259 54 143 45 21 47 T 2 2 1
oliveraies - - 1 - - - 11g 20 | 130 20 16 8
vergers 4 1 23 5 26 8 31 5 117 27 i,12 )
plantations !
’ d'agrumes - - - - - - - 4 1 1 -
H i
| |

(1) Source : ISTAT = Annuario di statistica agraria, Vol, XI1 - 1965 pp. 29 et ss.
(2) ensemencements, cultures ligneuses.
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On peut faire une autre distinction fondamentales sur la base des infor-
mations indiquées au tableau n°® 26, ol la superficie térritoriale est
répartie par zones d'altitude en territoires viticoles fortement en

pente ou en tout cas situds surtout dans les collines (Piémont ot Toscane)
et en territoires déhplaine (comme les zones choisies an Vénétie, en

®milie, dans les Pouillas et en Sicile).

Ces_dgpx caractéres structurels fondamentaux (1e type de viticulture at
la situation géographique d'altituds) établissent donc l'excellence du
choix des zones pour représenter les différentes situations de notre

pays.

Mais ce contr8le peut Atre &tendu snsuite & d'autres éléments qui
concourent a mleux identifier les condltions de mllleu de la vitie ° -

culture dans lqs différentes zones.

4

ATableau n° 26 - Pourcentage de la répartition de la superficie territoriale
par zones d'altitude des zones étudiées

3

B (Piémont) | (Venétie) | (Wmitie) | (Toscane) |(Pouilles)|(Sicile)
Asti-Alexan| Vicence- ngglo~ Florence- | Bari-Lecce|Trapani
1drie Padous- | Mod2ne | Sienne=

Trévise 1 Aregzo
| Pistoie
Montagne 9 15 34 27 - -
Colline 66 26 20 72 51 51
Plaine 25 59 46 1 49 49
Total 100 100 100 100 - ., 100 100

Source : ISTAT, Annuario di Statistiche provinciali = Vol. V - 1963
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Quant aux coanditions climatiques, enfin, on a relevé aux tableaux n° 27

et 28 les chiffres principaux relatifs aux températures et aux pluies.

Ces chiffres mettent sn lumiéra que les zonas froides du centre et du
nord, et les zones chaudes du midi et des fles, sont représentées, et
également que l'on a considéré aussi bien des zones séches que des

zones humides.

Tableau n® 27 - TENMPERATURES MCYEMMES, MAXIHALES ET RINIRALES, AU COURS DES AMNEES 1961 ET 1962
DANS LES ZONES ETUDIEES

(Piémont) (vénétie) fmilie) (Toscane) (Pouilles) ! (Sicile)
Asti- Vicence- Reggio- Florence- Bari-lecce |  Trapani
Alexandrie Padouc~ Hodtne Sienne i
Trévise Arezzo-
Pistoie
1061 o
Température moyenne 13,6 | 13,1 1,9 13,5 "~ 16,8 16,7
N maximale 36,0 34,6 34,3 39,0 37,3 35,0
" minisale - 9,0 - i%,0 -10,0 - 10,6 -2,0 -1,6
1962
Température moyenne 13,2 n,6 10,6 12,7 14,7 17,9
R maximale 37,0 35,7 35,3 39,5 38,0 36,6
L mininale - 8,0 -12,0 «12,5 -12,0 - 6,0 0,1

Sources : ISTAT ~ Annuario di Statistiche provinciali - Vol, 1V, 1262 - Vol, V, 1963
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Tableau n® 28 - PRECIPITATIONS ATMOSPHERIQUES AUHUELLES ET JOURS DE PLUIE AU COURS DES AMMEES 1961 ET

1062 DANS LES ZOYES ETUDIEES

(Piémont) (vénétie) (Emilie) (Toscane) (Pouilles) (Sicils)
Actie. Vicanses Ranad g Fiavenzee ..|. Bari-lecce .. Trapani
_Kig=andrie Putoues Fiodtne Stennya
o 5Ti‘év‘i‘$8 S Ar:ziya '
' F.5t0ie "
1961
Précipit'ationé atmos- o '
phériques annuciles am, 09,2 1574,6 1017,9 1257,0 £91,0 702,3
Jours de pluie 60 - a5 02 103 60 63
1662
Précipitations atmos~ ‘
phériquzs &nnuel;es'mm. 642,7 1130,8 853,3 -1096,0 667,2 431,5
Jours de pluie 60 09 93 9% 68 62

.Source ¢ ISTAT ¢ Annﬁario di Statistiche provincialf, Vol, IV-1362 « Vo\.‘V.-1963.

Dans 1l'ensemble, las zones choisies suffisent donc pour donner un tableau

complet des situations varides de notre pays sous les principaux aspeots

morphologiques. On peut en dire autant pour les entreprises agricoles, que

ce soit sur le plan de leur répartition par classes de taille ou sur ce-

lui de leur répartition par degré de morcellement et par formes de faire-

valoir. ®n ce qui concerne la répartiftion des entreprises agricoles par

classes de taille, les chiffres du tableau n® 29 nous montrent que dans

cartaines zones le pourcentage des entreprises occupant une superficie

de moins de 5 ha ast particulidrement élevé (Pidmont, Vénétie, Pouilles

et Sicile), tandis que dans d'autres ce sont les entreprises couvrant

une supsrficie de 5 & 50 ha qui sont les plus nombreuses (Bmilie), et

dans d'autres enfin les entreprises de plus de 50 ha sont trés diffuses

(Toscanas) .

Mais on ne perdra pas de vue que les entreprises forestidres ont été éga-

lement comptées, lors du recensement, comme entreprises agricoles. Comme

elles sont concentrées dans les classes de superficie la plus étendue, cela

pourrait donner une idée trompeuse de la répartition.
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TABLEAU 1 29 ¢ REPARTITION PAR CLASSES DE TAILLE DE LA SUPERFICIE D'EMTREPRISE RFCESFE DAMS LES
Z01ES ETUDIEES '

e

198
(Piémont) (Vénétie) (Emilie) (Toscane) (Pouilles) (Sicite)
Asti- Vicence- Reggio=- Florence- Bari-Lecce Trapani
Alexandrie Padoue - fodine Sienne~
Trévise Arezzo-

Pistoie :
milliers 7 |{milliers 7 | milliers 7 [milliers 7 | milliers 7 lmilliers YA
diha d'ha d*ha dtha d'ha - {d'ha

i
ixrmns d'l ha 13 3 28 4 5 1 12 1 51 7 13 8
Haladha | 62 ol ng 18| n 8 | %3 5 | Ne 15 | 3B 16
‘ de 32 5 ha Ii) 16 104 16 48 1 68 6 79 n 30 13
‘ e 5210 ha 17 26 147 22 132 29 190 17 118 16 3] 18
de 10 & 25ha 86 1¢ 116 18 135 30 203 18 a5 13 K74 14
§d9 25 2 S0ha 55 12 60 9 50 1 188 17 107 14 32 14
2lus de 50 ha| 45 10 | 80 Bl ow 10 | 30 AL 22 | i 1c
Total 453 (100) ! 654 (100) 451 (100) 1108 (100) 743 {(100) i) (100)
L. i _ A —

Sourca : ISTAT ~ Arnuario di Statistiche provinciali - 1963
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Les chiffres cités au tableau n® 30 sur le morcellemenf des entreprises

sont tout autant intéressants.‘On y note que ce morcellement est trés

marqué dans les zones du Piémont, de Sicile ot des Pouilles, tandis

qu'il est relativement réduit dans lss zones de Vénétie, d'Emilie et

de Toscanee.

TABLEAU 11© 30 = REPARTITIOH DE LA SUFER?ICIEAD‘ENTREPR%SE DES ZOMES ETUDIEES, PAR MOMBRE DE PARCELLES

(Vénétie) ° %

L

(100)

(Pinont) - (Enilie) - (Toscane) | (Pouilles) | (Sicile)
Asti- Vicence= Reggio~ > Florence- Bari-Lecce Trapani
Alexandrie Padoue~ Hodene Sienne«
- Trévise Arezzo-
: , Pistoie
. | milliers L (milliers 7 [milliers 7 |williers | ailliers 7 |milliers %
d'ha " {d'ha. “{d'ha, | d*ha d'ha d'ha
d'un seul tenant » 171257 39 | 215 48 | 402 w| 213 281 62 27
2 parcelles 82 ol 137 21| 6k Wl wiom 18 | % 18
de 3'2 & parcel les n? %6 172 2% | 7 17 | 249 alm  n| n %
de 6 2 10 parcelles 120 211 60 e | 48 -nlw  n| ns 16 |- 36 16
de 11 2 20 parcelles 69 15 23 & 5| %2 51 3 5 8 4
plus de 20 parcelles | 27 6] 5 1o s o 3w o2 2
Total 453 65 (100)] 451 (w00){mee  (wo0)| w3 (oo)| 22 (oo

Source : ISTAT : Annuario di Statistiche Provinciali, Vol: V - 1963
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Encore plus significatifs, notamment parce qu'ils contribuent au moins
en partie & expliquer les motifs des différences que nous avons ren-
contréns dans la taille et dans le morcellement des'entreprises, sont les
chiffres relatifs & la forme de faire-valoir de ces entreprises. Ils

sont indiqués aux tableaux nos 31 et 32. On y reléve que le faire-valoir
du cultivateur direct prédomine dans les zones du Pidmont, de la Vénétie,
des Pouilles et de la Sicile, tandis que la metayago est trés puissant

dans les zones centralps de 1'% mllle et de la Toscane.

TABLEAU F° 31 ¢ ENTREPRISES AGRICOLES DES ZOUES ETUDIEES, PAR FORYE DE FAIRE-’ALOIR

(nombre des entreprlses)

(Piémont) | (Vvéndtie) Emilie) ~ {Toscane) | (Pouilles) (Sicile)
FORNME DE FAIRE- Asti=- " Vicence= Reggio= | = Florence- Bari-Lecce Trapani
VALOIR Alexandrie | Padouce Hoddne Sienne~
Trévise Arazzoe
Pistoie .
nombre en 7 inombre en ¥ |nombre en 7| nombre en I lnombre en 7 |nombre en ¢
| nillisrs nilliers milliers ailliers Inilliers nilliers
L | : .
Fajre-valoir du cultie
vateur direct - 88 87 160 a1 48 68 56 LY 165 16 50 77
; Faire-valoir avec des :
§aa1ariés 3 3 3 2 4 6 A 12 3 14 5 8
Foire-valoir en colonat
| partiaire {fermage) 7 7 n 6 1. 26 48 42 ] - . -
Autres formes 3 3 2 i - - 2 2 21 10 |10 15
Total 101 (100) 176 (100} n (x00) N4 (100) 218 (100) | 65 (100)
|
i
| -_! i

Source ¢ ISTAT - 1° Censimento generale dell'agricoltura, 1861
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TABLEAU '© 32 - ERTREPRISES AGRiCOLES DES ZORES ETUDIEES, PAR FORME DE FAIRE-VALOIR

;
(Piémont ) (vénétie) (Emitie) (Toscane) (Pouilles) (Sicile)

. Asti- Vicence~ Reggio- Florence= Bari«Lecce Trapani
FORHE DE FAIRE- Alexandrie ) Padoue= ilodene Sienne-
VALOIR b Trévise Arezzo-
. Pistoie
nombre en Zinombre en 7 |nombre en © ¥ nombre en 7| nombre en : 7 |nombre en ¥

milliers milliers milliers milliers milliers nilliers

Faireevaloir du cultivg
teur direct 343 76 | 466 n 220 49 | 214 19 §40 59 | 122 5%

Faire-valoir avec des
salarids 56 12 g3 14 69 15 | 465 42 148 20 29 13

Faire-valoir en colonat

partiaire (fermage) 50 n 90 14 | 16 36 | 425 39 15 2 ] -
Autres fornes 4 15 1 S o I TV L T )
Total | 453 (100)] 65 (100) | 451 (100) |18 (100)| w3 (100) | 227 (100)

Source : ISTAT - 1° Censimento generale dell’agricoltura, 1961

Le tableau n® 33 donne en revanche les chiffres relatifs & 1la taills

moyenne des entreprises, par zonss et par formes de faire-valoir.

On y voit que la propriété paysanne a une taille trés réduite dans toutes
les zones considérées, alors que les fermes de colonat partiaire sont
beaucoup plus grandes. Les chiffrss des entreprises avec salariés, comme
on l'a dit, sont peu significatifs parce qu'ils sont quslque peu ca-
mcuflés par la présance, qui se manifeste surtout dans cette forme de

faire-valoir, des entreprises forestidres.
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TABLEAU 10 33 - SUPERFICIES UXITAIRES DES EX¥TREPRISES AGRICOLES DES Z0MES ETUDIEES, PAE FORME DE

FAIRE-VALGIR

108
T
.? 12 . 'S W3 - s . { s
FORYE DE FAIRE- iP;%mont) (Vénstie) (Eml!le) (Toscane) 1P091lles) ;Sjcnl?)
VALCIR stie Vicence= Reagi o Florence=- Bari-Lecce Tr pasi
Alexandrie Padoue« Hodtne  Siennge
Trévise Arezzo=- .
Pistoie |
Ha Ha Ha Ha Ha | Ha
Faire-valoir du cultiva-
teur direct 3,87 2,0 4,58 i 4,78 2,66 2,44
Faire-valoir avec des
sajariés 18,66 31,00 17,25 33,21 4,1 5,80
Faire-valoir en colonat : )
partiaire (fermage) 7,14 8,18 8,67 8,85 15,00 -
i
Autres formes 1,33 2,50 - i 2,00 6,66 7,50

Source : ISTAT - 12 Censimento gensrale deil'agrico’tura, 1961
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"nfin, pour conclure l'exposé synthétique des caractéristiques géné-

rales des zones choisies pour l'enqudte, on a examiné au tableau n° 34

la composition de la production brute commercialisable moyenne au cours

de la période triennals 1961-1963, et la niveau moyen de la productivité

axprimé en val~ur de la production par hectare et par agriculteur.

TABLEAU MO 34 « VALEUR DU PRODUIT BRUT COMIERCIALISABLE MOYE PECDAYT LA PERIODE 1961-G3 DAIS CHAQUE

REGIOH FAISLET L'OBJET DE L'ERQUETE

!

- e : :
{ (Piénont) (vénétie) (Emilie) (Toscane) (Pouilles) (Sicite)
SCCTEUR DE | Asti- Vicence=- Reggioe Florence- Bari-lLecce _Trapani
PREDUCTIZN Alexandrie Pa?o?e- HodZne Sienne- ;
Trévise Arezzo- 5
Pistoie :
tillions 71 #iillions % {Nillions 7 |Rillions “1Hillions 7 iiillions q
de lires de lires de lires de lires de lires de lires -
Cuitures herbacées ) 128.5¢6 39,8 | 146,677 37,1 1185.863 33,9 | 85,797 35,8 |110.838 34,1 110,582 32,?1
flevages 124,066 38,4 g 145,843 36,9 [221.085 40,4 | 72,480 33,6 30,72 9,5 S51.546 15,2
|
Foréts 1132 0,4 4 1520 0,31 1,107 0,2} V.74 0,8} 3,329 1,00 1,328 O
Secteur vitivinicole 48,612 15,0 | 54,416 13,8 | 37.283 6,8 | 32.492 15,1 86,036 26,5] 56.450 16,?5
Autres produits diar- é
boriculture 20,725 6,4 | 47,070 13,9 [102.42Y 18,7 | 23.130 10,7| 93,900 28,9 118,541 35,
|
Total 323.162 (100,0) 395.526 (100,0}548.650 (100,0){215.692 (100,0)] 324.885 (107,0); 338,448 (100,02
Produit brut commercig f
lisable par ha agri- | \ i
cole (1) : lives | 204,314 313,351 340,881 166,587 187.192 151,106 ;
preduit brut commers i
cialisable
par travailleur agrie !
cole en 1961 (2): i
lires ¢ | 833,181 1.049.839 1.001,438 687.167 491,857 560,445 |
| |

1

i

Source : LIEA : Annuario delltagricoltura italiane, 1061-1662-1063

ISTAT - Annuario di Statistica agraria, Yol.X1-1964 (pour la superficie agricole)

ISTAT - 10° Censimento generale della popolazione, 1961 (pour la population agricole)
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CHAPITRE II : RESULTATS DE L'ENQUETE DANS LA ZONE VITIVINICOLE DU PIEMONT

(Provinces d'Asti et d'Alexandrie)

1. Introduction

Le Piémont constitue une région vinicole dont 1l'importance est oconsi-
dérable pour notre étude, non seulement par sa haute production viti-
vinicole, mais aussi par son caractére précaire et par la crise qui

déja s’y manifeste clairement.

La viticulture piémontaise en effet a son milisu idéal dans la colline,
mais c'est précisément cette viticulture de colline qui parvient de

moins en moins & suivre 1l'évolution générale des technigues de produc-
tion par suite des obstaclas qui dérivent de deux défauts fondamentaux:

la taille trop réduite dss plantations et la difficulté de les mécaniser.

A ces difficultés s'ajoutent les exigences modifiées du marché, étant
donnéd, sans parler méme des grands vins rouges renommés et du vin blanc
Muscat, que 5,4 millions d'hl. de vin de table en moyenne, produits
chaque années, sont de jour en jour moins prisés parce qu'ils sont trop
robustes, trop rudes et trop colorés pour le golit courant des consomma-

teurs gqui a subi progressivement une modification profonde.

Le contraste dvident d'une viticulture traditionnelle qui prend place
dans une région fortement industrialisée se manifeaste clairement, pré-
cisément pour ces types de vins de consommation courante. Clest 1& le
motif pour lequel on a choisi les provinces d'Asti et d'Alexandrie ol

la situation est mise en pleine lumidre.

Dans l'ensemble de la région, pendant la période 1961-1964 environ

9,2 millions de quintaux de raisin de cuve ont été produits en moyenne,
parmi lesquels 8,9 millions de qu ntaux ont fait l'objet de vinification
‘et ont donné environ 6,0 millions d'hl. de vin, dont 10 % peuvent &tre
qualffiés de vin de haute qualité, 25 % ds vin de table de qualité at

65 % de vin de table de consommation nourante.



PIEMONTE

Provinces ayant fait l'objet d'une étude détaillée:
AST!| , ALESSANDRIA

CEE-DG VI-F/5-R207, /4

Carte 2



- 119 - 6564/V1/66-F

2+« La viticulture dans les provinces d'Asti et diAlexahdr{e (1)

Les deux provinces examinées ont participé en 1961-1964 & concurrence
de 63 % a 1la productlon v1nlcoln reglonalp, et 4- conourrence de 6. %

& la production vinicola natlonale. Pendant 1a méme période le sscteur
vinicole y a représenté une cote élevés de la production brute commer=-
cialisable de ljagricﬁitﬁré,:éﬁaluée a4 50 % pour Asti et 33% pour

Alexandrie.

Les ‘chiffres indiqués éuiﬁtableaux n® 3% et 36 sur les entraprises

viticoles montrent la base productive viticole de la zone.

(1) On trouve das études intéressantes sur la vitiviniculture de la zone
dans : Unione regionals dells provincie piemontesi ¢ 1l'Agricoltura
piemontese attraverso le analisi aziendali (Uhion régionale des pro-
vinces piémontaises : l'agriculture piémontaise & travers les ana-
lyses d'entreprisa) Turin, 1965, Vol. 2 ot 3.

M. PAGELLA : L'evoluzione economica delle colline dell'astigiano

(L'évolution économiqua des collines de la région d'lsti),
Milan, Feltrinelli, 1962
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TABLEAU 10 35 - EXTREPRISES ViTICOLES DE LA PROVINCE D!ASTY

i Entreprises qui pratiquement la viticu lure |
) [
REPARTITION CULTUPE SPECIALISEE ! CULTURE MIXTE
! A e | st A e
Nombre Superficie des  iiperiicie des |Z sur ia; Nombre | SLoerficie des [Superfi-!
des lentreprises { vicnobies spé- |superfi-: "entreprises 'Ecie en
gntree § ha A : cialisés cie tot. ha 7 {culture
prises | ha 7 ide 1len- ‘mixte }
i treprise ha i
§ . T ey
Par classes de superficie : ‘
juzeu'd 1 ha 6977 | 4048 3 | 2530 5 62 7 5 1 -
de 13a5ha 23206 | 63750 49 f&;"%? 57 41 7 212 51 -
dg 5% 10 ha 6166 | 41556 32 . Y 28 31 13 90 21 -
d2 103 25 ia 1290 | 17715 Ve 0y 9 23 5 83 20 -
de 75317 ta 84 | 2986 2 1 a3 1 15 1 28 7 -
| plus da 10 ha 2 238 - ; 45 - J 19 - - - -
Total 37725 ii30291+ (10 ‘ IBYEE! (100) 35 103 418 (100) -
Par formes de faira.asisire
fairg~yo:oir du cultiva-
teur dirast 32364 107211 82 27034 - - 83 301 17 - !
faire~valoir avec selariés 757 1 4140 3 1 1240 - - 2 26 6 -
faire~y2loir de colonat ;
partiaire 2981 | 16839 13 | 6663 - - 18 91 2 -
Autres fornes de faire- 2 |
valoir 1623 : 2104 2 1 1198 - - - - - -
T TR C T £ TrE T ir IS [PINPUNPE, SRS S — - — I —
Total 37725 1130294 g (107 46135 - - 103 418 (100)
Par situalisn géographiigue
dtaltitude
Montagne - - - - - - - - - Po-
{ '
Colline 36782 1126880 97 18P37 - - 99 408 S ;
Plaine 043 | 3414 3 | 8 - - 4 10 2 -]
Total 37725 130294 1 (1ec: 11835 - - 103 418 (100) - %
} i H
z ; i : ? I

Source : ISTAT, 1° fensirento generale dellldgricolt.~:, 196i-Vol. I1-Chiffres provinciaux
ISTAT, Annozoig di Statistira Agraria, Voi,i 1963
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TABLEAU KO 36 - ENTREPRISES VITICOLES DE LA PROVINCE D'ALEXANDRIE

Entreprises qui pratiquent la viticulture

CULTURE SPECIALISEE CULTURE MIXTE
REPARTITION ;

o Nembre  :Superficie des | Superficie.des |7 sur la Hombre | Superficie des !Superfi-
des en- |entreprises vignobles spé~ |superfi- entreprises cie en
treprisest ha 2 cialisés cie tot. ha “ % teulture

| ha 1 de 1'en mixte
troprise ha
Par classes de superficie ¢ . : _
jusqu'a 1 ha 9902 5303 3. 3108 7. 59 624 | 342 2 -
gde 135ha 20151 55190 27 | 1967 42 36 1527 4232 26 -
ide 5210 ha 8038 56779 28 13686 29 - 24 670 .. | 4709 29
de 10 2 25 ha 805 |57 | 27 | 8030 | 17 | 200 {8176 26
de 25 3 100 ha 614 | 23623 12 1870 4 8 55 2180 14 -
plus-de 100 ha” ©.35 5909 - 3 284 1.}, 5 3 458 3 -
Total 142545 | 202578 f (100) | 46655 | (100) | 23 [3169 {6097 (100) | 2289
Par formes de faire~valoir : . '
Faire-valoir du cultivateur
direct = 36541 | 151635 75 34368 - - {2870 13138 - 82 ) -
faire-valoir avec salariés | 1399 19266 g 2849 - - 51 1404 9 -
faire-valoir de colonat oo _ ‘ ‘
partiaire 391'2 30631 | 15 8952 - - 208 1486 . 9 -
Autres for‘mes de faire~ . AR B i
valoir 693 | 1046} - 1 486 | - - - 40 49 - -
Total  |42%5 |20257 | (100) [46655 | - | - |3168  [1e007 | (100)]
Par situation géographique -
d'altitude :
Nontagne 9 | oeee7| & | sk | - | - |86 | 20% | 3| -
Colline 33003 | 149285 | 7 41047 | - 7| - w25 | e639 | 41 | -
Plaine 7463 44426 22 5024 - - 1558 7420 - k§ -
Total. 42545 | 202578 |(100) | 46655 - - |69 16097 | (100) -

Source & ISTAT, 19 Censimento gengralevdelv]'AgricaHura, \961—-\/0:!.
ISTAT, Annuario di Statistica Agraria, Vol. X - 1963

llv-Chiffr"es provinciaux
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Les entreprises agricolss des deux provinces étaimnt, en 1961, environ
101.000. Parmi celles-ci, il n'y avait pas moins de 80.000 entreprises
viticoles, soit 80 % du total des entreprises recensées. Tlles occupaient
une superficie des 332.000 ha. soit 70 % du total de la superficie d'en-

treprise recensée dans ces deux provinces.

Les chiffres mentionnés dans les doux tabl=zaux ci-dessus nous rdlédvant

les caractéres structurels suivants :

1. 1la viticulture est essentiellement spécialisée, car la culture mixte,
& pru prés inexistante dans la province d'Asti, n'a qu'une place in-
signifiante dans la province d'Alexandrie, au point que la production de

raisins provient pour 99,5 % do la culture spécialisée;

2« les entreprises viticoles sont surtout de taille petite et trés petite.
En offel nous trouvons dans les cntreprisses viticoles de moins de

5 ha plus de la moitié du total de la superficie viticole provinciala.

3. Les entreprises viticoles sont prazsque toutes situdes dans des ter-

rains de colline:

4. 80 % environ des entreprises viticoles ont pour faire~valoir la pro=-

priété paysanne, et 14 % le fermage du colon partiaire.

C'est dans la nature des terrains, dans 1la type d'contraprise prépondérant
et dans la grande disponibilité de main-d'oeuvre qu'on o connus jusqu'il
¥ a quelques décennies qu'il faut chercher les causes qui ont favorisé

le grand développement de la vigne dans la colline piémontaise.

C'est & ce type prédominant de faire-valoir, la propriété paysanne(l) dont
l'origine est antigue, qu'il faut attribuer aussi le découpage foncier
trés poussé qu'aggravent sncore des phénoménes fréquent de fractionne-

ment «

Quant & la nature du terrain, elle 25t trés variée st clest & 6ette va-
riété qu'il y a lieu d'attribuasr le nombre considérable des types de
vin. Dans la région d'Asti, on trouvﬁ des terrains calcaires-marneux
(dans la haute région de Montferrat), des terrains marnsux-sablonneux
(dans la région moyanne de Montferrat), et des terrains siliceux et

alluviaux (dans la partie plus basse); dans la région d'Alexandrie, on

(1) proprietd "contadina"
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trouve des terrains siliceux (vallée d'0Orbia et du Lemone, collines du
haut Bormida et une partie de collines du moysn Bormida), ou calcaires
marneux (région du moyen et haut Montferrat) et alluviaux récents dans

la plaine).

Quoique les entreprises viticoles de petite taille aient~la prédominance,
presque jamais on ne peut les cousidérer comme exclusivement viticoles
parce qu'elles ont en général une orientation mixte, surtout du type

viticulture-bétail, avec des élevages bovins pour la production de viande.

" Entreprises représentatives

Le tableau n® 37 reproduit certaincs informations de structure dont on
trouve des exemples dans les entreprises vinicoles typiques des deux pro-

vinces =xaminées.

I1 s'agit en général de petites entreprises fractionnées, administrées

par des entrepreneurs cultivateurs qui parviennent souvent & acquérir
1l'autonomie par l'apport & leur propre entreprise du loyer de petites

parcelles.

Les dotations en capital d'exploitation sont en général trés réduites,
1n capital de cheptel vif s'élevant de 100.000 & 200.000 lires par ha,
st le capital de cheptel mort de 80.0CC & 180.000 lires. La production
brute commercialisable oscille da 500.000 & 800.000 lires par ha; dont

©15.000 & 20.000 lires pour les contributions et 30.000 & 50.000 lires

. pour les amortissements. Le produit net wvarie de 350.000 & 555.000 lires

par ha d'entreprisa, avec des valeurs moyennes de 450.000 lires environ,
toujours par ha. Sur ce montant on attribue habitusllement de 50.000 &
60.C00 lires au capital foncisr, de 30.000 & 50.000 lires au capital

d'axploitation ot le surplus au travail.

Ttant donné que le chargement de main-d'osuvre varie de 0,30 & 1,00
travailleur par ha, avec des moyennes fréquentss de 0,5 environ, on

paut retenir que le revenu du travail annuel est d'environ 700.000 lires

. par an par travailleur.



TABLEAU 40 49
' ENTREPRISES VITICOLES REPRESENTATIVES DU_PIENONT

-
Numéro 1 2 3 3 5 6 1 8 9
Faire-valoir propriété propriété propriété - prepriété propriété propriété propriété propriété propriété
paysanne paysanne paysanne paysanne paysanne paysanne paysanne paysanne paysanne
Situation
géagraphique colline colline colline colline colline colline colline colline colline
Orientation viticole viticole viticole viticole élevage élevage élevage viticole vitioole
. élevage élevage viticole viticole viticole céréales céréales
Superficie ha 5,9 6,7 1,6 4,3 10,6 3,4 bk 5,0 5,3

Nombre de par- :
celles 18 6 7 12 k 9 10 23 25

% Superficie af

fectée au vigno

|

ble 88 ' 9% 10 56 25 28 ’ 22 54 5
nombre de pyedst
de vigne par hal 7,500 7.500 8.300 8,500 7.600 6.200 1,400 5.000 6.150
Produits commer| vin dolcetto | raisin dolcetto! raisin Barbera | raisin Barbera| raisin Barbera |raisin Freisa |vin Freisa  |vin (muscat vin (dolcetto
cialisables vin (dolcetto | : {dolcetto (muscat
(muscat
Production/ha | 56 hl | raisin dolcetto% 75 Q.14 89 Q.1i 11§ Q.14 82 Q.1i. . 62 hi vin nuscat vin nuscat
t 80 Q.1i ! 65 hi 65 hl
jvin delcetto ! vin dolcetto vin dolcetto
| 56 h ! 78 hl 78 hl
vin muscat %
48 hl I
i 5 :
| Travailleurs /ha 0,6 0,9 L0 0,8 0,4 0,4 0,35 0,5 0,5
H ’ . : |

Y ZAN

d=9Y, Lo/ Y96y
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4. La production du raisin de ouve

Les plantations viticoles traditionnelles des collinés d’Asti et d'Alexan-
drie ont une assiette trés petiteiau point que leur densité_atteint
7.000 pieds de vigne par ha et les dépasse méme souvent. Ls sysféme de

culture de ces plantations traditionnelles est du type Guyot.

Dans les plantations nouvelles, on tend, naturellement, & déplacer oes
agsiettes pour permettre une mécanisation plus poussée et pour obtenir
une productivité plus élevée 13 ol la situation géographique et la -

taille des parcelles le perﬁettent.

La technique culturale sst toujours la téchnique traditionnelle qui
cousiste & cultiver les pieds ds vigne par le systéme Guyot et d'effec-
tuer sur le terrain un travail en moyenne profondeur et un ou deux ou

plusieurs travaux de surface.

La pﬁ il y a encore une main-d'oeuvre nombreuse, les différentes opé- _
rations occupent beaucoup de travailvhumain,:comme le montre le calen-—
drier de travail ci-dessous~d’uh.vignoble de la régioh.d’Asfi,’célén-
drier qui indique les journées de travail (8 heurpé) amployéas au cours
des différents mois pour un ha de vignoble sp601allse cultlve d'apres
la technique traditionnelle et avec peu de machines. '

Jan. Féve. Mare Avril Mai Juin _Juill. Aot 8eps Octs Nov. Dec. Total

Homme 5 15 10 25 20 30 15 18 18 30 5 5 176
Fenms - - 8 5 5 14 S - 6 1T - - 45

Dans la moyenne des entreprises, cet emploi de travail humain est,
naturellement, trés réduit, et ls degré d'activité actuel est d'en-
viron ds 100 & 120 journéses par homme pour un hectare de vignoble spé-
cialisé.

Cette réduction n'est a attribuer qu'en partie & la mécanimtion parcé
que celle-ci dépend fortement de la situation foncidre (morcellement),

de la petitesss des parcellés, de l'assiette des plantatiors.
Quoi qu'il en soit, on péuf dire que le travail dﬁ'vighoble et les
transports sont exécutés presque intégralement par des maohihes; prises

en location le cas échéant chez d'autres agriculteurs qui travaillent
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également pour le compte dtautrui, tandis que les autres opérations sont
seffactuées soit grice & des moto-culteurs soit & la main. Dens certaines
zones il est fréquqnt de procéder aux pulvérisations sous une forme collec-
tive avec emploi d'hélicoptérss. On peut évaluer 3 15 % seulement les
entraprises qui possédent leurs traclteurs propres , mais en revanche

la petite mécanisation samble plus diffuse, 30 % des entreprises étant

pourvus de moto-culteurs.

La production de raisin tirée des vignobles des régions d'Asti et
d'Alexandrie oscille de 60 & 90 quinteux & 1'ha, mais nombreuses sont

los entreprises ayant une production trés supérirure.

I1 s'agit presque exclusivement de raisin de cuve dont la production
dans son ensemble atteint la moyenne annuells de 5,9 millions de quin-

taux.

On peut estimer comme suit la destination chaqus année de cette quan-—
tité : - 5% sont consommés directement comme raisin
- 10 % sont vendus & des industrials vinificateurs:

- 50 % sont soumis & la vinification dans l'entroprise;

% s P
-~ 35 % sont soumis & la vinification dans des caves coopératives.

La vinification

I1 y a dans la zone considérée les trois types d'entreprise qui procédent
& la vinification : les entreprises agricoles vinificatriczs, les cavas

coopdrativas nt les établisssments industrisls.

Pour les entreprises agricoles vinificatrices, il y a bien peu & ajouter
& ce qui a déjad été dit dans la description générale, sauf 3 relevor la
taille trop petite de ces installations et par conséquent liinsguffi-

sance du plus grand nombrs de celles—-ci.

Quant & la vinification dans les caves coopératives, en revanche, il
nous faut nous étendre un peu plus vu son importance dans la zone

considérée.
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I1 faut noter d'abord que dans les deux provinces, de méme que dans
tout le Piémont, la coopération, bien que sa tradition soit riche, ne
s'est développée trés considérablement qu'au cours das derniéres

années, ainsi qu'on le constate par les chiffres suivants qui indi-

quent le nombre des caves coopératives constituées de 1900 & 1964 :

Asti Al exandrie

1900-1910 Nombra 1 3
1930-1940 w2 1
1940-1950 ’ " | 4
1950-1960 " 43 18
1960-1964 " 2 !

Total on 1964 a9 » 27
Capacité totale en 1964 hl 1.400.000 890.000
Nombre des membres en 1964 14.500 11.300

Pour la capacité, 1 répartition p2r classes da t2ille des caves coopé=~

ratives des deux provinces était en 1960 la suivante : (1)

moins de  10.000 hl ‘ 2 B 4
10-20.00C hl 9 5
20-40.000 h1 . 28 9
40-80.000 hl 6

~ 80-100.000 hl1 | 1
plus de  100.000 hl . - 1
Total —~ 47 26

Ca sont donc surtout de petites et moyennes installations comme

1'é8tablissent aussi les chiffres suivants tirés de la méme sources

.(l) Associazions Piemonte-Italia : La cooparazione enologica in Piemonte
(Association Piémont-Italie : La coopération oenologique au Piémont),
Turin, 1966, texte du Professeur G. Dalmasso.
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Installations des caves coopératives des provinces d'Asti et

d'Alexandrie.

Asti Alexandrie
Instalilations de foulage ' Nombre 111

Potentiel de travail de ces installa-

tions m 1.225.000 829.000

Installations de mise en boutzilles :

du type artisanal, jusqu'ad 4 hl/heure Nombre 14
du type industriel plus de 4 hl/heure Nombre 9
Potentiel horaire total hl/heure 173,0(1) 67,5

Chaque cave est dotée en général diune balance a fléeau, d'une
fouleuse-égrappeuse, d'une contrifugeuse, d'une presse rapide, de
presses hydrauliques, de super—pressés continues, d'électro-pompes
pour le raisin foulé et pour le transvasement des produits filtrés,

d'installations de pasteurisation et de stabilisation.

Certeins caves sont munies d'une chaine compléte de mise en bouteilles
et elles disposent alors d'une machine laveuse, d'une machine sécheuse,
d'une machine récupératrice, d'une bouchonnsusc, d'une machine apposant

les étiquettes et d'une capsuleuse.

L'apport de risin des coopérateurs aux caves coopératives est d'en-
viron 68 & 70 % de 1la production de leur entreprise. Le raisin non
aprorté est vendu en partie {environ 50 %) aux commergants et en partie
soumis & vinification dans l'entreprise, ce qui fait surgir différents
inconvénients. Bien que dans presque tous las statuts figure l'obliga-
tion pour les coopérateurs de livrer la totalité de leur raisin, cc syc-

téme semble ne nas nouvoir 8tre faciloment modifié.

(1) Y compris 1l'installation des caves associés d'Asti Nord dont le
potenticl s'éléve & 60 hl/heurc.
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On a évalué comme suit le pourcentage des vins produits par les caves

coopératives :

Barbera
Freisa
Muscat
Doloettp

Autres

Asti Alexandrie
81 70
1
8
1 10
5 11
100

Total - 100

Relevons notamment qu'environ 38 % de tout le Barbera produit dans les

deux provinces passe par les caves coopératives ainsi que 40 % 6 du

Muscat dans sa premidre préparation.

L'activité des caves coopératives a été vraiment considérable au point

qu'on peut la résumer comme suit, pour la période 1963-1964 :

Raisin apporté
Vin produit
Rendement moysn
Molits introduits

% des motits exté-

Asti

Quintaux 1.032.500

" 786.900

% 76,21
Quintaux 20.000
2,5

rieurs sur le vin produit

Alex=ndrie

712.500
538.900
75,64
18.000
3,3

Le vin produit par les caves coopératives a été vendu & concurrence de

97 % dans l'année, ot sa destination varie parce qu'il peut arriver

soit directement au consommateur, soit par lé canal des commorgants

et des industries :

Asti

Vin vendu par les caves coopératives ‘ ©..100

- & des commergants et industriels ' 0 6T,5
(parmi lesquels des Piémontais) (47,6)

- 3 la consommation directe 32,5

®n général les vins produits par les caves

préciés en dehors du- Piémont :

création d'un vin de table piémontwls. Nous y reviendrons

’Alexandrie
1

83,6
(50;9)
16,4

coopératives sont peu ap-

c eqt 14 un aspect du probleme de la
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Quant aux établissements industriels pour lesquels, on 1l'a vu, les in-
formations qui nous sont fournies indiquent une activité de vinification
de 10 % environ de la production de raisin des deux provinces, notons
gu'ils sont trés nombreux et fort bien outillés. Nous trouvons en effet
119 firmes dans la province d'Asti et 35 dans la province d'Alexandrie.
Mais il faut tenir compte de ce que parmi ces installations 60 ne pro-
duisent que des vins tandis que 50 produisent des vins, des vermouths

et des mousseux, et que les autres produisent des vins et des vermouths

ou des vins et des mousseux.

La concentration des installations industrielles est particuliérement
poussée dans la communes de Canelli, ou fonctionnent 50 complexes qui

produisent des vins, des vermouths et des mousseux.

L'outillage d'un grand nombre d'établissements est vraiment moderne
et leur mécanisation est trés intense. I1 ne faut pas perdre de vue
que si la quantité de raisin dont ils opérent directement la vinifi-
cation (surtout du raisin muscat) es’ restreinte, leur activité au
niveau de la deuxiéme phase de transformation des vins "grezzi" est
beaucoup plus vaste. Bien qu'elle soit sans intérét pour notre en-
quéte elle a pour les provinces examinées une importance capitale

qui mériterait une enqudte approfondie.

Les types des vin produits en premiére transformation et leur destination

Dans l'ensemble des deux provinces examinéss le vin produilt par la
vinification du raisin s'éléve & environ 39 millions d'hl par an, avec

un rendement de 71l % environ par rapport au raisin mis en vinification.

Les types de vins produits sont nombreux : certains prennent le nom du
cru (Barbera, Freisa, Dolcetto); d'autres, provenant du méme cru,
prennent en revanche le nom de la zone d'origine (Barolo, Barbarssco,
Gattinara, etce) 3 d'autres, enfin, prennent ces deux noms ensemble

(Barbera d'Asti, Freisa de Chiesi, etc.) Quantitativement le vin 1le
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plus important est le Barbera (rouge), dont environ 1/4 de la quantité
produite peut 8tre considéré comme de qualité supérieure, tandis que
le surplus est consommé comme vin de consommation courante ou utilisé

en deuxidme transformation pour améliorer d'autres vins plus renommés.

D'autres vins produits sont le Freisa (rouge), fort semblable au Barbara,
le Dolcetto (rouge), qui appartient en général aux vins supérieurs, le
Naobbiolo (rouge) qui appertient également aux vins supérieurs, et le

Grignolino (rouge), excellent vin de table.

La production de Muscat (blanc) est considéradble. Une bonne partie de
ce vin est destiné & la fabrication de 1'"Asti spumante", dont la produc-

tion s'éléve & 360.000 hl, environ.

On pesut évaluer comme suit la distribution des 3,9 millions d'hectolitres
de vin produits chaqﬁe année, mais cette évaluation n'a qutuns valeur
indicative car elle dérive de la moyenne des prix d'experts, parfois

fort divergents entre sux :

-12% nl 470.000 autoconsommation des producteurs

- 9% hl 360.000 vin de raisin muscat produit par des industriels

-10% nl 390.000 vin de qualité produit par des agriculteurs
(Dolcetto, Barbera supérieur etc.)

-13% hl = 500.000 vin de consommation courante produit par des'agri—.
culteurs et vendu par eux & des détaillants oﬁ au
consommateurs a o o

-20% nl 780.000 vin de consommation courante produit par des agri-
culteurs et vendu'par'eux4é des cdmmergants,grossistes
ou & des industriels ’ |

- 8% mnl 310.000 vin' de qualité produit par désﬁoaves coopératives
dont 250.000 sont vendus 3 desvindustriels et commer-
gants et 60.000 & la consommation directe

A

28 % hl 1.090.000 vin de congsommation courante produit par des caves

coopératives, dont 750.000 sont vendus & des in-
dustriels st commergants et 340.000 & la consommation

directs.
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I1 faudrait contrdler trés attentivement ces chiffres, mais sur cette
base, que nous estimons ne pas s'écarter beaucoup de la réalité, on
peut déduire que la quantité ci-dessous de vin de consommation courantes

se présante chaque année en moysnne, sur le marché de la premiére vente :

1) vendu par les agriculteurs en vrac & des commergants

grossites et &4 des industriels hl  780.000
2) vendu par les agriculteurs en vrac ou dans une trés |

petite proportion sous emballage & des négociants et

aux consommateurs ’ : hl 500.000

3) vendu par des caves coopératives & des industriels

ou grossistes hl 750.C00

4) vendu sous emballage par des caves coopératives 2
des détaillants ou consommateurs hl 340.000
Total hl 2.370.000

Ds nombreux intermédiaires et commergants interviennent sur le marché

pour réaliser les différents circuits dont nous avons parlé ci-dessus.

On reldve sur les listes de la chambre de commerce que 376 commergants
grossistes sont inscrits dans la province d'Asti, dont 68 dans la seule
commune de Canelli. Une bonne partie de ces grossistes sont aussi produc-
teurs d'une partie du vin qu'ils vendent et 93 parmi eux exercent une

activité de vinificateur industriel.

Ces firmes sont pourvues pour la plupart de l'outillags nécessaire pour
conserver les vins, et certaines disposent méme de l'outillage pour le
mettre sous emballage. Il ssrait opportun d'effectusr des enqudtes ap-

profondies auprés de ces professionnels également.

Il y a en outre dans le secteur des vins et des raisins 150 courtiers
inscrits au rdle des agents d'affaire en courtage pour la province d'Asti

at 60 environ dans la province d'Alqundrle.
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7. Modalités des contrats et prix obtenus & la premi&re vente

Les modalités des contrats au niveau de la premidre vente peuvent
concerner s0it les raisins soit les vins. Pour les raisins, on ra-
léve qu'ils sont vendus au poids ou au poids-degré de densimétrie
et les contrats interviennent ou directement ou, ce qui est plus
fréquent, & l'entremise du courtier & qui le vendeur verse une

commission de 2 & 4 %.

Le prix est habituellement convenu entre parties, ou bisn on décide

qu'il sera celui des mercuriales de certains marchés.

Souvent le contrat est fait dans les vignes. Dans ce cas, on fixe
la date de la récolte et les modalités de la livraison. Si le contrat
porte la clause "come viene viene" (comme le raisin vient), le rai-

sin ne peut pas étre refusé méme s'il n'est pas de qualité marchands

Quant au vin, quand il est vendu en vrac, le prix est fixé au poids
degré-hecto ou & la "Brenta" (1/2 hl). Tn général le ocourtier inter-
vient et dans ce cas la commission versée par le vendeur s'éléve &

2 ou 3 % du prix. Lorsque, par contre, le vin est vendu en petits

lots sous emballage, le courtier n'intervient pas.

Les prix moyens relevés en 1965 pour le raisin et pour le vin, en

vrac dans l'entreprise, sont les suivants :
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PRIX MOYENS RELEVES EN 1265 POUR LE RAISIH ET POUR LE VI,

Raisin/Lire/Quintal

Vins de coasomnation courante

1ires/dagré-hecto
Muscat Barbera Uvaggi Barbera Uvaggi Barbera Uvaggi
18-200 18-210 (1) 1964 rossi (1) 1965 rossi
' 13-140 10-13° 12-130 1965
1964 9-11,59
Janvier-Févrigr- {
Mars - - - 800-850 600-700 " - ‘
Avril-fai~Juin-
Juillet - - - 900-1100(2)]  650-850 - -
Aofit~-Septembre | 9000-9500 - - 950~1100 700-900 - -
Octobre-Novembre~
Décenbre 8500-9000 7000-8000 ;| 6000-7000 1050~1100 150-900 950-1020 750-800

(1) Par le terme "Uvaggi", on indigue les vins reuges provenant de divers crus,
(2) L'effet favorable de 1a loi sur les appellations d'origine s'est fait sentir,

8. Tendances du marché du vin de consommation courante

Dans le cadre de l'orientation de la production oenologique

italienne,

selon les deux grandes lignes directrices des vins de table de grande

consommation et des vins typiques ou de qualité ou ayant une origine

déterminéde, le secteur vitivinicole des provinces d'Asti et d'Alexandrie

tend en mémz temps & la mise en valeur et & la qualification de ses
vins de qualité, ainsi qu'a l'affirmation de ses autres vins locaux
qui ne font pas directement partie du groupe des vins de qualité ou

typiques et qui doivent donc &tre considérés comme des vins destinés

a4 la grande consommation et & la masse des consommateurs, bien que nul

ne conteste leurs caractéristiques particuliéres.

Bn ce quil concerne les vins de qualité, le probléme du maintien de leur

caractére typique ou de leur standardisation n'offre pas de difficultés

considérables, sur le plan de qualité, & condition que soit appliquée

sur le plan Jjuridique et commercial la protection que la législation

récente a rendue possible.
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Un tel probléme ne se pose donc pas pour le Grignolino, le Brachetto,

le Dolcetto, et encore moins pour 1'"Asti spumante" et le Nusocat d'Asti.
Ce sont des vins qui présentent de toute évidence par leurs hautes qua-
lités et leurs hautes propriétés organoleptiques (et en outre par le
fait qu'ils ne sont mis dans le commorce qu'en quantités limitées), un
cgractére typique et qui trouvent partout une poscibilité large et fa=-

cile de vente et de placement.

Bn reyanche, pour le Freisa, et surtout pour le Barbera, les considé-

rations qu'il faut émettre sont différentes et tout & fait spéciales.

Ces deux vins rentrent dans la catégorie des grands vins typiques
piémontais quand ils présentent les propriétés organoleptiques parti-
culiéres qui les ont rendus fameux sur las marchés nationaux et étran-

gors .

Mais depuis quelque temps les propriétés particulidres d'une certaine
portion des vins de Freisa et Barbera - surtout pour ces derniers -

sont en train de se perdre progressivement, par un éloignement inexorable
de leur "standard" qualificatif classique et apprécié. Clest la raison
pour laquelle nous assistons & leur égard & un fléchissement lent et

~graduel de la demande.

A cette demande diminuée s'ajoute en méme temps une tendance marquée
du consommateur italien moyen vers des vins d'autres régions, qui sont
plutdt délicats, suaves, pas trds alcoolisés, dont le corps est moins

riche, peu colorés ou rosés, légérement pétillants.

On constate dono qu'une partie considérable de "Barbera' et de "Freisa',
et précisément celle de moins bonne qualité, est inexorablement re-
poussée par le marché ou absorbée & bas prix. Bt comme cette masse de
vin peut atteindre en moyenne, dans la zone examinée, un volume de
2.000.000 d'hectolitres par’an, il en résulfé‘une‘situa%ibh“d’une'gfé—
vité particulidre pour la viticulture de cette zone, spécialement au

cours des anndes ol la production nationale est abondante.
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Cetté masse de vin, parce qu'elle ne :répond pas aux conditions du vin
de qualité, rentre nécessairement dans le groupe des vins de table or-
dinaires de grande consommation, et clest pourquoi on demande une ré-

évaluation par la création d'un vin de table piémontais typique.

Le probléme n'est pas simple, et sa solution ne sera pas rapide, parce
qu'il intéresse la mise en valeur de la masse énorme de vin piémontais

de consommation courante, soit plus de 4 millions d'hectolitres.

La production du Barbera classique (grand vin qui, lorsqu'il provient

de zones viticoles appropriées, atteint un degré d'alcool d'environ

13 degrés, dont le corps et la couleur sont riches bien qulil soit quel-
que peu Apre et dur quand il est jeune) a .subi une baisse, ce qui a
donné automatiquement lisu & un second type de Barbera (12-12,5° d'al=-
cool), ayant moins de couleur ot de corps et dont le fumet ot la couleur

sont un peu moins caractéristiquase.

A cdté de ces deux Barbera typiques, est venu s'ajouter progressivement
(en quantité croissante) un nouveau type de vin, tiré lui aussi du raisin
Barbera mais dans des localités non eppronriées, donc avec des carac—
téristiques chimiguss et organoleptiques o7 1o différenciont des deux
premiers, car il ea? »olutdt dur, dpre, trop .oiird et parfois méme ex-—
cossivement aside. Clest un vin qui constitue aujoard'hui pour Toenolo-

gie piémontaise un redoutable '"handicap".

Les mémes considérations sont valables pour le Freisa.

Pour ces rzisons, les techniciens et les chercheurs sont unanimes a
estimer qu'il faut tendre vers un "vin de table' sec, pas trop al-

o

coolisé, d'une acidité et d'une apreté modérécs, n'nyant pas trop de

Fl
couleur, et, si possible, quelque peu pétillauni. Pour l'obtenir, il
faudrait utiliser les raisins locaux en évitant dans la mesure du

ossible Ies importatoins autres zones.
bls I mportat d'aut on

Ce travail de création d'un type nouveau, diffir~ile & coup sfir, peut
8tre réalisé en utilisant des mélanges spéci~nx de raisin et en inter-

venant sur les molits et sur les vins eux—-min:s.
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I1 est évident que cette dernidre forme d'intervention serait nécessaire,
vu l'urgente nécessité de réévaluer les vins en cause, mails elle est in-

oontestablement'plus aléafoire et plus délicate.

Une action organique et consciente est donc de loin préférable, en vue
de modifier la platé-forme awpélographique provinciale, en substituant
dans les zones non approprlees au cep Barb@ra Ad'autres ceps & fruit
blanc ou & fruit coloré, gqui pourraient s adapter aux conditions pé--
dologiques et & 1'"habitat"local, en mesure de produire des vins ayant

lzs qualités recherchées par le consommateur et qui ne demandent de

ce fait & la vinification que quelques élaborations.

Organisations qui agissent dans le secteur .

Quant & l'orgenis-tion de la production de raisin dans les provinces
examinées, las formes organisérs n'existent qu'au niveau des consortiums
de productesurs pour la défensa du caractéra typique, tels. le "Consor-
tium pour la défense des v1ns typiques Muscat d'Asti et Asti spﬁmente",

le "Consortium du vin typlque Froisa d'Asti".

™ ravanchn, il n'existe pas sncore de consortiums pour lss plantations
de vignobles et pour laur culture, szuf 5 consortiums o~nolog1quns pour

la défenss contre lss peronospo”aoeus.

L'organisation pour la phase de la transformation est, par contre,
beaucoup plus développée : on a déjid su abondamment l'occasion d'il-

lustrer 1'importance et l'activité des caves coopératives.

Mais i1 faut dire cependant que d'unc parf,'si, la développement consi-
dérable des caves coopdratives a apporié un profit non négligeable aux
agriculteurs, de l'autre, elles ne remplissent pas encore, dans l'en-—
emble, leur mission d'une fagon satisfaisante, par suite du mode
cahotique et désordonné qui a présidé a leur naissance et & leur loca-
lisation, et par suita de la taille bien‘trdp axigud d'un g“fnd nombre
ds caves, ce qui ast particuliérsment gravc; étant donné qu en prathue

il n'existe aucune structure solide du 28me degré (1), le "Consortium

(1) @G. PRONI ot G. PALLAVICINI : Introduziona allo studio delle viticol-
tura nell'économia dell'szienda sgraria in Piemonts {Introduction a
1'étude dn 1= vitioculture dans .'économi~ de l'entrepriss agricole
au Piémont) - Turin - %d. Bona, 1962.
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du 22me degré des caves coopératives" étant une structurs minde par

une crise financiére profonde.

Cos inconvénisnts sont spécialemsnt évidents dans la phbaso commerciale,
car l'organisation du marché sur une base coopérative a pris, au cours
de ces dix derniéres années, un essor apparemment retentissant mais

trop souvent anarchique.

On a cherché & y porter reméde par le constitution de la '"Sala Contratta-
zioni vini" (Chambre des contrats de vin), & travers 1l'Association Nationale
des Amis du Vin, mais de nombreux problémes sont oncors a »ésoudre,
notamment en ce qui concarnc la dimension et a l'organisation a4 donnar

4 l'emballage et aux approvisionnements.

A ce propos, d'aucuns auraiont pris conscience da ce qu'il est gpportun

de créer des "centrales du vin" pour lz mise en bouteilles automatigunry
mais d'autres ne partagent pas cette opinion et estiment qu'il est plus
urgent de résoudre le probléme du type de vin, probléme dont nous avons
parlé ci-dessus.

Détermination des colits dans les vignobles et dans les caves du Pidmont

Comme on l'a déjd signalé ci-dessus (voir le § 1, chapitrs I), l'enquéte
tendant & déterminer les colits da production a été menée par phases
successives dont nous mentionnons les résultats. Ceux—ci n'ont qu'un~»
valeur indicative, car pour avoir une notion exacte il faudra procéder

& une enguéte approfondis et laboricuse dans une série bien plus vaste

d'entreprises.

A) Ccfit de 1a plantation dus vignobles

Les informations recueilliss dans los entreprises étudiéss dans la
zone nous montrant des chiffres qui varient d'un minimum de 1,6 mil-
lion & 1l'hectare & 2,5 millions, avec das valsurs moysanes de

2 millionsde lires.
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Ces chiffres ont été obtenus sur la base des valeurs unitaires

suivantes

a) rémunération horaire du travail humain : 300 lires, y compris les
charges d'assurance, de congés payés et tous les autres éléments

de prévoyanc~ sociale.

b) colit horaire des machines, évalué sur la base des prix de location
pratiqués dans la zone, solt 9500 lires pour les gros tracteurs
de labour, 1.100 lires pour les petits tracteurs et 500 lires
pour las motoculteurs. Ce colit horairs comprend le salaire du

conductour de tracteur et le colt do fonctionnement des machines.

Les impats ettaxes, la plus~value fonciére et le traveil de direction
ont été déterminés dans chaqus cas par référence, resbecﬁivement, aux
impositions dues, & la valeur fonciéras st au colit total du travail

non manuel. Pour cs dernier, on a pris pour base les enireprises fa-

miliales des cultivateurs dir=cts.

On n'a pas compté d'intérédts proportionnels sur las avances au cours
de 1'annés, mais las reports & lu fin de la 4éme année ont été cal-

culés avec un intérédt de 5%.

Tous les prix ont &té établis aux taux de 1965/1966.

Comme on 1'a dit, les chiffres relevés ont donné des résultats trés
différents, parce que les cofits de plantation ont subi des variations

particuliérement sensibles,; pour les motifs suivants :

1. 13 nature du terrain, notamment pour les besoins du nivellement
et des drainages;

2« le type de la plantation, notammsnt par suite des différences de
densité entre les plantations traditionnelles (7.500 pieds de vigne
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