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APERCU DES PRINCIPAUX ELEMENTS DE L'ETUDE

POSSIBILITES DINTRODUIRE
UN SYSTEME DE GRADATION

POUR LE BLE ET L'ORGE

PRODUITS DANS LA C.EE

Série : Informations internes sur l'agriculture

La version allemande est en préparation

La production et la commercialisation du blé produit dans la Commu-
nauté ne dépendent pas seulement de la politique des prix, mais
également, des dispositions appliquées en ce qui

concerne la production de céréales de qualité élevée et leur commers
cialisation. L'étude traite de la mise au point d'un systéme de gra-
dation pour le blé et l'orge produits dans la CEE et a pour objet de

contribuer a la réalisation des objectifs suivants ¢

- promotion de la production de céréales d'une meilleure qualité ;
- amélioration des possibilités pour le commerce et les utilisateurs

d'apprécier laz qualité des céréales lors de leur commercialisation

- développement des exportations par l'approvisionnement des marchés

en qualités homogénes et connues de céréales ;

~ amélioration du systémé de bonification et de réfaction de prix

appliqué dans le cadre de l'organisation de marché actuelle,

L'appréciation actuelle de la qualité du blé dans la Communauté
se fait généralement sur la base de l'aspect extérieur (teneur
en humidité, poids de 1l'hectolitre, impurétéa; etc.) tandis que
les caractéristiques internes de qualité (variété, teneur en

protéine, valeur boulangére) sont souvent négligés.
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Ces méthodes de constatation des caractéristiques externes, qui sont
d'application relativement facile, sont assurément valables sur un
marché a caractére plutdt local et ol les partenaires sont 1liés par

des relestions traditionnelles.

Un marché plus large, ou les transactions portent sur des quantités
plus importantes (et homogénes) et sur des distances plus longues,
rend par contre nécessaire, l'emploi d'autres normes de qualité

adeptées azux exigences technologiques modernes.

Des qualités de blé définies par des classes et des grades générale-
ment connus et contrdlables facilitent les échanges
interrégionaux, la conclusion de transactions a terme et la consta-

tation exacte du prix de marché.

Les auteurs commencent par exposer (chapitre I) les différentes mé-
thodes de base qui peuvent étre utilisées pour définir les céréales
en vue de la vente ; ils décrivent ensuite les systémes existants de
standardisation du blé, également ceux qui sont employés en Europe
ailleurs que dans le Communauté ou encore dans les pays grands ex-
portateurs de blé. Ils examinent certaines caractéristiques internes
(notamment la valeur boulangére et la teneur en protéine) des prin-
cipales variétés de blé cultivées dans la CEE (chapitre II). Les au-
teurs observent & cette occasion que si 1l'on entend encourager la
culture du blé de qualité au moyen d'un egstéme de gradation, celui-ci
devra prendre plus spécialément en considération les variétés amé-
liorantes. Mais la gradation doit également tenir compte des besoins
du commerce et de la transformation. Ce point fait l'objet d'un

examen approfondi (chapitre III).

Les chapitres suivants (IV & VII) sont consacrés & la mise au point
d'un systéme de gradation : conditions & remplir, critéres a utiliser,
possibilités d'application, conséquences économigues et financiéres

et la relation entre les prix des différentes qualités.
Le systéme de gkadation élaboré par les auteurs comprend des 'classes"

et des ‘igrades'". L'incorporation dans une classe s'effectue sur la

base de la teneur en protéines et de la valeur de sédimentation, la
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classe "I'" étant réservée aux variétés reconnues comme ayant un pou-
voir "améliorant'" - La classe "III" comprendrait les blés propres &
la fabrication d'une "bonne farine de panification', c'est-a-dire
atteignant un chiffre minimum de teneur en protéines et de sédimen-
tation. Les lots ne répondant & ces exigences minimum devraicnt &tre
dégradés comme "impropres" ou "blé fourrager'. Pour les ""grades' sont
prises en considération, les caractéristiques extéricures habituelles
(teneur en humidité, impuretés, etc. ) une alternative étant indiquéde
de retenir ou de ne pas retenir le¢ poids & l'hectolitre. Pour des
utilisations ou la valeur boulangére du blé ne jouc aucun rodle, il

est prévu une "gradation simple'" (ne comprenant quc des "grades'").

Reprenant les considérations retenues dans le cas du blé, 1ltétude
examine briévement dans son chapitre VIII les possibilités d'un sys-
téme de gradation pour l'ecrge. Le besoin de semblable classification
ne se fait toutefois sentir & l'heure actuelle que dans une faible
mesure e¢t, de méme, les avantages que présente l'introduction d'un

systéme de gradation pour le blé sont peurperceptibles pour 1l'orge.

Le résumé et les conclusions sont présentés au chapitre IX (pages

177 & 187).

Décembre 1968
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La présente étude a été entreprise 4 la demande de la
Direction Générale de l'Agriculture de la Commission

des Communautés Européennes par :

Professeur J. DAUPHIN Ingénieur agronome -

Docteur en Droit

et
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Les divisions "Bilans, études, information" et "Céréales

et produits dérivés" de la Direction Générale de 1l'Agri-

culture ont participé a ces travaux.

La Direction Générale de 1l'Agriculture exprime ses vifs

remerciements aux experts.

Les constatations effectuées et les propositions formulées

dans la présente étude ne doivent pas 8tre considérées com=
me représentant l'avis de la Commission des Communautés eu=
ropéennes et ne préjugent donc en aucune maniére de la posi-
tion que pourra prendre la Commission dans l'avenir sur les

problémes considérés.
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CHAPITRT I : ETUDE DES SYSTEMES DE GRADATION DU BLE

A. Introduction

LE ORADING

Dans la vente ordinaire, le vendeur examine la chose vendue, en constate

la qualité et se met d'accord avec l'acheteur sur le prix.

Dans la plupart des venies commerciales de grain, l'achetsur ne peut pas
oconstater lui-méme la qualité du lot qu'on lui propose, soit parce qu'il
n'en a pas le temps, soit & cause de 1'éloignement, soit parce que ce

grain n'a pas encore été récslté.

Il achéte le lot & un prix déterminé en posant un certain nombre de condi-
tions qui doivent permettre d'identifier ce lot en oe qui concerne sa

qualité.

Le grading est une des méthodes employées pour cette ideritification: ce
n'est pas la seule. Dans cette introduction nous décrirone le grading et,
pour préciser sa naturs, nous le cemparerons aux autres méthodes de vente

des grains.

1. Définitions et vocabulaire

Le grading consiste & répartir dans un but commercial la totzlité ou
uns partie importante de la récolte d'un pays en un nombre restreint de

catégories définies par des critédres qui peuvent &tre :

—~ des critéres internes, impossibles ou difficiles & déesler par simple
oxamen visuel (variété, provensnce, époque de semis, teneur en protéine,
valeur boulangdre)

- des critéres externes facilement mesurables (pourcentage d'impuretés,
ou d'humidité, poids & l'hectolitre).

Pour faciliter cette répartition on la divise en deux opérations suc-

cessives :

~ un classementy, dit parfois horizontal, basé en général sur les différences
entre les oritéres internes et aboutissant & la définition de classes

-~ un classement, dit parfois vertical, opéré & 1l'intérieur de chaoune des
classes, basé sur des critdres externes et aboutissant & la constitution

de grades.



Le but du grading sera donc d'abord de permettre de définir un lot
de blé seulement en le désignant par un grade déterminé d'une classe

déterminée .

Ce sera aussi de permettre 1l'application par libre accord ou par cota-
tion en Bourse de chaque grade de chaques classe d'un prix wvalabls pour

tous les grains susceptibles d'y 8tra classés.

Le but du gradingest, en effet, de favorisar les transactions commer-
ciales ot d'établir des cotations,non pas sur un échantillon concret
de blé, mais sur une définition constituée par les limites imposées

& chaque grade.

Ttant donné que le contrat portera sur un grode déterminé, il faut que
les variations de qualité et par conséquent de valeur, a l'intérisur
des limites d'un gradeysxert faibles de manidre quse deux lots vendus
gsous le méme grads puissent Atr~ considérés comme identiques =% aussi
pour que le propriétaire d'un lot d'un gr-de déterminé n'=2it pas in-
térat 4 altérer, par des mélanges ou par l'addition de produits sans
valrug la qualité de son lot pour l'amener & 13 limite infériaure du

grade.

Inversement le nombr- des grades doit Atre assez réduit. Cela facilite
les cotations qui ne peuvent porter gue sur un nombr» limité d'articles.
Cela facilite aussi les transactions, car il serait difficile a 1'ache-
teur de faire un choix entre des catégories trop voisines. Il sarait
surtout difficile au vendeur de diviser le stook constitué par les blés
qu'il a regus en de nombreux lots. I1 faut aussi qu'il existe sur le
marché des tonnages %trés importants de chacun des grades (au moins pour
los plus courants) de maniére que les dam-ndes puissent & tout coup

Atre servies.
I1 est nécessaire de justifier ici le vocabulaire que nous emploierons.

Nous désignerons 1l'sasemble du systéme clest-d-dire le fait de diviser
une récolte ou une p..rtie de celle-ci en classes puis en grades par la mot
anglais grading ou p~rfois par 1~ mot gradation. Le mot grading a, en
effet, une portée générale que l'on renconire par exempls dans le

"Grading Act'" qui constitue la réglementation de base.

Le mot gradation n'a jamais été employé en frangais dans ce sens ot
s'applique au classcment de donnéas abstroites, nous n'avons donc pas
voulu 1l'employer seul at nous préférons nc lui donner qu'un réle se-

condaire.



Le classement désigne pour nous seulement la premidre division opérée:
celie qui a pour but de créer des classes distinguées par des carac-
tdres internss différents (ici la teneur en protéine et le 28lény).

Nous avons abandonné la déromination assez courante ~n France de clas-—
sement horizontal : cette dénomination pouvait s'expligusr lorsque

lrs classes étaient, comms en Amériqua,basées sur des critéres géogra-
phiques ou d'époque de semis : les classes peuvent Atre alors différentes
sang atre forcément supérieures ou inférieures l'une & l'autra : on

peut les mettre sur le méme plan ot justifier l'expression "classement

horizontal”.

D-ns le classement que nous proposons, la division est extrémement
"hiérarchisée". Ce sont les mémes critdres qui sont partout utilisés,
ils ont seulement une valeur plus élevée dans la premiére classe que

dans la deuxiéme, et encore moins grande dans la troisiéme.
Le classemsnt ost donc toujours vertical.

La subdivision de chague classe sera simplement appelée par nous di-
vision en grades. C'est, & notre avis, le meilleur moyen d'éviter des

confusions.

Distinction avec les autres modalités de vente.

a) Vente sur échantillon
L'échantillon remis & 1l'achetour et supposé représentatif de la
marchandise ne fait que remplacer la reconnaissance directe par

1'acheteur. I1 n'y a pas de point commun aveo le grading.

b) Vente F.A.Q.
La vente F.A.Q., comme la vente sur grade définit une qualité de
b18, mais cette définition n'est pas faite (comme dans les grades)
par un ensemble de critéres avec pourcentages déterminés. Flle est
faite par référence 2 un échantillon moyen constitué par une auto-
rité (Etat, Chambr~ de commerce, etc). Les échantillons F.A.Q. ser-

vent surtout en cas d'arbitrage.

Dans ce cas on peut tenir compts des pourcentages des critédres habi-
tuels mesurés sur 1'échantillon (poids & 1'hectolitre, impuretés), mais
aussi de beaucoup d'autres caractéristiquese. D'autres part, il n'existe
par pays ou par région qu'un seul (parfois deux) échantillons F.A.Q.:

c'est 14 une différence essentielle aveo les grades.



c) Vente sur analyse

La vents sur analyse suppose l'existence d'un baréme complet et continu
indiquant pour chaque écart d'une caractéristique du grain (poids & 1'Ml,
humidité) par rapport & la normale le supplément de prix, ou l'abatte-
ment & appliquer. Acheoteur et vendeur déterminent ainsi le prix aprés

avoir constaté "par analyse" les diverses caractéristiques.

Le nombre des catégories définies par les combinaisons des diverses va-—
leurs possibles des caractéristiques est extrdmement élevé. Ainsi le
baréme d'achat des blés & l'intervention de la France et de 1'Allemagne
contiennent 15 critéres, bien que la valeur boulangére des blés soit
rostée en dehors et chaque critére a une marge pratique de variation

de 5 & 10 points : on voit ainsi le nombre d= catégories possibles.

Le principal inconvénient de la vente sur analyse est donc son excés
de précision. Ce systéme convient lorsqu'un Ftat ou un organisme d'in-

tervention achéts toute uns récolte.

Lorsqu'il s'agit de trensactions commercialss normales, l'acheteur qui
désirs une qualité déterminée a la ressource de spécifisr une valeur
pour chaque caractéristique mais il risque,soit de ne pas trouver de lot
qui corresponde & ces données, soit de recevoir un lot qui s'en écarte
trop fortement et d'avoir & payer des bonifications importantes, ou

éventuallement & receovoir des réfactions.

L'application d'un baréme rend trés difficile les cotations. Il existe
certes un prix de base susceptible de varier et d'4tre enregistré.
Mais on ne voit pas comment chacun des critéres faisant 1l'objet du ba-

réme pourrait fluctuesr avec le marché.

Do plus le baréme ne contient que des critéres simples et facilement
mesurables. Les critéres relatifs & l'odsur, la coulesur, et méme la

valeur d'utilisation y entrent plus difficilement.

On voit que la différence cssenticlle entre le systéme du grading
et celui de la vente sur analyse est que lc baréme de prix comporte
un échelonnement continu de la valeur de chaque critére =t une in-
finité dr catégorizs tandis que le systéme des grades comprend pour
chagus critére des fourchettes, chaque grade fixant des limites de
variations des différents critéres déjad limités en nombrs par la

notion de classe.



De plus dans la pratique, le grading peut tenir compte de facteurs
difficilement mesurablesysoit par référence & un standard comme au

Camada, soit par l'expérience et la tradition des agents chargés du

grading.

d) Vente sur description

Le vendeur s'engage 3 livrer un leot possddant certaines qualités exigées

par l'acheteur et mentionnées sur la commande et sur la facture.

Dans la pratiqus courcnte ces caractéristiques nz sont pas trds nombreuses
et ne sont pas définies par un chiffre précis. On mentionne des limites de

poids & l'hectelitre (77 - 76 minimum par exeu.le) et un pourcentage ma=-

ximum d'impuretése
Tn conclusion, on resmarquera qu'il n' y a pas une différence essentiells

entra un achat sur analyse mentionnant certaines limites de variations,

une vente sur description et une vente sur grades.

Mais les grades présentent dans le pays qui les a créés et pour ces
acheteurs la force d'une institution. Ils sont connus, utilisés et

respectés par tous.

Au contraire, les descriptions et les définitions de la vente sur ba-

réme valent seulement pour une transaction déterminée.

Elescorrespondent un peu & la commande d'un vétement sur mesure tandis

que les grades correspondent & l'achat d'un costume de connfection.

B. Modalités de vente en FEurope

1. Pays de la CEE

On doit distinguer les ventes faites en exécution de la réglementation
communautaire, les ventes de blé courant et les ventes de blé de
quelité.

a) Ventes faites en application de la réglementation communautaire

I1 aurait é6té contiaire & l'esprit de la Communauté d'imposar une

méthode de vente. Cependant, elle a dfi :

- instituer une qualité type (standard) réglementaire correspondant

a la qualité moyenne des blésy



- prévoir un bardme lui permettant, pour le calcul des restitutions,

de ramener la prix des lots vendus & celui du standard.

Ce baréme permet également aux Etats membres de calculer le prix des

céréales offertes & 1l'intervention.

Dans las dispositions réglementaires, & peu prés identiques, établies
4 ce sujet par les six pays,on a partout retenu les critéres tradi-
tionnels, poids & l'hectolitre, humidité, impuretés etc, sans avoir

recours ni a des caractéristiques qui traduiraient la gqualité intrin-

séque, protéine par exemple, ni & la notion de grades.

Méthodes de vente des blés courants dans 1o Communauté

I1 est préférable d'étudier séparément l'achat des blés en culturs
par les organismes de collecte et la revente au stade du commerce

de gros.

Au stade de la production les ventes sont toujours faites en utilisant
des barémes de bonifications et de réfactions analogues & ceux gu'a
établis la Communauté pour 1l'intervention, clest-a-dire en se basant
sur le poids & l'hectolitre, 1'humidité, les blés cassés, germés,

et les impuretés.
Toutefois, les atténuations suivantes doivent &tre apportées.

~Pu fait du climat 1'importance des différents critéres varie d'un pays
4 l'autre : l'humidité et la prvoportion de grains germés ne joueront
qu'un réle secondairn en Italie. Au contraire, le poids & 1l'hectolitre

sera la base principale du classement.

BEn Allemagne et aux Pays-Bas, le rdle de ce dernier facteur sera a

peu prés nul, tandis que 1l'humidité aura une importance prépondérante.

=Dans la pratique, 12 mesure des différents critéres n» sasra pas tou-

Y que, Y
jours faite avec exactitude. Certains sont négligés, d'autres déterminés
sans mesure valable, de sorte qu'on se rapproche parfois davantage

d'un "prix fait" que d'un prix sur analyse.

Au stade du commerce de gros, les ventes aux utilisateurs se font le
plus souvent sur description. L'acheteur fixe un poids & l'hectolitre

minimum,6 des taux maxima d'humidité et d'impuretés par excmple :



poids & 1l'hectolitre minimum 76 kg
hamidité maximum 15,5%
grains ocassés -d- 4 %
impuratés G- 2 %
grains germés -d- 1%

Le vendeur ne regoit zucune bonification si la qualité livrée est
supérieure; si elle est inférieure, l'acheteur accepte en général,
dans des limites trés étroites,que la marchandise lui soit livrée
avec des réfactions égales & colles du baréme communautaire d'inter-

vention.

Cotto méthode de vente a prix fait, sur description, présents plu-
sieurs variantes dans lesquelles on précise la qualité en se référant

a2 un type de blé qui peut 8tre

- la qualité moyenne de la région. Cetts référence est vague puisqu'il
n'existe pas de type PFAQ déposé dans chaque région. Elle donne ce-
pendant une indication sur la valeur boulangére du lot. ®n France

on conclut parfois des affaires type Centre ou type Nord.

- la variété. Il ne s'agit pas 12 ni de blés de qualité, ni méme de
variété pure : on garantit seulement que la valeur boulangére du blé
liyré sera du méme ordre que celle de telle ou telle variété, variété
qui entre trds largement dans le lot livré. On dira en France type
Cappelle pour des blés de valeur boulangdre moyenne, type Btoile
de Choisy pour des blés de faible valeur boulangére.

- un type de blé défini par des limites de poids & }'heotolitre ot d'im-
puretés. C'est ce qui existe, pour les blés courants, en Italie ol
dans chaque Bourse on distingue 3 catégories : fino, buono mercantile,

mercantile.

Les limites de ces trois catégories varient suivant les bourses ré-
gionales. A Milan, elles sont de

blés"find' au-dessus de T9%g/hl (base 79/80) corpe étrangers 1 %
blés"buono mercantild'de 76,1 & 79ke/hl (base 77/78) corps étrangers 2%
bléa"mercantild’ jusqu'ad 76kg/hl (bace 75/76) " 3



Les écarts de cotation sont assez importants entre les blés de deux
catégories différentes et faibles pour des blés d'une méme cotation,
ce qui semble bien confirmer que le critére choisi, le poids & 1'hec-

tolitre donne ici de bons résultats.

Cependant, dans le pratique, on tient compte en méme temps de la provenance,

les blés classés "fino" ont non seulement un poids & 1'hectolitre des
blés, mais aussi uns provenince qui e~st ceonsée garantir une gqualité

intrinséque supérisurc.

Lna carte ci-jointe indique les régions oll on constate la prépondérance

de blés, fino, buono mercantile, mercantile (graphique 1).

Tn conclusion, pour les blés courants, il n'existe dans aucun pays

de la Communauté un systéme de classes, ou plus simplement de systéme
d'achat basé sur la wvaleur intrinséque du blé : on peut seulement re-
marquer qu'au stade du commerce de gros, on fixe toujours un minimum

de qualité et qu'on tend & préciser ce seuil par des référances plus

ou moins valables & la qualité intrinséque,provenancs, variété etc..

Il ne s'agit la,commz on le voit,que d'un effort trés limité dans le

sens de la définition de la qualité.

Yn dshors des modz2lités d'achat des blés courants valables pour les

six pays de la Communauté, il existe,mais seulement en Allemagne, en
France et au Luxembourg, des méthodes particuliéres d'encourageoment

et d'achat des blés de qualité.

Venta des blés de qualité en Allemagne

Un marché des blés de qualité allemand s'est créé depuis 1960, mais
il semble que cette création n'ait pas été entiérement spontanée et
résulte surtout de l'action du gouvernesent <t, zussi, dc cerbalns

groupecients de meunierse

aa) Action du Gouvernement

Dans le cadre du Plan Vert le Gouvernement a subventionné,d partir
de la campagne 1963/64/1& constitution de groupements de culture d=
blés de gqualité. Leur but était d'unifier les livraisons allemandes
de Blé et de relever le niveau général de leur qualité. Zn méme
temps, on cherchait & encourager la livraison de lots de blé plus

importants et plus homogénes.
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Ds 1963 & 1964, le nombre de oes groupements est passé de 1978 & 4.255.

Les surfaces bénéficiant de subvantions ont suivi 1'évolution suivante :

Année Blés d'hiver Blés de printemps Total
1963 103.000 - 103.0C0
1964 196.000 28.000 224.000
1965 168.000 25.000 193.000
1966 47.000 30.000 77.000

Le maximum de développement a donc été atteint en 1964. A ce moment,
la surface subventionnée représentait environ 17 % de la surface consa-
crée au blé en Allemagne. La Baviére, & elle seule, bénéficiait de sub-

ventionspour 102.000 ha, soit & peu prés la moitié du total.

Ces subventions ne sont versées que si des conditions winima sont rem-
plies : le groupement doit &tre formé par sept membres au moins et ocul-
tiver une surface d'au moine 30 ha, en utilisant certaines variétés
améliorantes appartenant aux classes Al et 42 (cf. Chapitre IV). Les
groupements doivent en outre s'engager par écrit a4 soumettre leurs

lots de blé a une analysa officielle.

Le montant des primes est variable selon les "Ldnder'. Leur maximum

a 6té en 1963 de 100 TM et en 1965 de 70 DM par ha. En 1965, la moyenne
générale de la République Fédérale a été de 45,15 DM par ha pour un
rendement moyen de 31 q/ha (valable pour toutes las variétés de blé

da qualité) ce qui donne un supplément dz prix moyen de 1,50 DM par
quintal.

A cette prime & 1l'hectare versée par 1'Ttat devrait s'ajoutsr pour
1'agriculteur un supplément de prix obtenu de 1l'acheteur des blés,

par le jeu du marché, en raison de la qualité supérieure des blés.

Les mesures prises par le Gouvernement ont donné pour une dépense ra-
lativement réduite de bons résultats. Le nombre des groupements et
leur production de blée de qualité se sont largement développés.

Mais 12 prime versée pour ces blés par les meuniers n'a dépassé que
rarement 2 DM par quintal, c2 qui sembls insuffisant. Cela tient,

en particulier, & ce que les lots vendus présentent, pour une méme

rd

variété, une trés grande hétérogénéité.
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bb) Contrats de culturc et de livraison

Parmi les conditions posées par 1'Etat pour l'attribution d'une prime
4 1'hectare figure 1'obligation pour l'snsemble des me~mbres d'un méme

groupement de culture de livrer & un acheteur unique.

A cette prescription gouvernementale, des accords conclus par des coo-
pératives ou par le commerce ont superposé des obligations contrac-
tuelles.

Ces contrats qui astreignent les groupements de culture & livrer & un
organisme déterminé, prévoient des supplémsnts de variété allant jus-
qu'd 10 DM et d'autres suppléments lorsque des caractéristiques déter-
minées de qualité sont atteintes. De plus, ces contrats prévoient la

livraison aux agriculteurs de semences de variétés pures.

Dans plusieurs cas, ces accords entre groupements de culturs et organis-
mes de collecte se prolongent par d'autres contrats passés entre ces

derniers et des moulins.

C'est ainsi qu'un groupe de moulins =2 passé & partir de 1963 des contrats
de culture, par l'intermédiaire de commergants ou de coopératives, avec
des groupements de producteurs fonctionnant ou non dans le cadred 1l'aides

du gouvernement.

Leur contenu est le suivant :

- le producteur s'engage & cultiver uns variété déterminée sur une sur-
face d'au moins un hectare dans des conditions déterminées qui com-
portent en particulier une application tardive d'azote. Il ne doit

employer que des semences de sélection.

-~ 1l'organisme de collects s'engage vis-i-vis du moulin & recevoir et a
stocker séparément la récolte, vis-a-vis de 1l'agriculteur & lui 1li-

vrer la semence de sélection et & enlever la récolte du champ.

~ Le moulin paie la récolte au prix du jour augmenté de deux supplé-
ments s
1'un pour la culture d'une variété pure et pour la manutention
de la récolte allant jusqu'a 3,50 DM par gquintal,
l'autre pour la qualité, payé en fonction de la tensur en protéine

et du Zélény allant jusqu'a 25 DM par tonna.

Ces contrats portent sur la variété de blé d'hiver "Heines Rabe'.



- 12 -

Cotte organisation relativement récente a donné des résultats de plus
en plus intéressants. Tlle souffre cependant encore d'une certaine dis-
cordance entre les critéres retsnus par le Gouvernement pour ltattri-
bution d'une prime et lea oritéres de qualité des meuniers : la subven-
tion est payée pour la culture d'une variété de blé de qualitéymais la
qualité dépend aussi dlautres facteurs que la variété de sorte que les
lots fournis n'ont pas toujours une valeur boulangédre, ni une homogénéité,

suffisantes.

Des mesures ont été prises dans ce sens par le Gouvernement notamment
la suppression de variétés trop faibles. D'autre part, on doit recon-
naitre gu'un long délai est nécessairs pour 1l'organisation d'un marché

et que seule celle~clpermettra de donner des primes suffisantes.

d) Vente des blés ds qualité en France

Le commerce des o0éréales s'lest orientéd depuis 1930 vers une distinction
entre, d'un= part, blés de qualité ou blés améliorants et, d'autre part, les
blés courants ou b1lés de complément, ces derniers étant traités dans chaque
pays simplement sur la base d'un ®1lé sain, loyal et marchand sans carac-—

térigstiques particulidres.
Il eoxiste ainsi deux marchés différents 1

aa) Marché des blés de qualité.

Ces blés sont commercialisés sous leur nom de variété. Une grande par-
tie des transactions est faite pour quelques variétés sous le couvert

de "syndicats de label" qui certifient la wvaleur du produit.
Celui~ci est vendu avec les garantiss suivantes :

Tableau 1

Rex 1orenOe-Aur9re Magdalena
?ureté varié-
tale minimum 92 % 92 % R %
W Chopin 170 230 200 200
(minimum) ‘
Teneur an pro- 11 % 12 % gpas de minimum gpas de minimum
téine (minimum) ‘ garanti garanti
lﬁst de sédi-
mentation 40
{(minimm)
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Les acheteurs sont, en ginéral, plus attachés & ce que représente pour
eux la variété : clest-a-dire qualité du gluten, élasticité etc..
gu'aux chiffres exprimant la teneur en protéiIne ou méme 1'importance

du W.

Cela est particuliérement typique pour le blé Docteur Mazet dont ls W
et la tenaeur en protéine sont faibles mais qui a été considéré dans le
midi de la France comme un blé de qualité & cause de 1'élasticité par-—

ticuliére de son glutene.

Dans la pratique on n'accorde pas de nouveaux suppléments de prix lors-—

que les critéres de qualité sont supérieurs aux minima.

La prime est donc plutdt une prime de variété qu'une prime de qualité.

Quantités commercialisées

On doit distinguer normalement :

1) Les quantités vendues avec garantie de qualité sous le contrdle des
syndicats de label. Ces quantités sont de l'ordre de 2.500.000 quin-
taux et ne concernent que les trois variétés Florence Aurore, Magda-

lena, et Rex.

2) Ins quantités appartenant aux 7 variétés (dont les 3 précédentes)
bénéficiant d'un encouragement de 1'Ttat (voir § dd) ci-dessous)

Le total se monte a 6.200.000 g en 1966 (cf. tableau 1).

3) Les quantités appartenant & des variétés de blés de qualité non
encouragées (Poncheau, etc.). On peut penser qu'au total le tonnage
de blés de qualité susceptible de dépasser un W de 200 est de l'ordre

de 7 millions de quintaux.

Les blés de qualité sous label font 1l'objet de ventes & longu~ distance
(interdépartementales) ou méme d'exportation. Les autres blés sont sur-

tout écoulés sur place.
Le total des transactions reste d'ailleurs réduit.

Mais, en dehors de ces blés vendus spécialement comme blés de qualité,

il existe d'autres variétés qui dépassent nettement la moyenne et qui

pourraient faire 1l'objet de transactions spéciales. Actuellement ceslots
re bénéficient que rarement de surprimes de la part de l'organismes

stockeur.
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du marché des blés de qualité

Le marché

est resté

des blés vraiment améliorants possédant un W supérieur a 200

jusqu'ad ces dernidres années trés étroit malgré 1l'importance

des primes de qualité consenties par les acheteurs.Ces primes n'arrivent

qu'd peine & compenser le supplément de prix de revient di & 1l'infériori~

té de rendement des blés de qualité par rapport aux blés courants.

La question a cependant évolué depuis 1l'apparition sur le marché du blé

de printemps Rex. Celui-ci a un rendement qui n'est inférieur que de peu

3 celui des blés d'hiver. Il allie donc & la fois la qualité et le ren-

dement .

Tableau 2 3

Production de blés de qualité en France

(variétés bénéficiant de 1'exonération des charges du hors

quantum)
Florence Magdale—~| Dr.Mazet] Progresy Rex Aronde Total
Aurore na
en milliers de quin- Récolte 1963
aux
Production
sous contrats 547 332 287 399 1.565
hors contrats 204 _94 264 2.131 2.693
Total 751 426 551 2.530 4.258
Récolte 1965
Production
sous contrats 528 263 229 268 239 22 1.549
hors contrats 10 _20 11 789 241 39 1.236
Total 598 283 306 1.057 480 61 2.785
Récolte 1966
sous contracts 644 383 243 591 2.857 91 4.809
hors contrats _29 14 62 687 572 62 1.426
Total 673 397 305 1.278 3.429 153 6.235

|
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Le tableau 2 appelle leos observations suivantes :

1) Le tonnage total do blés de qualité produit n'a pas augmenté et a
méme montré uns tendance & la régression jusqu'en 1965. Il s'est
accru en 1966 surtout 4 cause du développement exceptionnel de la
nouvelle variété de printemps Rex cultivé dans les régions & fort
rendement du Nord de la France. Il est probable que cet essor se
poursuivra; le développement de la culture du mals dans ces régions
ne permet pas en effet de semer assez t6t des blés d'hiver et 1la

variété en cause donne des rendements peu inférieurs & ceux des blés
d'hiver.
2) Les variétés cultivées se répartissent en deux groupes

a) Florence-Aurore, Magdalana, Rex : blés de W toujours supérieurs
4 200 et produits par des syndicats de label dans des régions
limitées.

b) Progress : variété produite sans contrat dans 1'Est de la France
d'une part =t en Bretagne d'autre part et dont le W e en géné-

ral inférieur & 200.

3) Les primes versées pour ces blés jusqulen 1967 étaient importantes
par rapport & celles dont bénéficiaient les blés de qualité allemands
(12 P par q pour le Florence-Aurore, 8 F pour ls Magdalena, 5 & TF
pour le Progress). Le blé Rex dont ls marché n'!était pas encore or=
ganisé n'a fait 1'objet en 1966 que de primes de 5 &4 7 F et en 1967
de 2 4 5 F.

dd) Régime de la production des blés de gualité en France

Ce régime posséde une base contractuelle ot comporte l'aide de 1'Etat.

Intervention de 1'Etat. Jusqu'en 1967, 1'€tat frangais prenait en charge

la plus grands partie des frais de résorption. Pour une fraction des
quantités livrées que l'on appelait le quantum et qui était de 1l'ordre
de 68 & 87 millions de quintaux il payait le totalité des frais d'lex-

portation, de dénaturation etc.

Pour le reste, le hors quantum, les frais de résorption étaient sup-
portés par les agriculieurs : la chargs qui en résultait était ré-
partie sur toutes les livraisons faites & leur organisme stockeur et

le prix payé par celui-ci était diminué d'autant. L'importance de

cette charge dépendait de celle du hors quantum, clest-d-dire de l'ex-
cédent et par conséquant du volume de la récolte. Cotte charge a atteint
7,39 F par quintal. Elle pouvait par contre étre nulle quand la récolte

était mauvaise.
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Les blés appartenant & des variétés de haute valeur boulangére =t
présentant une pureté variétale de 92 % au minimum étaient exonérés
(décret du 27 juillet 1962) des charges d'écoulement des blés hors
quantum. La liste des variétés bénéficiant de cette exonération était
fixée par arrété. Tn 1966, elle comprenait les blés : Florence-Aurore,

Magdalena, Docteur Mazet, Progress, Rsx et Aronde.

Mais l'exonération é&tait subordonnée & l'existence de contrats de

culture passés entre producteurs et organismes stockeurs.

Pour trois de ces variétés Florence—Aurore, Magdalena et Rex, se sont
crééds des syndicats de producteurs, appelés syndicats de label qui
rassemblent la plus grande partie des producteurs de ces trois va-
riétés, réglementent la production, et surtout fixent des normes de
qualité. Ces syndicats sont donc amenés & vérifier que les lots ven-
dus par les organismes stockeurs remplissentt bien certaines conditions

de valeur boulangére.

e) Vente das blés de qualité au Luxembourg

£)

Il n'existe pas de mesures gouvernementales destinées & encourager

1'amélioration de la qualité des Dblés.

Cependant l'organisation professionnelle agricole du Luxembourg "Siloocen-
trale" passe des contrats avec des agriculteurs pour la culturs de 3 va-
r¥tés améliorantes : Koga, Perso et Ring ainsi- que de 4 variétés de

bonne valeur boulangére : Grano, Nos, Norko et Opal.

Lt'avantage de ces contrats réside :

— d'une part, dans le fait que la coopérative fait l'avance du prix
de la semence qu'elle fournit : sa valeur est déduite lors de la li-
vraison de la récolte

- d'autre part, dans le paiement d'une prime égale,par quintal,a 20 frs
belges pour les variétés améliorantes et & 10 FB pour les variétés

de bonne valeur boulangére.

Autres pays de la communauté

-

11 n'y existe pas d'encouragement de 1'Btat & 1& production de blés
de qualité ou de paiement d'un prix plus élevé pour des blés qui satis-

feraient & certains critéres de qualité.
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2. Mesures prises dans les autres pays d'burope

Certaines initiatives intéressantes ont été prises dans plusieurs pays

d'Europe pour payer le blé en fonction de la qualité. Nous mettons & part

1'U.R.8.5. que nous étudierons en méme temps que les grands pays exporta-

teurs.

a) Autriche

Déjad en 1938, un systéme d'encouragement des blés de qualité avait

fonctionné en Autriche. Ce régime était analogue & celui qu'utilisait

1'Allemagne. Les '"blés de qualité" étaient définis d'aprés leur teneur

en gluten humide et leur indice de gonflement. Ils étaient rangés en

trois classes et recevaient les primes suivantes qui devaient obliga-

toirement étre payées par le meunier.

Tableau 3

. Indice de gonfle-~ Supplément de priﬂ
Groupe Gluten humide ment Q O (marks par 100 kg)
I 33 % 14 1,50
II 36 % 16 2
III 39 % 18 2,50

A partir de 1953, 1'Autriche reprit sa politique d'encouragement aux

blés de qualité en s'inspirant du passé, au moins pour la définition

de ces blés.

Sont en effet considérés comme tels ceux qui obéissent aux conditions

minima suivantes :

Tableau 4
Indice de gonfle-!Supplément de prix
Groupe Gluten humide ment (shilling par
quintal)
I 28 14 10,50
IT 26 12 8
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La dégradation du gluten ( Qo , @ 30) (1) doit &tre inférieura & 35%.
Toutefois, les blés dont le pourcentage de dégradation serait compris

entre 35 et 40 % recevront une prime diminuée de 2 shillings.

Cependant pour toucher une prime, il fallait non seulement que soient
dépassées ces valeurs minima, mais encore que l'indice de valeur ob-
tenu en faisant le produit (gluten humide x 2 + indice de gonflement

x 3) soit supérieur & 118 pour le groupe I}é 108 pour le groupe II.

Ces primes ne sont versées que lorsque les conditions suivantes sont

réunies

-~ le blé doit Atre cultivé dans les zones jugées favorables & 1'ob~-
tention de blé de qualité et définies par le gouvernement : ces
zones sont étroitement limitées (une partie de la Basse Autriche et
du Burgsnland)..

- l'agriculteur doit passer un contrat de culture et de livraison et
se soumettre aux conditions posées par le Ministre de 1l'Agriculture.
I1 doit en particulier utiliser des semences de sélection et mettre

le b1é récolté & la disposition de 1'Etat.

L'Etat est représenté en lloccurrence par le fonds de compensation
des céréales (Getreideausgleichsfonds) qui désigne le magasin ol le

blé sous contrat doit &tre livré.

Le magasinier paye au producteur le prix moyen prévu par la réglemen~
tation. I1 doit, d'autre part, verser un supplément pour blés de gua-
1ité égal & 10,50 shillings pour le groupe I et & 8 shillings pour le
groupe II.

D'autre part, le gouvernement verse lui-méme une prime de qualité de

l'ordre de 7 shillings.

Les blés de qualité ainsi livrés sont ensuite vendus aux moulins et
entrent dans le quota de répartition des blés de qualité gui est im-
posé & ceux—ci. ¥n 1963 ce pourcentage était environ de 25 % de blés

de qualité autrichiens et 5 % de blés Manitoba ou similaires.

Le systéme décrit ci-dessus présente l'avantage d'avoir 8té appliqué,

sans compter l'interruption de la guerre, depuis 1938.

(1) L'indice de dégradation du gluten (Qo, Q30) s'obtient en comparant
1'indice de gonflement du gluten & un moment précis (Qo) et au bout
30 minutes.

de
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Mais il présente aussi certains caractdres qui posent des conditions

précises & son application.

- Sur le plan général, il suppose une intervention de 1'%tat : taxation
du prix du blé, fixation d'un pourcentage obligatoire d'emploi des
blés en meunerie, délimitation des zones de production et paiement
des primes par l'btat.

- Ce systéme a pu 8tre appliqué parce qu'il concerne seulement une
région restreinte qui n'englobe qu'une partie de deux provinces

de 1'Autriche : le Burgenland et la Basse Autriche.

La qualité des blés appartenant aux variétés agréées a beaucoup plus
de chances d'étres homogéne et il n'est pas nécessaire d'analyser tous
les blés lors de la réception : les analyses sont effectuées aprés

celle-ci.

Ces analyses utilisent la méthode du Quellzahl pour apprécier la

qualité de la protéine. Cette méthode est bien adaptée aux blés courants.
Tlle est moins bonne pour les blés de haute valeur boulanggre et ses
résultats ne sont pas toujours reproductibles. D'autre part, cette
méthode n'a pas une bonne corrélation avec les essais de panification

et, en particulier, avec le Rapid Mix Test.

Le systéme s'inscrit dans un régime dirigiste de fixation des prix.
En Suéde, le blé doit 8tre livré & un organisme agréé et payé par
lui & un prix taxé fixé par 1'Etat. Les importations et exportations

sont faites par 1'Etat.

Le baréme est, comme dans la plupart des pays d'Burope Occidentale,
un bardme continu indiquant les bonifications et les réfactions pour

chaque valeur des critéres adoptés.

L'originalité réside surtout dans le choix des critéres : certains
de ceux-ci sont déja utilisés couramment : poids & l'hectolitre et
humidité, mais donnent lieu dans le baréme suédois 3 quelques inno-

vatiens.

Surtout d'autres critéres ne sont pas utilisés ailleurs : la teneur

en protéine et le temps de chute de Hagberg.
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Les particularités sont les suivantes :

(a) Le blé standard suédois est défini par : poids & l'hecto~-
litre 78 - 78,lkghumidité 16,5%,teneur en protéine 10 %,
alpha amylase : temps de chute de 190,

(b) Détermination du poids & l'hectolitre. Le standard est de
78 a 78,4g,c'est-a~-dire beaucoup plus élevé que le standard

communautaire.

Autre différence :

~ Le poids & l'hectolitre ne doit 8tre mesuré que lorsque
lthumidité dépasse 26 %;

- Le poids & l'hectolitre retenu dans le calcul du prix peut &tre
modifié par l'humidité : lorsque l'humidité dépasse 16,5 %, on
augmente le poids & 1l'hectolitre constaté de 0,71 kg pour chaque
0,1 % d'humidité constaté en plus de 16,5 %.

Cette mesure a pour but, probablement, de compenser la diminution
du poids & l'hectolitre provoquée par un excés d'humidité. (En
fait, on considére d'habitude que 1 % d'humidité en plus ne fait

diminuer le poids a l'hectolitre que de 0,5 & 0,9).

Ce baréme ne s'étend que de 74,5 (réfaction de 2 % du prix) a 82kg
(benification de 1 %). Au-dessous de 74,5kg le blé n'est plus proté-
gé par la taxation; il devient un blé fourrager dont le prix est

fixé de commun accord.

(c) Teneur en alpha amylase - On ne détermine pas en Suéde le pour=-
centage de grains germés; il est reconnu que ce pourcentage ne
donne pas une idée exacte des possibilités d'utilisation de ces
blése On utilise l'appareil de Hagberg dans lequel le temps de
chute d'un bitonnet donne une idée de la viscosité d'une sus-
pension. Ce temps de chute est élevé lorsque les diastases amy-
lolytiques sont peu actives, ¢'est-a-dire lorsque les blés ne

sont pas germés.

Le temps nermal est de 190, La réfaction atteint 13 % du prix
lorsque le temps de chute n'est que de 80 secondes. La bonifi~-
cation est de 3 % lorsque ce temps de chute atteint 310 secon-

des,
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(d) Teneur en protéIne - Nous avons vu que la teneur normale
était de 10 %. Une bonification, ou une réfaction de 0,2 %
du prix est donnée pour chaque 0,1 % de protéiIne au-dessous
de ce chiffre. Toutefois, cette régle n'est valable que si
le poids & l'hectolitre est d'am moins 77 kg. Cette bonifi-
¢cation est assez avantageuse : convertie en monnaie fran-
gaise elle aboutit & donner environ 1 Fr pour 1 % de pro-

téine.

De 76 4 76,9, la bonification versée n'est plus que de 0,15%
du prix, de 75 & 75,9 : 0,10 %, de 74,5 a 74,9 : 0,05 %.

CONCLUSION : Le baréme suédois ne tient compte que de la quan~
tité de protéIne et non pas de sa qualité, alors que les utili=-
sateurs attachent plus d'importance & des critéres qui tradui-
sent, d'une facon plus ou moins empirique, & la fols la quanti~
té et la qualité de la protéine : W. test de Zélény, indice
Pelshenke, etc... Mais en Suéde, le probléme est simplifié du
fait qu'il n'existe que quelques variétés de blé d'hiver et de
printemps, variétés qui se ressemblent beaucoup en ce qui con=-
cerne la qualité de leur protéine, facteur qui, comme on le sait,
est héréditaire et 1ié 4 la variété. De ce fait, la quantité de
protéIne suffit pour renseigner sur la valeur d'utilisation des
blése.

Espagne

Le systéme d'achat des blés en Espagne est dominé par l'interven=-
tion de 1l'Etat. Celui-ci est représenté par le Servicio Nacional
del Trigo (Service national du blé) rattaché au liinistére de

1'Agriculture.

Clest ce service qui procéde lui-m&me 4 l'achat en culture, & la
conservation et & la revente du blé et du seigle sur l'ensemble

du territoire espagnol.

De leur c8té les producteurs sont tenus de livrer au S.N.T. toute

la partie de leur récolte destinée a la vente.

Lors de la livraison des blés, le chef de silo indique la classe et

la sous-classe & laquelle appartiennent les blés puis détermine les

bonifications ou réfactions qu'ils devront subir par suite de présence
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- de grains d'autree classes ou d'autres céréales

~ d'impuretés diverses, etc..

- de poids & l*hectolitre, etc..

Toutefois l'agriculteur a une possibilité d'appel. Le caractére le

plus original de ce systéme est la classification en 5 "typ-s" com-

prenant

La hase
1) blis
2) plis
3) tiés
4) blés
5) blés

blés

améliorants

tendres.

chacun 2 sous-types (%tableau 5).

durs pour pidtes alimentaires

de la classification est l1'utilisation des blés

de boulangeris de bonne valeur boulangére
de boulangerie de mauvaise valeur boulangére

badtards comprenant des mélanges de blés durs et de

Ilais chaque classe correspond aussi & des variétés bien déterminées.

la reconnaissance de ces variétés pour les classes IIT & V, les plus

abondantes, ne peut &tre qu'spproximativs.

Tableau 5

Caractéristiques .fondamentales des différents types de blé

Caractérisﬁzhues
Type sous type poids hecto- humidité grains vitreux
litre-kg

I Blés b1é supérieur| == 78 =12 %
améliorantci2 bonne qualité = 76 =12 %

IT Blés durs supérieurs —— o —

Amber Durum = 80 =127% 5 %
Moyens = 717 =12 %

ITI Blés ten- bonne qualité — o
dres supé-| semi duro == 16 =12 % =157
rieurs moyens = 75 =12 %

IV  Blés ordi-|l blé tendre ) a
naires ordinaire == T4 =12 %

blé moyen = T4 -—12 %

v Blés bi~- blé bAtard

tards dur = 76 =12 % =1 %
Blé batard )
tendrn == 173 =13 %




d)

Le systéme utilisé en Espagne présente l'avantage d'établir des classes

de blé d'aprés leur destination et d'aprés leur valeur d'utilisation.

Les trois premiéres classes de blé tendre sont établies d'aprés leur va-
leur boulangére et chacune ne peut, en principe, comprendre que des blés
appartenant a des variétés bien déterminées. Mais il ne s'agit pas, &

I3

proprement parler, de grading des blés :

~ la commercialisation n'en est pas libre et tous les blés doivent Btre
achetés par 1'Etat,

- i1l n'existe pas de prix unique (méme fixé par 1'Etat) pour chaque clas-
se, le magasinier applique des bonifications et des réfactions pour cha-
cune des caractéristiques du grain : poids a l'hectolitre, présence d'im-

puretés.

D'autres réfactions sont appliquées aux blés anormaux qui s'écartent par
trop du standard : blés de moins de 69 kg l'hectolitre, blés ailés, blés

contenant de l'anis ou fenugrec etc..

Le systéme revient donc a fixer 8 prix réglementaires, un pour chaque sous=-

classe et a appliquer a chaque prix un baréme de bonifications ou réfactions.

I1 aboutit cependant a surpayer les blés de bonne valeur boulangére avec
cette importante réserve que cette valeur ne sera pas déterminée directe-
ment par analyse, mals sera appréciée avec vlus ou moins d'exactitude d'a-
prés la variété de blé présentée, variété qui a été admise dans telle ou

telle classe.

Suisse

Le commerce des blés produits en Suisse tient un tr2s large compte de leur

qualité intrinséque en se basant sur le seul critére de variété.
D'aprés ce critére, les blés sont divisés en 4 classes :

Classe 1 - Probus et les blés de printemps;

Classe II - Vilron, lontcalme XXII, 245-268, Salto, Mélanges des varié-
tés II et I;

Classe III - Cavpelle, Probelle, Francest;
Mélanges des variétés de la classe III1 avec les variétés in-
diquées dans les classes I et II;

Classe IV - Toutes les variétés qui n'ont pas été indiquées ci-dessus,
ainsi que les mélanges des variétés de la classe IV avec
une ou plusieurs variétés des classes I et IIl.
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Les différences de prix d'une classe a l'autre sont importantes, mais il
faut souligner que les blés suisses sont achetés par une organisation d'
Etat (Eidgenossische Getreideverwaltung) qui les revend aux meuniers. Cet-
te méme orgenisation achéte et revend les blés importés en Suisse et opére
une péréquation entre les prix des différentes provenances. Cela explique
que les prix de revente des blés indigénes soient inférieurs aux prix d'a-
chat et que les différences de prix entre les classes me soient pas les mé-

mes & l'achat et & la revente (FS/100 Kg).

Prix d'achat a Prix de revente

l'agriculteur au meunier
Classe 1 69 42,25
Classe 2 66 41,60
Classe 3 63 40,70
Classe 4 6C

Ce régime d'achat est complété par un systéme de bonifications et réfac-
tions pour l'humidité, le poids & l'hectolitre, les impuretés et aussi

1f'altitude des culturese.

On constatera que le nombre des variétés rangées dans les trois premieéres
classes est assez restreint. On peut douter cependant que le seul critére
de variété puisse donner une idée exacte de la qualité, étant donné les

différences de climat et de conditions de culture en Suisse.

Mais les quelques indications montrées ci-dessus mentionnent qu'il s'agit
d'un régime d'économie dirigée visant & encourager la production des blés
et particuliérement celle des blés de qualité sans obéir strictement a des
considérations commerciales : le fait que les suppléments de prix pour qua-
1ité soient a la revente le quart ou le cingquiéme de leur valeur a l'achat

le montrente.

Ce régime est donc difficile & transvoser dans un marché libre,
+
+ +
On a constaté que toutes les initiatives décrites jusqu'ici et tendant,
soit 4 payer le blé en fonction de la qualité, soit a encourager la vente
de blés de forte valeur boulangére, restent fragmentaires et limitées

la Suéde et l'Autriche étant mises & part).

Les seuls systémes de vente s'appliquant & la presque totalité de la ré-
colte et permettant la formation de prix différenciés suivant la gqualité
sont ceux des grands pays traditionnels d'exportation : les Etats-Unis, le
Canada, et dans une moindre mesure l'Argentine; ce sont ces pays que nous

allons, maintenant, étudier.



-25 =

C. Les systémes de classes et de grades utilisés dans les grands pays ex-~

portateurs

1.

Introduction

Les Etats-Unis, le Canada, l'Argentine ont créé et appliqué un sys-

téme devenu classique.

Ces pays ont été les premiers dans cette voie parce que :

-~ ils produisent des quantités considérables de céréales

~ ils en exportent une trés grande partie

- les transactions (m8me les ventes faites & l'intérieur du pays) se
font en raison de l'immensité du territoire & de trés grandes di-
stances de sorte que la reconnaissance directe de la marchandise

par l'acheteur est impossible.

Le systéme utilisé aux Etats-Unis est déja ancien : le besoin d'un
classement se fit sentir a la fin du siécle dernier. Les américains
utilisaient la vente sur description, mais les termes utilisés sur
un marché pour désigner la qualité des céréales n'avaient souvent

pas la m8me signification sur un autre marché. En 1901, le Ministre
de 1l'agriculture des Etats-Unis décida 1'étude d'un systéme de nor-
malisation des céréales applicable dans tous les Etats. En 1916 fut
promulgué le Grain Standards Act qui prescrit que toute céréale tran=-
sitant d'un Etat & un autre ou destinée & 1l'exportation doit 8tre of-
ficiellement inspectée et certifiée dans le cas ol elle est vendue
avec indication de grades. Or, aux Etats-Unis la plupart des céréales
sont vendues sur grades, le reste étant vendu sur échantillone. La loi

entrafna donc la création d'un systéme trés important d'inspection.

Au Canada, la réglementation des grades, basée sur le méme principe
remonte pour les mesures de principe & 1300, pour l'application pra-

tique & 1912 (promulgation du Canadian Grain Act).

En Argentine, l'institution de classes et grades est beaucoup plus ré-
cente. Elle remonte & une loi de 1935 qui a confié & la Junta Nacional
de Granos y elevadores le classement de la récolte et le contr8le du
commerce des grains. Le mécanisme utilisé est une transposition des

systémes américain et canadien.
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Dans la pratique ces systémes sont utilisés pour la presque totalité

des exportations et pour une grende partis des transactions intériesures.

Un systéme trés voisin a été adopté par 1'U.R.S.Sm

Bases des systémes de classement américains

Nous n'en exposons ci-dessous que les principes. Ces systémes peposent

sur un double classements

- un classement (appelé parfois horizontal) en classes et sous classes.
Ce classement est fondé sur des qualités internes ou intrinséques
du grain : la couleur, la vitrosité, la variété ainsi que 1l'époque
des semis (blés d'hiver et de printemps)

~ & 1'intérieur de chaque classe s'exerce un autre classement (dit
vertical) en grades. Les grades sont définis chacun par le poids
& 1l'hectolitre, la présence d'impuretés ou d'altérations (grains

cassés etc..).

Toutefois, les notions de classes et de grades ne sont pas définies
et utilisées de la méme fagon dans les trois pays de sorte qu'il est

nécessaire de les étudier successivement.

Dtats Unis

a) Notion de classe

Il existe T classes

I - Hard Red Spring

IT - Durum

III - Red Durum

IV - Hard Red Winter
V - Soft Red Winter

VI -~ White

VII - Mixed

Pour expliciter cette notion, il sst nécessaire de prendre un exem-

ple : la classa Soft Red Winter des blés U.S.A. choisie parce qu-,

parmi les blés américains, elle se rapproche le plus des blés d'Turope.

Blle est définie ainsi par le standard officiel :
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"Cotte classe doit comprendre toutes las variétés de blé tendre roux
d'hiver et ne doit pas inclure plus de 10 % de blés d'autres classes.

Cette classe doit 8tre divisée en deux sous-classes .

1) Blé roux d'hiver (Red Winter Whaat ). Cette sous-classe comprend
le Soft Red Winter iheat ne contenant pas plus de 10 % de Soft Red
Yinter vheat cultivé & l'ouest de la région de la Grande Plaine
des Btats-Unisg .

"2) Blé roux de l'ouest. Cette sous—classe oomprend le Soft Red Winter
heat contenant plus que 10 % de blé roux d'hiver cultivé 3 1l'ouest

da la région de la Grande Plaine".
Cette distinction en sous classe est donc uniquement géographique.

Les caractéres particuliers de la classe restent ainsi définis 3
~ par la variété : toutes les variétés de blé tendrs roux d'hiver

- par la couleur : roux

par la texture du grain : tendre

~ par la date de semis : blés d'hiver

Variétés : Les autres caractéres constituent des critédres de qualité
plutdt secondaires. La qualité particulidre de la classe devrait donec

TepoSer sur le critére variétal.

Or, dans la pratique, chacune des classes est produite par un grand
nombre de variétés : 65 pour le Soft Red Winter. De plus ces variétés
changent constamment. Ainsi les deux seules variétés de S8oft Red Winter
dont la surface ensemencée dépassait en 1964 10 % des emblavures de
cette classe c'est-a-dire Monon 36 % et Knox 11,1 % ne représentaient

&4 elles deux, dix ans auparavant, que 0,1 % des emblavures.

Inversement les trois variétés qui étaient les plus importantes en 1954
(Vigo : 24,8 %, Thorns 22,3 %ot Seneca 12,9 % soit au total 60 %) ne
représentaient plus en 1964, au total que 9,4 % des emblavurss (respec-
tivement 0,4 %, 3%, 6%).

Tn raison du nombre et de¢ variations de ces variétés, on peut se de-
mander si elles forment du point de vue botanique un ensemble homogéne,

ou plutdt si 1'homogénéité commerciale réelle de la classe Red Winter n’est
pas due, pour une trés large part & d'autres facteurs que la variété,
clest-d~dire d'abord aux autres critéres .de la olasse : roux, tendre,

d'hiver et ensuite & 1'influence ds la région et du climat. Fn effet,
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cette classe est assez étroitement cantonnée : les deux classes de blés
d'hiver & grain roux sont cultivées dans des régions différentes :

le ilard Red Winter au centre des Ttats Unis et le Soft Red & inter dans
le bassin du Mississipi. Les chevauchements sont relativement peu im-

portants.

C'lest 1'Btat qui admet dans telle ou telle classe commerciale les va-
riétés de blé. I1 le fait non seulement d'aprés la couleur du grain

et son époque de semis, mais aussi d'aprés des essais de panification.
Toutefois on doit observer que cette panification ne correspond pas

ad celle qui est pratiquée en Turope : on ajoute & la pAte, des bromates,
du lait, de la graisse. Le résultat est que l'essai de panification
montre une bonne corrélation avec la tensur en protéine, une mauvaise

avec la qualité de la protéine.

L'EBtat peut aussi exclure certaines variétés en réduisant pour celles-~ci

1'aide financiére qu'il accorde pour le soutien des prix.

Les critéres d'admission des variétés dans chaque classe sont donc en
partie des critéres technologiques mais ceux-ci ne correspondent pas

aux méthodes et aux besoins de 1'Turope.

On pourrait aussi penser que la vitrosité des grains exigée dans une
certaine proportion pour les Hard Red Winter, les Hard Red Spring,Wheat
et naturellement les Durum était un critére de qualité corrélatif de

la teneur en protéine.Nous verrons plus loin que cette corrélation est
loin d'€tre bonnc.

Rappelons le nombre des variétés de chaque classe et l'importance res-

pective de chacune de celles-ci.

Tableau 6

Nombre de variétés Pourcentage des sur-
Classes
par classe faces %
Hard Red Winter 67 57,6
Hard Red Spring 39 15,6
Soft Red Frinter 65 13,6
White ( 42 vhite 8,4
( 7 clw
Durum 10 4,8
220 100,0
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Ajoutons que dans la pratique d'gutres oritérss internes peuvent étre
ajoutés & oceux qui sont utilisés dans le classement. Le plus fréquent

est, comme nous la verrons plus loin, la teneur en protéine.

Notion de grade

Le tableau 7 donne & titre dlexemple les limites fixées pour les dif-
férents grades deo toutes les classes dv Blé des U.S.A., & 1l'exception

de la classe Mixed Wheat.

On voit que le olassement d'un blé dans une classe et un grade déterminé
dépend d'un grand nombre de pourcentages. Pour &tre classé comme Hard
Winter il faut d'abord qu'il ne contienne pas plus de 10 % de blés de
variétés étrangéres & cette olasse et qu'il compte entre 40 et 75 % de
grains sombres, vitreux et durs. Pour étre classé dans le grade 2 il
doit avoir un poids & 1'hectolitr~ minimum de 72,3, un pourcentage total
maximum de 4 % de grains endommagés dont 0,2 % au maximum de grains en-
dommagés par la chaleur, un pourcentage de matidres étrangdres de 1 %
au maximum, un pourcentage de blés d'autrss classes de 5 % au maximum

dont au maximum 1 % de blé dur.

Naturellement ce blé a été classé en grade 2 parce qu'il ne satisfaisait
pas & une des conditions posées pour le grade 1 qui étaient respective-
ment 74,8 kg de poids & 1'hectolitre, 2 % de grains endommagés dont

0,1 % de grains échauffés, 0,5 % de matidres Strangdres, 5 % de blés
d'autres classes dont 0,5 % de blé dur.

Supposons que le blé ait 6t8 placé en grade 2 simplement parce que son
poids & 1l'hectolitre n'était que de 74 kg, mais qu'il ait rempli toutes
les autres conditions du grads 1.

Son propridtaire aura intérét & le mélanger & des blés de qualité moins
bonne de maniérs & diminuer son poids & 1l'hectolitre jusqu'a la limite
inférieurs du grade 2 (72,%kdet & augmenter ses pourcentages de grains

endommagés et d'impuretés jusqu'au pourcentage maximum autorisé.

C'est 1& une des critiques les plus graves faites au grade des Etats
Unie : la possibilité de mélanges de grains de diversss urigines ot

de divers grades.

Le principal facteur limitant pour le grading est le poids & 1l'hecto~
litres en 1957-1958, 80 % des échantillons ont été classés au-dessous

du grade 1 et sur ce chiffrs 80 % le devaient & un poids & 1l'hectolitre
trop faible.
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Le second facteur important est constitué par les matidres étrangéres.

L'Inspection des céréales aux Ztate-Unig - Délivrance des certificats

Sous 1l'autorité du Ministdre de 1l'Agriculture fonctionnent (en 1966)

17 bureaux d'inspeotion qui se oonsacrent surtout au grading des céréales
d'exportation. ¥n dehors de cela les Etats Unis possédent 17 "Super-
visor Offices" et 38 "Pield Offices" qui sont répartis dans tout le

pays. Il existe 3 sortes d'inspecteurs des céréales :

Agents de 1'Btat : 434

Agents fédéraux (ou des chambres de commerce) 31

Agents privés ou représentants du commerce

(mais agréés par le gouvernement) 319
1.974

Le grading s'applique & la plus grande partie des transactions inté-
rieures et, en pratique, & la totalité des exportations : les céréales
exportées font l'objet d'une inspection & leur arrivée au silo ter-—

minal et d'une autre lors du chargement dans le navire.

Le moddle du certificat délivré est indiqué oi-dessous (Tableau 8).

Ce certifioat correspondant a une "In Inspection" n'est valable que

pour une marchandise chargée. Il n'a plus aucune valeur si la marchandise
est déchargée de son moyen de transport, car on considdre qu'elle a perdu
son identité. Une nouvelle inspection doit &tre faite et celle-ci ne

doit tenir aucun compte de la premiére.

Le cofilt du certificat est tréds réduit : 2 dollars environ.



Tableau 8

Certificat d'Inspsction du grain
Département de 1'Agriculture de 1'Ttat du Missouri
Division

L.C Carpenter Comissionnaire

ss e e date

Par la présente, jeo certifi® que je posséde une licence en vertu de
la loi sur le standard des groins des Etats Unis permettant d'inspec-
ter les grains faisant 1'objet de ce certificat et que, & la dats in-
diquée ci-dessus j'ai inspecté ot gradé le lot ou partie de lot dé-
signé ci-aprés et que le grade de celui-ci, d'aprés le standard offi-

ciel des grains est le suivant :
Provenance n° Dépositaire emplacement
Nature du grain et grade

Caractéristiques :

Poids +». 1bs Humidité ... % grains % grains % matidres %
a 1l'hl endommagés échauffés étrangéres
signature

inspecteur licencié

Note - Ce certificat est valazble pour une inspection faite & 1l'inté-
rieur (d'un silo ou d'un moyen de transport) mais non pour une in-
spection faite en dehors de celui-ci excepté lorsque l'embargement
est fait dans l1e méme moyen de transport pas plus tard que la fin

du second jour de travail aprés la date indiquée ci-dessus et sans

remusr le grain et sans aucun changement dans son identité.
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Lorsque les inspecteums aprés avoir prélevé des échantillons dans les
wagons ou les vapeurs établissent le certificat et y indiquent une
classe et un grade déterminés, les intéressés ont le droit, s'ils ne

sont pas d'accord, de porter la question devant le Secrétaire de 1'Agri-

culture représenté en fait par un Comité d'Appel.

Mais toute requéte faisant suite & une telle inspection doit psvvenir
au juge compétent avant que lzs grains n'aient quitté l'endroit ol
1l'inspection a 6té faite et avant que le grain n'ait perdu son iden-—

tité (par mélange par exempls).

Dans la pratique, le délai d'appel ast de quelques heures et les cer-
tificats sont "final & 1l'embarquement" l'importateur européen n'étant
pratiquement pas en mesure de protester & 1l'embarquement dans un délai

aussi court.

Les garanties données par le systéme de gradage proviennent surtout

dz la fagon dont il est organisé : l'activité de chaqus inspecteur est
soumise au contrdéle du Field Office, ce qui constitue en fait une sorte
d'appel. Les Inspecteums regoivent une formation tré&s poussée avant de
recevoir une licence et les cas litigieux sont appréciés par 1le labo-

ratoire du docteur Zeleny & Beltville.

3. Canada
a) Classes
Le Canada compte quatre classes :
I - Red Spring
II - Garnet
IIT - Winter
IV - Amber Durum

Pratiquement, en dehors du blé dur, la seule classe intéressante pour
1l'exportation est le Red Spring, connu en Burope sous le nom de

Manitobae

Il n'existe pas de définition générale de la classe, mais seulement
une définition de chaque grads. Pour le Red Spring la définition des
grades 1, 2, 3 indique qu'ils doivent Atre composés de variétés de

blé égales & la variété Marquis.
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C'est le Canadian Wheat Board qui détermine les variétés au moins
égales & la variété "Marquis" qui peuvent entrer dans les 3 premiers
grades de la classe "Red Spring". Ces variétés sont soumises & des
essais trés complets et sont notamment examinéespour des tests tech-
nologiques, non seulement en Amérique, mais, aussi par une vingtaine
de laboratoires européens. Selon une évaluation effectude d'aprés
différents critéres de valeur boulangére par 1l'Institut de Detmold,
les variétés actuellement admises sont, dans l'ensemble supérieures

de 20 % & la variété "Marquis". Il semble donc qulon prenne en consi-
dération, non pas seulement des affinités variétales, mais surtout la

valeur d'utilisation du blé.

Les tests comportent des essais de panification et des analyses

portant sur la qualité de la protéine,test de sédimentation etc.

Les variétés susceptiblaes d!'étre rangées dans la classe Red Spring
sont :
variétés
n® 1 - Hard )Marquis, Thatcher, Selkirk, Chinock, Saunders
n® 1 - Northern)Pembina, Lake, Lee, Redman, Regent, Apex
n® 2 - Northern)Canus, Ceres, Reward, Renown, Reliance, Canthatch,

Cypress, Park

n® 3 et 4 toutes les variétés ci-dessus, plus Rival, Mida,
Premier et toutes les autres variétés rouges de prin-
temps excepté Garnet, Club et les autres variétés

de trés basse qualité.

Grades

Le Canadian Grain Act définit des "statutory grades". Les grades
commerciaux sont établis chaque année par le Comittee on grain Standard,
et peuvent tenir compte des conditions particuliéres de récolte : ce

sont les seuls qui nous intéressent. (tableau 9)

I1 existe, en outre, des blés hors grades : blés humides (plus de 14 %

d'humidité) blés germés etc.

La caractéristique essentielle des grades canadiens est qu'ils sont
établis d'aprés des échantillons types. C'est ce qui les distingue

en particulier des grades des Etats Unis.
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Le gradage des céréales commsnce au magasin de coullecte olt le produc—
teur et le magasinier doivent se mettre d'accord sur l'appréciation

du lot. Si l'acoord n'est pas réalisé (ce qui est rare) sur le grade

4 appliquer y un &chantillon est envoyé au bureau d'inspection le
plus proche et le fermier regoit un acompte. La décision de 1l‘'Inspec~

teur est alors obligatoire pour les deux parties.

De 1'élévateur de région la céréale arrive & 1l'élévateur terminal.
Ils sont alors gradés officiellement : s'il s'agit d'un wagon, des

prélévements sont faits en sept points différents. Dans le silo ter-
minal des échantillons sont prélevés automatiquement lors de 1l'arrivée

en vrac, on dose l'humidité, le poids & 1'hectolitre, les impuretés.

Chagus échantillon est conservé, aprés leo grading, dans un récipient
fermé et reste & la disposition du propriétaire de la marohandise
pendant un mois. Celui-ci a droit & un nouvel examen par un inspecteur
chef. Si l'accord n'est pas réalisé on peut faire un recours devant

un tribunal d'appel dont la déoision est définitive.

Cette méthode de comparaison & un type de blé, utilisée au Canada,
rend plus difficile les mélanges de blésd qualités différentes réali-
sés pour ramener un lot & la limite infériesure du standard. Tandis
qu'aux Etats Unis existent des limites bien détermindes, au Canada
tout repose sur l'appréciation guidée par 1'expérience d'un petit

nombre de personnese.

Standards types d'exportation

La certification des blés dl'exportation repose aussi sur 1'établis-
sement de standard d'exportation. Ceux-ci sont déterminés par le
Western Grain Standard Committee. L'échantillon type d‘'exportations
représente plus que la qualité minima. Il est constitué pour les

3/4 par la qualité moyenne du grade et pour 1/4 par la qualité mini-
mum fixée dans le standard. De cette fagon on est slir que chaque
cargaison exportée est, dans une mesures déterminée, supérieure 3 la

qualité minima.
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Tableau9:Normes officielles du Capada pour le blé — I —~ Red Snring Wheat

(grades commerciaux)

Poids & 1'hl

Poids & 1'hl

Matiéres &trangéres

Pourcentage maXi~

Grade minimum moyen constatél y compris autres mum admis de blés
kg/hl en 1965 /66 céréalas (maxima) |d'autres variétés
n°l Manitoba 80 81,7 0,15% y compris blés d'autres clas
Northern 0,05 % d'autres ses et variétés in
graines féricures & Marquis
0,2 % dont 0,1 % de
classes contras—
tantes (1)
n°2 Manitoba 77,5 79,7 0,3% y compris Blés d'autres clas
Northern 0,15 % d'autres ses ot varidtés in
graines férieures & Marquis
1,5% dont 0,2 %
de classes contrag
tantas
n°3 Manitoba 76 78,5 0,45% dont 0,15 % |blés d'autres clas
Northern d'autres graines ses et variétés in
férieures & Marquis
6% dont 4% d'autres
classes et 0,5 % de
classes contras-
tantes
n°4 Manitoba 14,5 78,5 0,65% dont 0,15 % |[blés d'autres clas
Northern d'autres graines ses 5 % dont 1 %
de classes contrag
tantes
n®5 Wheat 73,3 17 0,8 % dont 0,15 % |blés d'autres clas

d'autres graines

ses 7,5% dont
2,5% de blé dur

(1) On entend par classes contrastantes des variétés de blé jugdes particulidrement
indésirables. Ces variétés sont désignées par le standard de chaqus classe
(c'est le cas, ici, des blés durs)
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Dans la pratique les blés vendus sous un grade déterminé dépassent
largement les minima imposése. Le Board of Grain Commissioners for

Canada publie chaque année la moyenne des caractéristiques des blés
oxportés. La moyenne des poids & l'hsctolitre des blés n® 3 et n® 4

est de 78,5 c'est-a-dire supérieurs au minimum de la classe 2 (tableau 9).
Le poids & l'hectolitre moyen de la classe 5 est supérieur au minimum

des classes 3 ot 4. On obtiendrait des résultats analogues en compa-

rant les impuretés et variétés de blé étrangéres réellement exportées

et leos minima du standard.

On voit 1a la préoccupation de livrer un produit qui ne puisse donner

lieu & aucune contestation.

Caractéres des standards de 1'Amérigue du Nord

Les standards que nous venons d'étudier sont commerciaux et non in-
dustriels : ils permettent de mettre sur un marché, ol les Bourses
de Commerce jouent un rdle prépondérant, des lots importants de qua-

1ité homogéne et rendent aisés la fixation d'un prix.

Ils font appel pour cela & des critéres faciles & mesurer ou & recon—
naitre, mais qui sont insuffisants pour reflétwr 1la valeur d'utilisation

ds la marchandise.

Les ZTtats Unis et le Canada ont cependant fait des efforts pour donner

aux classes et aux grades une valeur technologique

- d'abord par le contrdle de la valeur boulangére des variétés lors de
leur admission. Cette mesure est d'autant plus nécessaire que 1l'ac-
croissement de l'emploi des engrais et 1l'augmentation des rendsments
marquent une nette tendance & diuinuer la qualité des récoltess

- ensuite par ls développement aux Ttats-Unis des ventes faites sur la
base du pourcentage de protéine : environ la moitié des blés vendus
par les U.S.A. - que ce s0it pour l'exportation ou la consommation
intérieure - font l'objet dec borifications ou de réfactions d'aprés
leur teneur en protéine. Ce mode de fixation du prix est encore
plus utilisé vour las ventes internes que pour l'étranger. Les cota-
tions en Bourses sont faites d'aprés cette teneur. Le supplément
de prix par 1 % de protéine (en général au-dessus de 13%) est trés
variable : d'octobra 1965 & octobre 1966 il a varié de 0,8 cent & 0,2

cent par kg. Il arrive qu'il soit nul.
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Le opourcentage des grains vitreux qui joue un grand r8le dans beaucoup de gra-
des, est souvent considéré comme un signe de qualité technologiquee. En réalité,
l'expérience montre qu'il n'y a corrélation étroite de ce facteur, ni avec la
richesse en protéiIne, ni avec la valeur boulangére.

+

+ +
Pour apprécier s'il y a corrélation des classes et grades avec la valeur in-
dustrielle, exprimée par la protéIne, on peut comparer les taux de protéluc

et les volumes de pain indiqués par le "Bulletin de la récolte canadienne 1S65"

Ifanitoba n° 1 13,2 % de protéIne (1) 770 cc de volume du pain
n® 2 13,7 " 865 cc " n
n® 3 13,5 " 830 cc " "
n°® 4 13,2 " 795 cc " "
n® 5 12,7 L 725 cc " "

On constate que les Manitoba 1 et 4 ont la méme teneur en protéine et que les

Manitoba 2 et 3 sont, a cet égard, bien supérieurs au Manitoba n° 1.

Le volume du pain, c'est-a-dire en fait la valeur boulangére des Manitobs 2,

3, 4, est supérieur a celui du Manitoba n® 1.

Argentine

Un systéme obligatoire de standard a été introduit en Argentine en 1935. Il

groupe le blé d'arrés trois critéres :

1) d'aprés la zone de culture,
2) d'aprés des types ou classes de blé,

3) d'aprés des grades.

a) Zones de culture

L'ensemble du territoire argentin est divisé en quatre zones limitées d'a-
prés leur position par rapport aux ports d'exportation ou aux principales

voies ferrées :

Rocsa~fe
Buenos-~Aires
Bahiz-Blanca

Entre-Rios

(1) Ici, les taux de protéIne sont donnés "tel quel'" et non "par rapport & la ma-
P

tiére séche™ comme dans tout le reste de cet ouvrage. Le taux de 13,5 "tel
quel" correspond a 15,60 "par rapport & la matiére séche'". Les chiffres du
tableau doivent donc &tre majorés d'environ 2 points si on veut employer la
notation couramment admise en Europe.
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Cette répartition en zones ne donne aucune garantie de gqualité.

D'une annde & 1l'autre on peut constater des modifications dans 1'ex-
pansion des variétés et des chungements de gqualité dues aux influences

du climat.

Classes ou types de blé

On distingue en Argentine deux types de b1lé destiné & la panificetion:
le blé Duro et le blé semi-duro. Ces termes n'indiquent pas qu'il

s'agit de blé dur (Triticum Durum) mais seulement de blé vitreux.

Cependant on classe les variétés dans l'une ou l'autre catégorie en
se basant sur des considérations d'ordre général . Pour un lot isol§,
le fait qu'il soit placé dans la classe Duro n'implique pas qu'il

soit vitreux. 40 variétés argentines appartiennent & la classe Duro

et 20 & la classe semi duro.

Pour répartir les variétés dans les deux classes on utilise aussi
1'Alvéographe Chopin : les variétés Duro doivent avoir un W minimum

de 180. Les semi-duros Se situent entre 100 et 180.

Ce classement des variétés est fait par la Ministére de 1'Agriculture
et les variétés qui ne sont pas reconnues officiellement en Argentine
sont commercialisées hors classe. La classe Duro ne peut contenir

au maximum que 10% de blés semi durs dont 2 % de variétés non reconnuss.

Pour la variété semi-dur, il doit y avoir 5 % au maximum de blé appar-

tenant & des variétés non reconnues.

c) Qrades_

Ceux-ci sont établis d'aprés le tableau suivant :

Tablsau 10

Grade Poids 23 . —_Tolérance maximum
1'hl (mi- {Tmpuretés | Grains dirs| Grains fa< OGrains Coulaur
nimum) sans valeur} seigle rinsux cariés
grains cas-
sés,endomn—
magés
78,00 2 0,5 10 0,10 supérieure
75,00 3 1,0 20 0,20 normale
72,00 4,5 1,5 30 0,30 inférieurs




Inspection des grains

Le Service des grains a des agents dans toute la zone de production
du blé. Une partie importante du grain est gradée au départ de la

ferme ou du silo régional.

Tous las cargos de blé sont gradés par le Service des grains et un

échantillon est prélevé pour analyse par le laboratoire.

Le certificat est un document dlautant plus détaillé qu'il engage
la responsabilité du Gouvernement. On doit noter que ce certificat

peut indiquer le pourcentage de protéine.

6. U.R.S.8.
Le Gouvernement soviétique a établi des standards pour les grains et
pour la farine. Ces standards sont surtout destinés au marché intériesur
pour fixer la valeur d'utilisation des grains, mais ils sont utilisés
aussi pour l'exportation. Le blé cxporté est surtout du blé vitreux de

bonne qualité.

a) Classes et grades

I1 existe cing classes de blés :
I - Blé rouge de printemps
IT - Blé dur
III - Blé blanc de printemps
IV —~ Blé rouge d'hiver
V - Blé blanc d'hiver
Bn fait, cette classification est assez voisine des classes américaines
que nous étudierons plus loin. Chacune des classes précédentes est di-
visée en cing sous~classes qui différent par la proportion de grains
vitreux des blés et par leur couleur plus ou moins foncée (blé rouge

foncé de printemps, blé rouge clair de printemps, etce.).

Tnfin, chacune de ces sous~closses est divisée en grades dlaprés 1le

poids & 1l'hectolitre, les corps étrangers, et 1l'hmmidité.
b) Inspection

Dans les fermes d'Etat et collectives, le blé est contrdlé juste avant

la moisson pour détemminer le type et la variété auxquels il appartient.
Un premier certificat est établi au moment oll le camion ou le wagon
chargé de blé quitte la fermee« Enfin un inspecteur des grains contrdle
les grains dans chaque silo ou point de collecte du district des régions

productrices.
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Dans les silos d'exportation 1le blé est contrdlé & ltentrée. Mais
surtout il est nettoyé et au besoin séché de manidre & ne pas dépasser
14 % d'humidité (beaucoup de lots n'atteignent en fait que 12,5 %). Le

blé est échantillommé par des appareils continus.

L'homogénéité des lots est rendue plus faible du fait qu'il n'exicte
en Union Soviétique que 16 variétée sélectionnées reconnues : 6 va-

riétés de blés d'hiver, 6 de blés de printemps et 4 de seigle.

Nous avons vu que la couleur, la date de semis et la vitrosité étaient
les principaux critdres externes de qualité du grain. Pour déterminer
sa qualité interne,on utilise trés peu la teneur en protéine : on se
sert d'un test trés voisin de la proportion de gluten humide. Mais

ce gluten est extrait & partir de la farine entiére du blé et non

d'une farine blanche.

c) Qualité ot désignation des blés exportés

Bn fait, les blés exportés sont comparables aux Hard Winter américains.
Ile sont désignés en dehors des mentions portées sur les certificats
par des numéros de code, en pratique par un groupe de quatre lettres 3

441/1, 121/4, 402/3 atc...

- Le pramier chiffre indique s'il s'agit de blés d'hiver ou de prin-
temps ¢ 1 blé rouge de printemps 3 blé blanc de printemps -
4 blé d'hiver.
- Le deuxigme chiffre exprime la qualité du blé et correspond approxima-
tivement a4 la sous-classe : 1 - trés bonne qualité - 5 = mauvaise
- Letroisiéme chiffre correspond au grodc (poids & l'hccto=-
litre, corps étrangers, humiditéls
- Bnfin, le chiffre placé derriére le trait oblique indique le port

d'embarquement

Txemple : 431/3 correspond & un blé d'hiver, d'une valeur boulangere

encore satisfaisante et possédant un poids & 1l'hectolitre élevé.

T. Australie

I1 n'existe pas en Australie de classement. Ce pays utilise un autre
mode de vente des blés basé sur les standards F.A.Q. ¢ la plus grande
partie des blés livrés par les agriculteurs sont vendus par rapport aux
gtandards F.A.Q. de la campagne et de 1'Btat dans lequel le blé a été

cultivé.
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Au moment ol les blés sont livrés, des échantillons représentatifs sont
prélevés par 1'Ttat et mélangés ensemble de maniére & faire pour chaque
Btat un échantillon représentatif. Celui-ci constituera le F.A.Q. stan-—
dard et les chargements de navires des différents Ttats seront faits
d'aprés ce standard. Tout lot de qualité inférieure regu des agriculteurs

sera stockd et vendu en dehors des standards F.A.Q.

Chaque province a un F.A.Q. standard Committee comprenant das représen-
tants du Ministére de 1l'Agriculture, des meuniers, des commergants en
grains et de 1l'Australian Wheat Board. Ce Comité surveille les préléve-
ments et le mélange des échantillons et fixe le standard F.A.Q. de la

campagne et de 1'Etat concernése.

Dans les Nouvelles Galles du Sud et dans 1'Australie du Sud deux stan-
dards sont faits, 1'un pour le blé tendre, l'autre pour le blé semi
hard.

D'autre part, dans 1'Etat du Queensland, le blé & haute teneur en pro-

téIne, avec garantie d'un taux minimum est stocké et vendu & part.

A titre d'indication, les poids & 1'hl de ces standards F.A.Q. étaient

pour 63/64 les suivants :

1bs/bushel kg/hl

New-South Wales Southemn 64 1/4 80,1
Western 63 1/4 78,9

Victoria 65 1/2 81,7
South Australia 64 1/2 80,4
Semi and prime-hard 64 1/4 80,1

Western Australia 62 3/4 78,3

I1 faut souligner la différence des systémes de vente utilisés dans les
trois pays : grades définis par des pourcentages aux Ttats Unis, grades

définis par des échantillons types au Canada, type F.A.Q. en Australie.

Ce dernier systéme ne présente pas une différence fondamentale avec
les précédents. Dans un pays & récolte homogéne, un gystéme de grading
serait ramené & un ou deux types de blé qui pourraient étre des types
F.A.Q.
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Mais, il est bien certain que ce qui est inférieur av type F.A.Q. doit

8tre rejeté du classement, refusé ou vendu avec réfaction de prix. Quant

4 ¢ce qui est supérieur, il est, soit vendu au mé&me prix, ou plus rarement
avec une bonification de prix.
Conclusion

Les grands pays exportateurs d'Amérique ont mis depuis longtemps en ap-

plication sur la plus grande partie de leur récolte un systéme de diffé-

renciation de la qualité des blés au moyen d'un grading. Celui-ci est ba-

sé sur des caractéres externes, faciles & établir et & contrdler. Ces cri-

téres sont encore admis par le commerce national et intermational; ils

sont de plus en plus contestés non seulement par les milieux scientifi-

ques mais encore par les utilisateurs. Ce grading porte également sur des

qualités peu appréciées qul bénéficlient cependant d'un avantage de prix

par rapport aux blés non gradés. Car un des plus grands avantages du sys-

téme est de permettre la livraison de lots importants et homogénese.

En Europe, la vente des céréales en fonction de la qualité s'est dévelop-

pée beaucoup plus tards

d'abord pour des raisons économiqueas : tous les pays d'Buropedel'Oueshjusqud
une date récente étaient déficitaires et devaient faire appel a des blés
américains. Les utilisateurs s'approvisionnaient sur place dans la me-
sure des disponibilités existantes et{alsant appel pour cequi leur remguait aux
blés d'importation. Le marché des blés indigénes était donc purement

local et la qualité des blés n'était guére prise en considération puis~
que les blés d'importation fournissaient & bon compte 1l'élément amélio-
rant qul était nécessairey

ensuite pour des raisons de structure géographique et agricole : les
climats, les sols, les méthodes de culture, les variétés utilisées
étalent trop nombreux et trop différents, les exploitations étaient
aussl en général trop petites pour qu'un systéme de grading puisse
&tre institué.

La Communauté est maintenant excédentaire de plus d'un million de tonnes
de blé et sa politique de qualité est dominéde par le fait qutelle est
obligée d'importer prés de 4 millions de tonnes constituées surtout par

des blés de haute valeur boulangére destinés & améliorer les blés euro-

péens.
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Tous les pays de la Communauté se sont préoccupés d'laméliorer et de
définir la qualité de leurs blés. Mais & la différence des pays amé-
ricains ¢

- les Etats membres se sont orientés vers des critéres,en général scien-
tifiques, mais différents suivant les pays,

- les efforts se sont portés non pas vers 1'amélioration de l'ensamble des
blés mais vers la production de quantités relativement restreintes de
blés améliorants,

~ les suppléments de prix obtenus n'ont pas en général constitué un

encouragement suffisant.

Dans ces conditions le but doit &8tre ¢

- tout d'abord de rechercher les meilleurs critéres permettant d'un
point de vue scientifique et commercial de définir la qualité des blés,

- d'augmenter la production de blés améliorants,

- d'étendre le systéme de grading préconisé vers des qualités moindres
et de chercher & englober tous les blés qui peuvent 8tre considérés
comme utilisables,seuls, en panification sans avoir recours 8 des
mélanges,

~ de développer la vente des blés par lots importants et homogénes.
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CHAPITRE II : ETUDE DES CARACTERISTIQUES DES VARIETES DG BLES PRODUITES DANS
LES ETATS MEMBRES
IMPORTANCE DU CRITERE VARTIETAL POUR LA GRADATION DES CEREALES

A. Introduction

I1 est admis que la qualité du grzin est liée aux protéines qu'il contient.
Mais cette affirmation demande & &tre précisée. Tout d'abord, la qualité

du grain n'est pas une notion simple mais résulte plutdt d'un encemhle d'é14-
ments dont le contenu change suivant l'utilisateur et méme suivant les

golits et les moments. D'autre part, cette notion complaxe de qualité est

lide & d'autres facteurs que la tenesur sn protéine : elle dépend en par-

ticuliers

- des enzymes et de tout ce qui peut agir sur celles—ci : insectes
(punaises, cécidomies), bactéries (bactérie rouge), champignons (sep-
toria, fusariose) ainsi que certaines maladies:

- de l'amidon, de sa structure et de la fagon dont il est traité au

cours de la mouture (amidons blessés).

Enfin, la notion de protéine est de son cdté trés loin d'8tre simple
puisqu'il s'agit en réalité d'un complexe de protéines dont les qualités
peuvent varier suivant les constituants et suivaent leur mode d'asso-

ciation.

Pour simplifier, nous nous bornerons & n'étudier ici que la qualité dans
ses rapports avec les matidres protéiques, d'autant plus que les autres
facteurs ne sont pas liés & la varidté et permettent difficilement une

action.

Les matiéres protéiques agissent sur la qualité du blé d'abord par leur
quantité c'est-a-dire par le pourcentage d'azote dans le grain ensuite
par leur qualité propre gqui peut 8tre exprimés par une série de critéres

dont il sera question plus loine

B. Quantité de protéine

1. Facteurs agissant sur 1ls pourcentage de protéine

I1 importe ici de saveoir si le facteur variétal a une influence pré-
pondérante. Or, la quantité d'azote dans le grain dépend d'un grand
nombre de facteurs qui ont été mis en évidence, en particulier, par
les travaux de M. Cole, Dirscteur & 1'Institut de la Recherche Agrono-

mique & Versaillas,et par d'autres auteurs.
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D'aprés ces travaux "le pourcentage :

matidre agotée x 100

== £ dépend essentiellement des équilibres relatifs
matiere séche

entre la nutrition carbonée et lza nutrition azotée".

"En effet, la formation de la matiére séche dont les matidres organiques
constituent quantitativement la plus grande partie,dépend essentiellement
de la nutrition carbonée (assimilation chlorophyllienne) alors que la
teneur en matiéres azotées dépend essentiellement de la nutrition de

la plante'.

"On comprend aisément que tous les facteurs qui diminuent la photosynthése
nette, donc la production de matidres organiques augmentent le rapport

matidre azotée . Inversément, le manque d'eau, le manque de lumiére, la
matiére séche

carsnce en un élément autre que l'azote, les maladies cryptogamiques,
le manque de productivité variétale,c'est-d-dire tous les facteurs
limitant le rendement sans diminuer sévérement la nutrition azotée,

conduisent & une augmentation du taux de matiéres asotées".

"D'un autre c6té, l'accroissement de l'alimentation azotée , 5%il ne
se traduit pas par une forte augmentation de la matiére séche produite,

augmentera le taux de matidres azotées du grain de blé et de la farine(1l)V

Dans ces conditions, le pourcentags d'azote du grain sera augmsnté par

les diverses carences qui limiteront la photosynthése :

— le manque d'eau : celui-ci se traduira par 1'échaudage, il arrétera
prématurément la végétation et provoquera la présence en proportion
d'une plus forte teneur d'azote. Au contraire, les blés des régions
maritimes & climat doux, bénéficieront d'une durée élevée de photo-
synthése et auront une proportion d'amidon élevée par rapport aux pro-
téines

- les carences en éléments minéraux et, en particulier, en acide phos-
phorique 3 la synthése hydrocarbonée ne pourra pas se¢ faire j; la pro-
portion de protéine par rapport & l'amidon augmentera ,

- 1l'insuffisance de productivité de la plante : lorsque la plante n'a
gu'un faible rendement, elle trouvera plus facilement & toutes les
époques de sa végétation les quantités d'azote qui lui sont indis-
pensables et particulidrement celles qui lui seront nécessaires en
fin de végétation lors de la formation du graineCela explique, au
moins en partie, les fortes teneurs en agcote des variétés cultivées

aux Btats-Unis ou au Canada.

1) Coic - Les bases physiologiques de la nutrition et de la fertilisaw
tion rationnelle du grain in Progressive Wheat production (centre
d'étude de l'azote - Genéve).
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Mais la richesse en azote du grain sera aussi augmentée par tout ce qui

favorisera l'absorption tardive de l'azote par la plante.

A ce sujet, un apport d'engrais azotés effectué seulement au tallage
risque de provoquar un trop grand développement des organes végétatifs

et des besoins ultérisurs en azote, au moment de la formation du grain.

Si ces besoins ne peuvent 8tre satisfaits, le pourcentage d'azote dans
le grain restera faible. En revanche, si de nouveaux apports sont faits
a la floraison, l'azote absorbé & ce moment ol 1o développement végé—

tatif est terminé ira enrichir le grain en protéine.

Tout semble dono indiquer qu'il s'agit surtout d'une gquestion de nutri-

tion de la plante.

Les graphiques 2, 3, 4, 5, 6, 7 donnent des histosrammes représentant
la répartition des échantillons d'une méme variété dans les différents

pourcentages de richesse en protéine.

La teneur en protéine des variétés frangaises varie pratiquement de

8,5 % a 17 %.

On constate que presque toutes les variétés sont représentées par un
nombre variable d'échantillons dans les différentes cases de 1'histo-

gramms «

Saule la fréquence varie ,tantdt elle est plus grande dans la case 14
(13,5 - 14,5) pour Rex, tantst dans la eass 11 (10,5 - 11,5) pour
Cappelle.

Cette fréquence, c'est-d-dire la richesse moyenne d'un grand nombre
d'échantillons, est dans une large mesure, lide & la variété en ce
sens qu'il sera beaucoup plus facile d'atteindrs 17% avec Rex qu'avec

Cappelle.

Mais ces limites de variations et la forme des histogrammes dépendent

~ directement ou indirectement - dtautres facteurs.

-Ainsi certaines variétés sont adaptées & des sols pauvres, d'autres 2
des sols riches. Les variétés cultivées dans les sols pauvres seront en
général plus riches en protéine du fait du faible rendement qu'elles ¥y
donneront. Les variétés cultivées dans les sols riches auront des ren-
dements trés élevés et seront pauvres en protéine dans le cas ol on
n'utilise pas la fumure tardivej et le climat rend perfois cette fumure
tardive absolument inefficace, lorsque le printemps et 1'été sont secs

par exemple.
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Dans ce cas, les différences attribuées & la variété ns seront que la
conséquence des différences existant entre les régions auxquelles ces

variétés sont adaptées.

Les seuls facteurs qui interviennent en l'espéce sont le readement de
la variété, sa résistance & la verse, sa possibilité d'absorber beau-

coup d'azote lorsque celui-ci est mis & sa disposition.

En définitive, il est impossible de préjuger, & priori, la richesse
en azote d'un lot de blé seulement ~n s'appuyant sur le fait qu'il

appartient & une variété donnée.

On donne parfois & cette conclusion une expression chiffrée en disant
que la richesse an protéine d!'un lot de blé dépend pour 75 du milieu

extérisur et pour 25 de la variété.

Un classement qui serait basé uniquement sur la variété ne donne donc

pas d'indications suffisantes sur la richesse en azote.

Cartes de richesse en azote

I1 résulte de ce qui précéde que la quantité d'azote contenue dans le
grain dépend pour une large part du sol et du climat. On pourrait donc

penser qu'elle sst liée aux régions naturelles.

Cela n'est vrai que dans une faible mesure. Ainsi on a établi pour la
France une carte de la teneur en protéine des blés basée sur 5 récoltes

successives (graphique 9).

Cette carte indigque bien :

- des teneurs en protéine relativement faibles dans les régions maritimes
du littoral ouest de la France;

- des teneurs élevées dans le centre du Bassin Parisien, régions béné-
ficiant d'un ét8 seo et aussi de fumurss trés importantes. Le climat

sec explique aussi les teneurs en protéine élevées des 1l'Alsace, du

Puy-de-Déme, du Sud Bst.

Mais d'autres facteurs interviennent. Beaucoup de régions du sud de

la France (Aquitaine, littoral méditérranéen, région de Lyon) ont des

taux de protéine faibles parce que la variété qui y prédomine est une

variété précoce & haut rendement qui ne contient que peu dfazote lors-
qu'elle ne bénéficie que de fumures azotées insuffisantes.

(135 teneurs moyennes en azote de la récolte allemande de 1964 figuwrent
& la carte 11.)
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Une ocarte des teneurs en azote ne peut donner que de faibles indications,
d'autant plus que les conditions de sol peuvent changer d'un champ 2
ltautre ot que les conditions de olimat elles~mémes ne sont pas homo=

génes & l'intérieur d'un méme département.

C. Qualité de la protéine du grain

I1 importe maintenant de savoir si le facteur variétal est suffisamment
1lié & la qualité de 1'azote du grain pour qu'on puisse prendre la varidté

comme base de classement.

I1 est d'abord nécessaire de définir ce qu'on entend par qualité de la
protéine. Nous savons qu'il existe 17 acides aminds dans la protéine

du blé, dont les plus importants sont l'acide glutamique et la proline.
Mais la proportion de ces acides varie peu d'une variété a l'autre et
ne subit pas non plus de modifications essentiellas suivant les condi-
tions de sol, dtengrais ou de climat. Certains da ces acides sont in-
dispensables. Mais la qualité de la protéine telle que nous l'entendons
ne consiste pas & apprécier dans quelle mesure le blé apporte & l'or-

ganisme les protéines dont il a besoin.

La qualité de la protéine, au sens du commerce des grains, est une
gualité techrnologique ¢ elle est apprécide seulement sous le rapport
de l'utilisation et se mesure par différents oritdres, tenant compte de

1'élasticité du gluten ou de son aptitude & gonfler.

Ces oritdres tiennent parfois compte & la fois de la quantité de protéine
et do sa qualité. Ce sont les indications de 1l'Alvéographe Chopin,
(W, P, G) 1'indice Pelshenke Testzahl, les indices Brabender et Berli-

nery le Zélény.

De quels facteurs dépend la qualité de la protéine ?

- pour une part des conditions de nutrition de la plante : sol, engrais,

climate. Si on adopte comme critére le W on constate qu'un apport com-
plémentaire d'azote & la floraison modifie l'alvéogramme en accroissant

ses dimensions, & la fois le gonflement G et la pression P.

La fumure peut donc modifier ls qualité de la protéine. Le climat,
toutes les autres conditions de végétation ont également une influence.
Les graphiques(l0 et 12) donnent la répartition des blés selon leur
valeur boulangdre on France et en Allemagne. Ces cartes ne permettent

pas en réalité de tirer des conclusions valables.
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- de la variété : en regardant les différents graphiques 2, 3, 4, 5, 7, 8

on constate que l'amplitude des variations des critéres de qualité

de l'azote est relativement limitée pour une méme variété.

Si on adopte le critére W on constate que pour l'ensemble des blés fran-
g¢ais, sa valeur varie de 50 & 500. Pour chaque variété, 1l'amplitude des
variations est seulement de l'ordre de 100 sauf toutefois pour les va-
riétés améliorantes. Les Scarts par rapport & la moyenne sont relative-
ment moins grands que oceux de teneur en protéins. C'sst ce que l'on
exprime en disant qus la qualité de la protéine dépend pour 75 % de 1la

variété et pour 25 % des conditions extérieures.

Cependant, il est difficile d'utiliser la variété comme critére essentiel
dans un classement des céréales d'aprés leur qualité, cela pour les rai-

sons suivantes :

a) l'amplitude des variations des critdres de qualité reste trop grand
4 l'intérieur d'une méme varidté. Coatte amplitude, nous le verrons
plus loin , est supdrisure & 1l'étendue de chacune das classes cor-
respondant aux besoins des utilisateurs. Chaque variété chevaucherait

donc sur deux ou trois olasses;

b) 1e nombre des variétés est actuellement trop grand. Les lots de blé
livrés au commerce sont constitués par des wélanges de variétée et
il est difficile d'obtenir,au moins pour les variétés c-urantes, la

livraison de variétés séparéese.

De plus chaque pays de la Ce.T.E. possdde ses propres varidtés qui,

& quelques exceptions prés,ne sont pas cultivées chez ses partenairesy

¢) Il est plus difficile en Burope qu'en Amérique de grouper les va-
riétés par leurs caractéres extérieurs : couleur, grosseur du grain,
vitrosité. Ces caractéres,qui du reste n'ont qu'une signification

trés restreinte, sont, chez nous, peu différents;

d) 1'amplitude des variations de la qualité d'une variété dépend en
partie de son rendement : les variétés américaines cultivées en culbure
oxtensive fournissent de faibles rendements, de l'ordre de 15 & 20 q
par ha, leur gualité est homogéne pour une méme variété. Les variétés
de la moitié Nord de la C.%.E. peuvent donner 45 g & 1'ha. On constate

gue l'homogénéité de chaque variété est beaucoup plus faibley



- 63 _

@) les conditions olimatiques, les fumures, qui bien qu'étant secon-

daires, influent sur la qualité, sont trés diverses en Burope.

D. R8le du critére variétal

Cependant le critére variétal peut 3tre utilisé sous les formes suivantes:

a) I1 peut servir de base & la production et & la commercialisation de

céréales d'une qualité déterminée.

En effet, 1l'agriculteur grice aux indications générales qui lui sont
fournies sur la variété et surtout grice 3 des essais de culture peut
connaitre :

- non seulement la valeur culturale de la variété (rendement etc.)

- mais aussi les caractéristiques de qualité qu'il obtiendra. Il pourra
connaitre 4 l'avance ces caractéristiques avec une précision beaucoup
plus grande qu'il n'était mentionné ci-dessus puisque l'agriculteur
connait la plupart des facteurs de variation : sol, fumure et, dans

une certaine mesure, climat.

De méme le collecteur primaire qui connait les sols, les habitudes
culturales de ses livreurs et les variétés qu'ils emploient pourra,au
moment de la collecte, séparer les différentes qualités de blé de sa

région en se fondant sur la variété.

Le classement qu'il fera ainsi, a priori, ne sera pas un classement

en valeur absoluaycar beaucoup dfinconnues lui échappent; mais un
classement en valeur relative. Il saura que telle livraison est su-
périeure a telle autre en ce qui concerne telle ou telle caractéristique.
I1 sait aussi que les écarts de qualité entre deux lots de deux va-
riétés détermindes se renouvelleront tous les ans si les conditions

météorologiques restent comparables.

C'est pour ocela que les collecteursprimaires, ou les utilisateurs,
passent des contrats pour obtenir dans une région choisie par eux des

blés présentant les qualités qu'tils recherchent.

Le contrat, comme nous le verrons, les rend maitres de la variété et
de toutes les oonditions de culture (engrais et fagons culturales).
I1 leur permet donc de se rapprocher avec le maximum de chances possi-

bles du type commercial de blé qu'lils veulent recevoir.
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b) Le critdre variétal doit &tre utilisé pour les blés améliorants (dont

les oritdres de qualité sont trds élevés).

Nous verrons, en effet, que ces critéres qui ne constituent qu'une
mesure indirecte et imparfaite de la qualité sont souvent insuffisants
pour caractériser toutes les propriétés de ces blés ot que, dans cer-
tains cas, les utilisateurs doivent connaitre la variété qui leur

est livrée.

I1 est certain d'autre part que l'amplitude des variations a moins
d'importance lorsqu'elle se situe en totalité ou en trés grande partie
au-dessus du ssuil de la plus haute classe : c'est le cas par exemple
pour un blé dont lsa W irait de 240 & 500 ou 1l'indice de sédimentation
de 40 & 75.

c) Le critérs variétal intervient aussi lorsque la détermination indirecte
de la qualité par des critéres s'avére insuffisante. Certains blés dont
le W, 1'indios de Zélény, la teneur en protéine sont satisfaisants,ont
néanmoins une valeur boulangére défectueuse. Le critére variétal de-

vrait servir & les éliminer.

d) D'une fagon générale, c'est en se basant sur la notion de variété que
la Communauté pourrait s'appuyer en vue de poursuivre des actions ten-
dant & 1'amélioration de la qualité du blé :

- pour éliminer du catalogue communautaire les variétés de valeur
boulangére insuffisante;

- pour réduire le nombre de variétés cultivées dans la C.E.E.;

-~ pour promouvoir la coréation et le développement de variétés amé-

liorantes.

®. Conclusion

Comment, dans ces conditions, la notion de variété interviendra-t-elle

dans le grading.
a) D'une fagon directe pour les classes de blés améliorants.

L'effet améliorant d'un lot de blé étant 1ié & la variété, la nature

de celle-ci devra &tre indiquée.

b) D'une fagon indirecte , mais néanmoins essentielle, la notion de variété

est lide au succds d'un systéme de grading
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- Celui-ci doit provoquer sur le marché des différences de prix assez
importantes pour encourager l'agriculteur & choisir les variétésles plus
aptes a donner des blésdequalitéet pour 1'inciter & utiliser les techni-

ques culturales favorables & une bonne valeur boulangére.

~ Le grading doit aussi conduire par le jeu des prix & 1'élimination
des mauvaises variétés. Mais nous verrons gque celle-ci doit &tre

favorisée par l'action de 1'Ztat ou de la Communauté.
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CHAPITRT III EXAMEN DES CRITERES AUXQUELS LES SYSTEMES DE GRADATION DOIVENT
SATISFAIRE

A. Besoins du commerce ot eritdres nécessaires pour ¥y satisfaire

Le commerce des céréales a besoin :
~ de connaltre la qualité des blée qu'il achéte:
~ de constituer des lots suffisamment importants et homogénes pour &tre

commercialisés facilement.

1) Exigences du commerce en ce qui concerne la qualité

Actuellement, au stade du commerce, la qualité des céréales est déterminée

au moyen d'un systéme complexe d'analyses en six articles :

le poids & 1'hl
1 'humidité

la présence d'impuretés (matiéres étrangdres et grains altérés
graines étrangeéres

les grains gesrmés

- les grains cassés

les graines ou substances toxiques ou odorantes.

C'lest ce systéme qui est utilisé par la Communauté pour la définition
des standards des céréales, par les six pays dans leurs barémes d'in-

tervention, par le commerce dans ses transaetlons courantes.

Ce systéme a pour ambition de rensesigner sur la valeur d'utilisation
du blé. Cependant ces 6léments (les grains germés étant mis & part)
ne renseignent (et seulement de fagon imparfaite) que sur le réndement

du lot de blé en farine et non sur la qualité de celle-vi.

dinsi la présence d'impuretés diminue d'autant la proportion de grains
utiles dans 1l'unité de poids. Un excés d'humidité remplace une partie

de la matiére séche du grain par de l'eau. Un poids & l'hectolitre trop
faible diminue dans certains cas le rendement du grain en farine, la
présence de matidregtoxiques réduit, méms 3 trés faible dose, les possi-
bilités d'utilisation de la céréals.

Les réductions et les majorations de prix sont donoc calculées en fonc-
tion directe de la perte ou du gain de rendement correspondant & chaque

valeur des éléments ci-dessus.
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Ce systéme est traditionnel et trés ancien. Cependant le développement,
depuis une trentaine d'années, des moissonneuses batteusss,a accru
considérablement la proportion de blés humides et a introduit la me-

sure de l'humidité dans le baréme précédent.

Mais, méme avec cette adjonction, ce systéme qui a évidemment 1'avan—
tage de n'exiger que des mesures simples, ne renseigne, en réalitsé,

que d'une fagon trés incompléte sur le rendement quantitatif du blé.

De plus, il devient de plus en plus nécessaire d'obtenir des renseig-
nements sur la gqualité intrinséque des blés c'est-ad-dire sur leur
valeur boulangére. On a donc introduit de nouveaux critéres : le W,

la teneur en protéine, le test de sédimentation.

Mais il faut bien reconnaitrs que leur emploiy,soit au stade d'achat
aux agriculteurs, soit dans le commerce de grosyest trés limité : il
ne sert que pour une partie des blés améliorants qui ne représentent

eux-mémes qu'une petite fraction de la production.

Toutefois, les acheteurs apprécient parfois la qualité intrinséque
d'une fagon approximative en se basant)soit sur la variété des blés

achetés/soit sur la région ol ils ont été produits.

Txigences du commerce en ce qul concerne l'importance et 1 'homogénéité
des lots

a) Importance des lots

Lt'évolution actuelle de l'agriculture, du commerce, des industries
utilisatrices, impose l'augmentation du tonnage des quantités mises

sur le marché.

aa) Augmentation des quantités offertes par les producteurs

Dans tous les pays de la Communauté, on assiste :

- dune certaine concentration des exploitations agricoles;

- & la spécialisation de certaines de ces exploitations dans les
productions céréaliéres. Cette spécialisation se manifeste
par la mécanisation de la culturs, par la réduction des cultures
servant & la nourriture des animaux de la ferme, par 1'adop-
tion d'assolements comportant de longues répéititions de céréaless

- & l'augmentation des rendements.
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Chaque producteur de céréalaspeut ainsi mettrs heaucoup plus de

gr=ins sur le marché et l'apporter en lots plus importants.

Tn effet

- Le moissonnage-battage permet & 1l'agriculteur de diuposer de
son grain aussitdt aprés la récolte alors qu'autrefois ces
apports étaient retardés et fractionnés par l'échelonn=ament
des battages.

— Tl dispose de moyens de transport de plus grande capacité.

— Son exploitation est orientée de plus en plus vers le mirché.
I1 ne garde pour la consommation de l'exploitation qu'une faible
fraction de la récolte et il vend par grosses quantités pour
faire face & des échéances beaucoup plus lourdes.

Développement d'un échelon intermédiaire de commercialisation
et de stockage

Autrefois une grande partie des ventes des producteurs était
faite directement & des utilisateurs ou aux courtiers qui les
représentaient. Le stockags des récoltes était réalisé, soit en

gerbes chez l’agriculteur)soit en grains chez l'utilisateur.

L'échelon intermédiaire des négociants en graing n'lavait qu'une
capacité de stockage réduite,du moins pour ce qui concernait

les céréales produites dans les pays de la Communauté.

Depuis cette époque, ce stade intermédiaire s'est développé dans
tous les pays de la Communauté, soit & la suite d'une obligation
légale (régime des organismes stockeurs en Francez soit par suite

d'une évolution économique.

Da ce fait, oce sont des personnes ou des Bociétés gspdcialisées
gui se sont chargées du stockage et du commerce des céréales,

fonctions autrefois confondues avec la production et l'utilisation.

L'apparition de ces fonctions spécialisées a entrainé une mo-

dification profonde de ces tiches.

La fonction stockage a nécessité la construction d'un trés grand

nombre de silos de collecte qui ont permis la vente :
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- de grains en bon état de conservation, puisque le silo évite,
en principe, la détérioration du grain;:

~ de grains triés et nettoyés grice au matériel du siloy

-~ le transport de grandes masses de céréales : puisque le silo
a une grande contenance et qu'il est, sauf exception, raccordé
4 la voie ferrée ou & la voie d'eau et peut, par conséquent,
expédier par péniches entiéres ou par trains complets. Ces
grandes masses de céréales sont facilement rendues homogénes
par les installations des silos qui peuvent, en méme temps,
par des mélanges,obtenir une qualité & peu prés constante d'un

bout de l'année & 1l'autre.

cc) Augmentation du tonnage des guantités demandées par 1'industrie :

~ 1l'industrie utilisatrice, la Meunerie, s'est concentrée ot
installée de plus en plus dans les agglomérations urbaines -~
ce qui réduit les achats directs en culture.

-~ les moulins veulent obtenir des lots importants pour ceuvrir

une longue durée de leurs fabrications.

b) Homogénéité et propreté des lots

Nous verrons plus loin que 1l'homogénéité des farines est une nécessité
absolue pour lees industries du second degré. Cette obligation se ré-
percute sur les moulins qui doivent employer des blés de qualité cons-

tante pour éviter d'avoir & opérer des mélanges souvent difficiles.

L'homogénéité doit &tre obtenue d'abord & 1'intérieur d'un méme lot,

si important soit-il. C'est une condition assez facile & remplir,

étant donné 1'équipement des magasins de stockage.

Tlle doit ausei 8tre obtenue dans le temps, les industriels wvoulant

garantir leur approvisionnement avec une qualité constante.

Ce besoin les a conduit & passer des marchés & terme de quantités trés
importantes de grains. Les marchés & terms représentent actuellement
les 2/3 du volume de l'ensemble des transactions frangaises. Ils obli-
gent les organismes stockeurs a livrer,soit pendant la durée du contrat,
soit & une date déterminde, une quantité importante de qualité prévue

4 l'avance § chose qui n'est possible qu'avec des installations im-
portantes et aussi avec une bonne connaissance de la collecte de la

région.



Le volume moyen des marchés de céréales portait avant sur quel-
ques sacs, pour les marchés locaux, ou sur le chargement d'un

wagon.

I1 porte maintenant, au départ des régions excedentaires au
minimum, sur 100 tonnes pour les marchés au comptant, sur 500

tonnes pour les marchés 3 fterme.

L'augmentation du volume moyen des marchés entraine pour les deux
parties 1l'obligation d'en mieux vérifier 1l'exécution et permet
d'amortir les frais supplémentaires gqu'occasionnent des analyses
plus nombreuses et plus cofiteuses. On peut donc employer des
critéres plus scientifiques : humidité et parfois protéline ou W,
en dehors ou & la place du poids & l'hectolitre qui était jus-

qu'a présent pris seul en considération dans les ventes.

Propreté des lots

Bien qué secondaire, cette exigence doit &tre signalée. Il est a-
normal & uns époque ou le blé subit de nombreux itriages, depuis
la moissonnesuse-batteuse jusqu'au silo, de commercialiser des
blés contenant parfois, au total une proportion importante,3 a

9 % de graines étrangdres ou de matidres sans valeur. Chaque
année, des milliers de tonnes de déchets sont alnsi manuten-
tionnés et transportés. La présence d'impuretés dans le blé

alourdit les frais commerciaux et géns les utilisateurs.

c) Variation des exigences du comuerce

L'évolution, retracée plus haut, du commerce des céréales et de

ses besoins ne s'est pas manifestée de la méme fagon dans tous

les sacteurs. Elle dépend de la destination des lots wvendus.

aa)

bb)

transactions destinées & la consommation intérieure loecale

Dans ce cas, le vendeur et 1l'acheteur peuvent se rencontrer
1'acheteur psut agréer lui-méme la marchandise ou acheter,

de confiance, la qualité moyenne livrée par l'organisme stoecksur,
qualité qu'il connait et apprécie. La corstitution de classes et

de grades n'apporterait pas dans ce cas d'avantages appréoiables.

ventes faites & l'intérieur d'un pays de la Communauté entre

un acheteur et un vendeur dloignés l'un de l'autre. En dehors
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de transactions peu nombreuses portant sur des blés de qualité,
les contrats de vente mentionnent, en général, une bonne gualité
moyenne sans autre spécification. La '"description'" de la marchan~
dise reste trés sommaire. Acheteur et vendeur connaissent 1l'un

et 1l'autre cette "bonne qualité moyenne'" notion qui reste cepen-
dant bien imprécise. La vente par olasses et grades permettrait

d'éviter beaucoup de litiges.

cc) ventes d'exportation

Ces ventes comportent une différenciation marquée entre :

-~ d'une part, ventes de blés améliorsnts (blés américains,
ou plus rarement blés de la Communauté). Tn ce qui concerne
les blés américains les ventes sont faites sur certificat et
comportent, en outre, pour une forte proportion, une clause
de garantie de protéine. Les ventes faites par des pays de la
Communauté comportent presque toujours une garantie de quali-

té (protéine, W, ou indication de la variété);

- d'autre part, des blés "de complément" ou ordinaires sans
autres spécifications de qualité autres que l'humidité, le

poids & l'hectolitre et les impuretés.

Ctest surtout pour ces ventes que la constitution de grades

vendrait de grands services en précisant la qualité des lots:

- dans l'esprit des contractants au moment ol le contrat est
passés

~ dans la nature des marchandises livrées au moment de 1'exécu~
tion du contrat.

3) Les exigences du commerce et 1l'emploi du grading

Le commerce sert d'intermédiaire entre les producteurs et les utili-
sateurs et doit s'efforcer de se plier aux obligations et aux exi-
gences de ces deux catégories. Au stade de la culture ou plus sxacte-
ment au stade du commerce de collecte, les blés sont rassemblés en
grandes masses. Mais ils sont séparés, en général, en un petit nombre

de qualités différentes, deux ou trois, étant entendu que cette différen-
ciation nécessite un minimum d'analyses,des organes de réception plus

nombreux, des cellules différenciées.

La, nature et la composition de ces qualités peuvent &trc modifiédes,dms
une mesure d'ailleurs faible, par le réceptionnaire au moyen de mé-

langes, de triages, etoc.
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Au stade de l'utilisation, l'industriel veut obtenir une qualité de
blé correspondant & ses besoins mais ceux—ci ne sont pas déterminés
d'une fagon précise. Ils sont compris dans une fourchette dont la
limite inférieure correspond au minimum technique compatible avec
la qualité de ces produits. La limite supérieure est dlordre finan-

cier et dépend du prix maximum qu'til s'est fixé.

Il appartient aux intermédiaires ds conclier ces deux situations
nullement incompatibles, en recherchant dans tel magasin, le stock

dont les caractéristiques correspondent aux désirs de l'utilisateur.

Mais les choses seraient facilitées si on indiquait aux producteurs

ou aux organismes de collecte quelle catégorie de blé et quelles
caractéristiques ont le plus de chance de lui &tre demandées et doivent
lui rapporter davantage. Il pourrait, avec une marge de manoeuvre é-
troitc, essayer d: foire cntrer scs blés dnns l'unc de coes cutégories.
On trouverait ainsi dons chacune de celles~-ci dc trés gros tounages
de blé.

De méme l'utilisateur pourrait commander immédiatement des blés d'une
de ces catégories, celles-ci ayant été établies précisément en tenant

compte de ses besoins.

L'application d'un baréme continu est commode pour tenir compte de 1la
proportion d'humidité ou d'impuretés dans les livraisons des producteurs,

mais seralt moins favorable pour un classement.

™ effet, il serait impossible pour le producteur ou l'organisme de
collecte de rassembler & l'avance dans un magasin, de nombreuses caté-
gories de blé correspondant chacune & la combinaison de plusieurs
caractéristiques : par exemple, l'une de 76 de poids & 1'hl, 2 % de corps
étrangers, 13 % de protéIne, 40 de test de sédimentation, la seconde

de 77 de poids & l'hectolitre, les autres oaractéristiques étant iden-
tiques eto.

L'industriel, de son c6té, étant donné la latitude dont il dispose,
ne verrait pas d'intérdt sauf s'il procéde & des mélanges trés précis,

&4 désigner les lots ga¥l commande par une seule valeur bien déterminéde.
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®n revanche, il subirait certains inconvénients : il ne pourrait
connaitre exactement & l'avance le prix du lot qui luil sera fourni,
car des cotations seront difficiles & obtenir pour des lots aussi
nombreux. Surtout il aurait plus de mal 3 s'approvisionner, car le
lot correspondant aux caractéristiques désirédes n'aurait pas été
"préfabriqué" avec de gros %connages mais devrait 8tre recherché

spéeialement.

Le systéme des grades parait donc 8tre l'aboutissement normal des

exigences du commerce.

B. Besoins de 1'industrie et oritéres nécessaires pour y satisfaire

Les industries utilisatrices du blé sont au premier degré :

-1a meunerie (de beaucoup la plus importante)

-la fabrication d'aliments du bétail

-cortaines utilisations industrielles trés restreintes : blé torréfis,
malt de blé etc..

Au second degré, les farines produites par la meunerie sont utilisées
par @

~ la boulangerie

- la biscuiterie

~ la fabrication de produits de régime

- la biscotterie

- la fabrication d'amidon

- la pitisserie

- la vente de farines en 1l'état pour les ménagéres.

Toutes ces industries ont des besoins divers.

1. Industries du 1° degré

I1 n'est pas nécessaire de s'étendre sur les besoins des fabricants
d'aliments du bétail en ce gqui concerne la qualité du blé. Ces in-
dustries demandent une matidre premidre de bonne qualité, mais n'exigent
pas desconditions déterminédes de qualité physique ou chimique. Le blé
n'étant pas un aliment du bétail absolument complet et parfait doit,

de toute fagon,étre complété par dlautres substances.

Les autres industries utilisant directement le blé tel que le blé tor-
réfié ou le malt de blé sont de trés faible importance et n'ont pas

d'exigences particuliéres.
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La meunerie est donc la seule industrie du premier degré & prendre
en oconsidération. Son principal besoin sst de satisfairg en ce qui

concerne la qualitéd,aux désirs de ses différents clients et de fa-

briquer des farines adaptées 3 leurs exigences diverses. les besocins

de la meunerie s'identifient donc & ceux des utilisateurs du seoond
degré. Toutefois, la meunerie préfére naturellement les blés qui lui
donneront le meilleur rendement. Or, celui-ci dépend (dans certains
cas et sans que la corrélation soit étroite) du poids & l'hectolitre
et de la proportion des impuretés. Il est, d'autre part, nécessaire
que la couleur et le golit de la farine ne soient pas dénaturés par

des graines odorantes, des substances toxiques, des grains altérés.

s

C'est pour cela que dans tout systéme de grading entrent le poids &
l'heotolitre, les impuretés (matidres inertes et graines &trangéres,
les grains altérés nuisibles et toxiques, les insectes et parasites

vivants ou morts.)

Industries du second degré

Ces industries ont des bescins qualitatifs trés différents, non seule-
ment d'une industrie & l'autre mais aussi 3 1'intérieur d'une méme in-
dustrie en raison de la diversité des produits fabriqués et aussi du

degré de mécanisation de l'entreprise.

On doit ajouter gue oes besoins sont diversement appréciés par les
professionnels on cause qui sont souvent d'avis divergents tant sur

la nature des critéres & employer que sur la valeur de ceux-ci.

a) Homogénéité de la matidre premiére

L'homogénéité est une qualité essentielle aussi bien pour le meunier
que pour les industries du second degré. On exprime son importance
en disant qu'il wvaut mieux utiliser un lot médiocre mais homogéna,
qu'une série de petits lots de qualités meilleures, mais différentes

*

d'un lot & ltautre.

En effet, ochaque fois que la qualité d'un lot mis en mouture ochange,
le meunier doit modifisr le réglage des 3° et 4° broyeurs et des
plansichters oorrespondants pour rattraper, par un dosage différent

des passages, la différence de qualité des blés mis en oeuvre.
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Dans les industries utilisatrices les réparcussions des modifications
de qualité en cours de fabrication sont encore plus grandes : ce n'est
pas seulement le réglage des appareils qui doit &tre modifié mais
encore les temps de fermentation, de cuisson, la nature et le dosage

des produits & ajouter, etc.

Cette modification est souven®t possible dans les entrsprises artisa-
nales. Le boulanger peut, en principe, prolonger la fermentation
lorsqu'il sent que la pAte n'a pas suffisamment d'apprét. Il en est

de plus en plus empdché par des considérations de main-d'ceuvre.

Dans les entreprises industriclles mécanisées, les temps doivent
étre strictement fixés a l'avance, compte tenu d'une qualité stan-
dard de la farine. Si la farine utilisée differe du standard, la

qualité des produits obtenus slen ressentira.

Teneur en protéine

La qualité des produits obtenus par les industries du second degré

est liée d'une fagon générale & la qualité et & la gquantité de pro-
téIne, mais 1'importance attachéde & ce facteur ot la tensur en pro-
téIne jugdée nécessaire varie non seulement d'une industrie a l'autre

mais d'une fabrication & l'autrz.

aa. Panification
L'importance de la protéine varie suivant les ordres croissants
ci-aprés, d'une part, d'aprés la nature du pain, dlautre part,

d'aprés le mode de fabrication

p2in frangais pétrissage normal fabrication artisanale
pain au moule pétrissage accéléré
pain de mie pétrissage rapide fabrication industrielle

pétrissage intensif

Tl semble que le pain frangais soit le moins exigeant en matiére

de protéine.

Un Dbon boulanger arrive & faire un pain fort convenable avec une
farine pauvre ne contenan®t que 9 - 10% de protéine. Il est évi-
dent cependant que des pourcentages plus élevés permettent dtamé--
liorer sa qualité. La qualité de la farine revét d'ailleurs deux

aspects différents pour l'lartisan :
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dd.

- d'une part, le rendement quantitatif et il est certain qu'une
farine riche en protéine absorbe plus d'eau;

- d'autre part, le déveloprement du pain.
Le pain frangais fait au pétrissage accéléré, d'une fagon arti-

sanalo, derande une teneur en protéine supérieure : plus de 11 %

Le pain en moule (Kastanbrot) demande aussi davantage de protéine.

Panification industriells. Celle-ci demande d'autant plus de pro-

téine qu'elle s'dcarte de la panification normale comportant un

i

pétriss>ge assez lent et prolongé et i'un loug tecmps ds repos de
la phtee

la panification avec pétrissage intensif exige une teneur en protéine
de 12 & 12,5.

La panification continue demanderait aussi des taux de protéine
dlevég. Mais 11 est difficile d'indiquer un chiffre comparable
aux précédents, cette panification esmployant, souvent en dehors de la fa-
rine d'autres substances, matidres grasses, sucres et des adjuvents

chimiques.

Fabrication de biscottas

Les biscottes nécessitent des farines a ferts tenecur en protéine :
de 11,7 & 12,2. Toutefois, un excés de protéine (au-dessus de

12,5%) risque de rendre la biscotte cassante.

Fabrication de biscuits

Les bascins de la biscuiterie sont variés :

- pour la fabrication de gaufr:sites, on emploie une farine plate
contenant le plus possible d?amidon et restant inerte & la cuisson.
Les farines les plus pauvres en protéine sont les meillesures.

Le taux de 6 % est assez couramment utilisé

- pour la confection des sablés et des biscuits courants, la teneur
en protéine n'a pas une grande importance; ces biscuits contien-
nent en effet 40 % de sucre et de matiéres grasses et cette forte
proportion empdchs la farine (qui contient de 7 & 10% seculcmeat

de protéine) de réagir.

Fabrication de pitisseris

Les qualités recherchées dépenccat, 1l& aussi. des fabrications :
les brioches et les pAtes fermentées exigent une farine trés rioche
en protéine : 14 % environ. Pour les pites contenant une fortas
proportion d'oeufs, la richesse en protéine de la farine n'est

plus nécessaire, 1l'albumine des oeufs la remplacee.
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er+ Farine de ménage

On exige surtout des farines blanches, pratiguement elles ne

contiennent que 10,5 de protéine.

c) Comment le meunier peut-il produire des farines adaptées aux besoins

des utilisateurs?

aae I1 peut choisir un blé correspondant exactement & la composition
demandée pour la farine. Cette méthode qui parait la plus simple
devient impraticable lorsque plusieurs qualités de farine doivent
8trs fournies ot lorsque certaines d'entre elles s'écartent des

blés normalement regus par ls moulin.

bb. Il peut obtenir simultanément plusieurs qualités de farine en re-
cueillant vart les "passages" c'est-a-dire les produits fournis

a
par les différents broyeurs.

On sait que les produits sortant des premiers broyeurs sont des
gruaux c'est-d-dire le cosur de 1l'amande, ces passages sont trés
blancs mais contiennent moins de matiére azotée que la moyenne
du grain. Les derniers broyeurs au contraire extraient de la
couche périphérique du grain une farine qui est plus riche en
protéine mais qui risque de contenir plus de fragments d'écorce

ou pialres.

Ce procédé ne permet pas unn grande différenciation, en raison

de la coloration de la farine périphérique.

On ne peut pratiquement pas obtenir une différence supérieure

4 3 % de protéine entre les deux sortes de farine.

cc. I1 pourmait avoir recours & des farines "enrichies" ou "appauvries"
en protéine par le procédé de la turbo-séparation. Celui-ci n'est

N

enzer~ utilisé dans la C.T.Z. que sur une petite échelle (% & 5,000
tonnes par mois dont les 9/10 environ en France et le reste en Al-
lemagne sont traitées en vue de cette séparation).

I1 peiwat dfobternir. d'une part, des farines enrichies contenant

16 3 19 % de proidine, d'autre part, des farines trés riches en

amidon et contenant seculement 6 & 7 % de protéins.

La fraction riche »n protéiIne est additionnée aux farines de gruaux
dans la proportion maximale de 7 & 8 % pour les tronsformer en

farines de force.
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Les farines appauvries peuvent &tre utilisées & 1'état pur ou en
mélange par la biscuiterie, notamment, pour la fabrication de
gaufrettes, mais ce débouché ne suffit pas et les fabricants
s'orientent vers l'exportation et vers l'utilisation de ces farines
pour la fabrication de xanthate servant & améliorer la résistance

des paplers d'emballage.

dd. Pour corriger ses farines, le meunier peut ajouter des substances
non agzotées qui améliorent ls développement du pain : acide ascor-

bique, amidons gonflants.

La méthode d'amélioration la plus répandue est l'emploi de blés
ou de farines améliorantss Les deux types principaux de ces blés

sont le Manitoba et le Hard winter.

Le Manitoba a une teneur an protéine d'environ 15 % et une tensur
en eau de 12 % . Pn raison de la dureté du grain on doit en faire
une mouture & part et mélanger ensuite sa farine & celle des grains

européens.

Lle Hard Winter (teneur an protéine 13,5, humidité 13) peut au

contraire s'écraser en mélange avec las blés européens.

Le pourcentage de mélange des blés améliorants américains aux
blés suropdéens varie naturellementi avec la destination des fa-
rines et la qualité des blés indigénes, et pour des raisons
économiques avec la position excédentaire ou déficitaire de chaque
pays de la Communauté. Une incorporation de 10 % de Manitoba
commence & produir~ une amélioration sensidble, maig en fait le
pourcentage des hlée axotiques est de l'ordre de 25 % en Alle-
magne, de 40 % an B-lgique et aux Pays-Bas. L mélange améliore
non seulement la gquantité de protéine contenue dans la farine mais
encore sa qualité. Le gluten des blés américains est tenace, le
gluten des blés européens mou et trés élastique, de sorte que

les défauts se corrigent.

3. Pour satisfaire les exigences de la meunerie, faut-il développer la

production de '"blés améliorants" ou relever le niveau général des blés

courants produits dans la Communauté ?

L'exposé précédent montre que les industriss utilisatrices ont générale~
ment besoin pour leurs nouvelles fabrications et leurs nouvelles methow

des de fabricetion de farines plus riches en protélne.
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Ls probléms s~ pose de savoir si ce but doit &trs atteint par le meunier:

- par l'emploi de blés améliorants & forte teneur en protéines

~ par le relévement du niveau de la qualité des blés courants qu'il

a)

emploie.

Développemant de la production des blés améliorants

Ces blés ont non seulement une teneur élevée en protéine mais aussi
des qualités plastiques particuliéres liées & la variété : la plu-
part ont comme le Manitoba, cité plus haut, mais & un moindre degré,
un gluten plus tenace et plus cassant que les blés courants. On dit
souvent qu'ils sont déséquilibrés, en ce sens qu'ils ne permettent
pas, employés purs, de faire du bon pain, mais qu'ils peuvent amé-

liorer dans tel ou tel sens, des blés de qualité insuffisante.

En conséquence :

- un faible pourcentage d'incorporation suffit;

- le meunier pourra choisir le blé améliorant dont il a besoin en
fonction de l'utilisation ultérisure de sa farine, mais 1l'indi-
cation de la variété de blé sera nécessaire pour savoir quel sera

exactement l'effet améliorant.

L'emploi de blés améliorants sera surtout avantageux dans des Té-
gions axcédentaires ou faiblement déficitaires qui ne peuvent rele-—
ver, en raison du climat par exemple, le niveau de leur production
courante. Les frais de transport des blés améliorants sont réduits

au minimum du fait des faibles quantités & importer, on évite de méme
d'avoir & réexporter les blés de production locale inemployés par

suite d'introduction de blés de gualité.

Relévement général du niveau dss blés courants employés

Cette méthode est moins onéreuse en ce qui concerne 1lé prix d'achat
des blés mais doit tenir compte des frais de transport supportés.
Flle est avantageuse dans les régions excédentaires oll le meunier

paut trouver un choix suffisant.



4. Conclusion

Le commerce des céréales, et en particulisr le commerca international,
utilise pour apprécier la qualité des céréales, une méthods indirecte
basée sur un systéme de critéres (poids de 1'hectolitre -~ humidité -
impuretés) reflétant seulement, et de fagon imparfaite le rendement

an Meunerie.

Les utilisateurs de farine attachent de 1'importance & 1'homogénéité
dans le temps de leur matiére premiérs et & la qualité de celle~ci ex-
primée, scit par des résultats pratiques, soit par des essais de pani-
fication ou de cuisson, soit par une appréciation indirecte par des cri=-
tdres d'analyse (teneur en protéine, Zélény, gluten humide, W). Ces ori-
téres doivent exprimer d'une part la teneur totale en protéine, d'autre

part, la quantité et la qualité du gluten (élasticité et résistance).

Les meunisrs, placés entre les deux, cherchent & combiner ces deux caté-
gories de critéres et utilisent de plus en plus, & cbté des mesures

traditionnelles, des méthodes d'appréciation physicochimiques.

Parmi celles-ci, la tendance actuslle s'orients vers la teneur en protéine
et le test de sédimentation qui ont llavantage d'tre reproductibles et
qui, combiné s ensembls, donnent des résultats correspondant aux essais

pratiques.

Ces derniers : les essails de panification et de cuisson, tendent & se
simplifier et & se standardiser pour aboutir & des formules de large
application (Rapid mix test par exemple), mais il reste évident que ces
essais ne peuvent pas servir dans l'lappréciation commerciale de lots de
blé.

Dans cette appréciation, il semble gqu'on doive s'orienter, pour mesurer
la qualité du blé en fonction & la fois des pesains de 1l'industrie et du
commerce, vers une méthode qui combinerait les critéres traditionnels

(poids & 1'hectolitre - humidité - impuretés) et les critdres physico-

chimiques (protéine - sédimentation).

Les essais standardisés de panification serviraient de méthode de réfé-

rence et de complément :

— pour l'appréciation des variétés & accepter ou & rejeter dans un
catalogue communautaire:

- pour la vérification et la mise au point, dans l'industrie, donndes

par les méthodes indirectes d'appréciation de la qualité.




- 81 =~

CHAPITRE IV : CONDITIONS PRELIMINAIRES A L!'INSTITUTION DU GRADING
ELEMENTS D'UM SYSTEME DE GRADING

A. Conditions préliminaires

1, Introduction

La Communauté ne se trouve pas, du point de vue agricole et du point
de vue commercial, dans une situation telle que le grading puisse y

8tre appliqué partout avec profit.

Parmi les obstacles & une généralisation du grading certains proviennent
des conditions agricoles de certaines régions (morcellement des ocultures
de céréales, axploitation peu rationnelle des terres, etc..) d'autres

de conditions commerciales (des transzctions locales portant sur de

petites quantités ne tireront pas d'avantages du classement).

Le grading a pour but de réaliser un petit nombre de catégories de mar-
chandises; mais il ne pourra y parvenir que si les conditions de pro-
duction sont & peu prés les mémes et que si les céréales produites
présentent déji une certaine homogénéité du point de vue botanique,

agricole st commercial.
Pour réaliser ces conditions les mesures suivantes sont nécessaires :

a. l'institution d'un catalogue communautaire des variétés, assorti
d'une réglementation stricte de l'admission de nouvelles variétés

au catalogue;

b. la limitation du nombre de variéiés et le groupage, en familles,

des variétés existantes;

¢. l'analyse, aussit8t aprés la récolte, des caractéristiques de

qualité de celle-ci:

d. une action auprés des agriculteurs et du commerce des céréales, d'une
part pour améliorer les conditions de production et de livraison,
en particulier par des groupements d'agriculteurs, d'autrs part,

pour assurer le séchage et le nattoyage de la récolin.
e« l'institution d'un systéme de grading.

f. 1'institution corrélative dans le systéme de prix de la Communauté

d'encouragements pour la gqualité des blés.



2 Réglementation de 1'admission de nouvelles variétés et classification

des variétés d'aprés leur valeur boulangére

Il est probable qu'a partir de 1970, la Communauté sara dotée d'un
catalogue communautaire, ce qui impliquera que seules des variétés
inscrites pourront &tre commercialisées et cultiviss dans la Commu-

nauté.

I1 serait indispensable gque, seules, des variétés ayant une wvaleur
boulangére suffisante,soient inscrites dans ce catalogue, ce qui

éliminerait & bréve échéance les variétés fourrageéerss.

Actuellement la réglementation en l'objet des divers pays de la

Communauté est trés différente.
a. France

I1 existe un catalogue des variétés ayant un caractére obligatoire:
seules peuvent étre mises dans le commerce les variétés inscrites.
L'inscription au catalogue ne se¢ fait qu'aprés une expérimentation
de la variété durant deux ans au minimum et souvent itrois ans. La

décision est prise ensuite par une commission d'examen.
Les épreuves sont de deux ordres :

1) Tssais culturaux ou botaniques destinés & apprécier la fixité
et la pureté de la variété;

2) Tssais agronomiques - Ceux—ci portent sur des caractéristiques
assez différentes : Rendement (35 points sur 100) Régularité
de la production (c'est-a-dire résistance au froid, aux mala-
dies, précocité 45 points sur 100) et

3) essais de qualité (20 points sur 100).

La note de qualité, ou de force boulangére, est calculée avec
l'appareil Chopin par la mesure du W. On range ainsi les blés en

trois groupes.

Le W n'est pas apprécié en valeur absolue (en raison des variations
dues au sol et au climat) mais par référence & une variété témoin:
Cappelle dans le nord de la France, Etoiles de Choisy dans le Midi,
Fylgia pour les blés de printemps. Les bases de cette cotation

sont indiquées dans le tableau suivant.
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Iableau 12

W moysn % du témoin
=3 i tat
Valeur boulangdre PR Fioile 4s I Cotation
ppelle Choisy Jie
{Groupe A - blés de force supérieur & | supérieur & | supérieur a 20 points
200 % 270 % 240 %
|Groupe B - bonne & moyenns|supérieur & |de 95 % & de 85 %}é 8 a 14
70 % ot in- | 270 % 240 %
fériour &
200 %
[Groupe C - mauvaise inférieur & | inférieur & | inférieur a | éliminatoire
70 % 95 % 85 %

Mais la Commission d'examen psut modifier ce classement en se basant
sur d'lautres éléments et, en particulier, sur la forme de la courbe
de 1l'appareil Chopin. Elle peut ainsi faire passer une variété de 4
en B ou réciproquement,; mais le classement en catégorie C reste éli-

minatoire.

Ainsi la valeur boulangére intervient de deux fagons dans l'apprécia-
tion des variétés : elle permet, d'une part, d'éliminer les variétés
de qualité insuffisante, d'autre part, de modifier la note générale

qui conditionnera 1'admigsion ou le refus de la variété.

On peut reprocher & cette méthods d'avoir recours au seul facteur W
méme s'il est quelque peu corrigé par les autres indications de lap-

pareil Chopin P, G, P/L cto..

La méthode n'utilise aucun des critdres retenus dans les autres pays
d'Turope : teneur en protéine, Zeleny, stc.. et surtout elle a la grave
inconvénient de ne pas faire appel & des essais de panification qui

constituent le meilleur test de qualité.

Tnfin, on peut trouver insuffisant le minimum £ixé pour le W : 70 %

de Cappelle. Comme ce blé a un W d'environ 115, 1le seuil est égal &

W = 80,00 at correspond d'une fagon trés approximative & protéine = 9%,
Zélény = 12.
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L'expérience a montré d'ailleurs que certaines variétés dont le W
dépassait nettement le seuil ci-dessus avait néanmoins une mauvaise

valeur boulangére.

Un projet de réglement actuellement & 1'étude prévoit que,pour appré-
cier la valeur boulangdre d'une variété, on tiendra complte non secule-
ment du W qui passerait & environ 100 mais aussi d'autres critéres:

Z8lény, protéine, et enfin essais de panification.

Dans les autres pays sauf 1'Italie, i1 existe également un catalogue
de variétés & caractére obligatoire mais la valeur boulangére n'in-
tervient pas dans 1'admission au catalogue. Cependant, les variétés
sont examindes & ce point de vue, soit au moment de 1'admission, soit

apres.
Allemagne

Fn Allemagne l'inscription au catalogue est décidée par le Bundes-
sortenamt, sans donmer bpeaucowp 4'importance & la valeur boulangére.
Cependant, celle-ci est étudiée, par des organismes officiels en lni-
son avec le Bundessortenamt : le Bundesforschungsanstalt de Detmold

et le Landessaatzuchtanstalt de Weihenstephan.

Un classement des variétés est publié tous les ans pour faciliter
aux agriculteurs le choix de celles qui leur conviennent. La base
du classement réside dans des essais de panification menés systéma-

tiquement.

Les variétés homologuées qui ont un "glitezahl" de plus de 3.000
sont expérimentées pendant plusieurs années & Weihenstephan, Detmold
et Berlin. Elles sont ensuite classées de la facon suivante en uti-

lisant la méthode de panification Rapid - Mix - test.

Tableau 13

Qualité & l'essai de |[Indice de valeur (1) Tffet améliorant
cuisson

A1 bon & trés bon 130 trés dbon

A2 bon 115 bon

Bl bon & moyen 100 effet moins sdr
médiocre

B2 qualité encore uti- 80 sans effet de mélange
lisable

C petite valeur bou- au-~dessous du niveau
langére de la panification

(1)L‘inqice de valeur ou "Wertzahl'" résulte d'essais de panification.

I1 est égal & 3 Indice de volume x Indice des alvéoles de la mie
100

il peut 8tre corrigé par un "indice de valeur de la mie'.
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Belgigue

En Belgique, les services officiels étudient en m&me temps que les
qualités botaniques toutes les caractéristiques de qualité boulan=-
gére des variétés : l'alvéographe Chopin, la protéIne et 1l'indice
Zélény. Mais l'admission au catalogue n'est conditionnée que par

les caractéristiques botaniques : les qualités technologigues sont
étudiées et communiquées, simplement & titre documentaire, aux agri=-

culteurs et aux utilisateurse.

Pazs-Bas

Aux Pays-Bas, les variétés sont également essayées par 1'I.V.R.O.
(Institut de recherche des variétés ct des récoltes). Mais 1l'admis~-
sion est prononcée en fonction seulement de leurs valeurs botanique
et agronomique. La valeur technologique ou boulangére des variétés
est étudiée et fait 1'objet d'une note. Elle n'intervient pas direc=-
tement pour l'admission. Il semble cependant que, dans la pratique,

on en tienne compte.
Italie
En Italie, il existe une liste officieuse des variétés.

Le Professeur Fabriani, Directeur de 1'Istituto della Nutrizione,
établit actuellement une liste des variétés italiennes fondées sur

leurs qualités boulangéres.

I1 ressort de cet examen des méthodes d'inscription dans les cata=-
logues de variétés de blé, qu'on se préoccupe de la qualité boulan=
gére dans tous les pays, mais que celle-ci n'intervient directement
qu'en France et dans une certaine mesure en Allemagne, comme condi-
tion & l'admission au catalogue. Encore le minimum exigé est-il ju=-
gé trop faible par beaucoup, car il n'a pas emp&ché 1l'admission de

certaines variétés insuffisantes.
On peut conclure ;

1) qu'il est nécessaire d'instituer un catalogue communautaire condi-

tionnant la commercialisation des variétés;

2) que l'inscription dans ce catalogue devrait &tre réservée aux va=~
riétés possédant, dans des conditions normales de végétation, une
valeur boulangére correspondant largement aux besoins de la pani=-

fication c'est-a~-dire supérieure a :
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W =100 Zélény = 14

Protéine = 9,5

L'admission de nouvelles variétés devrait également &tre subordonnée

(comme cela se fait d'ailleurs au Canada et aux Etats Unis) & des

résultats favorables dans des essails de panification menés dans les

différents pays.

Cette méthode permettrait d'éliminer rapidemont les variétés peu aptes

4 la panification qui, comme nous le verrons, diminuent par leur in-

corporation dans des mélanges, la qualité de 1l'ensemble de la pro-

duction communautaire.

Pourtant on a fait valoir en faveur des '"blés fourragers" les ar-

guments suivants

1)

3)

Coes blés sont plus productifs, ils apportent un rendement supé-
rieur de 1'ordre de 10%, par exemple, aux variétés existantes et
par conséquent un revenu supérieur & 1l'agriculteur. I1 serait ab-

surde de supprimer ce supplément de richesse.

Le blé nfest pas seulement uns céréale panifiable, il est aussi
utilisable pour l'alimentation du bétail et cet emploi prendrait

de plus en plus d'importance. Or, pour cette utilisation, une
variation de la teneur en protéIne de quelques centiémes n'aurait
que fort peu d'importance depuis qu'on trouve dans dlautres aliments
naturels ou synthétiques (méthionines ou lysines de synthése) des
albumines 3 trés bon marché. Clest donc la teneur en amidon qui

pour les blés fourragers a le plus d'importanca.

I1 est difficile en Europe, pour des raisons de climat et de sol
de produire des blés riches en protéine. L'Amérigue et d'autres

pays sont beaucoup mieux adaptés & cette production qui, pour

eux, n'entraine aucune perte de rendement.

En réulité ces arguments ont peu de valeur :

- il est exact qu'il est plus facile pour un sélectionneur de créer
un blé de mauvaise valeur boulangére qu'un blé "de force" le nom-
bre des caractéres favorables & réunir est moindre. Mais cela n'a
pas emp8ché la valeur boulangére des blés trés productifs de s'ac-
eroltre. L'élimination des mauvaises variétés n'entraine pas une
perte définitive de ryndement, tout au plus un retard trés passager
ou un léger décalage dans le temps pour l'obtention de variétés

trés productives.
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- le blé est, non seulement dans l'opinion courante, mais aussi
dans le domaine économique,une céréale panifiabla. La différence
de prix qui existe sntre le blé et le maIs ot l'orge est Jjus-
tifide par l'emploi pour l'alimentation humaine du blé et pour
1'alimentation animale des autres céréales (pour un prix de
100 pour le blé, on aurait 86 pour ltorge, 78 pour le mafis).

Tn crémt du blé destiné au bétail, on frelate un aliment ré-

servé & 1'homme.

~ la production de blés riches en protéIne nécessite des soins par-—
ticuliers (choix des variétés, répartition particuliére des
engrais) et parfois des dépenses supplémentaires, mais slle est

parfaitement possible et rentzble dans la C.E.E.

En résumé, il est possible mais nullement prouvé que l!élimination
des variétés peu aptes & la panification ralentisse la progression
actuellement trés rapide des rendements & l'hectare; mais elle est

une condition essentiells de l'amélioration de la qualité.

3« Analyse des récoltes

Dans tous laes pays d'Burope, des laboratoires officiels ou privés pré—

lévent au moment de la récolte des échantillons de blé et los analysent.
Un travail systématique est fait paxr l'Institut de Detmold, en Allemagns,
de Wageningen aux Pays-Bas,de Gembloux en Belgique, par l'Istituto della
Nutrizione & Rome, 1'ITCF et 1le CIRDIA & Yoris.Omacdlyses ont powr but inmédiat
de renseigner les meuniers sur la qualité des blés de diverses régions

du pays et de leur permettre de faire des mélanges pour obtenir une qua-

1ité constants de farine.

Mais ces travaux peuvent &tre utilisés a 1'échelon national ou commu-
nautaire dans les buts suivants :
pour savoir si la valeur boulangére et le pouvoir diastasique de la

nouvelle récolte sont favorables ou nona

Dans cette dermid&re hypothése la Communauté dont la production est sup-
posée équilibrée ou excédentaire en gquantité pourra apprécier ses bescins
qualitatifs, décider s'il y a lieu de favoriser les importations ou les
exportations et agir, s'il y & lieu sur le montant des prélévements et

des restitutions : elle pourra par exemple favoriser l'exportation de
blés inaptes & la panification si la qualité de la récolte a été mauvaise

at encourager l'importation des meilleures qualitésde blé des pays tiers.
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Ces analyses permettent ainsi de constater la qualité moyennc des blés
récoltés dans chaque région, de voir les progrés réalisés et dforienter

les eofforts d'amélioration.

4o Amélioration des conditions de production, de collecte, de nettoyage

et de séchage des grains

Dans les pays de grande culture, cette tdche st réalisée entidrement
4 1l'échelon individuel de 1'exploitation agricole, cella-ci cffectuant
elle-méme lc battage des grains, le stockage et trés souvent le séchage

ou la ventilation.

Dans les pays de petite culture, l'amélioration ne peut 8tre réalisée
qu'ad 1'échelon collectif: soit par les coopéraztives de collecte ou les
négociants locaux, soit par des groupements comme les '"groupcments de

culture" allemands (Anbaugemeinschaften).

B - Zléments d'un zrstize de grading

1. Critéres possibles pour la constitution de classes

Les critéres actuellement utilisés dans la Communauté pour apprécier

la valeur boulangdre des blés sont trés différents d'un pays & l'autre:

a) en Allemagne on utilise encors beaucoup la Testzahl et le pourcentage
de gluten humide, mais on tend & y substituer la teneur en protéine
et 1'indice de sédimentation.

b) en France, l'indice généralement adopté est le W fourni par 1'Alvéo-
graphe Chopin ainsi que les autres donné€s du méme appareil :

P, G, P/L etc.

c) en Italie on emploie la méthode Berliner et 1l'indice de gonflement
aingil que le pourcentage de gluten sec.

d) en Belgique le Testzahl et le taux de protéIne sont les plus couram-

ment utilisés.

Quelles bases doit-on prendre pour choisir les critéres d'un classement

communautaire 7

a) il importe d'abord de savoir quelles qualités intrinsdques on veut
traduire au moyen d'un des indices ci-dessus.
Ceux-ci reflétent :
- soit la quantité de protéine (pourcentage de protéine, de gluten

sec ou humide)
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- soit la gualité de celle-ci, en mesurant le gonflement du gluten
ou l'élasticité de la plAte. (Testzahl, Berliner, W, indice de sé-

dimentation)s A vrai dire ces méthodes sont empirigues et leurs

résultats dévendent & la fols de la gualité et de la quautité de

rrotéInes contenues dans la farine.

b) Il importe ensuite de choisir une méthode de détermination gui soit :

exacte et précise,

- rapidey ouisque l'analyse a lieu au moment de la réception des blés
et que les résultats seront utilisés pour diriger le lot vers telle
ou telle cellule,

- reproductible : c'est-a-dire que les analyses d'un m€me lot par deux
personnes différentes dotées de deux appareils du .w&Eme typre devront
donner les mémes résultats,

- simple et peu colteuse : les centres de réception sont trés nombreux

et les frais d'analyse ne doivent pas grever d'une fagon sensible le

prix de la marchandise.
Pour ces raisons on peut conclure :

- que la mesure de la quantité de rnrotéIne doit &tre exprimée par le
pourcentage de protéIne et non par le pourcentage de gluten, sec ou
humide, dont la mesure manque de précision,

- gque la mesure de la qualité de la protéIne pourrait &tre réalisée aun

moyen de l'indice de sédimentation (Zélény).

Cette méthode n'est pas parfaite : les appareils Chopin et Brabender
donnent davantage d'indications sur la qualité de la protéiIne mais on

peut rerrocher a ces méthodes :

- d'&tre coflteuses, en raison du prix des agpareils,
- de donner des résultats qul ne sont pas entiérement reproductibles,

- d'exiger une détermination assez lcngue.
I1 n'est d'ailleurs pas possible, ni désirable d'¢linminer immédiatement
toutes les autres méthodes. Il existe, en effet, une corrélation plus

ou moins étroite entre la plupart de celles-ci et le Zélénye.
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2. Détermination du nombre de classes et des limites de celles-ci (tab.15)

Les considérations émises ci-dessus aménent & faire une distinction,

entrée dans la pratique, des blés améliorants et des blés courants.

a) Blés améliorants

L'jdéal serait de n'établir qu'une seule classe de blés améliorants
dont les caractéristiques seraient aussi voisines que possible des
blés américainse. Mais on constaterait qu'une grande partie des lots
appartenant a la meilleure variété améliorante européenne ne pourrait
pas, certaines années, &tre rangée dans la premiére classe par suite

de conditions locales de climat ou de sol peu favorables.

Dtautre part, il existe une grande distance entre la qualité moyenne
des blés européens et les blés américains, de sorte que beaucoup de
blés n'atteignant pas la qualité du Manitoba ou m8me du Hard Winter,

peuvent encore 8tre classés comme améliorants.

Des nécessités commerciales aménent & prévoir deux classes a l'inté-

rieur de cette catégorie.
Dans ces conditions, on peut envisager :

1) d'établir une classe I légirement inférieure aux meilleurs blés
américainse. La limite inférieure & fixer dépend d'un compromis
on doit encourager la gualité et monter ce seuil aussi haut que
possible. En revanche, on doit pouvoir réunir dans cette catégorie,
chaque année, des tonnages suffisamment élevés pour alimenter le
marché en lots importants et homogénes. Ce compromis conduirait
& proposer les deux minima suivants qui devraient tous les deux
8tre satisfaits 4 la fois :

Taux de protéTfne égal ou supérieur a 13 %;

Indice de sédimentation égal ou supérieur & 38 %;

2) d'établir une classe II comprenant tous les autres blés pouvant
8tre considérés comme améliorants. Cette classe serait constituée
par des lots appartenant aux meilleures variétés et n'ayant pas
bénéficié des conditions extérieures optimales ou au contraire
par des lots appartenant a de moins bonnes variétés mais ayant

poussé dans les conditions les plus favorables & la gqualité.




3)

Les conditions & remplir & la fois sont :
Taux de protéine égal ou supérieur a 12 %;

Indice de sédimentation égal ou supériour & 30%.

Le fait que les deux conditions doivent &tre remplies & la fois
diminue mettement le tonnage des blés rentrant dans ces deux

olasses : il n'y a pas de corrélation étroite entre 1l'indice de
sédimentation et la teneur en protéines et beaucoup de blés ne

remplissent qufune seule des deux conditions.

Dans la pratique les deux seuils devront méme &tre 1égdrement
dépassés : on raison de la précision relative des méthodes de
mesure les vendeurs préféreront déclasser les blés situés 3 la

limite plutdt que de s'exposer & des contestations.

Indication de la variété. Pour la classe I, 1'indication de la
variété constituant le lot devra &trs exigée et garantie. Cette
premidre classe est essentiellement recherchée pour son effet
améliorant et celui-ci est 1ié parfois & des qualités particu-
liéres du gluten que les taux de sédimentation ou de protéine

ne suffisent pas toujours & exprimer, surtout pour des valeurs
plus hautes.

En revanche, cette mention sera purement facultative pour la classe II
et ne pourra &tre garantie que s'il s'agit de variétés considérées
comme améliorantes et de lots produits par des producteurs ou organis-
mes livrant également des blés de classe I : il s'lagira alors de

lots destinés & la classe I mais ne pouvant y entraer par suite de

1'insuffisance d'une de leurs caractéristiques.

La liste des variétés auxquelles devraient appartenir 1les blés

améliorants devrait §tre établie par chaque Etat membra.

A titre d'indication, elle pourrait comprendre :

- ®n France, les variétés rangées par l'Institut de la Recherche
Agronomique dans le groupe 4;

- En Allemagne, les blés rangés par les Instituts de Detmold et
de Weihenstephan dans la olasse Aufmischweizen I3

~ aux Pays-Bas, les varidtés ayant obtenu de 1'Institut de Wageningen
une note égale & T3

- BEn Italie ou il n'existe pas de classement officiel, les variétés
classées officieusement par 1! Igtituto della Nutrizione

(Professeur Fabriani) dans la classe "Buone".
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- En Belgique, il ne semble pas qu'en 1964-65-66, il y ait eu parml les
variétés expérimentées par le Laboratoire central, des variétés suscep-
tibles de donner des quantités appréciables de blé de la classe I.

Blés courants

Ils constitueront une classe TII englobant tous les blés susceptibles
de fournir une ponne farine correspondant & la plupart des besoins de
la panification. La limite inférieure correspondra donc 3 une qualité

boulangére suffisante, mais sans effet améliorant. Elle sera de

Toneur en protéIne égale ou supérieure & 10,

Indice de sédimentation &gale ou supériecure & 18,

Cotte classe est destinée & satisfaire une partie des besoins des in-

dustriels en lots homogénes de bonne qualité (1).

I1 ne parait utile

- ni de compléter les caractéristiques ci~dessus par des indications
de variété;

-~ ni d'étendre 1'éventail de la olasse IILvers le bas : cette classe
manquerait alors d'homogénéités;

~ ni de constituer une classe IV. Celle~ci dont la limite inférieure
serait situde 3 wmetencur en protéine 9 et Zélény 12 comprendrait des
blés médiocres mais encore susceptibles d'entrer en panification.
Elle rejeterait tous les autres blés dans une catégorie de blés four-

TageTs .

Or, tous les blés qui ne peuvent entrer dans la classe III forment un
ensemble trés hétérogéne et reg¢oivent des destinations trés différentes :
les uns auxquels il ne manque qu'une des caractéristiques de la olasselIIl
peuvent faire des farines panifiables, d'autres sont trés appréciés pour
1'exportation vers les pays tiers, dlautres regoivent des primes pour
l'utilisatim en biscuiterie. I1 serait contraire & 1'intérét de la Commu-
nauté et sans profit pour personne de les ranger dans des catégories qui
en fait seraient interprétées comme '"blés médiocres" et "blés fourragersh.
Cette distinction en classesest complétée par une division en grades

que nous décrirons plus loine.

(1) Bien que la corrélation entre le W et 1l'indice de sédimentation
ne soit pas trés étroite on peut indiquer que les limites des classes
précédentes correspondraient approximativement & oclasse I : W supérieur
2 240, classe II : W supérieur & 140, olasse ITI : W supérieur & 1l10.
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3. Comparaison des olasses cosidérées avec les oclasses existant sur le

maroché mondial

Coette comparaison a é6té faite grice aux analyses effectudes par le
Bundesforschungsanstalt de Detmold et publides en 1965. Ces analyses
portent sur les catégories de blé couramment importées en Burope.

Las chiffres oci-dessous sont des moyennes concernant de trés nombreux

échantillons examinds de 1958 & 1963, soit pendant six années.

En examinant les résultats dans 1l'ordre décroissant de leur qualité,

on rencontre

a) des blés qui dépassent largement la limite inférieure fixée pour la

classe I (protéIne 13 %, indice ds sédimentation 38).

Ce sont

- tous les Manitoba

Manitoba
Manitoba
Manitoba
Manitoba
Manitoha

Vi~ W

les blés russes

Blés 4'été 121
Blés d'hiver 441

]

Necaches

les blés australiens

gemi hard

garahtie le protéine
Dark Northern spring
Dark Northern spring
Dark Northern spring
Dark Hard winter
Vark Hard winter
Dark Hard winter

certains blés du Sud de 1'Argentine

los blés des U.S.A: vendus aveo

14 &%
14,5 %
15 %
13 %
13,5 %
14

% de
Protéine
15,2
15,4

15

14,9
14,2

16,5
14,4

15

15,9

16,2
16,8
17,5
15

15,4
15,9

Indice de
Sédimentation

64
62
59
49,2
47

62
47

49

58
61
65
40
45
48
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Par comparaison avec les blés que nous verrons au paragraphe suivant,
nous constatons que les blés vendus avec des garanties de protéine ont

des valeurs en protéine et en sédimentation relativement trés élevées.

Or, depuis quelques années les blés avec garantie de protéine représen-
tent un pourcentage trés élevé des importations de la Communauté. Cela
montre la tendance des utilisateurs de la Communauté de se détourner
des critéres traditionnels du grading (poids & 1'hectolitre etc..) au

profit des critéres plus scientifiques tels que la tensur en protéine.

Des blés qui,d'aprés le systéme proposé seraient rangés dans la classe II
(plus de 12 % de protéine et plus de 30 d'indice de sédimentation) ce

sont d'abord :

- tous les blés hard des U.S.A. % de Indice de
Protéine Sédimentation
Dark Northern Spring 14,1 33,3
Hard Winter 1 13,7 30
Hard Winter 2 13,6 30,1
Dark Hard Winter 1 15,7 33,5
Dark Hard Winter 2 14,6 34

Ces blés ont tous une richesse en protéine qui dépasse la limite prévue
pour la classe I (13 %) mais leur indice de sédimentation est relative-

ment faible et ils doivent entrer seulement dans la classe II.

- les blés australiens semi hard (protéine = 12,5, sédimentation  32,8)

- beaucoup de blés argentins :

% de Indige de
Protéine Sédimentation
Bahia blanca 14,6 36,2
Rosafé 14,6 33
Plata 14,3 35,3

Ctest, 14 aussi, 1l'indice de sédimentation qui "déclasse" les blés.

des blés de la classe III (plus de 10% de protéine et de 18 de sédimen-

tation)

Ce sont :
- les blés Red Winter (protéine 11,8%,sédimentation 15,66). Ce demier
chiffre représente une moyenns et montre que la plupart des blés n'at~

teignent meéme pas le minimum fixé pour la sédimentation.
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- les blés australiens Soft (protéine 11,2% sédimentation 18,5)
- les blés suédois (protéine 11,6%,sédimentation 25,2)

4inei, tandis que dans la Communauté, la majorité des blés se trouve
dans la classe III, et un pourcentage important au-dessous, on cons—
tate que les blés offerts parle commerce mondial se groupent dans

la classe II et dans la classe I. Cela reste normal : les acheteurs

du marché mondial cherchent a4 obtenir des blés de bonne qualité.

4. Détermination du nombre de grades et des limites de Geux—oci

Nous avons donné au Chapitre III (Titre I«A) la liste des critdres couram-—
ment utilisés par le Commerce des céréales & 1l'intérieur de la C.E.E.
Nous allons reprendre ces critéres en examinant dans quelle mesure ils

sont valables et s'ils peuvent servir de base & la constitution de grades.

Nous devons rappeler que tandis que les classes sont constituées en consi-
dération de la qualité intrinséque des blés (caractérisée par leur com-
position chimique ou leur variété) les grades dépendent surtout de leurs
conditions de réocolte ou de végétation (humidité, % de graine germés,

poids & 1l'hectolitre) ou encore de leur nettoyage (présence dimpuretés,

grains cassés)-.

Ces critéres sont néanmoine trés importants car ils conditionnent dans
une assez large mesure, Soit les possibilités de rendement des blés
(poids & l'hectolitre, impuretés) soit leur utilisation (présence de

grains germés).

Pour définir les grades nous étudierons successivemeni les oritéres uti-
lisés par le commerce en recherchant s'ils doivent ou non entrer dans

le systéms de grading de la Communauté.

a) Poids & 1l'hectolitre

Le poids & l'hectolitre est un des critéres les plus anciens et leés plus
employés de la détermination de la qualité des céréales. Clest aussi

un des plus contestés.

I1 est donc nécessaire d'étudier sa valeur avant de l'admettre comme

élément d'un systéme de grades.
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Arguments en faveur du poids & 1'hectolitre

I1 était admis par le commerce des céréales et aussi dans certains
pays par la réglementation de la meunerie que le rendement en fa-
rine d'un blé dépendait du poids & l'hectolitre au moins entre
certaines limites : de 73 & 78 kg par exemple. A chaque kilo sup-
plémentaire de poids & 1l'hectolitre correspondrait pour le meunier
ia possibilité d'extraire du blé un kilo de plus de farine et par
conséquent d'obtenir un bénéfice égel a4 la différence entre le prix
d'un kilo de farine et celui d'un kilo de son. Dans les périodes

ol le taux d'extraction était séveérement réglementé (en France de
1934 & 1962) le taux d'extraction était fixé dans certains pays

par référence au poids & l'hectolitre. I1 était égal par exemple

a4 ce poids pour les farines en panification.

Le poids & l'hectolitre serait corrélatif de la qualité du grain.
Un blé "lourd"" est en général constitué par des grains bien rem-
plis, & texture serrée, souvent vitreux, propres et sains. 4u

contraire un blé léger est souvent ridé, de forme irréguliére, mal

nourri.

Contre le poids & 1l'hectolitre on fait valoir

- que sa corrélation avec le randement en farineiloin d'étre

étroite,est au contraire fort contestable.

Cette corrélation peut exister & l'intérieur d'un pays entre
blés de méme nature, mais elle est trés souvent démentie lors-
qu'on compare des grains de texture et d'origine trés différente,
par exemple, des blés vitreux américains avec des blés européens

4 section farineuse

C'est ce que montre le tableau suivant :

Tableau 14

Origine des blés |Poids & l'heoto—- | Rendement en fa—| Teneur en cendres
litre kg/hl rine % %

TUROPE

France 75=77 68-72 0,45 = 0,50

Allemagne 78-80 66-T70 0,45 - 0,50
CANADA

Manitoba 78-80 63-65 0,50 = 0,55
U.S.A.

Dark hardwinter 79-81 63-65 0,50 = 0,55

Dark north.spring 78-80 62-64 0,50 - 0,55
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On constate que les blés lourds américains ont un rendement en
farine inférieur aux blés plus légers d'Buropes ce qui améne 2
penser que des grades basés sur le poids & l'hectolitre dés-

avantagent les blés de la C.E.E. au profit des blés d'importation.

Que sa valeur comme critére de qualité a considérablement diminué
depuis qu'on utilise également le pourcentage d'humidité : oces

deux facteurs fonf dans une large mesure, double emploi : une
augmentation de 1 point de 1l'humidité du grain provoque une réduc—
tion de l'ordre de 1/2 % du poids & l'hectolitre. La réglementation
communautaire tient compte de cette incidence. Les barémes d'in-
tervention ne prennent en oonsidération que la plus forte des
bonifications ou des réfactions motivées par le poids & l'hecto-
litre ou 1'humidité, ce qui, en fait, améne & tenir compte seule-
ment de 1'thumidité, celle-ci provoquant des différences de prix

plus fortes.

Que le poids & l'hectolitre peut &tre modifié plus ou moins
frauduleusement et rendu ainsi sans valeur : l'addition de grains
cassés peut, dans certains cas, augmenter le poids & lthectolitre.
On obtient le méme résultat en passant les grains & la brosse ou

en huilant légérement leur surface.

Que le poids & l'hectolitre est maintenant défendu surtout par le
commerce des céréales en raison des avantages qu'il lui procure :
dans la pratique on ne donne jamais de majoration de prix au-dessus
de 78 kg« Par contre, on applique des réfactions aux blés de poids
& 1l'hectolitre faibles. Mais ces blés aprds nettoyage et brossage

pourront parfois &tre revendus au prix normal.

cc) Conclusion

Il

parait impossible de donner & ce débat une conclusion définitive.

On peut seulement dire :

que le poids & 1l'hectolitre n'est qu'un critére empirique sans
valeur scientifique réelle.

qu'il est néanmoins utilisé encore trés largement dans le commeroce
de collecte et dans la meunerie et qu'il reste surtout un des cri-
téres les plus importants du coamerce d'exportation : celui-ci
fixe toujours dans les contrats un minimum de poids & llhecto-

litre 76, 77 ou 78 sans possibilité de bonification, mais avec
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des réfactions importantes si le blé livré est moins lourd que ne
le rrévoyait le contrat (cf contrats de Londres, contrat D.N.Va.,

contrats de Paris).

que lz wmezure de l'humidité a fait perdre au poids & l'hectolitre

une partie de son intér&€t, mais que ce critére garde sa veleur

-~ dans les régions ou les blés sont naturellement secs, en Italie
par exemrle ol la commercialisation est basée essentiellement sur
le poids & l'hectolitre;

- pour des blés ramenés a un taux d'humidité normale et uniforme.
C'est le cas en particulier des blés d'exportation. Ce serait le
cas également dans un systéme de grading, celui-ci prévoyant en

général une humidité de l'ordre de 16 % maximum.

qu'il n'existe aucun critére pratique permettant de remplacer le
voids & l'hectolitre. La détermination du poids de mille grains,

par exemple, ne paraft pas encore au point.

qu'on peut restreindre les défauts du poids & l'hectolitre en ne le
faisant intervenir dans un systéme de grading que dans les limites

assez étroites, entre 7% et 78 par exemple.

On a donc proposé deux échelles différentes de grades, l'une faisant

intervenir le poids a4 l'hectolitre, l'autre utilisant seulement les

autres critéres (tableaux 16 et 17).

La premiére échelle correspondra peut-&tre davantage aux désirs et
aux habitudes du commerce. Il semble désirable que, dans l'avenir,
on s'oriente plutBt vers la seconde qui correspondrait davantage aux

besoins des utilisateurs.

dd) Valeurs & adopter éventuellement pour le poids & l'hectolitre

Ta

2e

Ia limite inférieure du grade le plus haut (grade 1) ne doit pas &tre
supérieure & 78 kg. En théorie, le rendement en farine augmente peu
au~dessus de ce chiffre; en pratique, les bonifications ne sont pas
données pour des valeurs supérieures.

N

La catégorie des bons blés courants, correspondant 4 des blés récol-
tés dans de bonnes conditions, ou bien séchés et nettoyés (grade 2)

serait comprise entre 76 et 78 Xg.
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3. Le grede 3 correspondrait au standard de la Communauté (74 & T76).
Elle représente la moyenne des blés au stads de la collecte alors
que la classe 2 représenterait plutdét la moyenne au stade du com-
merce de gros.

4. Le grade 4 serait constitué par des blés surpérieurs & 72Eg. I

ne parait pas indiqué de descendre au-dessous de ce dernier chif-
fre. Dans un systéme de grading qui suppose une limite d'humidité
assez basse (16 %), des blés n'atteignant pas 74Xz risjuent d'ftre
des blés échaudéds. Le grading ne porte pas en effet sur des blés
sortant du champ, mal nettoyés, mais sur des blés propres et

conditionnée.

Humidité
L'utilité de ce critére est évident puisqu'une augmentation de 1'humidité

du grain de 1 % entraine pour 100 kg achetés une perte de matiére sache

de 1,2 kg auxquels s'ajoutent éventuellement des frais de sechage.

La Communauté a accepté dans son standard un taux d'humidité de base de
16 %. Ce taux est également celui qui est retenu dans les transactions
commerciales. Tl laisse, d'autre part, de larges possibilités pour la

conservation et le transport des grains. Il peut donc &tre proposs.

L'humidité n'a donc pas & intervenir dans la subdivision des grades, mais
seulement comme seuil de qualité : on exigera des blés gradés qu'ils
oontiennent au maximum 16% d'eau par rapport au poids humide, ce qui peut

facilement &tre obtenu au besoin par dessication.

Impuretés

aa.Impuretés proprement dites, graines étrangdres et grains chauffés,
matidres inertes, grains avariés. Cette catégorie correspond & la
fois & la définition du "Schwarzbesatz" employée en Allemagne et

aux subdivisions prévues par la Communauté.

Toutes ces substances font l'objet d'une réfaction égale par quintal,
pour chaque 1 %d'impuretésd la valeur de 1Kgde grain et sont donc comptées
pour une valeur nulle. En réalité elles sont nuisibles a la qualité

des produits et ne doivent &tre tolérées gqu'en trés faible proportion.



Flles peuvent d'ailleurs &trs presque totalement élimindes, soit en
apportant plus de soin & la conservation (grains chauffés, avariés)

soit en triant mieux les grains (matidres inertes).

La limite supérieure est de 0,5 % valable pour les grades 1, 2, 3,
correspondant & peu prés & ce qui est exigé pour les grades 1 et 2

américains et de 1,%pour le grade 4.

bb. Graines d'autres céréales, petits grains, grains attaqués par les

insectes

Ce poste doit intervenir dans le classement puisqu'on admet habituel-
lement (et en particulier dans les barémes d'intervention) que, bien

que ces grains donnent de la farine, ils ne doivent &tre comptés que

pour la moitié de la valeur du blé. On admettra donc 1 % pour le

grade 1, 1,5 % pour les grades 2 ot 3 et 2 % pour le grade 4.

Ces taux correspondent aux habitudes commerciales. Mais il serait
vraisemblablement possible de les réduire, étant donné les perfec-

tionnements apportés aux matériels de triage.

d) Grains germés

Les dépréciations dues & la présence de blés germés sont beaucoup plus
importantes dans le Nord de la Communauté (Bénélux, Allemagne, moitié

Nord de la France) que dans le Sud. Dans cette dernigre région des mé-
langes permettent facilement de corriger les défauts dus i la présence

de blés germés.

Trois méthodes permettent de mesurer ll'incidence de la germination sur

la qualité des farines :

- le comptage & 1'oeil nu du pourcentage de grains germés;
- la méthode Brabender (Amylographe)
- le temps de chute de Hagberg.

Le comptage & 1l'oeil nu est, en raison de sa simplicité,le procédé retenu
par la Communauté dans la détermination du standard, mais il ne donne pas
d'indications valables sur le pouvoir diastasique des farines : un blé
contenant 3 % de grains germés peut, suivant les cas, &tre parfaitement uti-

lisable ou au contraire donner une farine impanifiable.
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I1 est donc préférable d'avoir recours aux indications données par
l'appareil de Hagberg (mesure du temps de chute) dont le maniement

est rapide et sflr.

Les valeurs a retenir seraient de 150 maximum pour les grades 1 et 2,

de 120 maximum pour les autres grades.

Grains cassés

La tolérance admise par les barémes de la Communauté est de 2 %. Ce
chiffre relativement élevé se justifie du fait que presque tous les
blés sont récoltés a4 la moissonneuse-batteuse et que celle-ci donne,
lorsque la récolte est séche, un pourcentage important de grains cas=

sés qui ne peuvent 8tre entiérement éliminés par le triage.

On peut retenir un maximum de 2 % pour le grade 1, 3 % pour le grade

2y 4 % pour le grade 3 et 5 % pour le grade k4.

Blés hors grade

Dans le cas ol des blés classés dans l'une des classes I, II ou III he
rempliraient pas l'une des conditions posées ci-dessus pour le grade &
tout en restant sains,loyaux et marchands, ils devraient 8tre consi-

dérés comme blés classés hors grade.

Causes d'élimination

Les blés susceptibles d'8tre classés devraient cependant 8tre éliminés
s'ils ne sont pas sains,lcyzux et marchands au regard de la réglemen-

tation de la Communauté et en particulier :

1e s'ils possédent une odeur ou un gofit anormal;
2. s'ils renferment des insectes vivants;
3. s'ils contiennent plus de 1 % de graines toxiques ou nuisibles

(ergot, fenugrec, ail, mélampyre, ivraie, mélilot, cephalaire).

I1 ne semble pas que les blés attaqués par la cécidomye doivent
donner lieu a des mesures particuliéres : suivant la nature des dom~
mages causés, ces grains sont rangés dans la catégorie des grains ger-

més ou dans celle des grains maigres.
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5. Blés simplement gradés

Normalement, dans 1'hypothdse de l'application d'un systéme de grading,
les lots de blés devraient 8tre caractérisés A la fois par leur appar—
tenance & une classe, et, & 1'intérieur de cette classe, par la désig-

nation de leur grade.

Mais il arrive souvent, surtout pour l'exportation vers les pays tiers,
qu'une valeur boulangire minimale, ou déterminée, ne soit pas demandée

rar 1'acheteur.

Les exportateurs attachent alors de 1l'importance uniquement aux condi-
tions de poids & 1l'hectolitre, d'humidité, de pureté mécanique ..
c'est-a-dire aux caractéristiques retenucs pour la constitution des

grades.

Dans ces conditions, il parait utile de prévoipr ll'existence de lots

de blés désignés seulement par un grade, sans garantie de valsur bou-

langére.
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6. Récapitulation des éléments d'un systime de grading

Te classes

Tableau 15

Teneur en Indice de
Classes protéine e édimentat Conditions variétales
S{I) i L]
variétés améliorantes seules auto-
I ~ 13 ~ 38 risées. Indication de la variété
= = obligatoire et garantie par le gra~
ding
indication facultative et garantie
lement pour les variétés amélio-
II =12 0 seu b
== ;;53 rantes et pour les vendeurs produi-
sant également des blés de classe I
) mention de variété n'est o-
111 10 16 | 2ucune mentic
;;; ;;2 bligatoire ni garantie

2e grades_~ 7ére formule avec influence du poids de 1'hl
Tableau 16

Impuretés
Poids de Humidits Inmpuretés] constitu~} Grains Temps
Grades lthectol.} o diverses | ées par cassés de chute
kg/hl ” 5% des greins % (Hagherg)
%o
1 = 78 < 16 =0,5 | <7 ==z =< 10
2 =7 =< 16 =<0,5 =1,5 ==> = 150
-~ ]
3 =74 = 16 =<0,5 =15 =" = 120
L =173 =16 =15 | =2z =5 =z 120
Hors grade : Blé de classe I - II cu III sain, loyal et marchand,
mais ne répondant pas & l'une des conditions ci-dcssus

2me

Tableau 17

formule sans influence du poids de 1'hl

Impuretis
e 1., . |Impuretés |constitu- Grzins Temps
. humidite . ) . N
Grades o diverses fes par casses de chute
o A . ; .-
7 % des grains % (Eagberg)
%0
- ) 5
1 16 = 0,5 =1 = 2 = 150
2 16 = 0,5 = 1,5 = 3 == 15C
3 15 <0,5 =115 = N SL‘C
! o i
b 16 ="5 =<2 =7 =170
lors grade : B1é de classe I, II ou III soin, loyol 2% msrchand wmais
ne rénondant pas & l'une des coanditions ci-dessus

e Blés simplement gradés :

nails réponcdant aux condi-
tions de 1'un des grades 1, :
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C - Bvaluation de 1'importance comparée des différentes classes dmns les pays
de la C.Z.E.

Nous possédons pour tous les pays de la Communauté des statistiques indiquant

- les principales variétés cultivées et le pourcentage des surfaces occupées
par chacune d'elles

- des courbes de fréguence indiquant pour chaque variété, leur répartition
entre les différentes tranches successives de teneur en protéine ou de
valeur boulangdre (Voir chapitre II, graphiques 2, 3, 4, 5, 6, 7T, 8 et
tableau 11).

A défaut de ces "histogrammes! on connait a2u moins les valeurs moyennes
minimum et maximum de la teneur en protéine et de la qualité de celle-ci,

pour chaque variété.

On peut ainsi déterminer la répartition en pourcentage des blés livrés,
dans les différentes classes en relevant les quantités qui satisfont aux

conditions posées.

On retiendra pour cela le plus faible des deux pourcentages qui expriment,
d'une part le pourcentage de protéine, dlautre part, la qualité de celle-zi

(sédimentation ou autre critére).

Ainsi, si, pour une variété, 15 % des quantités récoltées dépasse 38, seuil
de la premidre clasee pour 1l'indice de sédimentation et seulement 10 % le
seuil fixé pour la teneur en protéine, c'est ce chiffre de 10 %, le plus
faible, gu'onretiendra. Mais il risque encore d'dtre trop élevé, car il

se peut que certains échantillons compris dans ce pourcentage, ne satis-
fassent pas aux conditions posées pour ltindice de sédimentation et sur-
tout aux autres critéres imposés pour le poids & 1l'hectolitre, 1l'humidité,

la force diastasique etc.

Cet exemple montre donc que les chiffres trouvés seront toujours supérieurs
& la réalité.
1. France (graphiques 2 et 3)
Classe 1
Nous avons indiqué que les blés de classe 1 devaient satisfaire non
seulement & des conditions de qualité (au moins 38 pour le test de sé-

dimentation et 13 % pour la protéine) mais encore & des conditions de

varidté.
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Or, on peut ranger parmi les variétés de claesse 1 :

Rex Bureka
Florence Aurore Aronde
Progress Wymax

Magdalena Agter

Poncheau

Seules les cing premiéres variétés sont cultivées de fagon notable.

¥n se¢ basant d'une part, sur le pourcentage de leurs surfaces dans le
total des emblavures, dlautre part, sur les histogrammes indiguant leur
teneur en protéine et leur test de sédimentation,on constate que la pro-
duction susceptible de satisfaire aux conditions de la classe 1 représente

8 % de la production totale.

Classes 2 et 3

Pour les classes 2 et 3, on s'est basé sur la valsur boulangére (% de

protéine et indice de sédimentation) des six variétés les plus cultivées.

Ces six premidres variétés représentent & elles seules environ 75 % des

emblavures totales.

On constate ainsi, en extrapolant au total des emblavures les résultats
obtenus, que 13 % de la récolte frangaise satisferait aux conditions
de la classe 2 et 48 % aux conditions de la oclasse 3, soit pour 1l'en-

semble des trois classes environ 70 %.

I1 est bien évident gu'il ne faut pas slattendre & ce que dés les pre-
miéres années, cette proportion soit présentée 3 la certification. Beau-
coup de ces blés sont livrés en mélange avec d'autres blés plus faibles.
Ou bien encore ils sont collectés par des organismes insuffisamment dgui-
pés, ou commercialisés dans des conditions qui rendent le grading in-

utile : vente & courte distance etc..

Cependant la France est, dans la Communauté,le pays le mieux placé
pour le développement du grading : les organismes de collecte y sont

importants, bien équipés.

Les excédents de production sont considérables et les régions excéden-

taires trés étendues de sorte aue les ventes & longue distance de lots

importants (ventes souvent faites & terme) représentent un pourcentage

trés appréciable. On peut donc estimer qu'epregs la période d'adaptation
nécessaire, & peu prés les 3/4 des blés de la classe 1 et la moitié

des autres classes pourraient &tre présentés & la certification.
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2+ Allemagne (graphiques 4 et 5)

Parmi les variétés les plus cultivées (les dix les plus répandues)il
existait en 1966, 5 variétés améliorantes (Aufmischweizen) : Florian,
Rabe, Gudin, Koga II et Carsten VIIT.

La partie de la production de ces blés qui satisfaisaient aux conditons
de la classe 1 représentait en 1966, année favorable, environ 7 % du
total.

Bn ce qui concerne les classes 2 et 3 on peut les évaluer comme suit :

1]

12 %
49 %

Classe 2
Classe 3

H

Le développement du grading en Allemagne semble devoir é&tre trés inégal

suivant les régions.

Las facteurs défavorables sont :

une culture céréalidre pratiquée, souvent, par de petites exploitations

sur de petites parcelles:

- un commerce de collecte fréguemment mal équipé en moyens de stockage;

- une récolte dont la qualité est parfois altérée par un pouvoir dias-
tasique et une humidité élevés;

- la fzcilité d'introduction & bas prix de blés d'importation dans une
grande partie de 1'Allemagne;

- le grand nombre des utilisateurs et la multiplicité des types de farine

fabriqués qui rendent plus difficiles la standardisation et la défini-

tion des bescinse.

Pratiquement les blés de haute valeur boulangérs ne pourront vraisembla-
blement recevoir de primes suffisantes que dans la moitié sud de 1'Alle-
magre. De méme la production de lots homogénes et gradés sera surtout
intéressante dans les parties excédentairss : Sud et ®st de la Répu-—

blique Fédérale.
3. Italie {Tableau 11)

L'&valuation de 1'importance des différentes classes a &é faite au moyen
des renseignements communiqués par M. le Professeur Fabriani concernant
d'une part la répartition en pourcentage des différentes variétés, d'autre
part la valeur moyenne de leur taux de protéine et leur indice Berliner
(Quellzahl).
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Cette évaluation est rendue encore plus approximative par la mauvaise

corrélation entre le Quellzahl et le Zélény.
On peut cependant considérer :

- que les variétés de bonne valeur boulangére existant en Italie ne
fournissent qu'une proportion infime ot pratiquement négligeablo
de la récolte;

- que la deuxiéme classe grouperait environ 8% de la récolte:

— que la troisiéme porterait environ sur le tiers.

De nombreux facteurs s'opposent & un développement rapide du grading

en Italiee.

1) la configuration de 1'Italis qui permet aux blés d'importation de
pénétrer facilement et rend difficile l'octroi de primes élevées

pour les blés de qualité;

2) 1l'absence d'un réseau d'organismes de collecte importants et bien
équipés : beaucoup d'achats sont faits directement par les utilisateurss

les blés sont rarement stockés chez le négociant
3) le morcellement des terres et des propriétés.

Infin, la nature du pain italien nec rTend pas obligatoire l'emploi d'un

pourcentage élevé de blés améliorants.

4. Pays-Bas (Graphique &%)

Ce pays ne posséde que peu de variétés de forte valeur boulangére.
D'autre part, les conditions de climat sont psu favorables & de fortes

valeurs du pourcentage de protéine ou de l'indice de sédimentation.
Les possibilités des différentes classes sont les suivantes :

lére classet Il n'existe qu'une seule variété pouvant &trs considérée
comme bléd de qualité : la variété de printemps Opal qui représente au
total 8,4 % des surfaces emblavées. Les quantités susceptibles d'8tre

classées en lére classe ne représentent que 1,2 % du total.

2éme et 3éme classeg: Tn se basant sur les cing variétés les plus culti-

vées Félix, Ibis, Manella, Opal, Oréa qui représentent 66% des emblavures,
on trouve que 3 % de la récolte est susceptible d'8tre rangée dans la

classe 2 et 57 % dans la 3&me classe.
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Les possibilités d'avenir des blés gradés aux Pays-Bas soulévent cer-—
taines réserves. Il est probable que la certification de blés de classe 1
ne se développera pas : le climat de la plus grande partie Iu pays n'y
est pas favorable. Surtout, l'importation de blés étrangers y est trés

facile et trés peu coliteuse.

Par contre, la concentration des utilisateurs peut jouer un réle fa-
vorable pour les classes 2 et 3. Les moulins et biscuitiers hollandais,
importants et peu nombreux ont une vue précisc des qualités qui leur
sont nécessalres et préférent recevoir des lots homogénes et de qualité
bien définie. Ils sont susceptibles de faire une différence de prix
trés nette entre des blés de classes2 et 3 et des blés ne remplissant

aucune des conditions posées.

5. Balgique (graphiques 7 et 8)

Une évaluation de la répartition théorique des blés entre les différentes
classes que nous avons prévues est rendue difficile du fait que les
laboratoires belges n'utilisaient pas jusqu'ici pour ltanalyse de la

récolte l'indice de sédimentation, mais le Testzahl.

Or, il n'existe pas de corrélation satisfaisante entre ces deux in-
dices. Pour obtenir cependant une approximation, on a supposé que la

2%me classe (blés de bonne valeur boulangére) pouvait 8tre caractérisée,
dans une premiére hypothése par un Testzahl supérieur & 60, dans une
deuxiéme par un Testzahl seulement supérieur & 50. De méme la 3dme
classe pourrait étre définie dans 1'hypothése large par un Testzahl
compris entre 30 et 50, dans l'hypoth&se étroite, entre 40 et 60.

On arriverait ainsi aux conclusions suivantes @

évolution

hypothése étroite hypothése large retenue

2me classe 12 % 12,5 % 12 %
32ms classe 27 % 59 % 40 %

Ni les variétés utilisées, ni les résultats obtenus ne semblent per-

metlre d'envisager en Belgique la production de bplés de premiére classe.

Comme on le voit, les quantités théoriques prévues sont faibles :
cela tient au climat et & l'emploi de variétés de valeur boulangére

moyenne ou faible.
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Dans la pratique, le grading ne porterait que sur une proportion encore plus

réduite du fait :

- des facilités d'introduction de blés étrangers,
- du morcellement de la producticn et de la rareté des organismes de collec-

te puissants et bien organisés,

- d'une concentration moins grande gu'en Hollande des utilisateurs de céréales.

Récapitulation

En reprenant les chiffres des paragraphes précédents et en les appliquant aux
livraisons des agriculteurs pour la campagne 1965-1966 (1), on obtient, pour

chaque pays et pour l'enserble de la Communauté, le pourcentage et le tonnage
des blés remplissant les conditions de valeur boulangére imposées par le gra-
ding (tableau 18).

Ce tableau ne donne qu'une limite théorique maximale calculée sur des hases
actuelles. Ces valeurs sont d'abord des limites ;3 il ne suffit pas que des
blés d'une valeur boulangére suffisante existent, il faut aussi qu'ils soient
isolés par les agriculteurs lors de la récolte et lors de la liviaison, il
faut ensuite que le commerce ait intéré&t & les vendre sous le régime du gra-

ding et soit organisé pour le faire.

Ces chiffres ne sont valables que pour un instant déterminé : ils varient
d'abord suivant la qualité de chaque récolte, ensuite suivant les modifica=-
tions subies chaque année par la répartition des différentes variétés culti=~

véese

Les quantités qui feraient effectivement l'objet du grading dans l'hypothése
oll celui=~ci serait mis en vigueur sur les bases proposées, seraient trés ine
fériecures aux indications du tableau. Le coefficient de réduction & appliquer
serait trés variable suivant les classes et suivant les pays : plus fort par
exemple pour la 3e classe que pour la premiére, pcur 1'Itzlie que pour la
France, Ce coefficient serait aussi trés difficile & évaluer, car il dépend
de causes économiques encore plus gue de causes techniques : il existe pour
le grain deux circuits : l'un qui va directement de l'agriculteur & 1l'utili=-
sateur, parfois en passant trés briéverent par un négociant local, l'autre

qui comporte de nombreuses manutentions (nettoyages,conditionnement ;homogénéisation)

(1) CeEeZe Statistique agricole 1967 n°® 1.
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et des transports par grandes quantités & de grandes distances. C'est
saulement sur ce dernier circuit que peut se greffer le grading; et

cela quand d'autres conditions techniques et géographiques sont réunies.

D. Conclusion

le systéme proposé dans le présent chapitre s'efforce de batir un systéme

de grading tenant compte d'habitudes ot d'exigences difficiles & accorder

et provenant

- des utilisateurs qui désireraient des critéres scientifiques et aussi
une qualité toujours plus grande;

- des commergants qui s'en tiennent aux critéres traditionnelss;

- des producteurs pour lesquels la notion de variété est la plus commode.

Cette notion joue d'ailleurs un rdéle important au stade de l'utilisation.

L'sssai de répartition de la production communautaire actuelle entre les
différentes classes montre que les blés de bonne qualité boulangdre ne

sont pas trés répandus (5 % environ de la récolte de la Communauté).
Cette conclusion correspond malheureusement & la réalité.

Nous avons vu d'autre part au début de ce chapitre que le grading devait
s'inscrire dans une série de mesures destinées & promouvoir la qualité.
Nous allons voir maintenant qu'il suppose des conditions de structure de
la production et du commerce et probablement une aide, au moins tempo-

raire des Etats.

Tout cela montre que le systéme de grading ne se développera que si des

progrés sont obtenus mais qu'il contribuera lui~méme & les réaliser.
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CHAPITRE V - ETUDE DES POSSIBILITES D'APPLICATION

A.

Objectifs généraux a4 atteindre

Les chapitres précédents ont montré gue 1l'absence dans la Communauté d'un
large marché de blés de qualité et 1l'étroitesse des marchés actuels te=-

naient aux défauts suivants :

- absence de critéres de qualité communs reconnus dans toute la Commu-
nauté,

- 1'offre de blés de qualité n'est pas centralisée mais est faite par des
organismes de vente isolés de rayons d'action trop faible,

- la production n'est pas contr8lée, sauf par les organismes de vente eux-

mémes.

Le systéme de gradation, tel qu'il a été décrit ci-dessus devrait contri-

buer & la réalisation des objectifs suivants :

- rassembler les offres isolées des producteurs portant sur de petites
quantités et sur des qualités hétérogénes, en catégories rassemblant
des quantités considérables et des qualités absolument homogénes,

- réaliser un contrdle technique qui porte sur tous les stades de la pro-
duction et de la commercialisation,

- adapter les formules de production et de commercialisation aux situations
trés différentes rencontrées dans la Communauté,

- obtenir des prix rémunérateurs.

Formes possibles d'application d'un systéme de grading

Les différentes formes possibles d'organisation du marché des blés de qua-

1lité sont :
1« Le contrat

a) contrats passés entre l'agriculteur et l'utilisateur
Cl'est la forme la plus simple d'organisation et le circuit le plus

direct.

I1 peut prendre la forme Jjuridique

- s0it d'un contrat de vente future : 1l'agriculteur utilise ses pro-
pres semences et les utilise comme il l'entend. I1 s'engage & ré-
server sa récolte future & son co-contractant. Celui-ci fixe le
prix d'achat & l'avance, soit & un prix fait, soit plus fréquem-
ment par référence au cours qui sera constaté sur un marché déter-

miné avec en supplément une prime rémunérant la qualité du blé.
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- soit d'un contrat d'entreprise si l'utilisateur fournit la semence,
fixe les conditions techniques suivant lesquelles elle doit &tre
cultivée et se réserve un droit de contrdle de la culture, de la

récolte et du battage.

Bien qu'il soit le plus élémentaire, lo coatrat agrlalteurutiliszteur
peut étre trés efficace lorsque les utilisateurs poursuivent tous

les mémes buts : l'orge debrasserie a été améliorée en France et

son marché a été organisé grice aux contrats passés entre les pro-
ducteurs d'orge et les malteurs, groupés au sein de la SECOBRA
(Société d'encouragement & la culture des orges debrosserie). Cela
parce que les mzlteursau demeurant assez peu nombreux, donnaient

les mémes orges & cultiver sous contrat et parce que la SECOBRA
améliorait les variétés d'orges et surveillait l'exécution des

contrats. Les raisons de ce succés semblent avoir été :

~ objectifs techniques nettement définis

~ petit nombre d'utilisateurs poursuivant les mémes fabrications
avec les mémes procédés techniques;

- rayon de culture sous contrat assez limité géographiquements

- contrats passés avec des agriculieurs situés sous le méme climat

et travaillant de la méme fagon.

Un dernier avantage du contrat passé avec l'utilisateur est que
celui-ci connait ses propres besoins, y proportionne ses contrats
et respectera, par conséquent, scs engagements quant & la récep-

tion des lots récoltése.

contrats passés entre l'agriculteur et un organieme de collecte
(coopérative, négociant, etc.) : celui-ci passe des contrats avec
les agriculteurs pour assurer son approvisionnement en blés de telle

ou telle qualité et couvrir les besoins de sa clientéle.

Les conditions de succés de ce régime sont :

- que l'organisme de collecte posséde les connaissances techniques
nécessaires pour le contrdle de la production et son orientation;

-~ qu'il puisse rassembler des quantités importantes;

- qu'il puisse trouver des débouchés avantageux pour ltécoulement

des quantités produites sous contrat.
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c. Limites et inconvénients des contrats

aa) Les contrats de culture fixent & lhvance (en général un an & 1l'avance)

les éléments du marché : les quantités & livrer et les prix (ou 1e
supplément de prix par rapport & une base de référence connue & l'avance
seulement de fagon incertaine). Or, les prévisions faites par les in-
dustriels et par les agriculteurs en ce qui concerns, d'une part, les
besoins des usines, d'autre part, le niveau de prix au moment de la
récolte, enfin la gquantité et la qualité récoltées peuvent s'avérer
fausses. Industriels ou agriculteurs ont alors intérét & ne pas exécu~
ter le contrat. Or, il n'existe pratiquement aucune sanction en matiére
d'inexécution car le recours & la justice est peu pratiqué dans ce
domaine en raison de ses frais et de la difficulté d'apporter la preu=-

ve de l'inexécution.

bb) Les contrats représentent, par définition, des accords individuels

cc)

entre acheteurs et vendeurs. Ils constituent une action dispersée.
Ils ne peuvent avoir une action vraiment bienfaisante sur le marché
que si les co-contractants (et en particulier les acheteurs sont re-
groupés en une organisation indiquant les objectifs & atteindre, les
normes de qualité 3 exiger etc..)Le contrat se transforme alors peu

a4 peu en contrat d'adhésion.

Le contrat suppose un contact direct entre acheteur et vendeur. Pra-

tiquement les agriculteurs livreurs devront 8tre & proximité de 1'indus-

triel acheteur (dans un rayon de 50 & 100 km).

2. Groupements d'organismes achetant sous contrat : "Syndicats de Label™

Ils sont ainsi appelds parce que la marchandise vendue par eux bénéficie

d'une marque de garantie appelée label.

a) En France

Ce label est attribué par le Ministére de 1l'Agriculture aux produits

réunissant certaines conditions. Dans le domaine des blés de qualité
trois syndicats existent.
Ces syndicats n'interviennent pas directement dans la vente -des pro-

duits. L'organisation fonctionne, en affet, d'aprés le schéma suivant s

A la base, des contrats de culture passés entre les agriculteurs et

des organismes de collecte prévoient
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- la fourniture de semences par ces organismesll'agriculteur n'en paie
pas le prix immédiatement, mais seulement aprés la 1écolte par déduc-
tion du prix qu'il touchera pour ees livraisons. L'agriculteur est

ainsi obligé d'utiliser des semences sélectionnées.

— la possibilité d'un contrdle des cultures et de la récolte par les

agents de la coopérative ou du syndicat.

~ l'obligation pour l'agriculteur de livrer ses blés de qualité & la
date qui lui sera fixée par l'organisme de collecte, (en général
aprés la moisson en raison de l'encombrement des magasins & cette

époque) »

- 1l'engagement du collecteur de "faire bénéficier le producteur des
primes pour valeur boulangére qu' 1} pourra éventuellement obtenir
pour les blés en question au moment de la commercialisation par ses

soins".

L'organisme de collecte garde la dirsction entiére des opérations. Il
commercialise les cérédales comme il l'entend sous réserve cependant

d'obéir au réglement intérieur du syndicat de label.

Celui-ci fixe aux collecteurs la ou les variétés qu'ils doivent faire
cultiver sous contrat. Il fixe surtout les conditions de gualité aux-
quelles doivent satisfaire les produits vendus par les collecteurs,
conditions qui sont d'ailleurs fixées pour la plupart par le réglement
de label fait par le Ministére de l'Agriculture. Ces conditions portent
sur la pureté mécanique et la pureté variétale des lots mis en vente

et plus rarement sur la valeur boulangére définie par le Zélény, le W

ou la teneur en protéine.

Le Syndicat de label est constitué par les représentants des différents
collecteurs membres du syndicat. Son rdle est d'abord de contrdler la

production et la commercialisation des bléss

- au niveau des agriculteurs : emploi de semences sélectionnées, conditions
satisfaisantes de oculture et de récoltes

- au niveau des collecteurs : il surveille la qualité des lots mis
en vente par ceux-ci et vérifie s'ils correspondent aux normes.
C'est lui qui procéde aux mnalyses des lots de blé lorsque les or-

ganismss de collecte n'ont pas de laboratoire.
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Infin et surtout, le syndicat aura pour but de faciliter la commercia-
lisation des lots en faisant de la propagande, en recherchant des dé-
bouchés en France et & l'étranger, en donnant des directives gquant aux

prix & pratiquer etc..

Le syndicat n'a par lui-méme aucune responsabilité commerciale, mais
son rdle est de coordonner et d'améliorer la commercialisation des blés.
C'ast lui d'autre part qui dans les litiges commerciaux assistera ses

membres.

Pour apprécier l'importance de son 1r8le on doit rappeler que les or—
ganismes de collecte ont des activités multiples, que la production de
blés de qualité n'a qu'une importance mineure dans 1'ensemble de leurs
transactions sur les céréales. C'est donc au Syndicat qu'ils se réfé-

reront pour tous les problémas spéciaux aux blés de qualité.

Enfin, l'ensemble des syndicats de label et des organismes de colleocte
qut produisent isolément des blés de qualité est coiffé par un Centre

national des blés de force.

Inconvénients de ce systéme

aa. le syndicat est constitud par les représentants des colleoteurs

et par eux seuls. On peut donc craindre qu'il ne tienne pas suffisam-

ment compte:

- des intérats des producteurs. Le contrat passé entre les collec-
teurs et les producteurs contient des engagements surtout de la
part de ces derniers. Les intérdts généraux des producteurs ris-
quent de passer aprés ceux des collecteurs.

- des intéréts et des demandss des utilisateurs. Or, clest & ces
derniers qu'il appartient d'orienter, au moins & longue échéance
la production des blés de bonne valeur boulangére et d'indiquer

les critéres & adopter, et la valeur qu'ils doivent atteindre.

bb. la forme juridique adoptée : le syndicat (loi frangaise de 1884) ne
parait pas la meilleure. Cette forme ne donne gu'une faible res-
ponsabilité Juridique au syndicat lui-méme et aucune responsabilité
3 ses membres. Corrélativement elle ne donne que trds peu de pou-
voirse. La loi interdit au syndicat de se livrer & des actes de com-
morce. Or si l'initiative et la responsabilité des opérations cou-

rantes doit rester aux collecteurs, coopératives ou négociants,
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leur groupement doit pouvoir faire, en cas de besoin, des opérations
de plus grande envergure : le rayon d'action et la quantité de blé
traitée par les collecteurspeuvntéire trop faiblespour réaliser une
bonne homogénéisation des lots apportés par les producteurs ou pour
atteindre la quantité commandée par un acheteur. Il serait néces-
saire dans ce cas que le syndicat puisse prendre la commande & son
compte+ Mais il peut aussi faire faire ces opérations par une Union
de coopératives ou un Groupement de négociants dont 1llactivité dé-

borde le secteur des blés de qualité.

cc.les pouvoirs de contréle du syndicat ne sont pas suffisants. Le
syndicat contrdle ses membres qui dans les cas existants sont peu
nombreux. Mais c'est de ces membres eux-mémes qu'il tient son

autorité.

Il contrdle également, de méme que les collecteurs, les producteurs.
Mais ceux—ci sont trés nombreux et s'ils sont 1liés avec les collec~-
teurs par un contrat, ils ne sont pas placés sous l'autorité de ce

syndicat, autorité qui reste donc asssz théorique dlautant plus que

le syndicat a rarement les moyens de procdder & de nombreux contrdles.

3+« Anbaugemeinschaften - Qroupements da culture

En Allemagne, la production de blés de qualité s'est organisée d'une
fagon un peu différente de celle exposée ci-dessus. Clest en 1963/1964
que le Plan Vert encouragea financiérement la constitution d'Anbauge-
meinschaften qui devaient permettre, d'une part, d'obtenir une diffé-
rence de prix substantielle pour les blés de qualité, d'autre part,

de permattre la vente de ceux—~ci en lots importants et homogénes.

Chacun de ces groupements est de faible importance : la réglementation
laur impose un effectif minimum de 7 membres et une surface minima de

30 ha cultivés en blés améliorants : en 1963 et 1964, le nombre moyen

de membres était de 23 et la surface encouragée de 52 ha par groupe~
ment, ce qui représentait une moyenne de 2 ha de céréales subventionnés

par agriculteur.

Le mécanisme ainsi créé est donc destiné & permettre & de petits produc-
teurs de céréales de pouvoir produire ¢t commercialiser des blés de qua~
lité. I1 doit servir aussi & répartir la subvention que verse le gouver-

nement. L'Anbaugemeinschaft est donc adaptée & la forme d'encouragement
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- prime & l'hectare - de méme qu'éd la forme de production : petits
agriculteurs groupés dans un rayon trés étroit, la commune, nu quelques
communes voisines. Elle serait moins bien adaptée & des régions de grande
culture, mais son but est de former un échelon entre les producteurs et

les utilisateurs pour contrdler et centraliser la production.

Ces groupements ont d'ailleurs été formés par l'initiative de négo-
ciants en grains ou de coopératives locales de sorte que le commerce
local n'est pas géné par leur formation.

Les liens qui unissant entre eux les membres d'un mdme groupement, la res=-
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leurs engagements de livrer la marchandise, les sanctions gque peut
prendre le groupement, la responsabilité financiére de celui-ci ne sont

pas suffisants pour lui permettre une activité commerciale normale.

Du woint de vue juridique, ces groupsements n'appartiennsnt pas & une

forane reconnue par la loi et n'ont pas de capacité.
Cela améne & considérer deux situations différentes :

a) le groupement a été constitué essentiellement pour bénéficier de la
subvention. Les contrats de livraison sont alors faits au nom de
celui-ci (et signés par le responsable, négociant, moulin, ou coo-—

pérative).

b) Fréquemment les utilisateurs ont profité de l'organisation de ces
groupements pour se réserver los blés de qualité récoltés. Les 1li-
vraisons font alors l'objet de ventes individuelles et plus préci-
sément de contrats de culture qui souvent sont & deux échelons

- contrat de livraison entre un meunier et le responsable du groupement
- contrat de culture entre ce responsable et les agriculteurs.
Ces derniers contrats, comme ceux que nous avons étudiés wmchap I prévoient ;
- la fourniture de semences de séléction;
-~ 1l'obligation pour l’agriculteur de cultiver uns surface minima
et de respecter des prescriptions techniques (parfois fumlires
nzotéas tardives);
- 1l'obligation pour le meunier; de payer une prime de qualité fixée
a4 l'avance suivant un baréme basé sur le Zéleny et la teneur en

protéine.
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On arrive ainsi & une formule analogue & celle qui est utilisée pour

la France, basée principalement sur des engagements contractusls.

4. Groupements de producteurs

Ce type de société qui est, peut-étre, appeld a& se développer dans le
domaine de la production des blés de qualité posséde les caractéristiques

suivantes :

a) Les groupements de producteurs ne sont gas une forme juridique particuliére
de société : ils peuvent &tre constitudés sous forme d'association ds
syndicat, de coopérative, de S.I.C.Aetcela selon chacun des droits pri-

vés nationaux.

b) Ces groupements sont reconnus comme tcls par la réglementation de 1'Etat
intéressé et éventuecllement par la Communauté, soit individuellement,

50it dans le cadre de la réglementation d'un marché.

c) Les groupements de producteurs servent de support & l'aide financiére
de 1'Etat ou de la Communauté. Cela est le cas dans le domaine des se-—
mences pour les Anbaugemeinschaftan. Cela est 1e cas en France, dans les
domaines olt ils ont été constitués et reconnus par 1'Ttat: fruits et
légumes, aviculture, élevage, viticulture stc... Pour ne pas tomber
sous le coup des interdictions géndrales du Traité de Rome, ces aides
sont partielles, temporaires et dégresssives. Tlles sont seulsment

destinées 34 favoriser le démarrage des groupements de producteurs.

d) L'activité des groupements de producteurs s'applique :
- aux disciplines communes en matiére de production
- au conditionnement et stockage des produits

- & leur commercialisation

leur transformation

{
[l

o) Les groupemsnts de producteurs ont &té approuvés par la Commission
et le Comité économique et social mais n'ont pas encore été créés

a 1l'échelle communautaire.

Cette formule pourrait &8tre utilisée pour aider & ses débuts la
production et le marché des blés de qualité : c'est pourquoi nous en

avons exposé ici les grandes lignes.
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€. Zléments d'un schéma pour la groduction et la collecte d= blés classés

Les indications fournies dans le Chapitre IV font penser que lz production
des blés améliorants (classe I et II) devrait &tre organisée autrement que
la production des bons blés courants (classe III).

Pour les premlers la notion de variété et de pureté variétale est impor—
tante : pour ces blés trds riches, les doarts de composition dus & un sol
plus ou moins fertile, & un climat plus ou moins favorable sont plus consi-
dérables que pour les autres. De plus, chaque variété posséde une qualité
particulidre de gluten qui n'est pas toujours traduite par les données
élémentaires sur lesquelles repose le classement.

Il ne s'agit pas d'ailleurs de stécialiser complétement les organismes qui

produisent des blés de qualité, et les autres organismes, mais d'exiger des
conditions supplémentaires de ceux qui cultivent les meilleurs blésa

1. Production des blés des différents classes et grades

a) Projuction de blés améliorants :(classe I)

aa) La produetion devrait 8tre faite sous contrat : il est nécessaire
d'associer l'agriculteur et l'organisme de collecte et d'organiser

entre les deux une certaine dépendance.

Le contrat devrait mentionner :

- 1'emploi par le producteur de semences sélectionnédes ou au moins
de premier Jjet;

- la oulture par chaque producteur d'une seule variété de blé de

qualité et d'un minimum de surface-.

Cala doit d'abord permettrs & l'agriculteur d'assurer la renta-
bilité de ocette production et surtout d'augmenter les chances
d'obtenir des ocultures pures, d!'éviter des mélanges dans le semoir
ou au hattage. Cette syrface minimale ne peuc &tre fixée de fagon
préoise, mais l'ordre de grandeur serait de 2 ha par champ et de

4 bha par producteur

~ l'obligation pour l'agriculteur de se soumettre contrdle
de 1l'organisme de collecte, contrdle de la pureté variétale du

champ en cours de végétation, contrdle des battages etc..

- 1l'obligation pour 1l'agriculteur d'appliquer des fumures azotdes

tardives;
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- le battage (ou le moissonnage battage) séparé de la récolte
apréds un nettoyage de la machine;

- la livraison séparée des blés sowe-contrat. Pratiquement le
collecteur ne pourra recevoir ces blésyles analyser et les
classer qu'aprés la période de moisson. Chaque réception exi~
gera, en effet, une analyse, l'envoi du lot dans un boisseau
dtattente, l'utilisation d'un circuit particulier pour la mise

en silo et le nettoyage.

Il serait impossible de faire ces opérations au moment ol tous
les producteurs se pressent pour mettras leurs marchandises au
silo. Pratiquement cette obligation de livrer plus tard oblige
les producteurs de blés de qualité & posséder une installation

au moins sommaire de stockage a la ferme.

Mais pour &tre appliqués, ces contrats devront vraiment &tre
réciproques c'est-ad-dire prévoir aussi des obligations précises

pour le collecteur :

- prévoir les bases de calcul de la prime qui sera payée
pourcentage du prix payé pour chaque valeur des critéres
(Zéleny, protéine etc..) des blés livrés s

- autant que possible la livraison de semences au producteur;

- surtout l'obligation de prendre livraison de la totalité de

la récolte ou au moins d'un tonnage déterminé & l'avance.

nfin, le contrat devra prévoir comment seront réglés les litiges

et quelles sanctions seront appliquées en cas d'inéxécution.

La collecte, le stockage, le condiionnement des blés de qualité

doivent &tre organisés avec soin, & part des blés ordinaires

cela suppose d'dbord, comme nous venons de le voir, que les blés

de qualité sont apportés aprés les autres. Cela entraine, en

outre, que les organismes de collecte disposent :

- d'un équipement spécial, trémies de réception spéciale, plusieurs
boisseaux d'attente de petites dimensions, des circuits de
manutention supplémentairess

— d'un laboratoire pour analyser les blés, édtant entendu que ce
laboratoire peut étre commun & plusieurs organismes et que
ceux-ci peuvent également s'adresser & un laboratoire existant;

~ d'une capzcité de stockage largement calculée, le fractionnement

des lots entrainant une utilisation souvent partielle des cellules
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ce) L'activité des organiemes de collecte doit - sauf s'ils sont trés

importants - 8tre coordonnée sur le plan régional ou national.

La colleote des blés de qualité ne représente pour les organismes
qui la font qu'une partie de leur activité consacrée, par ailleurs,
aux blés ordinaires, aux autres céréales etc.. Or, la production et
la vente de blés de qu2lité nécessite des méthodes spdciales et la
connaissance d'un marché particulier. Il est donc utile que les
organismes collectant une mdme variété ou méme collectant, en géné-

ral, des blés de qualité s'unissent pour :

trouver des débouchés & la production des organismes membres;

contr8ler la qualité des cultures des agriculteurs;

oonseiller leurs membres sur leur fonctionnement technique;

garantir, par un label, la gqualité des semences vendues.

Ce groupement pourrait aussi se superposer 3 ses membres pour jouer
un rdle d'intérmédiaire commercial : en répartissant entre ses mem—~
bres les commandes, en centralisani & son nom las plus grosses

pour les faire exécuter par plusieurs de ses adhérents,en facilitant

la vente c.a.f., en se portant ducroire.

Un tel groupement pourrait &tre formé sous un régime analogue par
sxemple & celui des Sociétés d'intérét collectif agricole frangaises
ou S.I.C.A. sociétés qui peuvent grouper & la fois coopératives et

négociants.

Ttant donné que ces ventes de blés de qualité sont presqulexclusive-
ment intracommunautaires, des courants commerciaux constants s'éta~
bliront entre groupements de producteurs et utilisateurs. Il serait
désirable que ces courants se matérialisent par des contrats indi-
quant la quantité & fournir chaque annés par le groupement, la qua-
1ité otle prix avec en contrepartie l'obligation pour l'utilisateur

de prendre chaque année un contingent déterminé.

D'autre part, dans les régions déficitairss de petite culture il
est probable que 1'organisation de groupements spécialisés serait
trop lourde. Il est possible d'envisager, dans ce cas, des contrats
de culture conclus directement entre le meunier ot les producteurs,

établis suivant les indicavions déji fournies plus haut.
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b) Production de blés courants gradés (classe III)

La qualité de ces blés dépend de la variété, mais elle est liée aussi
pour une trés large part au terrain, & la fumure, au climat, au mode

de culture, etc..

I1 sera toujours utile que l'organisme de collecte passe des contrats
avec les prcducteurs, mais au lieu d?’éire de véritables contrats de
culture,ce seraient des contrats de vente future indiquant le nom de
la variété et surtout la quantité & livrer et 1l'époque de livraison.
Ni ltutilisation de semences sélectionnées, ni des conditions parti-

culiéres d'isolement des cultures ne sont indispensables.

Les contrats powraient d'ailleurs 8tre remplacés par des engagements
de forme plus simple : signature sur un registre tenant lieu de contrat

collectif, ou méme engagements verbaux.

La tichecessentielle de 1'organisme de collecte seralt de préparer a
l'avance la réception des blés et de prendre des précautions parti-

culiéres au cours de celle-ci.

La préparation de la réception consisterait :

4 grouper en familles de variétés de composition voisine les variétés

cultivées dans son secteur;

4 connaltre les terrains et les exploitations qui ont pour une méme

variété les valeurs boulangéres les plus élevées;

a4 recommander l'emploi des fumures tardives et & connaltre ceux

qui les emploient;

4 tenir compte du climat de la campagne de production et des micro-

climats de chaque partie de son secteur.

Compte~tenu de ces données il pourra fixer un plan de réception gui
lui permettraitderecevoir pendant une période presqu’uniquement des
blés de qualité homogéne appartenant & la classe III ou éventuellement,

s'il en produit aussi, de classe I et IT.

Au moment de la réception il devrait analyser les lots, travail qui

sera simplifié si les livraisons sont homogénes, les mettre en boisseaux
d'attente avant d'avoir les résultats d'analyses puis les homogénéiser
dans de grandes cellules de maniére & obtenir pour tout le courant de

la campagne des blés qui aient non seulement la méme valeur boulangére
mais aussi les mémes caractéristiques : poids & 1'hectolitre, impuretés,

blés germés, etca..
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Cette méthode de travail suppose que les producteurs possédent des
moyens de stockage & la ferme.

Les exigences citées plus haut en ce qui concerns l'équipement de 1'or—
ganisme de collecte subsistent : bidtiments de collecte équipés spécia-

lement, laboratoire, etc..

Tlles seraient accrues en ce sens que la production de ces blés se~

rait une vroduction de masse.

Comme nous le verrons plus loin, la production de ces blés serait sure
tout viable dans les régions excédentaires de grande production pour

des raisons de prix et de frais de transport.
Les achats se feraient eux-m@mes par grandes quantités.

Los suppléments de prix dont bénéficieraient ces blés étant faibles,

leur »roduction ne serait rent-ble que si elle était massives

Il serait donc pratiquement nécessaire dlexiger du livreur un minimgum
de livraison élevé : 400 q par exemple et des apports par 40 q au
minimum, d'utiliser des bAtiments de stockage importants (au moins
30.000 quintaux) possé&dant de grandes cellules pour 1'homogénéisation

et des boisssux d'attente pour les réceptions.

Les organismes de collecte étant importants et les opérations techni-
ques étant moins nombreuses ot moins délicates que pour les blés de

la premidre classe, la superposition dtun organisme technique (type

syndical de label) ne serait as utile.

Le contrdle serait fait par l'organisme chargé du grading au stade

national ou régional.

Production de blés de la classe IX

Ces blés sont intermédiaires entre les blés améliorants et les blés
courants. Leur production ne correspondrait pas & une spécialisation
particulidre.Zlle sersit faite par les organismes produisant des blés
améliorants avec les lots de blé qui seront légérement au~dessous des
normes prévues et par les organismes produisant des blés courants

avec les lots dépassant les normes de cette catégorie.
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d) Production de lots simplement "gradés"

Les orgacismes de collecte pourraient, en dehors des lots classés d'a-
prés leur qualité intrinséque, vendre des blés gradés d'aprés les ca-

ractéristiques externes (poids a l'hectolitre, humidité, Besatz, etCes).

Ce gradage porterait sur les lots qui ne rentrent pas dans les classes
précédentes ou sur ceux qui, par exemple au moment de la moisson, n'ont

pu 8tre individualisés d'aprés leur composition.

2. Organisation et dépenses au stade de la réception

L'organisme de collecte qui se consacre au classement des céréales devrait

engager des frais importants :

- pour recevoir & part les céréales classées, il est utile, sinon indispen-
sable qu'il posséde une trémie de réception supplémentaire avec 1'éléva-

teur correspondant. Le cofit est d'environ 40.000 Ff.

En principe, il faudrait réserver une trémie de réception pour chaque clas-
se, non pas d'une fagon permanente, mais pendant plusieurs jours de suite

ou une journée entiére.

- pour attendre les résultats d'analyse ou séparer des lots, soit excep-
tionnels, soit douteux, il faudrait posséder des boisseaux d'attente ou
des petites cellules dont le cofit est plus élevé que celui des cellules
normales, environ le double, soit une dépense supplémentaire de 3C Ff par

quintal.

- pour analyser les blés, l'organisme devrait posséder un laboratoire ayant
environ 4 métres de paillasse et également 4 appareils pour les dosages
de 1'azote (Kjeldahl) pour le Zélény (avec moulin) 1l'humidité, 1l'Hagberg
et éventuellement un alvéographe Chopin. Ces appareils sont nécessaires
non seulement pour la réception et la vente des blés mais aussi pour ob-
tenir par homogénéisation des lots de composition définie. Un tel labora-

toire cofite (sans compter le prix du batiment) environ 20.000 Ff.

Enfin, il serait nécessaire pour cet organisme d'embaucher une personne
pour faire les analyses. Le coflt en serait d'environ 30.000 Ff par an, étant
entendu que cette personne pourrait faire d'autres travaux si 1l'organisme

de collecte est de petite dimension.
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Pe toute fagon, pour amortir les dépenses précédentes, cet organisme
devrait traiter une quantité importante de blé classé. La quantité serait
beaucoup plus réduite pour les blés de classe I,qui bénéficieraient d'une

surprime importantey,que pour les blés de classe III.

Dans ce dernier cas, le minimum parait étre, méme en réduisant les dé-
penses, de 20.000 quintaux, tonnage qui correspond & la capacité de 6 A
8 cellules de silos. Bn dehors des considérations d'amortissement,un
tonnage 6levé permet de ne pas utiliser & moitié des cellules et de
faire face & des commandes importantes. Or celles-ci, lorsqu'il s'agit
de ventes & livraisons échelonnées portent sur des tonnages de 200 &

1.000 tonnes.

Organisation ot dépenses au stade du contrdle administratif et profes-
sionnel du grading

a) Ce contrdle serait plus difficile et plus coliteux pour les blés de

classe I et II : aux caractéristiques techriiques 86 melent des carac-
téristiques variédtales. D'autre part, les organismes producteurs sont
plus petits et situés souvent en dehors des régions de grande culture.
Enfin les lots vondus sont douvent do faible tonnage. Mais nous avons
vu que ces organisncs soraient "suporvisés" par dos grouponionts pro-

fossionnels.

Dans ca cas, le contr8le pourra se limiter & des sondages et ne se
faire systématiquement que pour les lots destinés & 1l'exportation
ou dépassant un tonnage minimum. Ce contr8le aura lieu soit au départ,

soit dans les points de passage de la frontiére.

1) Pour les lots de blés gradés courants (classe III) le contrfle devrait so
fire systématiquement au départ et de plus dans les points fron-
tidres (ports, gare, postes de douane). Il consisterait dans des pré-
lévoments destinés & vérifier la oconcordanco de la classo indiquée

avec les caractéristiques du blé4.

Cotte catégorie étant importante seulement dans les régions excédentaires
et de grande culture, ce contrdle ntinterviendrajt quo dansune portion
limitée de la Communauté : environ 30 départements en France, (soit le
tiers du pays) 12 Regierungsbezirke en Allemagne (environ le quart)
une superficie du méme ordre en Italie et environ l'équivalent de 5

des circonscriptions préoédentes en Belgique et aux Pays-~Bas. En super—
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ficie le quart de la Communauté serait intéressé et & peu prés 60
circonscriptions administratives correspondant 4 peu prés au dé-

partement frangais.

Comme ordre de grandeur, on peut indiquer que les effectifs seraient :

- pour le contrdle au départ, d'un agent par circonscriptiony soit d'en-
viron 60 agentss

- pour le contrdle dans les ports ou aux frontidres,de 20 agents au
total correspondant aux principaux ports et points de passages

- pour les analyses du personnel d'un laboratoire central,soit environ
5 personnes;

- pour la direction de cette organisation environ 10 personnes.

Soit au total une centaine do personnes.

grading doit—il 8tre obligatoire ou libre, partiel ou total ?

Classement recommandé

Ltorganisation la plus simple et la plus libre du grading au stade

de la réception se bornerait de la part de la Communauté, ou de chaque
Ttat membre, & indiquer les critéres & utiliser et les limites de
chaque classe et grade. Les organismes de collecte constitueraient
avec leurs stocks des lots entrant dans chaque catégorie et les ven—
draient sous leur propre garantie & leurs acheteurs. ies Btats n'in-
terviendraient, ni pour organiser le classement, ni pour contrdler

la loyauté des ventes.

Tlle apporterait déjid le grand avantage de normaliser le marché : aux
méthodes empiriques et trés variables utilisées dans les transactions,
on substitue une échelle unique d'appréciation : le fait d'établir

les cotations officielles d'aprés ces critéres constitue déja un moyen

de pression pour les diffuser.

Une tolle méthode pourrait parfaitement se pratiquer dans un pays
déficitaire ol 1la production s'écoule & faible distance et en lots
d'un tonnage restreint. Elle devient insuffisante lorsque les tran-
sactions se font avec les pays étrangers dépassant le cadre do cou-

rants conmerciaux et suivise.
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Intervention réduite

Une intervention réduite des autorités pourrait consister!

- d'une part & sncourager, & instituer et & contrdler le classement;

— d'autre part & éliminer les blés de mauvaise qualité par les moyens
déja indiqués et, en particulier, le refus d'admission au catalogue

des variétés de mauvaise valeur boulangéres.

Ce merait 13 aussi une méthode efficace mais insuffisante pour les

régions excédentaires.

Classement partiel

Un classement obligatoire ne peut étre envisagé étant donné que,
par définition, il s'étendrait & toutes les transactions alors gque
la plus grande partie de celles-ci sont dans la C.®W.E. d'un volume
treés réduit et se font comme nous l'avons vu, compte~tenu de la
qualité du blé constatée directement ou par référence & une qualité

moyenne attachée & la végion, au vendeur etc..

Le grading devrait donc &tre partiel : il n'est possible que pour
certaines régions (régions excédentaires pour le classerent des
blés de classe III)

- pour certains organismes stockeurs (importants et bien équipés)j
- pour certains blés (de gualité normale ou bonne);

- pour oertaines transactions (distances éloignées au marchés & terme).

Etant limité & une partie de 1la production le classement ne pourrait &tre
que facultatif, en oce sens qua les producteurs et les organismes de
collecte ne seraient pas obligés de classer les blés au moment de

les vencdree

Par contrs, tous ceux qui vendent des blés avec unn mention de classe
ou de grade devralent employer le classement officiel et se soumettre
au contrbéle d'une autorité : c'est en ce sens que le classement bien

que focultatif couwporterait des obligations.

L'autorité qui contrble le classement pourrait &tre soit la profession
c'est-a-dire des groupomonts agricoles, soit une inter-profession,
c'ost~a=dire un groupement constitué par des associations agricolos et
des roprébontants,des commergants on grains ou oxportatours, soit les
Etats membres. Nous avons vu par 1l'exomple des organisations de gra-—
ding anériocaines,quo toutes les solutions étaient possibles et diffé~

raient pratiquement fort pou dans la pratique.
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Conclusion

Les chapitres précédents avaient montré que la production des blés dans

un régime de grading supposait :

- la nécessité pour le producteur de garantir & son acheteur des lots

d'une pureté variétale et d'une qualité suffisante.

Cette garantie ne 8tre obtenus qu'en établissant entre le
producteur et 1a collecteur (ou éventuellement le producteur et
1'utilisateur) dés avant 1la mise en terre des semences, une relation
juridique ou au moins une relation de confiance : c'est le principe
des cultur sous contrat, "Anbaugemeinschaftenn,des contrats ou

relations directes entre utilisateurs et producteurs.

Catte garantie conduit aussi & l'obligation d'un équipement minimum

des exploitations @t d'une dimension minimum des cultures.

- La nécessité pour des organismes de collecte, d'une part, de contrdler
les blés qu'ils regoivent et ceux qutils livrent, d'autre part, de
livrer des lots homogénes et importants, d'olu des conditions techni-
ques (laboratoires, etc..) et des conditions de dimensions (tonnage

traité, capacité, etc...)

~ La nécessité d'un contrdle d'une autorité supérieure professionnelle
ou administrative qui veille, & tous les stades de la commercialisation,

au respect des normes fixées.

Ces principes conduisent aux conséquences suivantes @
Le grading ne peut étre pratiqué pour 1l'ensemble des récoltes mais
seulement par un nombre encore restreint dlagriculteurs et surtout

d'organismes de collecte.

I1 oblige l'organisme de collecte et l'utilisateur & superposer aux
relations commerciales avec des vendeurs, des rslations techniques
et & établir avec eux directement ou par 1l'intermédiaire de "groupe-

ments de culture" des relations permanentes.

I1 oblige dans beaucoup de cas les organismes de collecte & se grouper

pour améliorer leur potentiel technique et commercial.
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I1 oblige & des investissements importante au stade de l'agricultsur

et surtout au stade de 1'organisme stockeur et de l'administration.

I1 doit conduire & la création d'un marché ol des tonnages trés im-
portants des céréales de chaque catégorie sont négocibes dtaprés
leur qualité et oll elles peuvent trouver des différences de prix
suffisantes pour couvrir las frais supplémentairss correspondant &

leur production, & leur commercialisation et & leur contrbdle.
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CHAPITRE VI -~ MCDIFICATIONS ECONOMIQUES ET FINANCIERES APPORTEES FAR LE GRADING

A. Bilan des recettes et dépenses occasionnées par le grading

L'application d'un systéme de grading permettrait l'amélioration du prix de
certaines catégories de blé et améliorerait la commercialisation et 1'utili-
sation de ces blés. Il procurerait des avantages aux agriculteurs, au commer-
ce des céréales, aux Etats membres et & la Communauté. En contrepartie, il
entrainerait aussi des charges supplémentaires. Bénéfices et dépenses sont
souvent indirects et difficiles a chiffrer. Nous allons cependant essayer

de les évaluer en faisant d'abord leur bilan au niveau de la Communauté.

1e Incidences financiéres d'un grading pour la Communauté

. Le grading doit permettre, en particulier, d'une part d'améliorer la qua-
1ité et de la porter au niveau demandé par les utilisateurs, d'autre part,
d'augmenter les quantités des blés de qualité suffisante jusqu'a hauteur
des besoins. Le chapitre IV a montré que les quantités de blé "classés"
qui pourrzient 8tre dégagées par 1l'application d'un grading étaient rédui-
tes. Cette évaluation ne permet pas de penser que le développerent de la
production de bons blés due au grading permettra de couvrir rapidement les
besoinse. On doit ajouter que, méme si ceux-ci étaient théoriquement cou-
verts, la Communauté continuerait & importer d'abord des blés des pays
tiers : certaines régions déficitaires excentrées peuvent y avoir inté-
r&t, D'autre part, il existera toujours des besoins qualitatifs particu-

liers qui ne pourront &tre satisfaits par des blés communautaires.

Cependant pour évaluer le bénéfice que pourrait apporter le grading a la
Communauté, nous nous placerons dans l'hypothése que celui-ci parviendra

4 la longue a la rendre indépendante des importations.

a) Incidences financiéres résultant de la balance prélévements-restitutions

La Communzuté est, et deviendra de plus en plus, exportatrice de blé.
Chaque quintal importé augmente donc d'autant 1'excédent et déclenche
une exportation ou dénaturation supplémentaire. La Communauté pergoit
. & l'importation un prélévement qu'elle peut porter en recettes, mais
& l'exportation elle doit payer une restitution & marquer en dépenses.
Quel est pour elle le solde de cette double opération appliquée aux

entrées et sorties de blé ?
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Le prélévement est évidemment variable puisqu'il est fixé, chaque

jour par la C.E.E.

Si on prend 1'exemple de la France et de la campagne 1965/1966 on
constate que la moyenne en a été, durant cette période, de 22,97 Ff
par quintal. Ce prélévement est uniforme pour tous les pays tiers et

pour toutes les qualités de blé.

én regard, la restitution a été elle-méme trés variable. Elle ne peut,
- en principe, d'aprés la réglementation de Bruxelles, &tre supérieure
au prélévement. Toutefois, la Communauté, pour certaines opérations,
accorde des restitutions différencides qui permettent & la restitu-
tion de dépasser le prélédvement. T™n fait au cours de la campagne
1965-1966 la restitution fixée par la France a été, pour le blé ten-
dre, en moyenne légérement inférieure au prélévement : 22,82 Ff contre
22,97Ff.Mais 0 chiffre ne refldte nullement les variations de la
restitution. Celle-ci est modifiée fréquemment , compte-tenu de la si-
tuation partiouliéré du marché et elle est descendue dans les périodes

les plus favorables & 3 f par quintal au-dessous du taux du prélévement.

Doit—-on conclure de cet exemple limité & une campagne et & un pays

que le solde : prélévement - restitution, provenant d'un double mouve-
ment de marchandises est bénéficiaire pour la Communauté ? En rdalité
la situation du merché du blé s'est, pendant la pdriode congidérée,
montrée favorable, par suitc notamment d'unc domande importante dos

pays de 1'Est. Il n'est pas sir que cette situation se prolonge.

En faoisant des prévisions & longuo distance, on peut penser :

- que les pays déficitaires et solvables diminueront leurs achats de
blé, parce que leur production augmente et que leur consommation
diminue : c'est, en particulier, le cas de 1'Bspagne qui devient

excédentaire.



b)

- les pays en voie de développement risquent d'avoir de plus en plus
de mal & acheter a la Communauté avec le mécanisme normal des resti-
tutions : si leurs besoins augmentent, leurs ressources et, en parti-
Culier, leurs possibilités d'achat par t&te d'habitant n'augmertent

pas en proportione.

D'une fagon générale, on peut dire qu'une restitution inférieure au pré-

lévement peut provenir de deux facteurs différents :

a) de ce que la Communauté trouve des marchés plus avantageux que les
autres vendeurs du marché mondial. Soit pour des raisons de proximi-
té, soit pour des raisons volitiques, elle peut alors vendre plus cher,
départ port, que les Etats-Unis par exemple, vers les pays de 1'Est,

la Chine Py etCene

b) de ce que le prélévement est la différence entre le prix de seuil (cal~
culé pour Duisbourg) et le prix caf des blés importés. Or, ce prix de
seuil calculé sur une région déficitaire est relativement élevé et dé-
passe le niveau habituel des prix de marché qui, par suite de la déri-
vation, sont inférieurs & ceux de Duisbourg. Mais cette différence est
faible par rapport & celle qui peut provenir d'une situation favorable,

ou défavorable du marché.

Dans l'cnsemble, on peut admettre que la restitution est égale au préleé-
vement et que la Communauté ne gagne ni ne perd & 1l'ensemble des deux o=

pérationse.

Incidence pour la balance économique de la C.E.E.

Nous avons vu qu'une importation d'une tonne de blé de qualité entrafnait
l'exportation d'une tonne de blé courant européene. Mais si les poids sont
identiques, les valeurs des tonnes importées ou exportées ne sont pas les

némese

Chaque tonne de blé de qualité importée est payée, en effet, par 1'ache-

teur européen & un prix supérieur au prix du blé standard de la C.E.E.

La différence de prix est trés variable et on peut donner seulement les

quelques indications suivantes.
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Pour les meuniers situés & proximité immédidte des ports d!importation
et utilisant de grosses quantités de blés importés, 1la différence
de prix est dans l'ensemble assez voisine du montant des coefficients
d*équivalence qui, en fait reflétent les différences de cours consta-
téas. Mais elle leur est légérement supérieure car les blés d'impor-
tation ne peuvent pas, en principes; entrer & un niveau inférieur au
prix de seuil. Or, celui-ci correspond au prix indicatif alors qu'en
fait les blés communautaires n'atteignent que rarement le niveau du

prix indicatif.

Ces coefficients d'équivalence sont les suivants pour les blés les

plus fréquemment importés dans la Communauté :

Tableau 19 :

Coafficient d'équiva-
Classe et grade des blés d'impor— lence (1)
. Unités de Francs fran-
tation R
compte cais
par quintal
Hard Winter I et II (sans teneur en protéine
garantie) 9,00 11,10
Datk Hard Winter ( ae ) 9,00 11,10
Red Spring I et II 10,50 12,95
Northern Spring I et II 10,50 12,95
Dark Northern Spring I et II 12,00 14,80
Hard Winter I et II (teneur de 14 % en pro-
téine garantie) 12,00 14,80
Dark Hard Winter I et II ( 4° ) 12,00 14,80
Manitoba IT 12,00 14,80
Manitoba IIT 10,50 12,95
Manitoba IV 9,00 11,10
Bahia blanca ' 9,00 11,10

(1) Valable pour la campagne 1967-68 (réglement n°® 158/67 du 23 juin 67
modifié par lo réglement 478/67 du 23 aolt 1967).
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La différence de prix devient beaucoup plus élevée pour les moulins

de

1l'intérieur.

aa) On doit ajouter & la marge de l'importateur celle du commergant

bb)

qui achdte la ocargaison entidre et la répartit par wagons ou pé-
niches entre les moulins. Il est trés rare, en effet, qu'un moulin
méme trés important,puisse acheter un cargo entier. ¥n dehors du
probléme de stockage, cela lui poserait des probldmes pour le dé-

chargement des péniches ou wagons provenant du cargo.

Les frais de transport du port au moulin sont d'autant plus im-
portants que le trafic des blés dl'importation & destination de

la C.B.BE. ne se fait qu'ad destination de quelques ports : Rotter-
dam, Anvers, Hambourg, Marseille, G8nes d'olt la marchandise est
éclatée. La tableau suivant donne le prix de revient & Paris des
blés d'importation en 1966-~1967 et la différence réelle aveoc les

cours oonstatés & la méme époque.

Tableau 20 s Moyenne annuellzs des prix de vente des blés frangais et amé-

ricains rendu Paris du ler aolt 1966 au 31 juillet 1967 (taxes

comprises) Ff/quintal
Prix de vente wagon - rendu Paris - Prix de vente péniche - rendu Paris -
Blés américains Blé fran- | Différence Blés américains 81 fran~ { Différence
¢ais gais
Manitoba 1 68,69 52,43 16,26 Manitoba 1 - 52,06 -

Pani toba 2 67,45 52,43 15,02 Manitoba 2 64,425 52,06 12,18

Plata Bahia

Plata Bahia

Blanca 63,173 52,43 11,30 Blanca - 52,06
ark Hard 63,91 52,43 11,48 Dark Hard 61 52,06 8,94
inter Winter

infoum 13,5 ninimus 13,5
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EVOLUTION DES PRIX DES BLES D'IMPORTATION ET DES BLES COURANTS
DANS LA REGION PARISIENNE
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On peut retrouver des différences analogues dans les pays étrangers.

- Linsi le Prof, 8 t r e cker indique que 1l'écart moyen entre les

blés d'importation et les blés allemande est en Basse Baviére de
140 M 1la tonne soit 17,36 Ff.

11

en résulte :

aa) que les suppléments de qualité auxquels pourraient prétendre les

blés de qualité de la C.T.E., comparables aux bl&s dfimportation
sont nettement plus élevés gue les coefficients d'équivalence ds

qu'on s'éloigne des grands ports d'importation.

que la balance commerciale de ls Communauté; supposée équilibrée

ou excédentaire en blé, bénéficierait,par uno suppression éventuelle
des importations de blés exotiques, d'une économie égale a la dif-
férence entre le prix caf de ces blés et le prix da seuil/soit

en moysnne le coefficient d'équivalenca.

51 on suppose que ce coefficient est en moyenne de 10,50 U.C. par

tonne, le débours pour des importtions de 3.372.000 t (moyenne des im-
portations de 1963/64 et 1964/65) serait de 354.585 U.C. cu 174 mil-

lions Ff. Mais la somme versée par ces meuniers pour 1'ac-

quisition de oces blés est nettement plus élevée et atteint environ

le double soit prés de 350 millions Ff.

2. Incidence sur le meunier et ls consommateur

L'insitution du grading et la substitution de blés communautaires aux

blés importés  entraineraient pour le mcunier les modifications suivantes

de son bilan @

a) en racettes

1)

2)

la suppression du paiement des suppléments de prix versés pour
les blés d'importations

une économie de frais de transport pour les blés communautaires
de qualité qu'ils emploient .

Tn effet, la diffusion de la production des blés de qualité dans
la C.E.E. diminuera les parcours nécessaires pour les acheminer

dans les moulins.

Ls premier pate a été évalué ci-dessus, le deuxidme ne pout

pratiquement pas 8tre chiffré.
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b) en dépenses : les primes qu'il aura & payer aux producteurs com-

munautaires de blés de qualité.

On doit se placer dams 1l'hypothése que le grading n'entrainerait pas
une augmentation du prix de la farine et qu'inversement le bénéfice

da 1l'lopération devralt aller & l'agriculteure.

Les meuniers ne pourraient donc que transférer aux producteurs de la

C.Z.E. un montant égal au supplément de dépcnses que leur occasionne
1'emploi de blés d'importation. Ce supplément de dépenses est varia-
blo, non sculemont, d'aprésles classcs de blés cmployécs, meisda=-

orés la situation de chaque woulin.

Prenons,pour fixer les idées,la différence de 12,00 Ff qui rcpréscnte
la moyenne constatée & Paris. La prime que lo meunier pourrait consentir
saredt égale & 12 Ffdivisée par le poidas de blé de gualité européen
nécessaire pour produire la méme améliocration que le blé d'importa-
tion. Ce poids dépend des variétés employées de blés exotigues et

de blés européens et de beaucoup d'autres facteurs. On peut considérer
qu'il s'établit entre 1,5 & 2 fois le poids de blé d'importation :la
prime, dans ces conditions s'établirait entrs 6 et 8 francs frangais

par quintal.
On peut matérialiser cette substitution par 1l'exemple suivant :

Dans les pays du Nord de la C.T.E., on utilise couramment en meunerie

le mélange suivant :

75 kg de blé ordinaire & 50 Ff = 37,50 Pf
25 kg de blé d'importation & 62 F = 15,50 Ff
53,00 Ff

Si on remplace les 25 kg de blé d'importation par 25 x 1,75 = 43,75 kg
de blé améliorant, la quantité de blé ordinaire utilisée ne serait plus

que de 56,25 .« Mais le mélange devra toujours revenir au prix de

53,00 FZ, D'ou 1'égalité

56,25 g de¢ blé ordinaire & 50 Ff le quintal = 28,125 Ff
43,75 kg de blé améliorant & x Ff le quintal = ¥ Ff
53,00 Ff

Le bl1é améliorant pou:ruit Stre payé 53,0C - 28,125 6.9
= Q0
13,75 06,30 Ff

La prime s'établimit * 5,90 Ff par gyuintal.
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Tn France, en Italie et dans quelques autres régions de la Communauté,

les blés d'importation ne sont pas utilisés pour faire de la farine

destinée & la fabrication du pain, mais seulement pour la fabrication

de biscottes ou de pites alimentaires. le méme raisonnement pourra

8tre valable mais avec des coefficients de substitution différents.

De

toute fagon, il n'est pas question que ce mode de calcul puisse

aboutir & un résultat précis et constant puisque les données varient

d'un moulin & l'autre. On peut seulement retenir un ordre de grandeur

qui peut varier, pour le montant d'une prime possible des blés de

qualité, de 2 & 8 Ff par quintal.

B. Modifications du marché

1. Introduction : Rappel de la structure actuelle du marché

a)

Le vendwur indique de fagon préoise la qualité du blé. Il y a dans
ce cas spécification par l'acheteur de la qualité demandé et ga-
rantie de la qualité vendue par le vendeur. Cette catégorie de
vente porte en particulier sur les bléeg améliorants, mais reste
étroitement localisée. Par contre, les blés d'importation sont

presque tous vendus de cette fagon (vente sur certificat).

Il n'y a pas description de la marchandise vendue et de la qualité
de celle-ci par des critédres précis. Mais les transactions se font
entre acheteurs et vendeurs gqui se connaissent et qui connaissent
la marchandise en cause : il s'agit du type de blé courant de la
région ou de la qualité traditionnellement vendue par 1l'organisme

de collecte. Co sont des transactions basées, dans une large mesure,
sur une certaine confiance mutuelles La description de la qualité,
d'ailleurs difficile puisqu'il stagit en fait de la qualité moyenne,

d'une région ou d'un vendeur, devient inutile.

Dans certains cas et, en particulier, pour beaucoup de ventes &
1'exportation, la qualité intrinséque de la marchandise n'inter-
vient pas. Le blé doit naturellement &tre sain, loyal et marchand.
On se borne & exiger en plus un poids & l'hectolitre minimum et

une humidité maximum.
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Le grading aurait pour effet de substituer & ce marché portant sur
une masse de marchandises peu différenciées, ou différenciées par
une description rudimentaire trois marchés, dépendant les uns des
autres mais cependant distincts : le marché des blés de qualité, 1le

marché des blés normaux, le marché des blés fourragers.

Nous allons étudier quelles conséquences pourraient entrainer cette

modification.

2. Marché des blés améliorants (classes I et II)

a) Caractéristiques actuelles du marché des blés améliorants dans la

Communauté

Hous avons vu dans le chapitre I que le marché des blés améliorants
était, dans la Communauté, constitué par de nombreux marchés d'im-
portance réduite et isolés les uns des autres. Chacun de ces marchés
porte en France sur une seule variété cultivée dans un rayon étroit
de 1'ordre du Département. En Allemagne la production est réalisée

par des collectivités de rayon encore plus étroit.

Le caractére étroit du marché donne souvent a chaque organisation de
vente une position de monopole : dans le cas du Florence Aurore ou du
Magdalena un trés petit nombre de vendeurs commercialisent une varié-
té déterminée. Il s'ensuit que si la variété est recherchée et la pro-
duction faible, les prix atteindront des niveaux trés élevés, supé-

rieurs de 10 ou 12 Ff par quintal au prix des blés normaux.

Cet avantage n'existe que dans la mesure :
- oU la variété correspond aux besoins des utilisateurs,

ses mérites ont été reconnus,

o

- 0O
- ol sa qualité est constante,

- ou sa production est limitée et inférieure ou égale aux besoins.

Les prix peuvent, comme dans tout monopole, s'effondrer si une insuf-

fisance, méme faible, de la demande,ou un excés de l1l'offre se produit.

Les marchés existant en Europe sont peu nombreux et permettent de vé-

rifier ces indications.



- 141 -

La commerocialisation des variétés Florence Aurore et Magdalena ne
porte que sur des quantités -variant de 400.000 & 600.000 quintaux
produites dans un périmétre étroit. Ces quantités peuvent diffi-
cilement augmenter, les variétés en cause étant peu productives.
¥n raison d'un olimat constant, la qualité varie peu d'une année

& l'autre.

La commercialisation de ces "blés de force" se fait depuis plus

de quinze ans. Des courmnts commerciaux se sont établis. Dg la
sorte, ces blés se sont toujours vendus avec une prime importante-
Le montant varie jusqu'ici suivant les années de 8 & 12 F par quin-
tal.

La variété Rex est au contraire récente, sa commerc¢ialisation ne
remonte en fait qu'a deux ans et s'éltend & une grande partie de

la Franoce. Les qualités, exprimées par les oritéres courants Zél&ny
ot teneur en protéine sont au moins aussi bonnes que pour les deux
variétés précédentes. Cependant, cette variété n'a pu obtenir jus-
qu'ici que de faibles primes oscillant depuis un an de 2 £ 3 6 f
par guintale.

Ces resultats limités proviennent

- d'un manque d'homogénéité de certains lots : toutes les variétés
qui sont & la fois améliorantes et trés producitives sont trés
sensibles aux conditions de sols et de oclimat.

~ de 1'importance des quantités mises sur le marché.

La premidre annde, la production était restreinte et les primes
importantes. La seconde année le blé était produit dans plus de dix

départements et les efforts faits pour organiser sa commerciali-

sation et soutenir les prix ne donnérent pas de bons résultats.

Bn face de cette offre massive, la demande était oconstituée par des
moulins importants, habitués & utiliser des blés américains vendus
par péniches entiéres en provenance des ports, de gualité rigoureuse-
ment homogéne, de teneur en protéine trés &levée st de téneur en
eau trés vasse« Ces moulins ne voulaient donc offrir pour des blés
nouveaux, dont ils ne connaissent pas exactement fowkes les caracté—
ristiques gqu'une prime moindro,
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On doit ajouter que le besoin en blés de force est assez restreint
dans la région parisienne : la qualité des blés y est jusqu'lici as=-
sez bonne parrapport a l'ensemble du territoire; les blés de force
n'y sont pas utilisés pour la panitication, mais seulement pour la

fabrication des biscottes et des farines d'exportation.

Ce sont des raisons analogues, gqui, semble-t-il, ont empéché jus-
qu'ici les blés allemands produits par les "Anbaugemeinschaften"

de recevoir des primes correspondant a leur qualité : organisation
nouvelle, mauvais "marketing", trop petites quantités mises sur le
marché, manque d'homogénéité entre les lots offerts et d'une campa=-
gne 4 l'autre. D'autre part, le critére de qualité adopté dans ce

cas, la variété, n'est pas une garantie suffisante.

Mol:Tications apportées par le grading au marché des blés améliorants

Le grading substituerait & cette mosalIque de marchés particuliers
duns lesquels le support de la prime est, soit la réputation d'une
variété, soit celle de l'organisme vendeur, un marché unique ou le
prix dépendrait de qualités intrinséques valables pour tous les blés,

la notion de variété devenant un caractére accessoire.

Ce marché unique permettrait la comparaison des blés améliorants com-
munzautaires et des blés d'importation américains. Il pourrait entral-
ner une augmentation de la part des premiers dans la quantité totale

utilisée dans la Comrmunauté.

I1 est difficile de chiffrer le bénéfice qui en résulterait. Cepen-

dant, si on suppose :

- gue sur le tonnage total des blés importés 30 millions de quintaux

sont utilisés comme blés améliorants;

- que ces blés correspondent & un tonnage double de blés européens

améliorants soit 60 millions de quintaux;
- que le suvplément de prix sera légérement supérieur & 5 Ff,

on obtiendrait un supplément de revenu de 300 a 350 millions Ff

pour les producteurs.



3e Marché des blés classés comme blés courants de bonne qualité

(classe III)
Nous avons vu que la qualité de ces blés correspond a ce qul est néces-
raire pour fabriquer du ben pain. C'est-a-dire :

Teneur en protéfne égale ou supérieure a 10 %

’

Indice Zélény égal ou supérieur a 16 %

actuellement, il n'existe pas de marché spécial organisé pour ces blés.
Cependant, a4 l'intérieur du marché actuel du blé, les meuniers s'effor-
cent de trouver, chacun par des critéres ou des moyens diffirents, des

blés d'aussi bonne qualité que possible.

Etant donné leur utilisation, les besoins sont considérables : par exem-
vle la panification absorbe & elle seule, en France, les 9/70¢éme des

quantités de blés consommés.

La production de tels blés est, elle aussi, trés large. La Communauté
pourrait, en principe, ne produire que des blés d'assez bonne gqualité.
Cependant, les mauvaises méthodes de récolte et de conservation, 1l'em-
vloi de variétés de faible valeur boulangére, le climat de certaines
régions diminuent beaucoup leur proportion. Cette proportion est enco-
re plus faible si on consideére les quantités commercialisées : beaucoup
de bons blés servent, comme nous le verrcns dans le paragravhe suivant,

a rendre vendables, par mélange, des blés fourragers.

L'octroi d'un supplément de prix pour cette classe de blés est justifié

du fait

- qu'étant de valeur boulangére suffisante, ils suppriment ou diminuent

le besoin d'employer en mouture des blés améliorants d'imgortation;
bloy £
- qu'étant vendus en lots houcgénes de sualité counue, 1ls _rocurent un
avantage au meunier;
- que possédant des caractéristiques supériecures a celles du standard

communautaire (humidité, poids & 1l'hectolitre, impuretés), ils don-

nent un meillleur rendement.
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Le montant de ce supplément de prix est difficile & chiffrer. Il

semble devoir 8tre estimé 2 1 ou 2 Ff par quintal.

4. Marché des blés inaptes & la panification.

Ces blés qu'on appelle aussi®blés fourragers"sont impropres & la pani-
fication mais restent au regard des réglemontd’ sains, loyaux et mar-

l' - . . -
chandg c'est-a-dire commercialisables.
Ils comprennent trois catégories différentes :

a) Blés & pouvoir diastasique trop élevé

Les blés dont le pouvoir diastasique est tel qu'il empAche la levée
de 1la pite. Ce sont des blés germés ou des grains qui,sans avoir un
germe appaTent,ont développé leurs diastases par suite de 1'humidité,

de l'attaque de moisissures etc..

Leur pourcentage par rapport & l'enscmble de la récolte varie consi-

dérablement d'une année & l'autre.

La quantité de blés diastasiquss, vendus comme tels sur le marché,

est beaucoup plus faible que la quantité récoltée :

- une partis de ces blés n'est plus '"saine, loyale et marchande"
et est consommée & la ferme par le bétail. Il en est ainsi, d'aprés
les réglements communautsires, des blés contenant plus ds 5 % de

grains germés.

- une grande partie est mélangée,soit dans 1'exploitation, soit dans
l'organisme de collecte,d& des blés de bonne qualité de manilre & rendre
le mélange panifiable. Les tids américains, pauvres en diastases,
peuvent ainsi améliorer & faible dose, des quantités importantes

de blés diastasiques.

De ce fait la dépréciation des blés diastasiques reste faible sauf
en année trés humide, celz d'zutant plus que les méthodes dc pani-
fication modernes : emploi de levure, panification accélérée sont

favorables & 1l'emploi de blés assez riches en diastase.

b) Blés de mauvaise valeur boulangire :

Ils ne peuvent étre panifiés par suite d'une trop faible proportion

de gluten ou d'une insuffisance de qualité de celui-oi. On peut donner
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comme limite inférieure des blés panifiables 9 5 de protéIne, 8O de W
ou 12 de Zélény. Ces chiffrec rne sont pas absolus. On peut faire du
pain avec de la farine n'atteignant pas ces limiles. liais cela exige
de la part du boulanger une habileté et des précautions telles que
l'utilisation des farines n'est pas possible dens les conditions ha-
bituellese. D'aprés ce que nous avons vu dans l'4tude des variétés,
ces blés de trés mauvaise valeur boulangére peuvent provenir, soit

de mauvaises variétés donnant toujours des blés faibles, soit de va-
riétés moyennes placées dans des conditions trés défavorables pour la

valeur boulangére : manque d'engrais, climat humide, etcees

I1 est impossible d'empécher complétement la production de blés de va-
leur boulangére insuffisante. Le climat et le sol de certaines régions
les rendent inévitables, au moins dans les années défavorables, mais
on peut réduire considérablement leur tonnage en remontant, comme il
est dit au chapitre IV, le seuil de qualité boulungére requise pour
l'inscription de variétés nouvelles au catalogue. Les quantités wro-
duites sont trés élevées, surtout dans 1l'Zurove du Nord. Un tonnage

beaucoup plus réduit apparaft sur le marché pour les raisons suivantes:

- une partie, assez faible, peut &tre exportée vers des pays qui les

acceptent, parce qu'ils disposent, par ailleurs, de blés riches;
- une partie est utilisée var certaines industries comme la biscuiterie;

- une proportion beaucoup plus élevée est mélangée, soit a la ferme,
soit au niveau des collecteurs primaires avec des blés normaux, de
maniére 4 amener ces blés fourragers au seuil des blés panifiables.
Bien qu'ils n'apparaissent pas sur le marché, ces blés, ainsi mélan=
gése ont un effet néfaste puisqu'ils diminuent la valeur moyenne dé=-

j& insuffisante des blés de la Communauté.

lodifications qui seraient apportées par un systéme de grading, au ré-

gime des blés non panifiables

gsrading et 1'achat de blé a la qualité rendrait moins rentable le
fzit de mélanger ces blés aux autres blés fourragers. Ceux-cl apparai-
i

iecty dés lors, en tonnages plus importants sur le marché,



L'excédent de blés fourragers devrait
du bétail & un trix corresvondant & celui du blé dénaturé c'est-a-dire

voisin du prix de 1l'orge.

lMais la réglementation actuelle de l1a Cormmunauté permet a4 tous les dé-
tenteurs de dlés fourragérs qui ne pourraient les écouler en meunerie,
de les vendre au prix d'luu@ vention. Il y aurait de ce fait un certain
déséquilibre du marché aﬁ & 1l'aprlication du grading : celui-ci sugnen-
terait la valeur des bons blés et des blés couranis mais ne diminuerait

pas celle des mauvaise Pour éviter cela, deux solutions sont possibles:

- ou bien coxvléter la difinition des blés sains, loyaux et marchands

suscevtibles d'&tre pris l'intervertion par l'obligation de dérasw—

a
ser un wmininum de valeur boulangédre. Cette mesure obligerait a ana-~

o<

X3 =

lyser tous lez ©lés prorpossés et seralt d'une application difficiles

il o é%té indiqué au Chapitre IV, réduire la production de

-
J=
v
L

]

fourragers en posant des conditions strictes de qualité pour 1l'ad-

miszesion de nouvelles variétés au catalogue.

En élisinsnt des blés fourragers, la Communauté reléverait la valeur des
Llés euvroslens d'une somme égale au tonnage des blés fourragers livrés
rar les wroducteurs multipliée par la différence entre la valeour du blé
et celle de 1l'orge majorée de 2 francs, chiffre gui correspond a peu nras

3

au niveau actuel des blés dénaturés.

Si les blés fourragers renrésentent 5 % de la nroduction totale et si les
srix indicatifs du blé et de 1l'orge sont resnectivement 52,46 et 45,06
Ff/ql

- le prix du blé dénaturé s'établira a 47,06 Ff

-~ la perte unitaire sera de 52,45 - 47,06 = 5,40 Ff/ql

- la perte totale

275.000.000 q x _5_ x 5,40 = 74.250.000 Ff
100

On doit insister sur le fait que la proportion de 5 % de blés impropres
a4 la paaification concerne les blés livrés par les producteurs (la pro=-
porticn serait plus élevée pour les blés récoltés). Il s'agit d'autre
part d'une moyenne. Dans le Nord de la C.E.E. (Allemagne) la provortion

s atteint parfois 30 %e
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Blés gimplement gradés

Nous avons vu que, sauf exception,le classement d'aprés les qualités
intrinséques ne serait pas rémunérateur pour les exportations vers les
pays tiers, mais que la vente par grade (humidité, impuretés) procure-

rait une plus-value.

La vente sur grades ne provoquerait pas de dépenses supplémentaires,a
part, éventuellement, des frais de netitoyage et de certificaltion. Elle
procurerait par contre une plus-value qui atteindrait peut-2tre au maximum
1frane vor quinta! < ~rtoutplug de facilités d'écoulement. Cette plus—value
serait payée par les acheteurs étrangers. Blle viondrait en déduction

de la restitution., On peut l'estimer pour fixer les idées & 0,50 Ff/qa

Récapitulation

Le classement provoqueratdes modifications du marché qui entreiner

a) la disparition ou la diminution de certaines catégories de blés
(b1lé d'importation, blés fourragers)
b) pour l'utilisateur, des hausses ou des baisses de prix suivant les

catégories de blé.

Le bilan de ces effets peut se résumer comme suit :
1. recettes ou gains
- les utilieateurs économisent les suppléments de prix versés pour
les blés exotiques

montant approximatif : 350 millions Pf

- les modalités d'inscription au catalague communautaire et le classe-
ment éliminent les blés fourragers qui occasionnaient aux blés de

la Communauté une moins-value de 75.,000.000 Ff,

2. Dépenses ou pertes

Les utilisateurs devront consentir pour les blés améliorants des primes

égales &

- pour les blés améliorants certifiés
50.000.000 q x 3 Pf 150 millions Ff
3 f étant une moyennec des primes des classes I, IT ot III.

~ pour les blés gradés ou faisant l'objet de contrats directs
50.000.000 q x 1Pf = 50 millions Ff



- 148

3. Dans le commerce avec l'étranger, les blés .vendus avec grades béné-

ficiaront d'une plus value égale & 0,50 Ff/q.
20.000.000g x 0,50 Pf = 10 milijions Pf

¢) gains pour les producteurs et vpour les organismes de commercialisation

On peut estimer & environ 3 fr par quintal la différence de prix que tou-
cheraient pour les blés classés (moyenne des classes I, II et III) les

organismes de commercialisation.

La marge des organismes de collecte peut &tre évaluée, en y incluant
les frais de conservation du blé a un peu moins de 10 % de la wvaleur

de celui-ci. La marge qu'ils prélévent pour les blés de qualité est
supérieure, car ceux—ci nécessitent des soins et des équipements sup-
plémentaires. On peut estimer que 20 % de la différence de prix entre
blés de qualité et blés ordinaires reviendrait a ces organismes. Dans
1l'hypothése d'une production totale de 50 millions de quintaux, le sup-
plément de prix procurerait 150 millions Ff dont 30 millions Ff pour les

organiswes de cecllecte et 120 millions Ff pour les producteurse

C. Conclusion

Nous avons vu que les incidences financiéres et économiques du grading

seraient nombreusess

- la répercussion sur la balance des prélévements et restitutions de 1la
Communauté parait assez minces

- par contre, le bénéfice qu'en retirerajientlesbalances des comptes des
pays membres peut &tre considérable. L'économie portera d'abord sur la
différence entre le prix de revient des blés d'importation et le prix
"départ" des blés exportés. De plus, en augmentant la qualité de ses blés,
la Communauté pourrd’ en tirer un meilleur profit : elle pourrait améliorer
la qualité des produits fabriqués, augmenter peut 8trs ainsi sa propre
consommation, augmenter ses exportations;

-~ en créant un nouveau marché pour les blés de bonne qualité ou simplemant
homogénes, le grading en augmenterait le prixfCe surcroit de valeur profi-
terait aux agriculteurs et aux organismes stockeurs. Il ne nuirait pas aux
utilisateurs puisque ces blés se substitueraient aux blés importés et amé=

liorerait les conditions de travail des industriels.
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Tnfin, en encourageant les blés de qualité, le grading détourneraii los pro—
ducteurs de la culture de variétés impropres & la panification, surtout si

les Etats interviennent dans le méme sens.

Le bilan est donc entigrement positif. Mais ces améliorations ne seraisnt
ni étendues & toute la Communauté ni immédiates. Non seulement il serait
nécessaire d'organiser le grading, mais encore il faut que la structure
des exploitations et du commerce s'y préte. Cependant, comme ce sont les
régions de grande production qui se prétent le mieux au grading et que
ces régions sont les plus susceptibles d'une adaptation assez rapide, il

est possible que des résultats puissent &tre obtenus assez rapidement,
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CHAPITRY VII : FORMATION DES PRIX ET MESURES FINANCIERES D'!'ENCOURAGEMENT

A. Formation des prix

1.

2.

Introduction

Le grading a pour but de séparer d'aprés leur qualité en catégories
rationnelles les blés mis sur le marché. Il ne se propose pas d'établir
un systéme de prix; en effet, les catégories ainsi définies sont pro-
posées au libre jeu de l'offre et de la demandes. Si elles ont été bien
choisies, les prix qui se formeront librement refléteront les différences
ds qualité et les écarts de prix entre les différentes catégories devront
Btre assez sensibles et relativement constants. Ces deux caractéristiques

permettront de juger la valeur du classement.

11 n'est donc pas question ici de fixer des prix pour les différentes
classes et pour leurs grodes mais d'essayer de prévoir comment les prix
s'établiraient dans un marché libre ot quelles seraient les conséquences

de leur niveau.

En particulier, il serz intéressant de déterminer :

- dans quelle mesure les suppléments de prix sont rémunérateurs pour
1l'agriculteur;

- s'ils entrainent une hausse du prix moyen des blés de la Communautés

- s'ils permettront une réoupération des frais que pourrail exposer la

Communauté.

Justification et évaluation d'un supplément de prix pour les blés de

qualité

Plusieurs méthodes peuvent 8tre utilisées :

a) Méthode de substitution

Elle a été exposée dans le chapitre précédent : le meunier de la
Communauté remplaceraitysuivant la qualité du blé de haute valeur
boulangére qu'il achétera, 1 quintal de b1lé américain par 1,5 g,
1,75 q5 2 qy de blé classé communautaire. La valeur de ce blé devrait
varier en sens inverse de la guantité utilisée pour réaliser 1'égui-

valence .
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C'est une méthods assez imprécise puisqu'elle ast déterminée par
1'expérience. On pourrait cependant déterminer plus scientifiquement
cette équivalence par des essais de panification (avec le Rapid-Mix-
test par exemple).

Analyse des éléments constitutifs de la qualité

Cette méthode a été utilisde par 1e Dr. Schifer. Les £1llments pris

en cousidération sont

l1thumidité du grain

les cendres

les impuretés

- la teneur en protéine

la qualité de la protéine

Cette comparaison a été faite entre le b1é Hard Red Winter qui différe
veu de la qualité moyenne de la Communauté et le blé francaise.
aa) Humidité
Le blé Hard Winter contient 12,2 % d'humidité, le blé francgais
15,5 %. Cela correspond & une différence de pourcentage de 3,3 %

et une différence de poids de blé de 3,3 x 1,14 = 3,76 kg soit
environ 1,80 DM par quintal ou 2,23 Ff.

bb) Teneur en cendres

Ce facteur est 1ié, en fait et par la réglementation communautaire
au rendement du blé en farine. Les blés frangals et communautaires
donnent moins de cendres que les blés américains 1,75 % contre 1,86
ce qui permet d'extraire des premizrs plus de farine. Lz différence
de rendement en farine est de 1,5 %, ce qui pour un guintal de blé

correspond & une somme de 1,34 I ou 1,66 Ff.

cc) Taux 4d'impuretés

Les blés Hard Winter en oontiendraient d'aprés le Docteur Schiéfer

2 % de moins que les blés communautaires. Il estime que lo tiers

de celles-ci (pierres, débris, grains avarids ) a unc valeur nulle
tandis que deux tiers (grains cassés, autres céréales) a une valeur
égale a4 la moitié de celle du blé: cela correspond & une différence
de poids utile, au détriment des blés frangais de 1 kg 33 par quin-
tal et 4 une somme de 0,64 DM. On doit ici remarquer qu'len Amérique
la définition des impuretés (notamment la dimension des cribles)
n'est pas la méme que dans la C.E.E., ce qui rend contestables las

conelusions ci-dessus.
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dd) ProtéIne — quantité de protéine

Les sources statistiques indiquent une différence de 2,5 % d'azote
entre le blé frangais (10,7) et le b1é Hard Winter (13,2).

Pour estimer le prix de ce supplément de protéine M. Schifer

recourt :

—~ d'une part, au baréme suédois qui donne 1 % du prix en plus
par 1 % de protéine soit 6 DM par tonne,

~ d'autre part, aux coefficients d'équivalence de la C.E.E. :
d'aprés l'auteur les blés Hard Winter ordinaires et les blés
Hard Winter avec garantie ds protéine accusent uns différence
de protéine de 2% et une différence de prix de 12 DM par tonne.

Enfin aux Etats Unis d'aprés les cotations, 1 % de protéine vau-

drait 4,40 Dil.

Monsieur Schifer adopte une valeur moyenne de 5 DM par tonne soit
environ 0,62Ff par quintal pour chaque 1% de protéine, soit pour
2,5 points 1,55.

ea) Qualité de la protéine

La base d'appréciation en est 1l'indice de sédimentation : le
Hard Winter a un indice de 29, le blé frangais de 19, soit un

écart de 10 points.

Pour apprécier la valeur de celui-ci, M. Schifer a recours suc-—

cessivement :

- & la tarification qui fut employée pendant un court délai
aux U.S.A. et qui donnait 2 cents par doisseau soit 0,073 Ff

par quintal pour chaque point de Zélény.

La plus-value du Hard Winter pour 10 pointe serait alors de
0,73 Ff par quintal.

- aux coefficients d'équivalence de la Communauté : en comparant
les variétés qui bénéficient d'un coefficient de S unités de
compte (Dark Hard Winter) et celles qui ont un coefficient
de 12 (Northern Spring 1 et 2) M. Schéafer en tire la conclusion
que la différence : 3} unités de compte par tonne, soit 14,80 Ff
rémundrent & la fois leur différence de teneur en protéine 1,1%

et de valeur de sédimentation, 13 unités ce qui donnerait 6,80 Ff
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pour la teneur en protéine et 8 Pf pour 1'indice 2Zélény, ce qui,
par quintal et pour 10 points d'écart donnerait une valeur de

0,61 trés voisine de celle qui a été mentionnée ci-dessus (0,73)

Ffr/q
Teneur en humidité 2,23
Teneur en cendres 1,66
Impuretés 0,79
Pouvoir diastasique 0
Teneur en protéine 1,55
Qualité de la protéine _C,73

3,70 F£

c) Baréme - Indice de sédimentation - protéine

Une autre méthode plus simpliste ne considére dans la différence

de qualité que la teneur en protéine et l'indice de Zélény.

D'aprés les cotations de la campagne 1964/65, la différence de prix
entres le blé européen et le Manitoba n® 2 est de 11,68 Ff le quintal
(9,50 DM) aprés que l'on a éliminé la différence due & 1‘thumidité

moindre des blés américains.

Or, la différence de qualité se matérialise par

4,5 %
38pts

la teneur en protéine 16 - 11,5

[}

l'indice de sédimentation 60 - 22

]

Si on attribue la méme valeur & la teneur en protéines et & 1l'indice
de sédimentation, on pesut considérer que la différence de prix de
11,68 le quintal est constituée de 2 suppléments de prix égaux de
5484, 1'un fonction de la teneur en protéines, l'autre de 1l'indi=

ce de sédimentation a savoir :

- une différence de 5,84 Ff pour 4,6 points ds teneur en protéine
soit 0,12 Ff le quintal par 1% de protéine;
- unc différence de 5,84 pour 38 pts d'indice de Zélény soit 0,15 Ff

par unité de valeur de sédimentatione.

Cette méthode est loin d'dtre rigourcuse puisqu'elle ne considére
dans 1s différence de qualité des blés américains et des blés com-
munautaires que la teneur en protéine et le Zé&lény en négligeant

d'autres éléments : impuretés, teneur en cendres, etc..
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Dtautre part, la ventilation par moitié entre la gquantité et la

qualité de la protéine est arbitraire.

Bvaluation de 1'écart des prix de revient

Cotte méthode est souvent utilisée pour Jjustifier le verscment d'un

supplément de prix a l'hectare ou au guintal your les blés de qualité.

®lle tend & prouver que ces blés cofitent plus cher & produire que

les blés ordinaires pour les raisons suivantes.

- rendemsnt moinsg élevé. Les demandcurs évaluent d'ordinaire cette
différence & 10 ou 15 %. Tlle peut, dans certains cas, se vérifier
si on prend en considération, d'une part, la variété qui donne le
maximum de rendement et qui est en général une variété de mauvaise
qualité et, d'autre part, le rendement moyen de la variété considérée.
Mais il faut prendre garde de comparer des variétés comparables
appartenant aux méme époques de végétations, destindes aux mémas
terres, ayant les mémes sxigences etc.. La différence semble beau-
coup plus fuible dans la catégorie des blés de printemps : le blé
Rex par exemple}a 4 la fois un trés bon rendement dans cette caté-

gorie et une bonne valeur boulangére.

- dépenses supplémentaires & 1'hectare : on compte & ce titre les
frais occasionnés par l'achat de scmences sélectionnées et d'engrais
supplémentaires. Il est certain, en c¢ffet ,que la production de blés
améliorants demande un renouvellement fréquent des semences et aussi
l'application tardive d'engrais azotés, mais on peut penscr que les
frais ainsi entrainés seront compensés non seulement par un accrois-
sement de la qualité, mais par une augmentation du rendement, ce

qui remboursera la dépensa.

En comptant une perte de 10 & 15 % du prix du blé on srriverait & une
différence du quintel de 5 & 7,50.

Caractére variable du suppliément de prix

On voit que ces méthodes dont la valeur est trés inégale arrivent &

des résultats variant de 3,70 & 8 Ff par quintal.

Bn réalité le seul 51lément qui ait une valeur certaine est le prix du
blé amdricain de gqualité puisque celui-ci est, jusqu'a présent, uti-
lisé sur tout le territoire de la Communauté et sert de base dtappré-

ciation.
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Or, si la prime de qualité dépend de la différence blé américain -
blé courant C.T.E., son montant serait zussi vnriazble que le sont ces

deux termes :

~ le orix des blés américains augrente deruis les ports d'imrortations
jusqu'taux voints les plus éloignéc de 1'intérieur;

-~ le prix des blés de la Comruncuté diminue & mesure qu'on s'éloigne

d'un certain nombre de centres :

ralerme, etce.

wiisbourg, Rotterdam, karseille,

I1 y aura donc quatre combinaisons possibles données par le tableau

ci-dessous.

Tableau 21 :

Variation de la prime de qualité des blés communautaires

en fonction de 1l'éloignement des ports d'importation

Zones de prix de la
Communauté

Eloignement des
ports

Différence de prix Tﬁmportance du sup-
blés d'importation [plément ds prix
blés communautaires

1) Régions & prix
élevés (zones dé
ficitaires)

2) Régions & prix
élevés (zones dé

ficitaires)

3) Régions & prix
bas (zones ex-

cédentaires)

4) Régions & prix
bas (zones excé-
dentaires)

rapprochées des
ports (Béndlux
Rhin inférieur)

€loignées des ports
Tst de la France —
Rhin supérieur)

rapprochées des
ports (Basse Saxe -
Bassin parisien)

éloignées des ports
(Bavidre)

faible minimum
moyenne moyenne
moyenne moyenne
forte naximum

Tn se plagant toujours dans 1l'hypothése d'un marché libre, il en ré=-

sulterait que dans la région 1 les blés de qualité de la Communauté

ne pourront pas lutter contre les blés d'importation :

ce seralt sur=

tout le cas des ports d'Anvers et de Rotterdam et de leur hinterland,

c'est-d-dire la plus grande partie des Pays-Bas et de la Belgique-




Dans la région 4 au contraire, les blés de qualité pourraient &tre
payés & des prix cémunérateurs({c'est le cas de 1'Est de la France,
de la Franconie et du Sud de la Bavidre). Ils pourraient supplanter

les blés d'importation.

Dans les deux autres cas la prime jouerait d'une fagon normale.

f) Incidences possibles d'une prime de qualité sur le niveau de prix

des blés non gradés.

Méme an supposant une application assez large du grading, celui~ci
ne portersit que srune faible partie des blés mis sur le marché.

On peut se demander si 1'existence d'un double secteur : marché des
blés gradés, marchés de blés sans grade, ne diminuerait pas les prix
de cette seconde catégorie, c'est-d-dire le niveatr général des prix

de marché.

Dens ce qui précéde, on a vu que le prix des blés gradés s'établirait
par référence au prix des blés améliorants d'importation. Le paie-

ment d'un supplément de prix aux blés gradés ne pourrait done pas avoir
plus d'influence que le fait de surpayer des Hard winter ou des Mani-
toba. Au contraire, le fait de remplacer une partie des blés d'im-
portations par des blés communautaires ne pourrait gque faciliter 1'é=-
coulement de ces derniers & l'intérieur de la Communauté et soutenir

les prix de l'ensemble du marché.

B. Mesurss financiéres d'sncouragement

Ces mesures psuvent &tre prises & trois niveaux différents :

~ au niveau de la production'soit en encourageant d'une fagon générale
1'amélioration ds la qualité et la livraison de lots homogénes et im=-
portants, soit en visant d'une fagon plus précise la production et la

livraison de blés gradés.

- au niveau dss circuits commerciaux pour favoriser la réception, la clas-

sification, la livraison des blés en cause;

- au niveau de la certification et du contrdle des lots.
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1« Au niveau de la production

a) Mesures générales d'amélioration de la qualité

-

o

)

Mesures générales d'encouragement : diffusion de variétés de bonne
valeur boulangeére et emploi de semences pures. Ce but peut &tre pour-
suivi par l'attribution de semences a prix réduit. C'est un procédé
qui intéresse surtout les régions de petite culture et de polyculture.
Dans les régions de culture intensive, les agriculteurs emploient dé-
j& des variétés pures et n'adopteront les variétés recommandées, méme
fournies gratuitement, que si elles leur procurent un revenu égale.
D'autre part, l'attribution de semences a prix réduit ne peut avoir

gqu'une durée limitée et un but éducatif.

Pratiquement 1l'aide accordée est calculée sur la différence entre les

prix des blés de semence et celui des blés ordinaires.

Aide pour compenser une différence de prix de revient

Aide directe a la production en compensant la différence entre le re-
venu fourni a4 1'ha par un blé ordinaire et le revenu supposé plus fai-
ble d'un blé de qualité. Cette méthode se heurte a beaucoup de diffi-
cultés, car nous avons vu que cette différence n'est ni générale, ni

constante.

Cependant, on peut admettre que, jusqu'au moment olu on sera plus séveée-
re pour l'inscription de nouvelles variétés au catalogue, certains blés
de faible valeur boulangére auront un rendement plus élevé gque les bons
blés. La différence est parfois nulle : c'est le cas actuellement pour
les blés de printemps (Rex - Kolibri etc.). Elle se traduit le plus sou-
vent par un décalage dans le temps plus ou moins passager entre l'appa-
rition des variétés & haut rendement qul ont une valeur boulangére mé-
diocre et de celles qui ont une bonne valeur boulangére. Ajouter une
qualité supplémentaire est difficile et les sélectionneurs arrivent

plus facilement et souvent plus t8t & produire a rendement égal une

variété 4 faible valeur boulangére.
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Dans cee conditions, on peut envisager, enattendart que le marché
soit organisé ; que des suppléments de prix suffisants soient
varsés aux producteurs afin de compenser forfaitairemsnt une partie

de cette différence.

Pour cela on peut :

—~ verser une aide & 1'hectare. Cs procédé suppose un contrdle trés
rigourcux des superficies, engendre des fraudes, et n'encourage

pas la mise sur le marché des produite récoltés;

- verser une alde au quintal livré. Cette méthode a ltavantage d'étre
aisément contrdlable & partir du moment olt les organismes de colleocte
sont en nombre limité,ce qui est dfailleurs indispensable pour faire
du classement. Cette prime permet donc non seulement d'encourager
la production,mais d'organiser la ocommerocialigation en limitant et

en désignant des organismes de collecte.

Cette @aido au quintal livré peut &tre subordonnée & diverses condi-

tions 3§

~ passation d'un contrat antre le producteur et un organisme de
collectes

-~ adhésion, suivant les cas, du producteur & un groupement de pro-
ducteurs ou de l'organisme de collecte & un syndicat de labelj

- surtout les blés 1ivrés ne recevront une prime que s'ils satis-
font & des conditions de qualité déterminées : minimum de valeur

boulangére exprimée par le Zélény, la teneur en protéine etc..

Ce procédé permet donc de tenir compte rigoureusement de la qualité
des produits obtenus, tandis que la prime & 1l'hectare est versée

sans considération de la gualité.

Action par le mécanisme des prix de la C.EZ.E.

Afin d'sgir surles prix enutilisant le mécanisme des prix-de la Communauté,

on peut ainsi envisager

- soit d'asppliquer un montant additionnel au prélévement, applicable
aux importations de blés de force étrangerss

- goit de fixer un prix de seuil particulier pour les blés de forces

- noit d'établir.des prix spéciaux dlintervention pour les blés de

force, supérieurs au prix des blés de consommation courante.
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Les deux premiéres mesures auraient pour effet d'augmentsr le prix
des "blés de force" étrangers. Mais ceux-ci constituent la plus grande
partie des importations communautaires. La mesure créerait donc une
barriére supplémentaire aux importations de blé, ce qui ne parait

pas conforme & la réglementation actuelle de la Communauté.

L'institution d'un prix d'intervention spécial pour les blés classés
ne constituerait qu'un encoursgement illusoire. Fn effet, 1l'inter-
vention ne doit porter que sur une faible proportion des blés commer-
cialisés et les blés classés, devraient, par leur d4finition méme,
8tre les plus recherchés et se vendre & un prix nettement supérieur

au minimum.

En outre, un supplément uniformément appliqué au prix d'intervention
pour la livraison de blés de qualité communautaires aurait pour effet
de stimuler la production de blés de qualité dans des régions ol,par
suite de la faiblesse des frais de transport grevant les blés d'im-

portation, cette production ne pourrait &tre rentable.

D'autre part, 1'obligation pour les organismes d'intervention d'ap-
pliquer plusieurs prix et de reconnaltre les blés classés constituerait

une servitude supplémentaire et une dépense irrécupérable.

Solution possible

Chaque pays détermineralt :

~ d'une part, les régions de petite culture, moins évoluées du point
de vue technigue qui ne peuvent, dés & présent, livrer deos lots
importants et homogénes de blés classés mais qui sont susceptibles,
dans un délai de 3 ans, de fournir d'une fagon économique une
production appréciable de blés de qualité. Dans ces régions, on

appliquerait un régime d'aide & l'achat de semences.

- d'autre part, les régions de grande culture susceptible de fournir
des blés classés : dans ces régions on appliquerait un régime d'aide

par quintal de blé livré.

Chacune de ces aides germit provisoire : dans le premier cas l'aide
a pour but de permetire d'organiser la création de centres de pro-

duction de blés améliorants de clasees I et II. Dans cos régions qui
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sont, en général, déficlitaires, un régime général de classement por-
tant sur des gquantités massives de blés courants ne pourrait guére
s'étendres. Dans le deuxiéme cas, 1l'alde a pour but de permettre la
mise au polint et le développement d'un systéme complet de commercia-

lisation et de certification des blés classés.

Aide au niveau des circuits commerciaux

Le rouage essentiel de la commercialisation et mé&me de la production des
blés classés est l'organisme de collecte au sens large du terme (coopéra-

tive, commergant, groupement de culture ou de producteurs).

ous avons vu au Chapitre V (L.2) les conditions d'égquipement auxquelles
il devreit satisfaire : trémies de réccption suprlénentaires, nombreuses

cellules de dimensions réduites, laboratoires, etce..

La Communauté et les Etats membres ne pourraient participer & ces dépen-

ses que si les conditions suivantes scnt remplies :

a) 1'orgznisme devrait &tre suffisamment important pour que la production
soit rationnelle et rentable. Il semble que le minimum de collecte de
blés classés, par organisme, soit de 20.000 guintaux si la production
est limitée a la classe 1; de 50.C00 quintaux si la production ovorte

aussi sur des blés courants;

b) 1l'organisme devrait avoir une structure juridique suffisamment solide
pour garantir sa responsabilité en justice et le remboursement de ses

dettese

Lt'aide prendrait les mémes formes que pour le stockage des céréales : sub-

ventions & fonds perdus et préts a4 taux réduits des organismes de crédit.

Les subventions & fonds perdus seraient réservées aux premiers organismes
qui se lanceraient dans cette production et qul rencontreraient des diffi-

cultés entrafnant des pertes seéches.

La période de mise en route et d'octroi de subventions paraft devoir &tre
limitée & 3 ans. Les pré&ts & taux réduits pourraient &tre accordés pen-

dant dix anse.
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Aide aux organismes chargés de la certification

Nous avons vu dans le Chapitre V (C.3) que ces organismes devraient
faire face & une dépense d'environ 3.000.000 francs frangais par an

(personnel, frais de déplacement, laboratoires).

Ces frais soraient & récupérer en période de fonctiomnemert ncruzzl par
le paiement des certificats et par des subventions des Etats intéressés:
il serait juste gue ceux~ci participent aux frzic puisque le classenent

entrafnerait une augmentation de valeur d¢ chaguce zreduction nationales

On peut admettre, par contre, une aide de démarrage dégressive
pouvant atteindre la premiére année la totalité des dépenses évaluées
forfaitairement et tombant & zéro aprés la troisiéme année. Cette aide

ne semble pas pouvolr &tre récupérée.

C. Conclusion

Le grading ne peut &tre appliqué que lorsque certaines conditions fechniques

et certaines conditions de structure sont réunies. Il doit alors procurer

sur le marché des différences de prix suffisantes pour le rendre avantageux.

Ltaide & prévoir ne peut dans ces conditions étrg que temporaire et doit

seulement servir & créer un milieu favorable. Elle ne se Jjustifie que

dans la mesure ol le rythme d'évolution du marché n'est pas suffisamment

rapide pour amener le développement du grading.

Le degré d'urgence et dlefficacité de ces mesures est le suivant :

-

publication d'un schéma de grading.

mise en place de la certification dans les régions ol le grading est,
dés & présent, possible et rentable.

aide au quintal de blé de qualité livré

aide & 1l'investissement pour laboratoire et égquipement

aide en ce qui concerne les semences
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CHAPITRE VIIT : LE GRADING DE L'ORGE

A. Classifications étrangéres

Dans les principaux pays exportateurs aux U.S.4., au Canada et en Australie

il existe pour l'orge un systéme de grade analogue & celui utilisé pour le

blé et donnant également lieu & la délivrance de certificats.

« Btats=Unis

Aux Etats Unis on distingue les classes suivantes :

a)

s

Barley - Clest une orge & six rangs analogues a celle qui est désignée

en Burope sous le nom d'escourgeon. Cette classe est subdivisée en :

¥alting Barley — orge de brasserie
Blue Malting Barley - dont l'amandeest bleue & sa surface.

Barley - c'est—~a~dire l'orge ordinaire

Cette premidre classe doit 8tre constitude par des orges ayant poussé

3 l'est des Montagnes Rocheuses.

Western Barley -~ Cette seconde classe comprend des escourgeons cultivés

4 l'ouest des Montagnes Rocheuses.

Mixed Barley - Cette classe comprend des mélanges d'orges de différentes
couleurs. Tandis que les orges précédentes ont des enveloppes blanches,
la classe "Mixed" peut contenir dss orges noires en trés forte propor-
tion.

Bien qu'en théorie il ne s'agisse que d'une sous-classe,les"Two Rowed-
Barley'doivent &tre rangées & part. Il s'agit, en effet, d'orge & deux
rangs analogues & nos orges de printemps européennes. Blles leur sont
équivalentes en qualité, alors que les orges des classes précédentes

leur sont en général inférieures.

Chacune de ces classes est divisée en grades caractérisés comme pour
le blé par le poids & 1l'hectolitre et les différentes catégories d'im-
puretés , Le poids & 1'hectolitre est bas, non seulement par rapport

au blé, mais aussi par rapport & nos orges européennes-
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2. Canada

4.

La classification des orges est plus simple et plus rationnelle.

On y distingue trois classes :

a) classe Canada Western Six Row, comprenant des escourgeons appartenant

4 des variétés au moins égales & ii. variété O0.A.C.-271(en ce qui conceme

les premiers grades) et en tout cas susceptibles d'8tre utilisées

par la brasserie.

b) classe Canada Western Two - Row orge de printemps & deux rangs, elle
doit &tre de valeur pour la brasserie, au moins égale & la variété

Thorpe .

c) classe Feed pouvant &tre constituée par n'importe quelle variété et
devant seulement obéir aux conditions de poids & l'hectolitre et de

pureté définies par les grades.

Les orges canadiennes Two - Row des grades 1 et 2 sont équivalentes
aux orges de brasserie européennes. la classe Feed au contraire est

comparable & des orges fourragéres plutdt médiocres.

Australie

Fn Australie la classification est basée sur la variété et sur la pro-

venanceae.

La classe principale est celle des orgss "Chevalier" qui sont, Jjusqufau
grade III environ, susceptibles d'8tre utilisées en brasserie. La va-
riété "Chevalier'" qui fut une bonne orge de brasserie n'est plus culti-
vée depuis longtempss. Mais cette classe ne comprend que de bonnes va-
riétés.

Les orges Queensland two-row sont des orges fourragéres.

Argentine

On trouve enfin sur le marché des orges dl'Argentine dénommées orges
Plata et classées dl'aprés leur poids & lthectolitre. A la différsnce
des précédentes, ces orges ne donnent pas lieu & la délivrance de

certificats. I1 s'agit seulement de types F.4.Q.
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5. Conclusions

a) D'un point de vue purement économique,on doit remarquer que les orges
classées dang les pays étrangers n'ont qu'une qualité inférieure ou au plus
égale & oelle des orges de la Commumauté. Les meilleoures ne dépassent
pas le niveau d'une orge de brasserie de qualité moyenne. FTlles ne peuvent
donc jouer le r8le améliorant que remplissent les blés améliorants im—
portés. ™ fait, les importations d'orges étrangdres n'atteignent pas
un volume important. Elles portent surtout sur des orges fourragéres

d'Argentine ou d'Amérique du Nord.

b) Les bases retonues pour le classement ne sont pas toutes transposables

en Burope

- La zone de production (Eastern, Western) na peut &tre adoptée en
Burope comme critérc. La zone de culture de l'orge dans la C.E.E.
est beaucoup plus réduite que le territoire de celle-ci. Les diffé-
rences de climat ou de sol ne suffiraient pas & elles seules & isoler

des types particuliers d'orge sur de grandes étendues.

~ la notion de variété d'hiver ou de printemps utilisée comme critéro
dans les pays oclassant leurs orges est aussi employée en Europe. On
y fait aussi la distinction entre les orges de printemps ou orge a
deux rangs et les escourgeons ou orges & quatre (ou six)rangs. Ces
deux types sont méme pratiquement cunsidérés dans le commerce comme
deux céréales différentes. Il est donc inutile d'introduire cette
notion.

Par contre, il est plus difficile pour distinguer des classes ou des
sous-classes de se référer 3 des variétés particulidres (comme Thorpe
ou 0.A.C. 21 au Canada).

Du fait des écarts de fumure, de climat, d'exposition, la différence
entre deux variétés est trés souvent moins marquée qus la différenoce
entre deux lots de la méme variété obtenus dans deux régions distinctes

ou méme dans deux exploitations de la méme région.

- le oritére "malterie" utilisé aux U.S.A., au Canada et en Australie
existe lul aussi en Europe.
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En définitive, il n'y aurait aucune impossibilité d'utiliser les cri-
téres que nous avons rencontrés plus haut, ni d'y ajouter des éléments
d'appréciation plus scientifiques. Mais les difficultés rencontrées

dans le classement de l'orge viennent surtout de la structure de la

commercizlisation et de la transformation des orgese.

B. Le grading de 1l'orge dans la C.E.E.

A premiére vue l'orge parait se préter mieux que le blé & la constitution

de classes et de grades : les variétés cultivées en Burope sont peu nombreuses
et donnent une récolte plus homogéne qus celle de blé; les besoins des utili-

sateurs, qu'ils soient brasseurs ou fabricants d!aliments du bétail sont plus

faciles & connaitre. Cependant, l'institution dfun classement souléve de nom-

breuses réserves tant pour llorge fourragére que pour l'orge de brasserie.

1. Orge de brasserie

L'application d'un systéme de classes ét de grades ne semble pas opportune,
en ce qui les concerne, pour des raisons qui tiennent, d'une part, & la
structure de ce marché, dlautre part, aux besoins techniques de la Malterie-

brasserie-.

a) Structure du marché

Nous avons vu que le grading supposait un marché trés large ol les trans-
actions se nouaient entre acheteurs et vendeurs qui, le plus souvent,
ne se connaissent pases Ces transactions doivent porter sur des lots iden-
tifiés suivant des critéres faciles & vérifier et classés suivant un

éventail assez larges

Le marché de l'orge de brasserie s'accompagne au contraire trés souvent

de Telations directes entre les acheteurs et les vendeurs.

aa) Ces relations directes sont trés étroites dans le cadre des cultures
gous contrat oll 1le vendeur se lie & lt'acheteur plus d'un an & l'avance.
Ces cultures sous contrat qui portent en France sur le tiers des be-
soins de la malterie sont motivées par 1'influence de la variété et
de la région de culture sur la qualité de l'orge de brasseriej ne
pouvant vérifier 1l'identité de la variété au moment de la dvraison,
le malteur fournit des semences pures et demande en contrepartie

la livraison de la récolte & des conditions de prix fixées & l'avancs.
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Sans aller jusqu'd la conclusion de contrats, les liens entre les mal-

teurs et les producteurs peuvent prendre aussi les formes suivantes :

1) le malteur visite les cultures d'orge, en cours de végétation et
regoit l'engagement plus ou moins formel de la livraison de la ré-

coltes

2) le malteur est en relations durables avec des négociants ou des
coopératives appartenant & une région déterminée et achéte les lots
dont il a défini 3 1'avance les caractéristiques, la variété et la

provenance;

3) les relations entre malteurs et agriculteurs peuvent &tre matérialisées,
comme en Allemagne par des groupements de malteurs et d'agrioulteurs
qui étudient les progrés & réaliser et qui ouvrent ainsi la voie aux
opérations commerciales sans les réaliser eux-mémes (Braugersten-

gemeinschaften)

bb) Les relations directes entre achetours et vendeurs sont faoilitées par
le nombre restreint des acheteurs : la malterie est une jindustrie concen-
trée 1 le nombre des malteries industrielles est de 39 en France, 180
en Allemagne, 39 en Belgique Luxembourg, 1 aux Pays-Bas, 1 en Italies.
J1 existe, en outre, des malteries brasseries moins importantes notamment

en Allemagne (500 environ) et au Bénélux (50 au total).

En fait, la culture de l'orge de brasserie est trés concentrée dans le
Centre et le Nord est de la France)dans le Benelux et le Sud de 1'Alle-

magne «

Le résultat est quse le malteur achitera le plus souvent ses orges a
proximité de la malterie (celles—ci sont en général établies dans les
lieux de production). De toute fagon, mdme en 1l'absence de contrat, il

tient & connaitre Le mode de culture des orges qu'il achdte.

b)Besoins techniques de la malterie-brasserie

On dit souvent que la détermination des orges de brasserie obéit & la régls
du "tout ou rien'; c'est-a~dire qu'au-dessus d'un seuil déterminé 1l'orge
doit étre considérée oomme convenable et qu'au-dessous elle doit &tre rejetée.

Ce seuil est défini par @
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- un pouvoir germinatif supérieur & 95 %
~ une teneur en protéine infériesurca 11 %
- un calibrage tel que 90 % (ou parfois 85 %) passe au tamis de 2,5 mm

d'ouverture.

Le seuil est élevé. Néanmoine, il serait encore possible d'établir des
classes ayant des caractéristiques supdrieures, par exemple 10,5 de
protéine et 98 de germination. Mais de telles qualités seraient difficiles

4 garantir et n'apporteraient qu'un avantage limité.

Le probléme est encore compliqué par le fzit que les qualités demandées
34 la biére ne sont pas les mémes dans les différents pays de la Commu-
nauté et que les malteurs demandent en contrepartie, aux orges, des
qualités supplémentaires trés mal définies correspondant, d'aprés eux,
4 des provenances ou & des variétés particulidres sans qu'on puisse

savolir s'il s'agit 13 de préjugés ou de réalités scientifiques.

Bn conclusion, 1l'institution d'un grading pour les orges de brasserie
n'apporterait rien, ni aux utilisateurs ni & la Communauté elle-méme:

le grading ne modifierait pas, en effet, les données du marché.

2. Orges fourragéres

BEn théorie les orges fourragéres deviaient &tre vendues d'aprés leur
valeur fourragére. Celle-ci varie avec la proportion d'amidon et de pro-
téine que contient le grain =t en sens inverse du pourcentage de cellulose.

Ces variations sont fort amples : la teneur en cellulose varie de 2 a

10 %, la teneur en protéine de 11 % & 14 %, la teneur en amidon de 55
3 68 %. On pourrait donc concevoir des classes d'orge basées sur les

qualités internes ou asualytigues du grain et des grades basés sur

les qualités externes.

a) Méthodes actuelles

Dans la pratique, les acheteurs,méme s'il s'agit de fabricants d'ali-

ments du bétail traitant de grosses quantités, n'achétent pas d'aprés
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les qualités intrinséques bien qu'en fait ils analysent trés fréquemment
les orges aprés leur arrivée & l'usine, au moment de l'utilisation. Ils
n'utilisent pas non plus le critére variétal. La seule distinction faite
a ce sujet concerne, d'une part, l'escourgeon ou orge d'hiver et, d'au—

tre part, 1l'orge de printemps.

T1 faut reconnaitre d'ailleurs que le nombre de variétés d'orges est
trés limité et que les différences moyennes de composition existant
entre les-diverses variétés d'orges ou les différentes variétés d'es-

courgeons sont réduites & l'intérieur d'une méme région.

Le commerce de 1l'orge utilisait jusqu'd ces derniéres années,commé
critéres le poids & l'hectolitre, la proportion d'impuretés, la prove-

nance et parfois la proportion d'orgettes.

aa) Le poids & l'hectolitre, dans un grain vétu comme 1'orge dépend,
dans une certaine mesure, de la proportion d'écorce et pourrait par
conséquent donner une idée de la valeur fourragére. Mais 1l'expé-
rience montre qu'il n'existe pas de véritable corrélation entre poids
a4 l'hectolitre et valeur fourragére : les discordances sont fré-
quentes et importantes. Dans la pratique on se sert du poids a
1l'hectolitre comme de seuil de qualité,d'une part pour les orges de
printemps (le minimum oscille suivant les années autour de 67 kz),
d'autre part pour les escourgeons (le minimum est d'environ 63 kg).
Mais on ne tient compte que rarement et dans une faible mesure du
poids & l'hectolitre pour le calcul de bonifications ou de réfactions

de prix.

bb) Par contre, la teneur en impuretés influe directement sur la valeur
fourragére si ces impuretés sont constituées par des pierres ou des
matiéres inertes. Si elles sont constituées par des céréales
étrangéres,elles ne sont pas oonsidérees en revanche comme une

cause de réfaction.

cc) La proportion de petits grains n'est actuellement pas prise directe—
ment en considération dans la plupart des transactions. Pourtant,
dans les régions produisant des orges de brasserie,on extrait de
celles-ci les grains de petit calibre (par criblage au tamis de 2,2

mm d'ouverture) et on les ajoute aux lots d'orges fourragéres. La
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valeur fourragére de celles—ci s'en trouve diminuée car les orgettes

comprennent une proportion plus forte de cellulose que les orges.

Si on vaulait établir un classement sur les caractéristiques externes

celui-ci serait le suivant :

Tableau 22 ¢

‘ s a4 . . .
grades ;P°lqgg7h} hectolitre Impuretés (maximum)
grade 1 = 69 2 % dont 1 % maximum 4d'impuretés

sans valeur

grade 2 == 67 3 % dont 1 % maximum d'impuretés
sans valeur

\Y

grade 3 63 3 % dont 1 % maximum d'impuretés

sans valeur

Mals ce classement ne correspond étrcitement, ni & la valeur fourra-

z2re ni mBme 4 une large pratique.

b) Classement possible

Un classement basé sur la valeur fourragére évaluée au moyen de critéres
chimiques serait préférable. Cette méthode n'est encore jamais utilisée
pour 1l'achat des orges, mais les fabricants d'aliments du bétail analysent
et apprécient les orges avant leur utilisation suivant les principes sui-
vants :

Une boane valeur fourragére suppose pour une orge @

~ une forte proportion d'amidon (celle-ci varie de 50 & 68 %)

- une faible proportion de cellulose (celle-ci varie de 3 & 8 %)
Ces deux éléments sont dans une large mesure, complémentaires car il y a
corrélation entre une forte proportion d'amande - et d'amidon - et unec
faible proportion d'écorce. On peut donc se borner & analyser 1l'un des
deux. Le dosage de la cellulose par la méthode de Weende paralt le moyen
le plus rapide. C'est aussi le plus significatif puisque la cellulose

est un produit sans valecur.
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- une forte proportion de protéine (celle-ci varie de 10 & 14 %). Mais le
dosage de la protéine ne parait pas d'une importance essentielle : tout
d'abord, la limite de variation est assez étroite., D'autre part, 1l'analyse
donne le total des protéines alors que les fabricants d'aliments du bétail
sont intéressés par les six protéines essentielles (lysine, méthionine,
tryptophane ete)qui jouent le r&le de facteurs limitants dans la croissance

et la nutrition animale.

L'analyse des protéines prend dans ces conditions un caractére subsidiaire

et ne doit pas intervenir d'une fagon constante dans le classement.

~ une tencur en eau réduite : 1'humidité doit &tre inférieure & 16 %. Au-

dessus 1l'orge serait éliminée du classement.
Dans ces conditions les classes proposées auraient les limites suivantes :

Tableau 23 3

reté naxinum
Classes Teneur en%cellulose Tmpuz ; Caaocd ) Humgdité
/o
I = 5 q, i
= 2% dont 1% au maximum < 16
d'impuretés sans valeur —
11 5 == cellulose ési'? 37 dont 1% au maximum 16
d'impuretés sans valeusr
hors o o
classe > T 3% dont 17 au maximum
4'impuretés sans valeur

>

La classe I correspond aux orges ce printemps 3 grains assez gros et

pleins (appelés en Allemagne "Vollgerste').

La classe II correspondrait aux orges de printemps de second choix et aux

escourgeons de bonne qualité.

La catégorie hors classe correspondrait aux escourgeons de seconde quali-

té et aux orgettes (ou orges de triage).

A titre de comparaison on signalera que le Codex belge indique gu'au-dessus
de 8 4 de cellulose et de 16 % d'humidité unc orge ae peut plus 8tre conci-

dérée comme loyale et marchande.
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¢) Conclusion

Le classerent ainsi défini devrait-il &tre mis en application dés mainte-

nante. Il ne le senbkle pas.

aa) On doit d'abord remarquer gque le probléme n'est pas le méme pour 1l'or-
ge que pour le blé : excédentaire en blé, la Communauté est déficitai-
re en orge de 5.000.000 a 10.000.000 de quintaux vis-a-vis des pays
tierse.
Ce déficit est a peu prés égal a celui de 1'Italie. Or, on sait que ce
pays beneficie d'un regime particulier en ce qui concerne les céréales
secondaires qu'il importe des pays tiers dans des conditions plus fa-

vorablese.

Le grading ne pourrait donc contribuer, comme pour le blé, & augnenter
la pert des céréales de qualité produites dans la Communauté. Il peut
seulement prétendre a réduire les exportations vers les pays tiers en
encourageant les Etats membres de la Comrmunauté a acheter d'abord, de
préférence, les orges de celle-ci, en attendant la fin du régime pré-

férentiel accordé a 1l'lItalie.

bb) Le grading de l'orge n'intéresse qu'une partie limitée de la produc-
tion de cette céréale, car 1l n'intéresse pratiquement que les guanti~
tés destinées aux fabricants d'aliments conmposés, a l'exclusion de ce
qui est consommé & la ferme, des orges de brasserie et de celles qui
sont vendues pour &tre consomnmées en 1l'état par le bétail : sur une
récolte communautaire de l'ordre de 12C millions de quintaux, 60 mil=-
lions de gquintaux seulement sont livrés par les agriculteurs, la moi-
tié de cette quantité va a la malterie et a d'autres bescins industiriels.
Les 3C millious restants vont & 1l'alimentation du bétail qui absorbera
au total 35 & 40 millions de quintaux si on tient compte, par ailleurs,
des guantités importées. La-dessus la moitié, soit 15 a 20 millions,
sera donnée en 1'état (en grains) aux animaux et fera 1l'objet de tran=-
sactions locales pour lesquelles le grading présente peu d'intérét :
la quantité sur laguelle pourrait porter ce grading ne représente donc
au maximum que l'autre moitié, 15 & 20 millions de guintaux (soit en=-

viron le 1/8 de la récolte) destinés aux fabricants d'aliments composés.

cc) Les pocsibilités de grading sont encore diminuées du fait qu'une par-
tie non négligeable des fabricants achéte directement en culture les

orges qul leur sont nécessaires.
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dd) Du point de vue technique, les possibilités de grading sur ce marché
relativement étroit seraient favorables, Les acheteurs, fabricants
d'aliments du bétail, sont tous pratiquement obligés de posséder un
laboratoire (pour déterminer la formule et la composition des ali-
ments vendus). Les producteurs sont moins dispersés que dans le cas
du blé : la production d'orge est trés faible en Italie et dans le
Sud~est de la France. De plus, comme les régions de petite culture
sont an méme temps des régions d'élevage, consommatrices d'orge, ce
sont les régions de grande culture céréaliére qui sont excédentaires

en orge.

En résumé le grading de 1l'orge est techniquement possiblej; il serait
utile en permettant de différencier les orges, les escourgeons, les
orgettes, d'éviter des mélanges plus ou moins loyaux et surtout de
payer les orges d'aprés leur valeur fourragére réelle. Mais il faut
bien reconnaitre que, pour 1'immédiat, il n'aurait qu'une application
trés limitée.

I1 semble donc que la Communauté devrait indiquer les grandes lignes
d'un classement des orges fourragéres, les recommander & ses membres

sang intervenir directement elle-méme dans sa mise en application.



- 173 -

CHAPITRE IX : RECAPITULATION - EXAMEN DES SOLUTICNS POSSIBLES - CONCLUSIONS

A. Examen de quelgques solutions écartées dans ce rapport

Nous nous sommes efforcés jusqu'ici d'exposer notre conception du grading
et d'indiquer les mesures qui nous paraissaient les plus aptes & le réali-
ser. Mais nous avons rencontré dans cette étude des fagons de voir et des

solutions qui s'écartaient des ndtres.

Ainsi beaucoup pensent que le systéme des classes et grades n'est pas le
meilleur et qu'il vaut mieux apprécier la qualité et la valeur des céréa-~

les au moyen d'un baréme continu.

D'autre part, méme en admettant un systéme de grading, la discussion reste
ouverte entre ceux qui préférent un nombre élevé de classes et de grades
englobant toutes les qualités de blé depuis les plus mauvaises jusqu'aux
meilleures et ceux qui estiment qu'il est préférable de ne faire porter le

grading que sur les meilleures qualités de grains.

Nous avons pris position plus haut sur ce débat, mais nous estimons qu'il
est néanmoins intéressant, avant de conclure, d'exposer successivement les
arguments qui peuvent amener & un choix, d'une part, entre les systémes du
grading ou du baréme continu, d'autre part, entre un champ d'application

large ou étroit des classes et grades.

1 Grading ou baréme continu

a) Vente sur baréme continu

aa) Définition

Précisons d'abord que nous ne visons que l'application de ce ba-
réme au moment de la vente. Les barémes servent, en effet, dans
d'autres opérations que nous n'évoquerons pas ici; par exemple,
pour régler des litiges sur la qualité d'une marchandise déja
vendue lorsque celle-ci est réceptionnée par le destinataire

(contrats de Londres, contrat germano-néerlandais, etCeee)e

Le meilleur exemple de baréme est celuil qui est utilisé pour 1l'in-
tervention dans les pays de la Communauté. Celui-ci est défini par
le réglement 277/67 (1) (baréme du taux d'humidité et du poids a
1'hectolitre), réglement 344/67 (2) (impuretés diverses,.grains

germés, impuretés constitucées par des grains et grains brisés).

(1) Réglement n® 227/67/CEE de la Ccriission du 1C juillet 1967, Journal Offi-
ciel des Communautés Européenncs n® 135 du 12 juillet 1967,
(2) Réglement n° 344/67/CEE de la Commiscion du 26 jnillet 1967, Journal Offi-
ciel des Communautés Européennes n° 170, du 27 juillet 1967.

2
2
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On constate que,d'aprés ce réglement, le prix payé dépend de 5 variables:
humidité, poids & l'hectolitre, impuretés diverses, grains germés, im-
puretés constituées par des grains., Cependant, 1'humidité et le poids

3 l'hectolitre ne donnent lieu qu'3 une seule échelle de variation
puisqu'on ne retient que le plus fort des chiffres obtenus par appli-

cation des deux barémes.

Chacun des 5 barémes est tres précis : les bonifications varient pour
chaque 0,1 % d'humidité, pour chaque tranche de 500 gr du poids & 1'hec-
tolitre pour chaque 0,1 % d'impuretés diverses, de grains brisés, germés
cte. Mais ce baréme ne tient compte que des caractéres extérieurs du
grain c¢b non de sa qualité interne. Aussi des organisations agricoles
allemandes ont-ell®prévu - & titre de projet jusqu'ici dépourvu d'ap-
plication - deux autres barémes donnant des suppléments de prix en
fonction,d'une part de la teneur en protéine (pour chaque 0,1 %) d'au-

tre part, de 1'indice de sédimentation pour chaque point de cet indice.

On voit ainsi que le systéme dit "baréme continu® suppose en réalité
L .t bardmes dont chacun comporte de 9 ¢échelons de prix (poids & 1'hec—

tolitre) & prés d'une centaine (humidité).

bb) Applications actuelles

Des barimes continus existent

1. dans la reglementation communautaire pour fixer les bonifications et
réfactions applicables au prix d'intervention en fonction des écarts,
par rapport au standard, du poids & 1'hectolitre, de 1l'humidité, des

impuretés etc...

2. pour la fixation du prix du blé dans certains pays 2 prix taxés: il
s'agit en particulier
- de la Sudde ot des bardmes fixent le prix en fonction non sculement
du poids & l'hectolitre, mais aussi de la teneur en protéine et du
pouvoir diastasique.
~ de 1'Autriche ol, dans le cas particulier des blés de qualité,
1'Itat fixe une prime en fonction du pourcentage de gluten humide

et de 1'indice Berliner.
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- de 1'Espagne ol des barémes tiennent compte du poids & 1'hecto-
litre et des impuvetés tandis que des classes et sous—classes
tiennent compte de la variété, o'est-a~dire, en principe, de la

qualité intrinséque de Dblé.

Il s'agit, dans tous ces cas, d'an baréme officiel fixé par 1l'Etat
et s'appliquant,soit 4 tous les blés,soit & une partie d'entre eux
(blés d'intervention en ce qui concerne les pays de la communauté,

la totalité des blés dans les pays & commerce d'Etat, comme 1'Es-

pagne ou la Sudde, les blés de qualité pour 1'Autriche).

3. dans la pratique courante, pour l'achat des Dblés de collecte ou de

premiére main,

L'achat des blés de collecte porte sur des lots peu homogénes et de
qualité trés variables. Le négociant ou la coopérative locale paie
un prix de base (prix de marché du blé "en culture") et applique 3 ce
prix des bonifications ou réfactions d'aprés un baréme préétabli et
invariable qui est souvent dans la C.E.E., et notamment en France, le

baréme prévu par la Communauté pour 1l'intervention.

Soulignons qu'il ne s'agit pas 13 de lots commerciaux, mais de blés
venant directement de la ferme en lots non homogénes et insuffisam—

ment triés.

cc) Avantages du baréme continu

- Dans le cas ol les parties en cause sont d'accord sur un bardme, le prix

peut 8tre déterminé rapidement et d'une fagon trés précise.

- L'organisme de collecte qui regoit des blés de qualité variable pourra
tous les mélanger et obtenir pour le mélange un prix correspondant 2
la moyenne des prix qu'il a payés : il n'a pas & se préoccuper de dé-

classement.

- I1 pourra ainsi remplir complétement toutes ses cellules avec les blés
qu'il regoit sans avoir 3 se préocouper de réserver chacunc decelles-
ci & une qualité déterminde. L'utilisation de son silo sera améliorée.

Son travail sera facilité.

~ I1 n'aura pas d'intérét i ajouter au blé des produits sans valeur pour
1'amener juste au-dessus de la limite inférieure d'un grade ou d'une
classe puisque les suppléments ou réductions de prix sont proportion-

nels & chaque facteur de hzusse ou de baisse.
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- en ce gqui concerne les transactiohs passées entre l'organisme stockeur
vendeur et le transformateur ou exportateur acheteur : ces derniers re-
goivent un blé de qualité bien déterminée et non pas un blé dont la qua-
1lité est comprise entre deux limites. Ils connaissent donc¢ mieux le pro-
duit acheté et peuvent faire ainsi des mélanges précis, compte tenu de

cette composition exacte.

dd) Inconvénients du baréme continu

1 La précision dans la détermination de la qualité qu'offre en théorie

le systeme du baréme continu est illusoire.

La qualité d'un lot de blé est déterminée par au moins 5 facteurs (le
baréme frangais en a compté jusqu'a 15), chacun de ceux-ci a une ampli-
tude de variation correspondant pour les uns a 5 échelons, pour d'au-
tres a 20 ou 30 au plus; en systématisant, on peut avancer les chiffres

suivants :

Nombre

T g
d'échelons Iimites de variation

Critéres de qualité

poids a4 l'hectolitre = 10 |entre 70 et 80 kg par tran-
ches de 1 kg

humidite = 120 de 12 % a 245 par Cy,1 %

impuretés sans valeur 0,5 a4 10 % par tranche de

graines étrangéres - g5 0,1 % et dans la limite to-

blés cassés tale de 10 % d'éléments non

grains germés irréprochables

nrotéine = 45 lde 11,5% a 16% par 0,1%

Zélény = 37 |de 23 & 60

Le nombre de combinaisons serait, en principe, de 170 millicns. On peut
réduire considérablement ce nombre en supprimant des échelons ou en éli-
minant les valeurs extrémes. lials en agissant ainsi on se rapproche du

systéme des grades.

Chaque négociant en grains ne pourra offrir a la vente qu'une ou deux

qualités de cette gamme extré&mement nuancée.

De m&me, pour se placer complétement dans 1l'hypothése d'un systéme de
baréme, on doit supposer que chague acheteur demandera un lot défini
par des caractéristiques trés précises. Il paraft trés peu probable
que m&me sur un marché treés large, acheteur et vendeur pulssent se

rencontrer.

Cet excés de précision est sans grand intér&t pour le vendeur et pour

l'acheteur :
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-~ le vendeur ne peut garantir d'une fagon absolue les indications qu'il
donne ; ni les appareils, ni les méthodes utilisées dans le commerce des
céréales ne comportent une grande précision : le test de sédimentation
comporte un degré d'erreur de + 1 & 2 points dans les meilleures condi~-
tions, la détermination de 1'humidité une erreur de + 0,15, celle de
1'azote également de + 0,15,(il slagit de 0,15 en valeur absolue)

I1 est bien certain qu'en raison de 1'imperfection des méthodes d'ana-
lyse, 1'analyse faite par 1l'acheteur ne donnera pas les mémes résultats
que celle du vendeur. D'ol une source de litiges ; & moins qu'on accom-
pagne le contrat de larges tolérances, ce qui enldve de sa précision &
la méthode employée et la rapproche d'un systéme de classes et de grades.

- 1'acheteur ne tirera pas d'avantages supplémentaires d'une analyse pré-
cise ¢ il attache certainement de 1l'importance, au moins pour certaines
fabrications, 3 la teneur en protéine, au 2élény, 3 1'humidité etc. ;
cependant ses désirs ne sont pas exprimés par un chiffre précis, mais

par une fourchectte assez large.

Cela, joint au manque de précision des analyses l'améne 3 se contenter
d'une marge de variations qui lui est fournie aussi bien par le grading

que par un baréme continu.

Un systéme de baréme continu n'est pas compakible avec le commerce mo~
derne des céréales : le bardme continu est le plus pratique, peut-&tre
le seul pratique,au stade de la collecte : 1'organisme de collecte est
obligé, par sa profession et parfois par la réglementation de recevoir
tous les blés qui lui sont proposés du moment qu'ils sont sains, loyaux,

et marchands.

Un baréme, conventionnel ou légal fournit un guide oommode pour le calcul
du prix. En fait, il est bien rare que le collecteur fasse des mesures
précises pour tous les critéres de qualité. I]1 en négligera entiérement
quelques-uns, évaluera forfaitairement ou approximativement certains
autres., Mais comme 1l'opération de réception se fait en présence du
vendeur ou de son représentant, l'entente sur le prix pourra &tre faite

immédiatement, ainsi que le réglement des litiges.

Le probléme est entidrement différent lorsqu'il s'agit de ventes de
"seconde main" portant sur des lots importants et homogeénes destinés a des

clients éloignés.
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Le baréme continu rend difficile les cotations de céréales et 1'établis—

sement de trés larges marchés,

Etant donné le nombre de combinaisons possibles avec ce systéme, 1l'offre
et la demande seront éparpillées dans une multitude de catégories. Le
rapprochement d'offres et de demandes voisines serait possible s'il
s'agissait de marchés oll acheteurs et vendeurs sont personnellement en
présence et traitent directemcnt. llais le commerce des céréales se fait
en grande partie dans des bourses nationales ou internationales dont les

principes sont :

~ le rapprochement de 1'offre et de la cdemande par 1'intermédiaire
d'agents spécialisés (courtiers, etc...)

- une large publicité de 1'offre et de la demande

~ la standardisation de 1'offrec et de la demande et la réduction du

nombre des catégories traitées.

Cette difficulté de rapprocher l'offre et la demande est encore plus
grande pour les livraisons & terme qui constituent au moins la moitié
du commerce des céréales de la communauté. Il sera, en effet, matériel-
lement impossible pour un organisme de collecte de savoir dans laguclle
des innombrables catégories du baréme se trouveront les lots qu'il re-

cevra dans trois ou six mois.

I1 lui serait au contraire possible de le savoir, avec une connaissance

suffisante de la production de la région, si ce nombre est réduit par le
grading.

Le baréme continu ne comporte pas de garantie officielle de la qualité.

Il ne s'accompagne pas, en effet, de la délivrance de certificats.

La qualité des blés déterminée par la méthode du baréme peut étre en

fait sensiblement diminuée si le vendeur profite de toutes les tolérances
a4 la base qui lui sont accordées : 4,5 ¥ pour les impuretés diverses et
grains brisés, 2,5 ¢ pour les grains germés, 0,5 % pour les impuretés
diverses sans compter les tolérances dites de laboratoire pour la

protéine et la sédimentation.

Les barémes supposent que 1l'augmentation, ou la diminution, de valcur due
a un élément déterminé est proportionnel au pourcentage de cet élément,
par exemple que chaque 1% supplémentaire de protéine accroitra de la méme

valeur le prix du quintal de blé et que cet accroissement de prix sera a
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peu prés constant. Or, il n'cn est rien : Aux Btats~Unis, les blés
contenant 15 % de protéine sont parfois cotés moins cher que ceux
de 14 lorsque la teneur moyenne en protéine de la récolte est trés
élevée : les barémes ne devraient donc pas &tre proportionnele, mais
progressifs ou dégressifs sulvant les éléments considérés, la qua—
1ité de la récolte et la région ol le blé est cultivé ou vendu. Ce-
la montre également qu'il est difficile de "coter'" les éléments du
baréme : la valeur de 1 % de protéine, d'un point de 1'indice de
sédimentation et méme de 1 kg de poids & 1'hectolitre ou de 1 %
d'humidité, varie suivant qu'on se place en haut ou en bas du

baréme.

b) Vente sur claases et grades

aa) Les avantages des classes et grades ont déja été évoqués au cours des

précédents chapitres : nous allons donc nous borner & les énumérer.

1. Le grading permet seul la standardisation du blé offert sur le

marché, Il facilite en cela le commerce des cérdales :

- il simplifie les contrats : au lieu de comporter une description,
soit trés longue, soit imprécise, les contrats comporteront
spulement la mention d'une classe et d'un grade.

— il évite les litiges. Le vendeur est couvert par la qualité dé-
finie sur le certificat. L'acheteur posséde aussi une garantie

officielle qui lui donne toute sécurité.

2. Le grading pezrviet seul la cotation valable des prix des céréales et

la création de marchés larges et sains.

3. Le grading permet au vendeur de contracter pour une qualité déter—
minée :

- soit pour le présent': la marge de variation contenue dans la
définition des grades lui permet de savoir & coup slir le classe-
ment des blés qu'il posside,

-~ soit pour 1l'avenir : il pourra par séparation de lots ou par mé-
langes obtenir, dans certaines limites, les grades corresnone-
dant a la gualité moyenne de la région. Les livraisons & terw

me sont ainsi rendues plus faciles.
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4. I1 peut seul permettre la vente de lots homogenes trés importants:
le magasinier ne peut faire & l'avance des lots trés importants,
s'il travaille sur commande, avec des indications trés précises de
qualité. S'il sait que 1'ensemble de la récolte de la région ap-
partient & un grade et & une classe déterminées, il pourra mélanger

1'ensemble des réceptions,

5. Il permet de tirer parti,dans les meilleures conditions,de la qua~

1ité du blé méme si celle-ci est basse.

~ d'abord parce qu'un lot de qualité homogéne,méme si cette qualité
est médiocre,est plus apprécié qu'un lot hétérogéne dont la qua-
1lité moyenne serait légérement supérieure,

- ensuite parce qu'en séparant plusieurs qualités, on peut satis—
faire les besoins, trés différents, des utilisateurs : les blés de
trés faible valeur boulangére peuvent &tre recherchés par les fa-

bricants de gaufrettes.

6. Le grading facilite pour le stockeur le financement de la récolte en
fournissant la preuve de la qualité et, par conséquent, de la valeur

du blé.

T. I1 facilite souvent le stockage des céréales ; dans les silos termi-
naux ou portuaires § les blés sont immédiatement dirigés vers la
cellule correspondant & leur grade sans qu'une analyse & 1l'entrée

soit nécessaire,

8. I1 permet d'améliorer la prospection desmarchés en faisant con-
nalitre d'unec fagon précise la qualité des blés offerts par une ré-
gion et un pays déterminés et en la garantissant.

9. Le grading constitue un encouragement & la production de blés de
qualité : 11 est indispensable de séparer les qualités pour adapter
qualitativement 1'offre & la demande et pour obtenir, pour chagque

catégorie, le meilleur prix.

bb) Inconvénients du systéme des classes et grades

1. Le principal est, comme nous l'avons vu, la mise en place d'un sys-
téme de contréle et de certification.
2, Les organismes de collecte devront faire les frais d'un équipement

supplémentaire (trémies de réception, boisseaux et cellules supplé-

mentaires, laboratoires).
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3. La progression des prix, fixés par le marché, est moins

continue que dans un systéme de baréme.

¢) Conclusion

Les deux systémes, grading et baréme continu sont utilisés pour

1'achat des blés et sont donc l'un et l'autre viables.

Le systéme du baréme continu est bien adapté & l'achat des blés
au producteur et au commerce de gros lorsque celui-ci porte sur
des quantités relativement faibles vendues dans un rayon assez
étroit. Dans ces conditions le caractére trop rigide du baréme
est atténué par le contact personnel entre acheteur et vendeur
qui ne considérent ce baréme gque comme un cadre laissant de la

place pour une libre discussion.

I1 est probable que le systéme des grades s'adapte mieux a un
comnerce de gros portant sur des quantités trés importantes ven-

dues & de grardes distancess

Il permet la créaticn d'un marché ol les blés seraient vendus en
fonction de leur qualité et obtiendraient pour celle-ci la rému—

nération maximale.
Or, seule la méthode du grading permet & la fois :

- la définition de la qualité du blé ou plus exactement la défi-
nition d'un petit nombre de qualités de blé susceptibles d'&tre

soumises & l'offre et 4 la demande;

- la création d'un véritable marché suffisamment large en ce qui
concerne les qualités offertes pour que les utilisateurs puis=
sent trouver celle qu'ils désirent, suffisamment étroit pour que
chaque catégorie puisse faire l'objet d'offres et de demandes as-
sez nombreuses : il s'agira donc, en fait, de marchés juxtaposés,
un pour chaque "type" de blé permettant de coter une gualité par-

ticuliére et par conséquent de définir une prime pour celle-ci.

La Communauté s'oriente, a l'extérieur, vers une position nettement

excedentaire et 4 1l'intérieur vers une vroduction non seulement plus
abondante mais aussi plus concentrée et vers une centralisation plus
accentuée des quantités produites entre les mains d'un commerce spé-

cialisé, Ces conditions sont favorables au développement du grading
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2. Champ d'application large ou étroit du systéme de grading

Le deuxiéme sujet possible de discussion est de savoir si le grading devrait
porter surtout sur les blés de qualité égale ou supérieure &4 la moyenne,
¢c'est-a~dire sur les blés de bonne qualité boulangére, ou bien s'il devrait
porter sur presque toutes les quantités livrées en laissant seulement de

coté les blés impropres a4 la panification.

a) Limite inférieure fixée 3 un niveau élevé

Pour la premiére solution qui restreindrait considérablement le tonnage

gradé, on peut faire valoir les arguments suivants :

aa) Le classement des blés ne se justifie que si les primes dont les
blés classés bénéficient sont assez importantes pour compenser les

frais et sujétiomns qu'il entraine.

Or, les primes des premiéres classes et des premiers grades seront
assez importantes,mais i1 est probable qu'd partir de la classe 3
elles s'abaisseront trés sensiblement et n'offriront que trés peu

d'attrait, compte-~tenu des frais exposés.

bb) Le but recherché par le grading est surtout d'obtenir des blés,
nettement au-dessus de la moyenne, permettant d'amener les farines
obtenues avec les blés courants au niveau exigé par les utilisateurs.
Cela peut 8tre réalisé au maximum par les 2 premiéres classcs,

les autres blés a'étunt pas vrairent améllorsuts.

b) Limite inférieure englobant les qualités moyennes

\ . . . R - . . - Y .
aa) On peut, au ccatraire, prévoir des clasmes rcur des bllic moyens,
méme si dans 1'immédiat, elles ne parcissent vpas vrécenter d'in-

tér8t financier pour les vendeurs de blé.

Les catégories gqui seraient fixées n'auraicant pas seulerent pour
but de servirde base 3 une certification officielle, Elles peuvent &tre
employées aussi dans des transactions amiables et rendre beaucoup

de services sans que des frais particuliers ne soient engsgés.

bb) Il est possible que la troisidme classe n'apporte pas d'amélioration trés
sensible 4 la qualité moyenne des blés livrés, Mais le but du grading
n'est pas seulement d'améliorer la qualité. Il est aussi de permettre
la livraison de lots homogénes et importants de qualité connue. Beau-

coup d'utilisateurs consentiront & surpmyer un lot homogéne méme s'il
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est de qualité & peine moyenne. Certains n'ont d'ailleurs pas
besoin pour leurs fabrications de lots de forte valeur bou~

langére (biscuiterie etc...).

cc) L'amélioration de la qualité ne doit pas consister seulement &
produire des blés améliorants de hante valeur boulangére. Le
tonnage de ces blés susceptible d'&tre produit reste limité.Cer—

tains pays de la Communauté n'en produisent pas ou fort peu.

On doit donc aussi améliorer la qualité de la grande masse des
blés produits. Pour cela,il faut organiser la vente et procurer

des plus-values, méme réduites, aux blés des catégories inférieures.,

dd) La dernidre raison est d'ordre psychologique. Le classement ne
doit pas donner aux producteurs de blé 1'impression qu'il leur
apportera davantage de possibilités de réductions de prix que de
chances d'augmentation. Si toutes les classes prévues sont su-
périeures au standard comnunautaire, les producteurs en dédui-
ront, peut &tre & tort, que les blés non classés, et en parti-
culier, ceux qui sont simplement conformes au standard feront

1'objet de réfactions.

Ce raisonnement n'est pas toujours valable. Il est certain ce-
pendant qu'en pré oyant seulement deux classes et trois grades,
les blés laissés en dehors du classement représenteraient la ma-
jorité de la production et seraient constitués par des blés de
nature extrémement différente, les uns panifiables et de qualité
relativement bonne,les autres & peine utilisables pour le bétail.
Un nombre plus élevé de classes et de grades permet de les sé-

parer.
B. Conclusions

1. Avantages du grading

Dans les différents chapitres de cette étude nous avons eu 1l'occasion
d'indiquer les avantages du grading. Il est bon de les énumérer tous
avant de tirer une conclusion. Ces avantages concernent, d'une part,

le commerce des céréales, c'est-a-dire le vendeur, 1l'acheteur et la
structure méme du march , d'autre part, la production de céréales et, en

particulier, de blés de qualité.
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a) avantages pour le vendeur :

- le grading assure une meilleure prospection des marchés en permettant
au vendeur d'offrir 34 tout moment une qualité connue de tous et con-—
trdlée ;

- il facilite, surtout dans les silos terminaux ou de transit, le
stockage des céréales en réduisant le nombre des catégories 3
stocker de fagon distincte ;

~ il facilite le financement des céréales en définissant la qualité

et par contre coup la valeur de celles-ci.

b) avantages pour l'acheteur (qui est, en méme temps, un utilisateur) :

- le grading lui permet de choisir & 1'avance (parfois & 6 ou 9 mois

d'intervalle) et sur une place éloignée une qualité déterminée et
garantie de céréales ;

— 11 lui permet de se procurer des lots de qualité réguliére.

c) le grading améliore la structure du marché, ce qui constitue un
avantage pour le producteur, 1'acheteur, le vendeur et les pays in-
téressés
-~ en permettant une cotation exacte des céréales
-~ en évitant les litiges

- en donnant toutes garanties d'exactitude et d'impartialité.

d) Enfin, nous avons vu plus.spécialement qu'il permettrait d'encourager
la production de céréales de qualité et de mieux vendre, en les clas-

sant, les céréales de bonne qualité courante.

Cette énumération n'est pas inutile, car elle montre que les avantages
du grading sont, pour la plupart, d'ordre commercial. Il n'en reste pas
moins que l'avantage d'ordre agricole, l'amélioration de la qualité et
du prix des blés dast considérable et suffirait & lui seul & justifier le

grading.

Conditions de structure

Mais nous avons vu, d'autre part, que ce grading demande,pour se déve-

lopper, que certaines oonditions de structure soient remplies

~ au niveau de l'agriculteur, le grading exige un degré déja élevé de
technique culturale et d'équipement & la ferme. Il suppose aussi que les
livraisons soient importantes et que les champs dans lesquels on cultive

des variétés distinctes soient assez grands ;
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- au nivean de 1'organisme de collecte, le grading demande,pour la ré-
ception et 1'analyse des blés,un équipement important}ce qui suppose un
minimum de tonnage traité élevé ;

- au niveau du marché. Le marché ol sont vendues les céréales doit, dans
le cas de grading, &tre trés large. On doit y traiter des quantités im-
portantes pour des destinations lointaines et pour des échéances éloignées;

- au nivean de l'utilisateur. Le grading suppose des utilisgteurs importants
connaisgant exactement leurs besoins qualitatifs et achetant des lots im—
portants, soit en une seule livraison, soit en livraisons échelonnées;

- le grading est d'autre part favorisé par des conditions de situation
géographique : certains climats sont favorables a la production de blés
de qualité. D'autres permettent & peine de faire des blés sainslloyaux

et marchands.

Par ailleurs, les blés "améliorants" de classe I et II toucheraient des
suppléments de prix d'autant plus élevés que les régions de production.

seront éloignées des ports d'importation.

Toutes ces conditions aménent & penser que le grading n'’est pas possible
dans toutes les régions de la Communauté et qu'il se développerait davantcge
dans des régions excédentaires de grande production que dans des régions

déficitaires, surtout si elles sont techniquement peu évoluces.

I1 est certain aussi que des encouragements et des aides seraient soubaitables
et méme indispensables pour diffuser le grading mais qu'ils risquent de
n'étre vraiment efficaces que dans les régions ol celui-ci rercontre les

conditions de structure ftavorables.

Maie il faut distinguer a ce sujet les différentes classes sur lesquelles
porte le grading : les blés améliorants de la classe I et, pour une part,

de la classe II et les blés courants de la classe III,

Les conditions de structure précédentes sont - sauf en ce qui concerne la
production - moins strictes pour la classe I, qui peut faire 1l'objet de
lots moins importants et aussi de primes plus élevées, que pour la classe

III.

D'autre part, la production de blés de qualité peut 8tre entreprise en de-
hors de tout gradinge. Los groupements d'agriculteurs, les organismes de
collecte ou mé8me la seule conclusion de contrats entre producteurs et
utilisateurs peuvent suffire & développer cette production. 8'il s'agit
d'une région équilibrée ou déficitaire qui peut écouler son blé sur place,

le grading n'epportera,au moins au début}qu'un avantage limité.
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Ainsi, on pourrait, dans un premier temrs, encourager la production
de blés de qualité mlme dans des régions ol le grading ne paraft
pas avoir des chances immédiates de succés. En se développant,
cette production conduirait au grading:elle serait amenée & cher-
cher dans un rayon plus vaste de nouveaux débouchés et par con-
séquent & s'intégrer & ce moment dans le systéme de gradinge. Elw=

le seralt amenée aussi, dés le début, pour mettre les blés sur le

marché, 4 employer les dénominations de ce systéme.
Dans ces conditions on pourrait envisager deux sortes d'aides :

-~ l'aide destinée spécialement & développer le grading (partici=-
pation aux investissements, certification, etc.),

-~ 1'aide destinée d'une facon plus large a développer la produce

tion des blés de qualité (aide-semences etce.).

Ces mesures devraient 8&tre accompagnées de 1l'élimination des mau-
pag

vaises variétés dans les catalogues communautaires.

Possibilités d'une évolution rapide

Lt*évaluation des blés susceptibles d'entrer dans les différentes
classes a montré combien étaient faibles les disponibilités de la
Communauté non seulement en blés améliorants mais aussi en bons

blés courants.

Or, les besoins en blé de boune gualité sont croissants en raison
de lraugmentation du niveau de vie et de l'industrialisation de la

fabrication du pain et des produits céréaliers.
On doit surtout se proposer dans 1l'immédiat :

~ d'emp8cher & l'intérieur de la Communauté le développement des
blés impropres a la panification,

- de développer la production et la vente des blés de qualité afin
de satistaire a des besoins crolssants , de favoriser les échan-
ges intracommunautaires et d'améliorer les qualités des blés ex-

portés.
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Mais on ne doit pas perdre pour autant l'espoir de voir se déve=-
lopper rapidement le grading des céréales : toute 1lfévolution du
marché des céréales se développe dans un sens favorable & cette
institution. L'emploi de variétés pures, de meilleurs procédés
de culture, l'augmentation considérable des rendements et de la
production, la concentration des exploitations agricoles peuvent
créer rapidement un milieu favorable & la production des céréales

classées et gradées.

I1 en est de m8me au stade du conmerce, avec la diminution du nole
bre des intermédiaires, l'amélioration de leur capacité de stocka-

ge et de leurs méthodes de vente.

Ltévolution des utilisateurs constituera peut-8tre le meilleur en-
couragement au grading : la concentration a partout augmenté leur
capacité de travail et surtout les méthodes de fabrication exigent
une matiére premiére qui soit,en générallde meilleure qualité et

toujours parfaitement homogeéne.

Enfiny le Marché communautaire des céréales a cessé d'8tre consti~
tué par une mosaIlque de petits marchés locaux. Le tonnage unitaire
des ventesy les transactions lointaines ou a terme ont pris de

1'extension, les méthodes se sont améliorées.

Dans ces conditions, on peut espérer que le grading apporterait as-
sez rapidement un nouveau perfectionnement a4 ce marché en permettant
de tenir compte,d'une fagon plus exacte, de .la qualité et surtout de
payer pour les meilleurs blés un supplément de prix encourageant suf-

fisamment leur production.

Mesures éventuelles

Les mesures que l'on peut envisager le cas échéant pour permettre et
h3ter cette évolution sont variées. Certaines s'appliqueralent & 1l'en-
semble de la Communauté, d'autres dépendraient de la situation de la
production et surtout de la commercialisation du marché des céréales
dans chaque région. Pour simplifier, nous indiquerons sommairement ces

mesures particuliéres dans deux cas extr8mes :

~ les régions déficitaires ou équilibrées de petite culture;

=~ les régions excédentaires de grande productione.
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Mesures d'ensemble applicables dans un trés court délai: le
schéma des classes et des grades mentionné au Chapitre IV
pourrait &tre publié et homologué comme seule méthode d'ap-
préciation de la qualité des blés. Il est possible que les
régions du Nord de la Communauté préféreraient un systéme de
grades ne faisant pas intervenir le poids & l'hectolitre tan-
dis que les régions du Sud tiendraient & ce critére. Mais 1l'es-
sentiel de 1l'échelle de grading serait uniforme pour l'ensemble

du territoire.

Mesures applicables aux régions déficitaires ou équilibrées de
petite production.

Dans ces régions,la certification officielle des blés présente~
rait un intér8t beaucoup plus restreint. Les transactions se
font dans un faible rayon d'action et ne portent pas habituelle-
ment sur des tonnages considérables (en général inférieurs a

200 - 300 tonnes)s. Elles sont destinées le plus souvent a la

meunerie locale. Les mesures & prendre pourralent &tre :

- 1'octroi d'une aide-semences dans les régions peu évoluées;

~ la constitution de groupements de producteurs juxtaposés a un
organisme de collecte et prenant une forme analogue, soit &
1'Anbaugemeinschaft allemande,soit au syndicat agricole fran-
gals, soit aux groupements de producteurs définis par la Com-
munautée. Ces groupements, en dehors de leur r8le technique (ap-
plication des meilleures méthodes de fumure et de récolte) ras-

sembleraient les efforts des agriculteurs gour la preoducticn Ze

O

=

otr Z.:portants d'une seule variétéd et rendrazient moins uéces~

s2ire 1la pessation de contrals entre organisnes
de collecte;

- 1l'octroi & l'agriculteur d'une aide par quintal de bonne qualité
livré & l'organisme de collecte;

- 1l'aide aux investissements de ces organismes pour la réception

et le stcckage des grains.
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L'utilisateur joue dans ce circuit un r8le important : il est

1ié & l'avance par contrat avec l'organisme de collecte et le
groupement de producteurs et fixe, en accord avec eux, les va=-
riétés & cultiver, la quantité & livrer et le supplément de prix.
Les aides précédentes seraient limitées dans l'espace et dans le
temps. L'aide aux semences pourrait &tre réservée aux régions les
noins développées et ne durer qu'environ cing ans. La prime a la
livraison devrait seulement permettre d'attendre 1l'établissement
sur le marché d'un supplément de prix correspondant aux frais sup=

plémentaires.

L'aide aux investissements devrait &tre applicable pendant une

période plus longue;

- la certification ne devrait 8&tre introduite, s'il y a lieu, qu'a-
prés un long délai, dans le cas ol des blés (vraisemblablement de

classes I et II) seraient dirigés vers d'autres régions.
c) Mesures applicables aux régions excédentaires de grande production

Dans ces régions chacune des exploitations livre déja des quantités
importantes de blé. Il s'agit seulement d'obtenir que ces blés solent

de bonne qualité.
- L'ajide aux semences y est inutile;

- L'aide & la production devrait &tre limitée & la période nécessaire
pour la création d'un marché des blés gradés et classés et a la for-
mation d'un prix suffisant. L'institution de groupements d'agricul-
teurs ne semble pas indispensable, par contre la passation de con-
trats entre producteurs et organismes de collecte devrait dans ce

cas Btre obligatoire;

- En revanche, l'aide aux investissements devrait prendre une plus
grande ampleur, étant donné l'importance des équipements & créer dans
les organismes de collecte (trémies de réception, petites cellules,

laboratoires, etc..)j

- De m8me une aide financiére importante devrait &tre fournie pour la
mise en oeuvre de la certification des blés classés et gradés. Cel-
le~ci devrait 8tre appliquée d'une fagon progressive, dés la premié-

re année,por les organismes de collecte qui le demonderaient.
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Statistiques générales sur la Récolte, la Consommation

et le Commerce extérieur de la Communauté
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BLE TENDRE

RECOLTES, VENTES BT CONSOMMATION DES
SIX PAYS DE LA COMMUNAUTE

(en 1.000 t)

Produc— Oxporta~|Importa—|Consomm. % Inport.
tion Ventes tions tions indig. {cons.inde.
(Moyenne
2 ans)
R.F. Allemagne
1963/64 4.710 2.952 | 1.053 1.645 54546 3 26,3 %
1964/65 5.047 3.122 745 1.250 5.462 ’
1966/67 44397 2.495 638 1.337 5.362 '
France
1983/64 10.184 | 17.100 { 2.727 390 | 8.785 g 3,26 4
1964/65 13.776 | 9.824 | 4.675 210 | 9.597 ’
1965/66 14.668 | 11,044 | 4.815 307 | 9.506 % 3,1 %
1966/67 11.170 7.878 | 3.095 273 9.287 d
Italie
1983/64 6.277 4,620 210 543 7.483 ; 7.6 %
1964/65 7.124 | 5.546 263 599 | 7.692 ’
1965/66 7.828 6.485 417 648 7.408 g 1,7 %
1966 /67 7.725 6.280 142 500 T.474 ’
Pays—Basg
1963/64 530 520 91 821 1.208 § /
1964/65 737 727 386 781 | 1.142 6852 7
1965/66 704 693 335 803 1.086 ? 13,9 %
1966/67 602 596 383 825 1.116 ’
U.E.B.L.
1963/64 822 773 | 299 583 | 1.099 ;
1964/65 950 909 239 422 | 1.124 % 4552 7
1965/66 911 839 252 606 1.130 § 50,9 %
1966/67 613 606 164 519 1.079 ’
C.E.E.
1963/64 22,523 | 15.965 | 44380 3.982  24.123 3 /
1961/65 27.634 | 20.128 |6.308 |3.262 [25.017 14,7 %
1965/66 28.329 | 21.706 | 6.662 3.930 [24.556 | 15,1 4%
1966/67 24,507 | 17.855 | 5.022 3.454 [24.318 J '7?
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CEE en ce qui concerne |'évolution de la production de viande de porc, D()
d'ceufs et de viande de volaille
N° 3 Le marché de poissons frais en république fédérale d'Allemagne et aux mars 1965 F
Pays-Bas et les facteurs qui interviennent dans la formation du prix du D(Y)
hareng frais
N° 4 Organisation de la production et de la commercialisation du poulet de chair mai 1965 F(1)
dans les pays de la CEE D(")
N° 5 Problémes de la stabilisation du marché du beurre a I'aide de mesures de jvillet 1965 F
I'Etat dans les pays de la CEE D
N° 6 Méthode d'échantillonnage appliquée en vue de I'établissement de la sta- aodt 1965 F(1)
tistique belge de la main-d"ceuvre agricole D(2)
No 7 Comparaison entre les «irends» actuels de production et de consommation juin 1966 F
et ceux prévus dans I'étude des perspectives «1970» D
1. Produits laitiers 2. Viande bovine 3. Céréales
N° 8 Mesures et probléemes relatifs a la suppression du morcellement de la novembre 1965 F
propriété rurale dans les Etats membres de la CEE D
N° 9 La limitation de I'offre des produits agricoles au moyen des mesures admi- janvier 1966 .F
nistratives D
N°10 Le marché des produits d'ceufs dans la CEE avril 1966 F(1)
D
N°11 Incidence du développement de l'inte’grotioﬁ verticale et horizontale sur les avril 1966 F()
structures de production agricole — Contributions monographiques D
N°12 Problémes méthodologiques posés par I'établissement de comparaisons en aoit 1966 F
matiére de productivité et de revenu entre exploitations agricoles dans les D
pays membres de la CEE '
N°13 Les conditions de productivité et la situation des revenus d'exploitations aoiit 1966 F
agricoles familiales dans les Etats membres de la CEE D
N°14 Situation et tendances des marchés mondiaux des principaux produits agri- aoit 1966 F
coles — «bovins — viande bovine» D
N°15 Situation et tendances des marchés mondiaux des principaux produits agri- février 1967 F
coles — «sucre» D
N°16 Détermination des erreurs lors des recensements du bétail au moyen de mors 1967 F(M
sondages D(3)

(2) La version allemande est parue sous le n® 4/1963 de la série «Informations statistiquess de I'Office statistique des Communautés
européennes.
(3) Lo version allemande est parue sous le n® 2/1966 de la série sInformations statistiquess de I'Office statistique des Communautés
européennes.
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Ne 27

N° 28
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Possibilités d'un service de nouvelles de marchés pour les produits horti-
coles non-comestibles dans la CEE

Données objectives concernant la composition des carcasses de porcs en
vue de |'élaboration de coefficients de valeur

Régime fiscal des exploitations agricoles et imposition de |'exploitant
agricole dans les pays de la CEE

Les établissements de stockage de céréales dans la CEE
— Partie |

Les établissements de stockage de céréales dans la CEE
- Partie Il

‘Incidence du rapport des prix de I'huile de graines et de |'huile d'olive sur

la consommation de ces hviles

Points de départ pour une politique agricole internationale

Volume et degré de I'emploi dans la péche maritime
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octobre 1967
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décembre 1967

décembre 1967

‘décembre 1967
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septembre 1968

octobre 1968

octobre 1968

octobre 1968

novembre 1968

décembre 1968

F
D en prép.

B

F
D

D i
F
D en prép.

F
D en prép.

F en prép.
D

F
D en prép.

F en prép.
D

F en prép.
D

F
D en prép.

F en prép.
D

F
D en prép.

F
D en prép.

F en prép.
D

F
D en prép.
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