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APERCU DES PRINCIPAUX ELEMENTS DE L'ETUDE

CONSTATATIONS DES COURS DES VINS DE

TABLE A LA PRODUCTION

Série: Informations internes sur l'Agriculture n® 75

Cette étude vient de paraitre en langue frangaise

la version allemande est en préparation.

Les résultats de cette étude sont composés de rapports pour chacun des
Etats Membres producteurs de vine, Ils sont présentés en deux volumes.
Le premicr(n® 59)- déja paru — contient les rapports pour la France et
la R,F, d'Allemagne, le‘second —~ qui vient de paraftre(n® 75)- contient
les rapports pour 1'Ttalie et le Grand Duché du Luxembourg.

Cette étude peut 8tre considérée comme un complément — pour un aspect dé-
‘terminé - de celle publiée récemment sur les conditions de commercialisation
et de formation des prix des vins au niveau de la premiére vente (Informa~
tions Internes sur l'Agriculture n°s 51 et 52). A travers une analyse des
conditiong dans lesquelles s'effectue la mise en marché des vins de table

et de la technique de constatation des cours pratiqués actuellement dans

les Etats lMembres ﬁroducteurs, elle a cherché & déterminer les conditions et
les mécanismes appropriés & constater dans le cadre de l'organisation com-
mune du marché du vin, de fagon objective les cours effectivement pratiqués
pour le vin de table et & déterminer les conditions & remplir pour qu'ils

reflédtent véritablement la physionomie des transactions.
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En effet, le réglement (CEE) n°® 816/70 du Conseil du 28 avril 1970 portant
dispositions complémentaires en matiére d'organisation commune du marché
viti-vinicole, prévoit pour les vins de table certaines mesures d'interven—
tion sur le marché, Ces interventions sont notamment appliquées lorsque leg
prix & la production d'un typc de vin donné sont inférieurs aux prix dits

de déclenchement,

Une des conditions de base pour une bonne application de ce mécanisme d'in-
tervention est la constatation objective de prix réels et représentatifs &

la production pour le vin de table,

La présente étudec élaborée au cours de la péricde de préparation des dispo-—
sitions réglementaires a fourni des éléments utiles pour leur mise en place,
Les rapports fournissent une description rapide du marché des vins & l'échelon
national (capacité technique dc production, structure de l'offre et de la
demande, localisation des différents types de vin), examinent les particulari-
tés des diverses régions vitivinicoles et essaient de préciser la notion de

vin de table,

L'observation des cours de vin constituc l'objet de la partie centrale de
chaque rapport et les méthodes et techniques appliquées, la représentativité
des marchés et des cotations observées, les problémes particuliers & chaque

pays, région ou type de vin de table sont examinés en détail.

Les conclusions qui sont tirées de ces analyses permettent de formuler des
suggestions pouvant conduire & la mige en place ou & l'amélioration de la
congtatation des cours de vins de table dans les pays producteurs dans la

perspective communautaire,
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AVANT-PROPOS

La présente étude a été entreprise dans le cadre du programme d'études de la
Direction Générale de l'Agriculture de la Commission des Communautés Euro-
péennes, Les travaux ont été réalisés par :

pour le Grand-Duché du Luxembourg

J. FABER - Directeur de la Station Viticole de
- 1*'Etat — Remich

pour 1lltalie
S. TASSINARI et M. DORATI « IRVAM - Istituto per le ricerche di
) " Mercato e la Valorizzazione della
Produzione agricola - ROMA
pour la R.F, d'Allemagme N
Dr. F.W. NICHEL - Stabilisierungsfonds fiir Wein - MAINZ
pour la France
M. NEGRE et G. SANMARTINO - Sous la direction du Professeur J, MILHAU,

Directeur, et du Professeur J. OUSSET, du
Centre Régional des Etudes Economiques -
Université de Montpellier.

Les travaux ont été menés avec la collaboration des Divisions "Bilans, Etudes,
Information" et "Vins, Alcools et produits dérivés",

Ce volume constitue la deuxiame partie de 1'étude et contient les rapports sur
1'Ita.lie et le Grand-Duché du Luxembourg.

Une premidre partie a été consacrée aux rapports sur la France et la R.F.
d'Allemagne (1).

X X

Cette &tude ne refldte pas nécessairement les opinions de la Commission des
Communautés Européennes dans ce domaine et n'anticipe nullement sur l'attitude
future de la Commission en cette matidre.

(1) Informations internes sur l'Agriculture, n° 59 - Mai 1970,



INTRODUCTION GENERALE

Le raglement (CEE) n°® 816/70 du Conseil, du 28 avril 1970, portant dis-
positions complémentaires en matiére d'organisation commune du maroché
viti-vinicole, prévoit pour les vine de table certaines mesures d'inter—
vﬁntion sur le marché, Ces interventions sont notamment appliquées
lorsque les prix & la production d'un type de vin domné seraient infé-
rieurs aux prix dits de déclenchement. Des prix d'orientation sont &
fixer pour tous les vins de table loyaux et marchands qui, soit du fait
de leur volume, soit du fait de leurs caractéristiques, somt les plus
représentatifs de la production commnautaire.,

" Une des conditions de base pour une bonne application de ce mécanisme
d'intervention est la constatation objective de prix réels et représen—
tatifs & la production pour le vin de table,

Il oconvenait donc d'analyser au préalable les conditions dans lesquelles
s'effectue la mise au marché des vins afin de pouvoir apprécier comment,
pour chacun des types de vin de table, il peut 8tre congu un mécanisme
approprié permettant d'établir quels sont les cours effectivement prati-
qués et de déterminer les conditions & remplir pour qu'ils reflétent vé-
ritablement la physionomie des transactions.

La présente étude, élaborée au cours de la période de préparation des
dispositions réglementaires, a fourni des éléments utiles pour leur mise
en place et notamment quant aux questions suivantes :

- comment se forment dans les conditions structurelles actuelles les
prix des vins sur les marchés primaires des régions viticoles;

- les prix & la production peuvent-ils @tre comnstatés d'une fagon objec—
tive sur les marchés représentatifs et comment;

- dans quelle mesure existe-~t-—il actuellement des méthodes permettant de
constater les prix susceptibles de servir de signal pour le déclenchement
des mesures d'intervention dans une organisation de marché;

- quelles mesures supplémentaires s'imposent le cas échéant pour relever

les prix & la production représentatifs en questian,
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OBJECTIF DE L'ETUDE

La présente étude a pour objet d'examiner la structure de la production et
du marché viti-vinicoles italiens (offre, demande, formation des prix) dans
son ensemble et dans ses particularités locales, afin de oréer les conditions
nécessaires en vue d'informer régulidrement la Commission des Communautés
européennes de 1l'évolution des prix des vins de table dans le cadre de l'or-

ganisation commune du marché du vin,

Nous avons également analysé certains marchés importants qui relévent d'un
stade de commercialisation ultérieur a4 celui de la premidre vente, dans la
mesure ol ¢es marchés (marchés de gros, marchés intermédiaire ou de détail)

peuvent également avoir une influence sur la premidre phase des échanges.

Les données utilisées dans 1'études proviennent pour une part de la docu-
mentation de 1'ISTAT et, pour une autre part, de résultats d'enquétes et de
constatations effectuées par 1'IRVAM,

Avant d'aborder les chapitres prévus par le plan de travail,il nous a paru
indiqué d'insérer une "Introduction" retragant 1'évolution de la viticulture
italienne péndantrles derniéres années, estimant qu'un bref apergu de la
situation de la culture de la vigne & raisins de cuve peut aider & mieux
comprendre les caractéristiques des marchés exposées dans les chapitres

qui suivent.



INTRODUCTION

La production vinicole italienne est un élément particulidrement important
de 1'économie nationale parce que, d'une partelle représente une part im-
portante de la valeur de la production brute commercialisable des cultures
agricoles et des élevages (sur la moyenne des trois années allant de 1965

3 1967, elle entre pour 12 % environ dans la valeur totale de la production
brute commercialisable, qui s'éléve 2 5.157,8 milliards de lires) et que,
d'autre part, la vigne est cultivée sur pratiquement toute 1'étendue du

territoire national.

Entre 1961 et 1968, la culture de la vigne i raisin de cuve a subi une

certaine évolution, qui a amené des changements dans les structures de

la production comme de la commercialisation des vins,

L'évolution de la situation des superficies viticoles au cours de cette
période fait apparaitre une stabilité prononcée des cultures spécialisées
et une forte diminution des cultures mixtes. Si nous convertissons le
nombre des hectares de vignobles mixtes en hectares de vignobles spécia~
lisées (par application du coefficient 4,2601), nous voyons que la sur-
face totale complantée en vigne 4 raisin de cuve est passée de 1.626,000
ha en 1961 & 1.500.000 ha environ en 1968, ce qui correspond & une dimi-

nution de plus de 7,5 ¢ (tableau 1).

La régression de la culture mixte (qui, traduite en surface spécialisée,
est tombée de 585.700 a 451.000 ha) est due au processus de transformation
de 1l'agriculture de notre pays, ou la culture de la vigne dans les zones
de collines constituait, tout au moins il y a encore 15 ans, une source
de revenu agricole irremplagable, L'exode de la main-d'oeuvre rurale,
rendu possible par le développement d'autres gecteurs de la production,
et la nécessité de réduire les cofits de production (particuliérement
élevés dans les régions de montagnes et de collines) ont eu pour consé-
quence l'abandon des terres marginales ou la reconversion des cultures
mixtes en cultures spécialisées. En outre, dans la plaine, 1l'intérét
économique plus grand offert par d'autres cultures, qui permettent une
large utilisation des moyens mécanisés, a imposé 1'arrachage progressif
des rangées de vignes i culture mixte.

Un autre élément significatif pour la connaissance de l'évolution de
la culture de la vigne i vin est le développement des surfaces spécia-
lisées exploitées pu non exploitées (tableau II et III) dans les quatre

1) cf. Annexes p, 126 et 127.
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divisions territoriales du pays : Nord, Centre, Sud et les Iles. En ce qui
concerne les cultures spécialisées, onwconstate que la part prise par les
régions viticoles dans le total national est en légdre augmentation pour
le Nord et le Centre de 1'Italie et qu'elle a diminué dans les Iles et,
plus fortement, en Italie méridionale. Les m8mes tendances opposées qui
caractérisent, d'une part, le Nord et le Centre et, de l'autre, l'Italie
méridionale et les Iles se retrouvent, plus mrquées, dans l'évolution
subie pendant la m8me période par les surfaces en culture spécialisée.

Des observations qui précédent découlent deux considérations d'ordre dif-
férent :

a) - dans le Nord et le Centre, la culture de la vigne & vin tend & se
spécialiser et & se concentref, soit dans les zones de production
de vins typiquedVénétie, Toscane, Marches, Ombrie), soit dans d'autres
zones ou sont produits des vins destinés & la préparation des vins
spéciaux (vermouth, etc. ) comme la Romagne ;

) - dans le Sud et 195 Iles, exception faite de régions telles que les
Abruzzes et la Basilicate, on assiste & une réduction progressive de
la culture de la vigne, mé8me spécialisée, réduotion évidente non
seulement pour les vignobles en production, mais aussi pour les vignobles
nouveaux plantés de 1961 & 1968.

Le phénoméne ressort de fagon plus nette de 1l'évolution des indices relatifs
aux cultures spécialisées en production et non en production (tableau IV),

ce qui autorise & penser que la production vinicole italienne prend pro-
‘gressivement une double orientation, concrétisée par une plus grande spécialie~
sation des vignes dans les zones typiques et & une amélioration qualitative des
productions de masse en provenance de 1'Italie méridionale et des Iles.

\1) cf, Annexes p., 128,
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Chapitre 1 - DESCRIPTION DU MARCHE DES VINS DE TABLE
l.1.~Caractéristiques générales

l.1.1.~-Définition des vins

Avant d'entreprendre la description de la structure de la production, de
1'offre,de la demande et de la formation des prix en Italie, il paraft op-
portun de chercher & définir les vins qui sont 1l'objet de la présente &tu-
de et pour lesquels la proposition de la CEE prévoit des formes d'inter—
vention sur le marché,

On entend par "vins de table" tous les vins qui répondent aux définitions
figurant & l'annexe I de la proposition modifiée de réglement du Conseil
portant dispositions complémentaires en matidre d'organisation commune du
marché viti-vinicole (Journal Officiel des Communautés Européennes n®

C 74 du 14 juin 1969 , p. 18).

La production moyenne de vin des dix derniéres années en Italie a oscillé
autour de 64 millions d'hl. Mé&me si l'on considére que les fluctuations
annuelles quantitatives et qualitatives de la vendange entrainent des mo-
difications des quantités produites des divers types de wvin, on peut es-
timer de fagon approximative que cette production totale moyenne se répartit
de la fagon suivante :

- " Vins & appellation d'origine contrdlée " 16 319 %

( vins déja reconnus comme tels sur la base du DPR(1)
n° 930 du 12.7.1963 ou pour lesquels la reconnaissance est en cours)

- " Ving de consommation courante " 62 a 68 %
- " Ving de coupage " 16 319 %

En ce qui concerne ces derniers, précisons que la dénomination de "vins

de coupage'" est généralement donnée aux vins & degré d'alcool assez éle-
vé qui sont utilisés dans une proportion variable suivant les années pour
la correction des vins & faible degré. Il est & noter, toutefois qu'une
partie de la production des vins de coupage est absorbée par la consomma-—
tion directe, tout au moins dans le Sud, et qu'on a vu ces demiéres années
g'affirmer la tendance & produire des vins de coupage d'un titre alcoolique

moins élevé que le degré traditionnel,

(1) Decreto del Presidente della Republica.
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Compte tenu du fait qu'aux termes de la définition proposée par la CEE,
doivent &ire considérés comme "vins de table" tous les vins non mous-
seux ne rentrant pas dans la catégorie des vins "de qualité" produits
dans des régions détermindes et que la modification apportée en avril
1969 (article 1, paragraphe 3 annexe I, lettre n) donne une définition
assez large de la notion de vin de table, il semble que l'on puisse
conclure que la quasi totalité des vins italiens “ordinaires de consomme-
tion courante", pourvu qu'ils soient loyaux et marchands, et les vins dits
"de coupage" d'un titre alcoolique égal ou inférieur au degré proposé par
la CEE peuvent 8tre compris dans les "vins de table".

Dans les paragraphes qui suivent, nous indiquerons les caractéristiques
quantitatives et qualitatives des diff rents types de vin produits dans
les diverses régions : pour les vins de qualité, estimant que doivent 8tre
considérés comme tels aussi bien les vins auxquels a déjid été attribuée
1ltappellation d'origine contr8lée que ceux pour lesquels le comité ad hoc
a exprimé un avis favorable et que ceux, enfin, qui sont produits dans des
régions déterminées et pour lesquels est prévue la reconnaissance d'eori-
gine .gimple, nous adcopterons l'appellation "vins d'origine"” afin de les
distinguer des autres vins qui constituent l'objet de la présente étude.

1.2. Structure de la production

Une indication précise des différentes formes prises par la commerciali-
sation des vins au stade de la production dans les différentes régions
peut nous 8tre fournie par l'étude des structures de production de la
viticulture italienne.

A partir des données fournies par le recensement général de 1'agriculture
effectué en 1961 et en tenant compte de l'évolution entegistrée ces der-
nidres années dans le sectieur primeire, on est en mesure de dégager
certains éléments significatifs en la matidre.

La superficie totale des vignes en culture spécialisée recensée en 1961
couvrait plus de 1 031 000 ha répartis entre 1427 000 exploitations
viticoles environ (tab. V).(1) Il est intéressant de noter que les exploi-
tations d'un hectare ou moins représentaient plus de 84 % du nombre

total d'exploitations et couvraient 39,4 4 de la superficie fotale des 4
vignobles de cultures spécialisées, les exploitations de 1 & 3 ha de

vignes comptaient pour 12,5 % dans le nombre total des exploitations

(1) cf. Annexes p. 129.
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et couvraient 29,7 % de la superficie totale. Les exploitations dont la
superficie plantée en vignes est supérieure 3 3 ha fournissaient seule~
ment 2,9 4 du nombre total des exploitations et représentaient environ
31 % de la surface viticole.

Ce tableau s'est modifié au cours des derniéres années, particulidrement
dans les régions ol 1l'exode de la population active en agriculture a été
plus prononcé. Il reste vrai néanmoins que 13 ol la viticulture est forte-
ment disséminée, l'apport quantitatif des petits viticulteurs dans le
total de 1'offre de vin est inférieure, soit parce que la part réservée &
1'auto-consommation est plus importante, soit parce que l'insuffisance des
équipements nécessaires & la vinification pousse de nombreux petits viti-
culteurs & vendre les raisins oll & les livrer aux Caves coopératives.

1.3, Distribution de la production vinicole dans le temps et dans l'espace

La diminution du total des surfaces complantées en vignes (cultures spécia-
ligsées plus cultures mixtes réduites en surfaces spécialisées) et 1a sta-
bilité fonciére des cultures spécialisées & 1éque11e nous avons fait allu-
sion dans l'introduction n'ont pas emp&ché une augmentation de 8 % de la
production totale de vins dans la période de 1958 & 1968.

La production vinicole totale en Itaiie est passée de 63,237 millions

d'hl environ, moyenne des trois années 1958 & 1960, & 68,322 millions d'hl,
moyenne des trois années 1966 & 1968 (tab. VIII) (1); on voit donc que 1'aug-
mentation mentionnée plus haut est essentiellement due 3 l'acoroissement

de la production enregisirée ces cing derniéres années,

Le fait qu'une expansion de la production se soit produite dans la méme
période ol la surface totale complantée en vignes & raisins de cuve
(cultures spécialisées plus cultures mixtes) allait en diminuant, s'explique

par l'action conjuguée de divers facteurs :

- un renouvellement général des vignobles de culture :spécialisée ;

- la diffusion de méthodes de cultures plus modernes méme dans les régions
ol la viticulture était caractérisée, il y a encore une dizaine d'années,
par des systimes d'exploitation peu.rationnels, évolution qui s'est tra-
duite par une réduction des cofits et une amélioration de la production
sur le double plan de la quantité et de la qualité;

(1) ef. Annexes p. 132,
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- une spécialisation plus poussée de la viticulture et un glissement de

/ celle-ci des zones de montagne et de hautes collines vers les zones de
collines moyennes et de plaine, qui ont déterminé un accroissement des
rendements moyens par ha,

La tendance de la producti.n varie suivant la position géographique et
encore davantage, nous le verrons en examinant les situations locales,

d'une région & une autre (tab. VIII - IX - X - XI — XIT - XITI)')Les acorois—
sement de la production les plus sensibles ont été enregistrés dans les
villes eb dans les régions du Sud de 1'Italie, ce qui ne signifie pas que

la viticulture scit en expansion dans ces zones, mais que les vignobles
exigtants et ceux dui somt graduellement entrés en production au cours

des demmidres années, ont bénéficié plus que dans le Nord (oh la viticul-
ture avait déja atteint un stade technique avancé) des améliorations
apportées par des méthodes de culture plus modernes.

Sur le plan géographique, la production moyenne de vins en Italie peut
8tre répartie de la fagon suivante pour la dermidre période de trois ans
considérée : 40,1 % dans le Nord de l'Italie, 18,1 % dans 1'Italie
centrale, 27,2 % dans le Sud et 14,6 % dans les Iles.

1.4, Caractéristiques de la production

La configuration géographique du territoire italien, l'écart de latitude
asgez frand qui existe entre ses extrémités sud et nord, ainai que les
conditions pédologiques et climatiques des diverses régions et le nombre
important de cépages qui caractérise notre patrimoine vitiocole ont aussi
une influence sur la production du vin, qui varie, de ce fait, considé-
rebleient d'une région & une autre,

Pour cette raison, il est peut-8tre préférable, si 1l'on veut donner une
desoription détaillée de la production reflétant les multiples aspects
de la situation réelle, d'effectuer une analyse par régions. Cependant
si 1l'on veut donner un schéma de la situation il convient de remarquer
que les quantités les plus importantes sont fournies - selon une enquéte
de 1964 - par seulement 16 cépages comprenant 64,5 % des souches qui
constituent le patrimoine vinicole italien (tableau VIf En les classant
selon la couleur des raisins, ces cépages sont, en ordre décroissant
d'importance :

(1;"-?. Ammexes p, 132 & 137«
(2) of. Annexes p. 130.




- Rouges : Barbera, Sangiovese, Negro Amaro, Primitivo, ¥ontepulciano,
di Troia, Nerello Mascalese, Calabrese, Docetto, Aglianico ;
- Blancs : Trebbiani, Malvasia, Cataratto , Bianco Lucido, Bembino Bianco,

Catarratto Bianco Commune, Greci.

Les cépages fournissant des raisins rouges constituent la partie la plus
importante du patrimoine viticole dans le Piémont, la Lombardie, la Tos-
cane, les Abruzzes et Molise ainsi que dans les Pouilles, alors que, dans
les autres régions, la répartition entre raisins blancs et raisins Pouges
est asgez équilibrée. En revanche, ces cépages donnant des raisins blancs

sont les plus nombreux dans le Latium et la Sicile (tableau VII).(1)

En ce qui concerne la répartition des vins produits en Italie entre les
trois grandes catégories visées au paragraphe 1.1,1.; on peut estimer, en
prenant pour base une production moyenne totale de 64 millions d'hl par
an, que pour chaque catégorie, la production se situe en moyenne dans les

trois fourchettes suivantes :

- ving d'origine 10 &4 12 millions d'hectolitres
- vins de table 40 & 43 millions d'hectolitres
- vins de coupage 10 &4 12 millions d'hectolitres

La production de vins d'origine - dont on prévoit une augmentation pour
1'époque ol les plus récents en cépagements des zones typiques seront en
plein rendement - est concentrée dans le Piémont, le Trentin-Haut Adige,
certaines pégions de Vénétie, en Toscane et dans d'autres zones de la
péninsule et de la Sardaigne. La plus grande partie des vins de coupage
provient des Pouilles, de Sicile et, dans une mesure moindre, de Sardaigne
et de Calabre.

Sur le plan de la couleur, la production totale est constituée de deux tiers
de vins rouges et d'un tiers de vins blancs.

I1 est & noter, enfin, que la production des "vins de table" s'est améliorée
ces dernidres annédes tant sous l'effet de la loi de 1965 sur la répression
des fraudes (qui a sans aucun doute contribué &réduire la masse de produits
de qualité inférieure pesant'sur le marché) que par suite de l'emploi de
techniques oenologiques plus modernes et de la vulgarisation des vins

fabriqués et mis en bouteilles dans les coopératives.

(1) cf. Annexes p. 131,



1.5, Structure de l'offre

Comme nous l'avons déja dit, la diversité des structures des exploitations
agricoles a une influence directe sur la composition et la quantité de
1'offre, '

Bien qu'il existe, au stade de la premidre vente dans certaines zones qui
seront traitées plus loin, un marché des raisins de cuve, 1l'importance

en est trés limitée sur le plan national : on estime qu'au total la quan-
tité de raisin vendue & 1'état frais par les viticulteurs ne représente

pas plus de 10 2 15 % du total des raisins de cuve produit dans une année.

L'offre sur les marchés & la production est donc essentiellement constituée
par les vins, et uniquement pendant la période suivant immédiatement

les vendanges, par les molits non fermentés et fermentés.

I1 ne faut pas oublier, d'autre part, qu'une partie des ving produits
n'est pas mise sur le marché, puisqu*elle est consommée directement par
les producteurs, et qu'en conséquence l'offre réelle, c'est-a-dire les

produits. mis sur le marché est inférieur & la production de vin obtenue.

Sur la base des résultats d'une enquéte sur la consommation de denrées
alimentaires par des familles effectuée par 1'ISTAT pour quelques mois
de 1'hiver 1967/68 et compte tenu du fait que la consommation de vin par
les personnes occupées dans l'agriculture tend & augmenter pendant la
période printemeps—été, on peut considérer que la consommation annuelle
par t8&te de la population rurale est proche de 130 litres.

Sachant que la population agricole grcupe environ 10 millions d'unités,
on estime que sur une production totale de 64 millions d'hectolitres

de vin en moyenne une proportion d'environ 20 % est coﬁsommée par les
producteurs et, de ce fait, soustraite aux circuits de distribution.

Il s'agit toutefois d'une estimation trés approximative de 1'auto-
consommation au niveau national, mais ce pourcentage peut varier en fonc-
tion des structures des exploitationsagricoles de chague région aussi
bien qu'en fonction de la quantité et de 1la qualité de la production

vinicole de chaque année.
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On sait en effet que dans les années ol la production est de qualité inférieure

(et ou le vin est par conséquent moins facile & conserver et moins apprécié sur le
marché) la part absorbée par 1'auto~consommation tend 3 augmemter et qu'inversément,
elle tend & dimimier dans les années oli la production est de bonne qualité.

La partie restante — toujours sur la base d'une production moyemne de 64 millions d'hl
de vins - représente donc 51 millions d'hl constituant l'offre réelle de vin. A partir

de cette derniére estimation et des déclarations remises par les producteurs, il est
poseible d'évaluer la participation des différentes catégories de transformateurs
4 la production de vin effectivement commercialisée. Pour chaque catégorie de produc-

teurs transformateurs, nous avons jugé préférable de ‘donner une fourchette, en raison
des fluctuations qui peuvent affecter les différents pourcentages des quantités pro-

duites d'une année & 1ltautre :

- Vitioulteurs transformateurs isolés 50 - 60 %
- Caves coopératives 20~-25%
- Oenopoli (1) 2~ 4%
- Transformateurs non viticulteurs 15 =20 %

Les viticulteurs transformateurs isolés traitent en général les raisins de leur
propre production; dans certaines régions d'Italie centrale ol 1l'exploitation en
métayage était autrefois trés répandue, on trouve encore des fermes, pourvues d'in-
stallations de vinification, qui assurent la transformation dumisin produit dans
ltexploitation du domaine ou dans les exploitations voisines.

La quasi totalité du vin produit par les Caves coopératives et par les oenopoli
provient en revanche des raisins livrés par leurs membres. Les entreprises organisées

en association n'ont donc recours au marché du raisin que dans une mesure trds réduite.

Les transformateurs non viticulteurs (ce qui revient pratiquement & dire les entre-
prises de vinification non organisées en coopérative) n'achétent des raisins de cuve
que pour une faible part de leurs besoins, et uniquement dans certaines régions, le
plus gros de la matiére premidre traitée étamt constitué par des molts non fermentés
ou fermentés, produits par des viticulteurs qui se contentent d'exéouter la premiédre

phase de transformation des raisins,

(1) Les caves dites "Oenopoli" peuvent 3tre comparées aux caves coopératives. Ces
organismes sont des entreprises de vinification collective, gérées non pas par les
viticulteurs eux-m8mes, mais par les consortiums agricoles provinciaux ou par la Fe-
derazione Italiana dei Consorzi Agrari ou, dans certains cas, par 1l'Istituto
Regionale Siciliano della vite e del vino,
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Ces dernidres années, le pourcentage de 1a participation & la production
globale de vin des transformateurs non viticulteurs et des viticulteurs
transformateurs isolés est demeuré inchangé tandis que la production des
coopératives viticoles et, surtout, des Caves coopératives a enregistré
une augmentation.

En 1961, le nombre des Caves coopératives était de 400, pour une capacité
théorique de production proche de 11 millions d'hl.,

En 19.7, d'apres 1es.chiffres définitifs établis par 1'ISTAT, le nombre
des caves coopératives en activité s'était élévé & 542 pour une capacité
théorique de production dépassant 20 millions d'hl.

Leur production effective de vin a &té la méme année de 12,276 millions
d'hl.

b'essor du mouvement coopératif dans le secteur vinicole est dfi non
seulement 2 une politique d'encouragement favorisant les associations

de producteurs, mais aussi au soutien direct apporté par les Organismes
de développement pour la création de coopératives. Les Caves coopératives
sont plus répandues dans le Nord de 1'Italie, oli sont actuellement groupées
plus de la moitié des établissements de ce type en activité dans le pays :
1'Italie centrale en compte 9 %, 1'Italie méridionale 25 % et les fles

10 4 (tableaux XIV et XV).

Les quatres catégories de producteurs transformateurs déji mentionnées
fournisgent donc 1'offre au premier stade de vente, encore que certaines
d'entre elles et plus particuliérement les transformateurs non viticulteurs,
les oenopoli et les caves coopératives parviennent, comme

nous le verrons plus loin, & offrir également leur production sur les
marchés des grands centres de consommation. Il faut toutefois remarquer
que s8i 1l'offre effectivement commercialisable enregistrée dans une année
normale s'éléve & 51 millions d'hl, cette quantité ne passe pas toute
entiére par les marchés, Une partie de 1l'offre suit les petits circuits
locaux et reste ainsi sans influence sur le grand commerce, De plus,

dans de nombreux centres urbains proches des zones typiques de production
1'habitude est trés répandue chez les consommateurs de s'approvisionner
directement chez le prodqcteur.

| Quoiqu'il n'existe pas de statistiques officielles permettant de quantifier
ce phénoméne, des sondages effectués par 1'IRVAM permettent une estima-
tion chiffrant ces quantités soustraites au marché par un pourcentage

compris entre 9 et 10 % de la production totale.
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En résumé, si l'on prend pour base la production moyenne des dix derniéres

années, on peut estimer comme suit les différentes destinations :

- production totale 64.000.000 hl
- part consommée par les producteurs 13,000.000 hl

quantité commercialisable
(offre réelle) 51.000.000 ht

approvisionnement direct des consom-
mateurs chez le producteur et les petits
circuits locaux 6.000.,000 hl

quantité mise sur le marché 45.000.,000 hl

C'est cette quantité qui constitue l'offre de vin devant &tre prise en
considération pour la formation des prix, tant & la premiére étape du
circuit de distribution qu'a 1l'étape suivante. En effet, il ne serait pas
logique de considérer comme faisant partie de "i'offre" la partie de la
production absorbée par l'autdé-consommation, puisque cette partie ne
donne lieu & aucune forme de commercialisation ; il n'est pas non plus
nécessaire, pour connaitre le marché du "vin de table", de suivre la
commercialisation de l'autre partie (c'est-a-dire celle qui est destinée
a4 l'approvisionnement direct des consommateurs chez le producteur, ainsi
que les petits circuits locaux) car, si elle porte sur des quantités

qui sont, dans l'ensemble, relativement importantes, elle est formée d'un
trés grand nombre de petits lots de vins trés différents sur le plan de
la qualité et au sujet desquels il ne serait pas possible de constater

des prix ayant une réelle signification (cf. ci-dessous, § 3.3.)

En conclusion, on peut dire que les quantités estimées & environ

45 millions d'hectolitres de vin correspondent & peu de chose prés a la

totalité de 1l'offre effectivement mise en circulation sur les marchés

pour la moyenne d'une année de production normale, c'est-a-dire l'offre
réelle pouvant fournir des indications dignes de foi au sujet du niveau
des prix aux différents stades de la commercialisation. Ces 45 millions
d'hectolitres - déduction faite de la partie constituée par des vins
d'appellation contrdlée qui doivent subir une période de vieillissement
avant leur mise en vente et qui ne sont donc introduits dans le circuit
qutultérieurement -~ sont généralement vendus sur les marchés dans le
courant d'une année, D'autre part, la partie considérable constituée par
les vins de table exerce une pression importante sur le marché au cours

de certains mois, notamment dans les années oli la vendange a été abon-
dante. Les chiffres maximums de l'offre (sur lesquels il faut attirer
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lt'attention en vue d'interventions éventuelles sur le marché) sont
enregistrés en janvier, février et en mai (par suite des échéances
financiéres) ainsi qu'a la fin du mois de juillet et dans la premidre
moitié du mois d'aolt, lorsqu'il s'agit de vider les caves pour faire

de la place pour la vendange suivante.

1.6, Structure de la demande

L'inégalité qualitative de la production vinicole et les différences
observées dans les structures de l'offre font sentir leurs effets sur
les structures de la demande,c'est-a~dire sur le systéme de distribution
ainsi que sur les différentes formes que prennent, sur le plan écono-
mique les agents qui achétent sur les marchés du stade primaire et sur
les marchés des grands centres de consommation.

11 faut également tenir compte du fait que les circuits de distribution
traditionnels qu'empruntait le commerce du vin de la production & la
consommation il y a encore dix ans ont donné lieu & des modifications

importantes selon les différentes catégories de ving,

Pour ce qui concerne les vins de qualité, la loi sur la protection des
appellations d'origine et surtout les dispositions relatives a l'attri-
bution de l'appellation d'origine contrdlée (et bient8t de l'appellation
contrdlée et garantie) ont, en soumettant la vinification et le vieil-
ligsement & des obligations déterminées, soustrait une grande partie des
ving de qualité aux circuits de distribution normaux., En effet, les
transformateurs qui produisent les "vins d'origine" - et plus particu-
liérement les entreprises de vinification, les coopératives de viticul-
teurs et les Caves coopératives -~ en assurent habituellement la distri-
bution, aprés avoir transformé les raisins ou traité les mofits achetés
dans les zones de production, non plus par le canal du commerce de gros,
mais au moyen de leur organisation directe de vente qui souvent s'étend
jusqu'aux détaillants des grandes villes.

En ce qui concerne les "vins de table", le grossiste type qui retenait
de grandes quantités de vin chez les producteurs, quelquefois méme avant
les vendanges, pour les revendre ensuite & d'autres utilisateurs (indus-
triels et commergants) a.perdu une grande partie de son importance,
disparaissant m&me complétement dans ceriaines régions. Ce phénoméne est
dfi en partie & la place grandissante tenue par la coopération dans la
production du vin (Caves coopératives et oenopoli )

et en partie & l'apparition d'entreprises spécialisées dans 1l'emballage
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et la mise en bouteilles, qui achétent le vin dés son arrivée sur les
marchés & la production, procédent & son traitement ultérieur, effectuent
la mise en bouteilles au moyen de capsules 3 couronne ou de bouchons zlag~
sigues et, enfin, assurent la distribution aux détaillants, ou mBme jusqu'

aux consommateurs,

Une récapitulation des principaux acheteurs de "vins de table" sur les
marchés & la production donne la liste suivante des agents économiques
par orvdre d'importance décroissante :

- représentants de grandes entreprises de vinification (on les rencontre
surtout dans le Sud de 1'Italie),

- représentants d'entreprises de mise en bouteille,

- grossistes,

- coopératives de viticulteurs ( celles-ci peuvent, selon les années,
vendre ou acheter tour & tour le vin sur les marchés du stade primaire

en fonction de leurs besoins en produits i traiter).
Sur les marchés des grands centres de consommation, en rewvanche, la
demande émane principalement de grossistes et de négociants en demii

gros, d'entreprises de mise en bouteilles et de détaillants.

1.7. Evolution de la demande

Dane sa quasi-totalité, la production italienne de vin est destinée a la
consommation intérieure. Nous avons noté dans un paragraphe précédent que
la proportion de vin absorbée par l'auto-consommation oscille autour de

20 4. Cette part doit toutefois 8tre incorporée, elle aussi, dans le
bilan des quantités utilisées dans l'alimentation humaine ; c'est pour-
quoi les chiffres contenus dans le tableau XVI relatif & la consommation
globale par t&8te font état de production totale de chaque campagne,
diminuée des quantités correspondant aux pertes subies au cours des
opémtiohs de concentration : ces chiffres ont été empruntds & 1'ISCE
pour la période allant jusqu'a la campégne 1966-67 et sont le résultat

d'estimations pour la campagne suivante,

La consommation totale est passée de 53,6 millions environ pour la cam-
pagne 1963/64 a 61,4 millions environ de litres pour la campagne 1967-68 : .
la consommation par t8te est passée de 105 & 116 litres.

Cette tendance & 1l'augmentation s'explique non seulement par 1l'accrois-
sement normal de-la population, qui se chiffre & 2 millions de 1964 &
aujourd'hui, mais aussi par 1l'augmentation du revenu par t8te qui, en
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dlevant le niveau de vie de la population a offert du méme coup la
possibilité d'augmenter les dépenses consacrées & l'achat de produits
alimentaires. L'augmentation du revenu par té€te n'aurait pas suffit

en elle-méme & déterminer un accroissement de la consommation de vin

s'il n'y avait pas eu simultanément une amflioration de la qualité

des "vins de table" italiens. Comme nous l'avons 42ja indiqué, les indus-—
tries spécialisées dans la mise en bouteilles de "vin de table™ se sont
fortement développées dans notre pays, grice a une propagande efficace et
& un réseau de distribution directe trds étendu, contribuant ainsi de
fagon notable & l'accroissement de la consommation de ces catégories

de vins par les habitants des villes.

Cette tendance 3 l'expansion devrait se poursuivre dansg l'zvenir et

il ne semble pas qu'il y ait lieu de craindre la concurrence des autres
boissons alcooliques, dont la consommation, si elle s'est accrue au
cours des dix dernidres années (voir tableau XVII)(l) dans une proportion
supérieure & celle du vin, ne saurait modifier de fago.. sensible des

habitudes alimentaires profondément enracinées dans notre pays.

Malgré la progression de la consommution du vin, on a pu noter une

certaine augmentation des stocks de fin de campagne, qui est devenue

plus sensible & partir de la campugne 1965-66. C'est cette constatation
qui a fait estimer a certains que la production en Italie évolue vers

une situation excédentaire, Cette thése ne semble pas toutefois trouver une
confirmation dans la situation actuelle et encore moins dans les perspec-
tives futures.

I1 convient en effet de tenir compte du fait que 1'augmentation des

stocks au cours des trois dernidres années considérées doit &tre

attribuée au concours de diverses circonstances, a savoir :

- Au cours de la campagne 65/66, les quantités envoydes 3 la distillation
(cf. tableau XVI, poste "Transformation”) ont diminué d'environ

3 millions d'hectolitres par rapport 4 la campagne précedente ;

- la conservation plus longue du vin en vue de son vieillissement, qui
a été rendue obligatoire par 1l'extension progressive 4 un nombre
croissant de crus de la reconnaissance d'appellation contrdlée, a eu
pour conséquence de retirer provisoirement du marché une partie impor-

tante de la production des vins de qualité ;

(1) pe 141
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- Au cours de la campagne 67/68, on a enregistré une irés forte produc~
tion due & une vendange exceptionnelle, alors que les exportations
italiennes n'ont augmenté que d'un demi million d'hectolitres et
que les quantités de vins envoyées 3 la transformation sont restées
a4 peu prés au niveau de la campagne précédente. Il est vrai que,
dans ces deux années, on a constaté une augmentation considérable de
la consommation globale et par t&te, mais celle-ci n'a pas été
suffisante pour absorber l'augmentation de la production qui, répétons-
le, a été exceptionnelle ( production qui a en revanche diminué lors
de la campagne 68/69), cette augmentation entrafnant un gonflement
temporaire des stocks & la fin de la campagne 67/68, déja partiel-
lement amplifiés par les quantités de vins de qualité conservées en

vue de leur vieillissement, comme il a été dit plus haut.

Mais il convient également de noter que les possibilités d'exportation
sur les marchés étrangers ont été jusqu'ici fort limitées du fait de la
fixation par certains pays de contingents pour leurs importations. Sur
la moyenne des campagnes allant de 1963-64 & 1968-69, les exportations
italiennes n'ont absorbé dgque 4 % environ de la production moyenne de
ces mémes années en passant par les valeurs extrémes de 2,2 et de 2,7
millions d'hl. Les quantités en question étaient destinées pour environ
60 % aux pays de la CEE, la République fédérale d'Allemagne étant en
1'occurence 1'importateur principal. (tableau XVIII)(1).

Etant donné le niveau relativement modeste de la consommation par t&te
en Allemagne fédérale et dans les autres pays de la Communauté, France
non comprise, il semble que les producteurs italiens puissent raison~
nablement envisager la possibilité d'accroitre leurs exportations vers

la Communauté.

1.8, Formation des prix

Il n'existe pas en Italie un systéme de prix fixés & l'avance par le
commerce en gros des vins, Le jeu de l'offre et de la demande sur le
marché libre détermine la formation des prix pour les divers types

de vin aux différents stades des échanges. Etant donné les structures

de 1l'offre existantes, les marchés les plus significatifs sont ceux

du premier stade des échanges, c'est-a-dire celui ol se rencontrent

le producteur de vin et le premier acheteur. Toutefois, quelques marchés

terminaux des grands centres de consommaiion, tels que Milan, et & un
degré moindre Vérone et Rome, fournissent également des indications

(1) p. 142,
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intéressantes pour la connaissance du marché vinicole italien.

Pour un exposé des caractéristiques des différents marchés on se repor-
tera aux paragraphes ultérieurs, consacrés & l'analyse des principales
régions. Les prix qui se forment sur le marché aux différents stades

des échunges sont relevés par des commissions spéciales constituées par
les Chambres de Commerce de chaque province, Ces commissions groupent

en général des représentanis des diverses catégories d'agents économiques:
viticulteurs transformateurs isolés et n=sociés, industriels, grossistes
et également, dans les marchés de consommztion, des représentants du

commerce de détail,

La fonction des ccmmissions créées par les chambres de commerce (Commis-—
sioni Camerali) dans la constatation des prix peut &tre consultative ou
délibérative, mais lesdites commissions sonl de toute fagon générale-
ment assistées par le responsable de 1'0ffice statistique de chaque
Chambre de commerce, qui suit les directives données par 1'Institut

central de statistique en matiére de constatation des prix.

Les prix relevés par les commissions sont transmis par 1'Office statisti-
que de la Chambre de commerce & l'administration centrale de 1'Etat
(ministére de l'igriculture et des For&ts et Institut central de statis-
tique) et sont publiés dans des mercuriales spéciales paraissant une fois
par semaine ou une fois par mois., Ces mercuriales publient généralement
les prix minimum et maximum enregistrés sur l'ensemble des transactions
effectuées sur chaque place, ces prix s'entendant au degré hecto, au
quintal ou & 1'hl pour les vins de tabie(selon les usages des divers
marchés) et quelquefois au litre pour les vins d'origine ayant vieilli
quelqués annéegs., Les conditions de vente et de paiement peuvent varier
d'une place 2 l'autre, mais chaque chambre de commerce indique les prix
publiés dans ces mercuriales conformément aux conditions gui regnent

dans la zone de son ressort.

Comme les constatations des prix sur les marchés vinicoles ont lieu en
régle générale une fois par semaine et précisément le jour de marché,
la publication des prix en question a en outre une valeur indicative
pour les agents économiques dans les échanges effectués les autres

_jours de la semaine ou bien hors marché, De toute maniére, les prix

publiés dans les mercurizles n'ont pas de caractére ocbiigatoire pour

les parties contractantes.
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Pour les moits, non fermentés et fermentés, les prix s'entendent au
degré alcoolique "atteint" et "en puissance", c'est-a-dire qu'ils
tiennent compte & la fois du degré alcoolique et du degré de sucre.

Pour les raisins - 1la ol il existe un marché de raisins de cuve
pendant la période des vendanges - les prix s'entendent au quintal,
Dans certaines régions, les contrats portant sur les raisins de cuve
sont établis sur la base de prix calculés d'aprés la moyenne des
cotations des raisins publides dans les mercuriales du marché ol

la vente s'effectue.
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Chap, 2 - CARACTERISTIQUES DE LA PRODUCTION ET DES MARCHES DANS LES

PRINCIPALES REGIONS VITICOLES

Ainsi que nous l'avons vu dans le Chapitre 1, la culture de la vigne
pour la production de raisin de cuve est largement répandue sur tout,
ou presque tout le territoire du pays. Cependant, puisque l'on vou-
lait mettre en relief les aspects de la production et de la commer-
cialisation qui caractérisent le marché italien des "vins de table",
il est apparu opportun de concentrer cette étude sur les régions
productrices qui exercent une influence prépondérante sur les acti-
vités commerciales portant sur cette catégorie de vins ou qui connais-
sent des situations particuliéres. C'est ainsi que nous avons exclu
de la présente étude certaines régions qui, bien que fournissant une
production vinicole d'une certaine importance - comme les ilarches, la
Campanie, les Abruzzes, Molise et la Calabre - ne sont pas représen-
tatives du marché national parce qu'elles subissent 1l'influence de
1'évolution de la commercialisation sur les places "pilotes" d'autres

régions, qui sont celles que nous examinons ici.

De mé8me, nous n'avons pas pris en considération une importante région
productrice comme la Toscane, du fait gque sa production est consti-
tuée pour la plus grﬁnde partie de "vins d'origine", c'est-a-dire de
vins qui ont déjA obtenu la reconnaissance de l'appellation contrflée
ou de vines de qualité particulidre auxquels a été accordée l'appel-
lation d'origine "simple".

2.ls = Piémont

2.1.1, - Structure de la production

a) Exploitations viticoles

Le Piémont est la région qui présente le plus fort indice de con-
centration d'exploitations pratiquant la culture spécialisée de

la vigne. En effet, sur 1.427.409 exploitations dénombrées par
1'ISTAT lors du recensement général de l'agriculture de 1961,

12 4 environ (soit 172,140 unités) ont été localisées dans cette
région, Ce chiffre est significatif, bien qu'il ne soit pas récent,
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et reste valable aujourd'hui si 1'on tient compte du fait que les
premiers résultats publiés par 1'ISTAT & la suite de l*enqudte sur
la structure des exploitations agricoles conclues en décembre 1967
révélent une diminution sur l'ensemble du territoire national de

seulement 10 % du nombre total des exploitations.

Le plus fort indice de concentration numérique s'accompagne de 1'in-
dice de dispersion le plus faible (aprés celui des Pouilles), comme

le montre la stratification en pourcentages des exploitations par
classes d'importance. Cette stratification met en évidence le fait que,
sur 172.140 exploitations pratiquant la culture spécialisée de la vigne,
76,4 % seulement (soit 8 % de moins que la moyenne italienne) ont une
surface ne dépassant.pas un: hectare de vignes, tandis que 20,3 % disposent
d'une surface viticole comprise entre 1 et 3 ha et que 3,3 % cultivent

la vigne sur une superficie supérieure a 3 ha.

La superficie plantée en vignes comprise dans les 76,4 % d'exploitations
inclues dans la premidre catégorie de grandeur (jusqu'a 1 hectare)
représente 35 % des vignobles existants dans la région. Elle est donc
supérieure & celle que l'on constate dans les Pouilles et méme en Sicile.
Inversément, la superficie plantée en vignes représentée par les 20,3 %
des exploitations de la deuxidme catégorie (de 1 & 3 ha), et qui cons-
titue 45 % des vignobles de la région présente le plus faible indice de
dispersion de toutes les exploitations viticoles italiennes comprises

dans cette catégorie.

On peut donc conclure, compte tenu également des pourcentages relatifs a
la troisiéme catégorie d'exploitations, que la viticulture piémontaise
repose sur des exploitations de taille moyenne correspondant & celles
que 1l'on trouve généralement dans les zones ou se sont développées les

caractéristiques des cépages et, par suite, des vins,

Sugerficies

Les aspects les plus intéressants que l'on peut retirer de la dynamique
des investissements sont mentionnés dans les tableaux II, III, IV, XIX

et XX. En 1968, la superficie spécialisée dans le Piémont était d'environ
134.000 hectares "en exploitation', auxquels on doit ajouter environ
3,000 hectares qui ne sont pas encore exploités ainsi que 7.500 hectares

3 culture mixte, Ces investissements font du Piémont l'une des plus im-
portantes régions viticoles du pays et ce fait peut &ire exprimé en
quelques chiffres : en 1968, il représentait environ 13.% de la superficie
italienne spécialisée ' en exploitation® et 9 % de la superficie " non

encore exploitée”.
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L'évolution enregistrée au cours de la période 1961 - 1968 fait apparaftre
une diminution, notamment en ce qui concerne les vignobles qui ne sont
pas encore en exploitation. Si l'on prend pour base l'indice 100 en 1961,
les chiffres soulignent le caractére de cette évolution : pour la super-
ficie spécialisée "en exploitation" on constate dans le Piémont une dimi-
nution faible mais constante (1962 = 99,2 ; 1965 = 96,9 ; 1968 = 94,6) et
pour la superficie "non exploitée", une diminution également constante
mais plus forte (1962 = 90,3 ; 1965 = 74,6 ; 1968 = 57,0) alors que, pour
la superficie en culture mixte, toujours sur la base de 1'indice 100 en
1961, 1'évolution a été la suivante : 1962 = 94,5 ; 1965 = 59,3 ;

1968 = 41,3.

Les modifications de la superficie piémontaise en exploitation ont été
presque nulles dans les anndes 1961 & 68 (de 13,6 a 12,8 %) alors que

la superficie "non exploitée" est tombée de 16,5 & 9,1 %.

En ce qui concerne la superficie en culture mixte le pourcentage intéres-
sant le Piémont est minime (tougjours inférieur & 1 4). Cependant, on
constate ici une diminution (1961 = 0,7 ; 1964 = 0,6 ; 1968 = 0,4).

L'indice progressif de vieillissement des cépages est précisément mis
en relief par 1l'écart entre les indices de la superficie "en exploita-
tion" et de la superficie "non exploitée"., D'une manidére générale, on a
constaté que la réduction de la superficie exploitée, consécutive a
1'abandon de terres marginales (surtout dans les régions montagneuses)

n'a pas été accompagnée du processus inverse de rajeunissement.

Patrimoine viticole

L'autre aspect intéressant qui mérite 4'&tre examiné est celui qui con-
cerne le patrimoine viticole piémontais.

Sur 6.906 millions environ de pieds de vigne & raisins de cuve dénombrés
par 1'ISTAT en 1964 (tableau VI), environ 9,5 % -soit 647 millions -

se trouvent dans le Piémont, 96 % se trouvant groupés dans 29 cépages
bien identifiés et les 4 % restants appartenant i d'autres cépages 2

1t'identité mal établie,

Cette dispersion apparente du patrimoine viticole se traduit par une
orientation bien précise de la culture vers la production typique, que
nous révéle le tableau VII, qui montre que les 647 millions de ceps sont

répartis & 70 % entre le "Barbera" (52 %) et le "Dolcetto" (18 %). Les
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autres cépages sont représentés par le "Freisa" pour 7,5 %, le "Moscato
Bianco" pour 4,9 % et enfin par le "Nebbiolo", le "Cortese" et le
"Bonarda" pour 7 % au total.

Délimitation géographique régionale

La viticulture piémontaise se concentre dans les provinces d'Asti,

Alexandrie et Coni, c'esi-d-dire dans les anciennes zones d'alluvions,

les collines de moraines, et les collines subalpines et les collines du
Montferrat.

Dans la province d'Asti en particulier, plus d'un tiers de la superficie
est consacré 3 la culture spécialisée intensive de la vigne, donnant

lieu & un renouvellement continuel des ceps, bien gu'une certaine contrac-
tion ait pu &tre enregistrée ces derniéres années dans des zones ol la
faible productivité et le cofit élevé de la production ne trouvent pas une
compensation dans les prix des vins, d'une qualité pourtant estimable.

La production vinicole et ses caractéristiques

Evolution de la production

La production vinicole piémontaise se caractérise par une tendance résolu-
ment négative, sans que toutefois, cette régresgsion soit proportionnelie

& la diminution des surfaces.

On constate en effet & la lecture du tableau IX}Lntre la moyenne des
trois premidres années considérées (1958/60 = 7.466.000 hl) et la moyenne
des irois dernidres anndes (1966/68 = 6,576,000 hl) une différence néga-
tive d'environ 890.000 hl. Toutefois, comme la participation de cette
région 4 la production nationale de vin est restée & peu prds constante
(environ 11 & 9 %, cf. tableau XIII?Xmalgré un accroissement, certes
limité, mais progressif de la production italienne, on ne peut parler
d'une diminution de la production piémontaise ; il s'agit plutdt de
reconversion des surfaces, d'abandon de terres marginales, de glisse-
ment ,des cultures de montagne vers la plaine et les zones de collines

et d'abandon de vieux cépages anti-économiques, c'est-a-dire d'un ensemble

de processus comportant nécessairement des temps moris et des contractions

Caractéristiques de la production

Pour une analyse quantitative et qualitative de la production vinicole
piémentaise, il est néoessaire de s’appuyer sur une domnée moyenne. Dans
notre perspestive, la domnée meyenne la plus adégquate est la production
moyenne des ireis dermidres années, (tableau IX) A la feis parce que

o'est celle qui présente l'écart le plus faible avec la moyenne des dix
anndes et paroes que certaines carectéristiques d'orientation vers la ocul-
ture des vins typiques et certaines caractéristiques de destination ne

(1) p. 133 (2) p. 137
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sont apparues de fagon marquante que depuis quelques années.

I1 convient de préeciser avant toute autre chose que l'ensemble de la
production vinicole piémontaise provient de raisins et des mélanges de
reisins (uvaggi) & forte teneur en sucre et en tannin et gqu'il en
résulte des vins de 12 & 13 degrés alcooliques, de gofit variable, mais
généralement corsés et capables d'un vieillissement prolongé (un exemple
typique est le vin de Barclo qui peut atteindre un vieillissement de

10 ans), tandis que les vins blance propres & accompagner le poisson
(produits surtout dans les communes de Novi et Tortona dans la province
d'Alexandrie) et de dessert (les fameux muscats des communes de Caneili,
S. Stefano Belbo et Alba) représentent & peine un dixidme de la produc-
tion totale.,

Mais la caractéristique la plus importante des vins piémontais est la
distinction entre vins A appellation dforigine (simple et contrSlée) et
en "vins de table",

A cet égard le Piémont peut 8tre considéré comme l'une des premidres
régions de production de vins typiques de qualité, Les élémenis dont
nous disposons permettent d'estimer sa position & environ 40 % du
total {1).

Si 1'on prend pour chiffre de production totale la moyenne arrondie des

{irois derniérés années, qui est de 6,600,000 hl, on peut estimer la

quantité de vin d'origine & environ 2.600.000 hl, répartis comme suit :

- Barbera 65 % ; Muscat d'Asti Spumante 20 % ; Barolo 3 % , et 12 %
environ pour les Barbareso, Brachetto, Carema, Cortese, Erbaluce di

| Caluso, Gattinara, Ghemme et Nebbiolo d'Alba, pris globalement.

Les 4.000.000 d'hl restants constituent la masse des "vins de table"
obtenus avec les "uvaggi rouges", qui sont des mélanges de reisins pro-
venant parfois de localités différentes.

Cette quantité comprend également les vins cités plus haut dans la liste
des vins d'origine, mais provenant de zones non prises en considération

pour la protection du nom.

(1) La méthode que nous avons adoptée pour établir une estimation quantita-
tive au niveau national et au niveau provincial des différentes catégories
‘" de vins (c'est-a-dire : vins de table, dits de consommation courante,
vins de coupage et vins 3 appellation d'origine) & consisté pour nos
fonctionnaires & intervenir directement auprés de certains producteurs
isolés ou associés ainsi qu'auprés de grandes entreprises commerciales

dans les principales zones de production et de commercialisation.
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C'est ainsi qu'un tiers seulement de la production régionale de Barbera,

estimée & 3.000.000 d'hl environ, regoit l'appellation d'origine, les

2.000.000 d'hl restants étant commercialisés comme "vins de table".

Structure de l'offre

L'offre est comme chacun sait la partie de la production acheminée vers
ses diverses destinations, l'autre partie étant la quantité consommée
directement par les producteurs. Cette dernidre quantité est fonction du
degré de morcellement de la culture, le volume de vin destiné 3 la consom-
mation familiale étant plus important que le morcellement est plus accentué
Nous avons déja indiqué au paragraphe 2.1. que ce morcellemeht n'atteint
pas dans le Piémont un degré anormal et que la viticulture spécialisée se
concentre au contraire dans des exploitations de taille moyenne. Ces indi-i
cations et les données realtives & la consommation par té&te (paragra-

phes 1.5 et 1.7) permettent d'évaluer la proportion moyenne absorbée par
l'autcconsommation comme égale & la production provenant par l'ensemble
de la culture mixte de la région (environ 200.000 hl) et par la culture
spécialisée concentrée dans les exploitations dont la superficie ne
dépasse pas un demi-hectare. Si, donc, on évalue & 17 % (soit 1.100.000hl)
la part prise par l'autoconsommation , on aboutit & une production

annuelle moyenne commercialisable proche de 5.500.000 hl.

La contribution des différentes catégories de transformateurs a ia
production de cette quantité de vin est assez inégale : la plus impor-
tante est celle des viticulteurs transformateurs isolés qui assurent

& eux seuls, la transformation d'environ 63 % du vin produit dans la
région ; les caves coopératives y participent pour 21 %, les chais
pour 0,7 % et les transformateurs non viticulteurs pour 15,1 %. Ces
pourcentages reflétent d'une part les solides traditions oenologiques
des viticulteurs transformateurs isolés, lesquels produisent la ma jeure
partie des vins & appellation d'origine, d'autre part la vieille tradi-

tion coopérative, toujours vivace chez les agriculteurs piémontais.

Le pourcentage non négligeable de vin fabriqué par les transformateurs
non viticulteurs s'explique par le fait que cette région est celle ol
est implantée la majorité des grandes firmes italiennes de fabrication

du vin,
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Pour suivre les circuits de distribution de l'offre, il est nécessaire
de préciser que sur les 5.500.000 hl commercialisables en moyenne de

la région, une certaine quantité (environ 500.000 hl, soit de 10 a 11 %)
représente l'approvisionnement direct des consommateurs qui gravitent
pour diverses raisons autour des lieux de plus grande production ;. cette

quantité n'apparait donc pas sur les marchés de la région.

En résumé, la configuration de 1l'offre est la suivante :

- Production totale hl 6.600.000
- Autoconsommation hl 1,100,000
- Approvisionnement direct des

consommateurs hl 500.000

Production totale mise
sur le marché hl 5,000,000

Sur ce total une quantité égale & 5-6 ¢ (soit 300.000 hl) prend le
chemin de 1'étranger (Amérique du Nord, et du Sud, Suisse, France,
Allemagne, Scandinavie, Angleterre et Egypte) ; 50 % restent a 1'inté-
rieur des limites régionales (2.%500.,000 hl) et les 44 4 restants
(2.200.000 hl) sont écoulés sur les marchés des autres régions; en
Lombardie et enligurie principalement.

2.1.4. Commercialisation

I1 y a lieu de distinguer en premier lieu entre les divers types de

produits qui font l'objet d'échanges & d verses époques de l'année,

Pour les raisins, la commercizlisation coIfncide avec l'épogque des ven-—

danges(mi-septembre octobre), mais son importance est faible sur le
marché des "vins de table" du Piémont, car les quantitis en cause

sont au total limitées et il s'agit le plus souvent des raisins de
cépages typiques utilisés dans la préparation de vins d'origine. Les
années ol la vendange est abondante et le produit de qualité inférieure
- et ol par conséquent les prix sont bas - les viticulteurs tendent &
livrer aux caves coopératives et aux chais des quantités de raisin plus

importantes.

Pour les moiits, la commercialisation est limitée & la période fin

octobre-novembre et porte sur les molits propres & la production de tous
les types de vin piémontais. L'offre de molits est représentée, pour
l'essentiel, par les viticulteursproducteurs isolés et, & un degré

moindre, par les Caves coopératives; la demande vient dees oenopoli et,
principalement, des transformateurs non viticulteurs.,
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Le marché des mofits est &troitement 1ié au marché des vins ; il est
néanmoing intéressant d'en suivre 1l'évolution, dans les années de ven-
dange plus abondantes, aux mois d'bctobre—novembro, c'est-d-dire lors-
qu'une plus forte pression des mofits non fermentés et fermentés se
fait sentir.

Pour les vins, la commercialisat%yn commence & la mi-novembre et se
prolonge sur toute l'année jusqu'a la mise sur le marché du vin nouveau
de l'année suivante. La commercialisation au premier stade des échanges
(de producteur & premier acheteur) peut par contre se prolonger plusieurs
anuées pour les vins & appellation d'origine contrdlée que le produc-
teur conserve quelquefois au-deld méme du délai de vieillissement

prescrit par la loi.

La rencontre entre 1'offre et la demande dans la premiére phase des
échanges peut se produire comme pour les moiits, indifféremment sur les

lieux de production et sur les marchés & la production de la région.
Les principaux marchés de la premiére phase des échanges sont :

a) - Asti : C'est 13 le marché & la production le plus important du
Piémont. L'essentiel des transactions s'effectue le mercredi sur
la place du marché général d'Asti et se déroule sur la base d'un
échantillon, sans préjudice d'une vérification ultérieure du lot
tout entier. Une dégustution du vin & la cave du propriétaire est

également prévue.

Volume des échanges : La quantité moyenne de vin traitée par cam-

pagne oscille autour de 2,5 millions d'hl, provenant en majorité
de raisins produits dans la province. On négocie également & Asti
du vin produit dans les provinces d'Alexandrie, de Coni et dans
d'autres provinces piémontaises, en quantités toutefois limitées,
qui ne dépussent généralement pas 10 7 du volume total des échanges
effectués en un an sur le marché d'Asti., La moitié environ des
vins vendus sur cebte place est constituée par des vins d'origine,
dont les plus impertants sont le Barbera, le Barolo, le Barbaresco,
le Brachetto, le Grignolino, le Huscat d'Asti et 1'Asti Spumante.
L'autre moitié se composSe de "vins de table" représentés le plus
souvent par le Barbera ordinaire et quelques autres vins rouges

ordinaires.

L'offre est fournie par des viticulteurs
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renconire enire les deux parties contractantes. D'autres quantités de vins
sont offertes par les Caves coopératives, les oenopoli et

des entreprises de vinification de moyenne dimension. Ces dernidres oaté-
gories non seulement utilisent les services d'intermédiaires, mais envoient
également sur le marché leurs propres représentants.

La demande émane principalement des entreprises de vinification et de
certains grossistes qui procddent parfoie au traitement ultérieur et 2 la
mige en bouteilles des vins achetés par eux. Il faut également signaler
comme acheteurs sur le méme marché des représentants des coopératives vini-

coles.

Conditions de vente et paiement

Ces conditions varient habituellement suivant la nature de l'agent écono-
mique qui représente l'offre : c'est ainsi que les viticulteurs transfor-
mateurs isolés vendent normalement franco cave du producteur avec paiement
a4 la livraison, que les Caves coopératives et les oenopoli

vendent eux aussi franco lieu de destination aveo paiement & la livraison
ou & la présentation de la facture et que les transformateurs non viticul-
teurs vendent presque toujours franco lieu de destination avec facilités de

paiement.
Constatations - Lz Chambre de Commerce d'Asti a constitué une Commission

spéciale des prix, dont font partie les différentes catégorie d'agents éco-
nomiques : producteurs individuels et associés, itransformateurs non viti-

culteurs, commergants et intermédiaires. Les membres de la Commission
constituée par la Chambre de commerce reldvent les prix minimum et maximum
obtenus sur le marché du matin., Ces prix sont indiqués par quintal de mar-
chandises en vrac rendues franco cave ou établissement du producteur, li-
vrables immédiatement, paiement comptant, impSt sur le chiffre d'affaires
non compris. Pour les vins 3 appellation d'origine contr8lée les prix
peuvent 8tre indiqués par litre et, pour le vin millésimé, il peut méme
g'agir de la valeur paf bouteille,

Les prix établis par la Commission sont publiés dans le bulletin hebdomadai-
re de la Chambre de Commerce et servent en général de référence aux profes-

sionnels dans les transactions effectudes hors marché les jours suivants.

b)‘é.ll’.‘i. (province de Coni) : Il s'agit 134 d'un marché & la production typi-
que dont 1l'importance est essentiellement locale et qui offre uniquement
des vins & appellation d'origine simple ou contr8lée produits dans les
environs immédiats. Les transactions ont 11@. le samedi en plein air
au marché des vins de la Piazza del Risorgimento d'Alba. L& aussi, les
opérations se déroulent sur la base d'un échantillon, sans préjudice d'une
vérification du lot & la cave du propriétaire.
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Volume des échanges - la masse des affaires traitées dans une campagne

entiére oscille en moyenne autour de 750.000 hl de vin, provenant presque
uniquement de raisins de premier choix produits dans la région d'Alba et

les communes limitrophes.

Sur cette quantité totale, environ 700.000 hl sont constitués par des vins
d'origine simple ou contrdlée (Barbera di Alba, Barolo, Nebbiolo di Alba,
Barbaresco, Barbera, Dolcetto, Muscat), représentés non seulement par la
production de l'année, mais aussi par celle de l'année précédente, conser-
vée par les producteurs pour vieillissement. Les "vins de table" jouent

en revanche un r8le minime ( la production annuelle totale avoisine les
50.000 hl) ils proviennent de la production locale et leur comportement

sur le marché est analogue & celui qu'ils ont a Asti,

L'offre est fournie en grande partie par des viticulteurs transformateurs
isolés (assistés ici aussi par des intermédiaires) et par des représen-

tants des Caves coopératives et de quelques commergants fabricantsde vin.

En ce qui concerne la demande, les achats sont effectués par des repré-
sentants d'entreprises de vinification et également par de nombreux petits
commergants qui s'approvisionnent sur cette place en vins de la région
jouissant d'une certaine renommée et se chargent de les faire vieillir

et de les mettre en bouteille avant de les mettre sur le marché.

Conditions de veénte et de paiement - Le poids servant de référence dans

les transactions est en général celui qui est enregistré & la cave du
producteur chez lequel est enlevée la marchandise, Lorsque la livraison
ne peut se faire & la cave du producteur, ce dernier est; tenu de
remettre la marchandise sur une route carrossable, Les frais de men-
suration, de pesée et de chargement sont & la charge du vendeur, qui
supporte également le cofit du transport jusqu'au lieu de livraison de
la marchandise. A l'acheteur incombent par contre les frais de déchar-
gement et 1'impdt sur le chiffre d'affaires, Le paiement s'effectue en

général a la livraison des marchandises.

Constatations - La constatation des prix est assurée par des agents éco-

nomiques faisant partie de la Commission des prix de la Chambre de Com-

merce de Coni et qui sont également present sur le marché d'Alba.
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Les prix s'entendent en hl de marchandise en vrac rendue franco cave du
producteur avec paiement & la livraison, 1'impdt sur le chiffre d‘'affaires
non comprig, Les prix maximum et minimum établis en réunion par la com-

mission sont publiés dans un bulletin spécial.

¢) - Alexandrie : marché i la production qui a toutefois une importance locale.
Les transactions s'effectuent généralement le lundi, toujours sur la base
de l'échantillon, sans préjudice de vérification.

Volume des échanges - Il oscille autour de 600.000 hl par campagne, dont
un tiers est constitué par des vins a supellatic: dforigiue (principale-
ment le Barbera du Montserrat) et deux tiers par des vins de table., Le
restant de la production de la province d'Alexandrie (environ 1.000.000 hl)
est directement offert sur le marché de Milan et, pour une petite partie,

sur le marché d'Asti.

L'offre et la demande émanent des mémes catégories d'agents économiques

que celles que nous avons mentionnées & propos du marché d'Asti.

Les ventes s'effectuent généralement sur parole lorsque les parties sont

des viticulteurs transformateurs isolés et des négociants, par acte dorit
lorsque les quantités en cause sont importantes, comme c'est le cas pour
les grosses livraisons faites par les Caves coopératives, les entreprises de
vinification et les commergants. L'usage de la vente au poids s'est établi
dans toute la province d'Alexandrie, le quintal tenant lieu d'hectolitre.

Conditions de vente et de paiement — Comme & Asti, les viticulteurs

transformateurs isolés vendent leurs marchandises franco cave du produc-
teur avec paiement & la livraison, les caves coopératives et les

oenopoli vendent également franco lieu de destination avec paiement
3 la livraison ou sur présentation de la facture ; les transformateurs
non viticulteurs vendent presque toujours franco lieu de destination et

accordent des facilités de paiement,

Constatations - La constatation des prix est effectuée par les agents

économiques qui font partie de la Commission des prix de la Chambre de
Commerce d'Alexandrie et les prix constatés sont publiés dans le bulletin
de ladite Chambre de Commerce. Les prix ainsi cotés s'entendent par hecto-
litre de marchandise en vrac rendue cave ou usine du producteur , avec
paiement & la livraison, imp8t sur le chiffre d'affaires non compris.

I1 existe dans le Piémont d'autres marchés vinicoles, mais leur importance est

strictement locale tant en raison du volume des échanges que parce qu'ils refle
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tent pour 1l'essentiel 1'évolution des cours enregistrés sur le marché
d'Asti.

Parmi les marchés de moindre importance, nous citerons Coni, Novare et
Verceil. Turin peut &tre considéré & la fois comme un petit marché a la
production pour les vins de la région environnante et comme un marché
terminal de consommation pour l'approvisiohnement de la ville méme, mais son
importance du point de vue de l'évolution du marché vinicole du Piémont

est insignifiante.
Conclusion :

Dans 1l'optique de la présente étude, on peut conclure que ie seul marché
sur lequel il y a lieu d'enregistirer 1l'évolution des cours est celui
d'Asti, et cela uniquement en ce qui concerne les "vins de table", c'est-

a-dire le Barbera ordinaire et les vins rouges ordiraires.

Il peut &tre opportun de relever également les cotations des moiits
non fermentés et fermentés propres 3 la fabrication des "vins de table"

pendant la période d'octobre-novembre,

2.2 - Lombardie

2.2.1. = Structure de la production

a) - Exploitations viticoles

Le tableau V, dont les données sont empruntées au recensement agricole
de 1961 présente une synthése de la distribution par classes d'impor-
tance des exploitations qui pratiquent également la culture de la vigne
spécialisée.

L'attention est immédiatement attirée par le chiffre de 87,5 % qui est
le pourcentage représenté par les exploitations de taille extr@mement
modeste (0,32 ha) comprises dans la premidre classe d'importance
(superficie inférieure ou égale & un ha.), ce qui dénote une dispersion
remarquable de la viticulture. Cette situation est dfie :ion seulement

3 la localisation trés stricte des surfaces viticcles (surtout dans les
zones de collines appennines), mais aussi 4 la multiplication du nombre
des exploitations modestes 2 uéage de résidence, situées aux abords des
grands centres industriels, phénoméne qui a contribué & consolider la
formation d'une classe rurale consacrant & l'agriculture une partie de

‘'son temps.
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Quant aux 12,5 9 restants d'exploitations recensées, elles se répartissent
comme suit : 11,1 % dans la deuxi2me catégorie d'importance (de 1 & 3 ha)

et 1'infime proportion de 1,4 7% dans la troisidme catégorie (au dessus de

3 ha).

De tels pourcentages montrent de fagon évidente que la viticulture, comme
d'ailleurs l'ensemble de 1l'agriculture de la région, ne présente aucun
aspect intéressant sur le plan de la qualité, exception faite de quelques °

zones bien délimitées, qui feront l'cbjet d'un commentaire ultérieur.

b)-Surfaces

La stagnation des surfaces spécialisées en production, la forte regression
des surfaces non en production et la nette diminution de la culture mise, -
telles sont les tendances que fait nettement ressortir l'analyse des données
reproduites dans les tableaux II, III et :IV,

En affét, pendant dix années, la’ part prise par la Lombardie dans les inves-

. tissements viticoles spécialisés dans la production en Ifalie est restée

inchangée (3,9 %4); dans le méme temps les plantations non exploitées tom-
beient, toujours en pourcentage du total pour 1'Italie, de 4,8 % en 1961
32 3,5 % en 1968, en passant par des valeurs beaucoup plus basses en 1964,
1965, 1966.et 1967.

Enfin, pour compléter le tableau franchement négatif de la situation,
rappelons la nette diminution des surfaces de culture mixte qui de
89.522 ha en 1961 est tombée en 1968 & 60.700 ha.

Les causes de cette dégradation sont connues : difficultés croissantes -
dans le recrutement de la main-d'oeuvre, absorbée en nombre sans cesse plus
grand par les activités secondaires et tertiaires ( n'oublions pas que

la Lombardie qui concourt pour 21 % & la formation du revenu national,
s'est imposée comme le centre moteur de toute 1'économie italienne), la
séVérité[grandissante des critéres gppliquéS'pour la définition des zones
a vocation de monoculture, l'abandon des terres marginales et enfin le
processus de renouvellement qualitatif qui semble actuellemnt animer

toute la viticulture italienne,

Patrimoine viticole

LYISTAT estimait en 1964 le patrimoine viticole de la Lombardie a 157
millions de ceps, dont 82 % groupés en 41 cépages bien identifiés et 18 %

(un des plus fort pourcentages enregistrés) représentant des variétés
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désignées par l'expression générique "autres cépages".

Pour un parc viticole modeste (2,3 % seulement du total national) 1'éven-
tail des variétés cultivées est véritablement remarquable (128 millions de
ceps répartis en 41 cépages). Des cépages ainsi distingués,le plus
important est le Barbera avec 21,3 % ; suivent dans l'ordre le Nebbiolo
(8,2 ¢), la Croatina (8,2 %), le groupe des Schiave (5 %), des Groppelli
(4,6 %) et des Lambruschi (3,3 %).

L'influence des régions limitrophes est évidente ; en effet, le Barbera
et le Nebbiolo proviennent du Piémont, le groupe des Schiave vient du
Trentin-Haut Adige et les Lambruschi de 1'Emilie. La Croatina et le

groupe des Groppelli sont en revanche des cépages lombards classiques.

Le coefficient de dispersion élevé des variétés de cépages a raisins de
cuve est une conséquence directe de la proportion importante de culture

mixte en Lombardie.

d) - Délimitation géographique régionale

Une des caractiéristiques de la viticulture lombarde est l'éloignement entre
les différentes zones viticoles, véritables flots séparés par de grends es-

paces ol prédomine netiement une agriculture orientée vers d'autres produc—
tions.

On distingue ainsi wne premidre région viti-vinicole d'importance dans le

Pavesan (collinesappennines dw Pavesan) dont 1' épicentre est Pavie et qui

est bordée par les communes de Casteggio, Canneto,Stradella e Broni. Cette
sone comprend environ 80% des cultures spécialisées mais non exploitées de
la région.

La deuxidme région, moins étendue, mais incontestablement plus typique, est
la Valtellina, située & 1'écart en pleine zone montagneuse de la province de
Sondrio,avec les communes de Morbegno et Tirano,connues pour les vins répu-
tés que sont le "Sasella", “Grumelio" et "Inferno! Enfin, moins classique,

mais tout aussi importante est la szone viticole de plaine qui réunit au sud -
les lacs d'Inée et de Garde et dont l'épicentre se situe dans la province de

Bresoia.
2.2.2. - la Broduction viticole et ses caractéristiques

a) - Evolution de la production

Les éléments négatifs soulignés au paragraphe 2.2.1. trouvent une confir-

mation dans le volume trés irrégulier de la production vinicole lombarde.

De 3,600,000 hl produits en 1958, la production de vin est en effet tombée
3 2.300.000 hl, diminuant donc de 1.300.000 hl, soit de 36,3 %.
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Que cette régression de la production ait eu pour cause principale la
réduction des surfaces plantées en vigne, est démontré non seulement
par l'avandon rapide de la culture mixte, mais aussi par l'arrét brutal
qui s'est produit dans le renouvellement des vignobles. On constate en
effet que la diminution de la surface non exploitée s'était concrétisée
au cours des dix années considérées par un écart en pourcentage de 25 7
avec, dans l'intervalle, des pointes encore plus élevées en 1964, 1965,
1966 et 1967.

Ce dernier détail explique également pourquoi la moyenne des trois

anndes 1958 & 1960 - (3.358.000 hl) -~ présente avec la moyenne des années
1965 a 1968 — (2.821.000 hl) - un écart positif supérieur & 19 %, alors

que la moyenne des trois dernidres années considérées dans le tableau IX
(soit 2.607.000 hl) est inférieure d'environ 8 % & la moyenne de la période
étudiée toute entidre;

I1 faut enfin noter que ce processus de réduction des surfaces est un
premier effet du décret de juillet 1963 relatif & la protection des vins
& appellation d'origine. On sait que le but de cette réglementation est
1'obtention de vins de meilleure qualité, mé€me si les quantités produites

sont moins importantes.

Caractéristiques de la production

Sur le plan de la qualité, la production vinicole de la Lombardie est
bien équilibrée, En effet, & la réputation bien établie des vins blancs et
des vins rouges de la partie transpadane du Pavesan (Barbacarlo ,Buttafuoco,
Clastidio, Frecciarossa et Sangue di Giuda), tous trés recherchés parti-
culiérement les vins blancs pour la préparation des mousseux, font

pendant les austéres vins rouges de la Valtellina (sasella, Inferno et
Grumello) qui se prétent & de longues périodes de vieillissement et

les vins plus légers de la zone des lacs (Franciacorta, Lugana, Moniga).
Sur le plan de la couleur, les vins rouges prédominent avec un pourcen-
tage évalué 3 environ 70 %, tandis que le degré alcoolique n'est pas

élevé par comparaison aux vin: des autres régions : ils oscillent entre

9 et 12° suivent les vins et les années,

En cequi concerne la distinction entre "vins 2 appellation d'origine" et
"yin de table", la situation est en pleine: évolution ; la production
vinicole peut &tre actuellement considérée comme constituée & environ 30 9

de vins d'origine et & 70 % de "vins de table"

Les vins pour lesquels est attribuée & ce jour l'appellation contrdlée

sont @
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- Le Franciacorta rouge et le Pranciacorta Pinot, dont les productions
peuvent &ire évaluées & environ 150,000 hl et qui sont obtenus par
mélange de raisins de Cabernet, de Pinot, de Barbera et de Merlot,

cultivés dans les zones comprises entre le Brescia et le lac d'Isée ;

- Le Lugana, obtenu dans une zone de production assez peu étendue, com-
prise entre Peschera et Desenzano & proximité du Lac de Garde, dont la
production est limitée (10.000) n1 ;

- Le Riviera del Garda (ou Moniga), qui provient principalement de cépages
de Gropello Gentile cultivés dans les vallées adjacentes & la rive occi-
dentale et & la rive Nord-Ouest du Lac de Garde ;

- Le Cellatiéa, trés connu dans la province de Brescia, et dont la produc-
tion est estimée & 130.000 hl environ ;

- Le Botticino, également de la région de Brescia, dont la production peut
8tre évaluée & 100.000 hl ;

- Les vins de la Valtellina et de la Valtellina Supérieure (Sasella, Grumel-
la, Inferno) obtenus avec des cépages de Nebbiolo(dont le nom local est
Chiavennasca) et dont la production totale est estimée & 60.000 hl

environ.

A la liste ci-dessus, qui représente en quantité environ 20 % de la produc—
tion de la région, il faut ajouter une autre quote-part de 10 % représentant
les vins pour lesquels il est prévu de demander la protection du nom dtori-
gine ou pour lesquels l'avis favorable du Comité spécial a déja été obtenu
(par exemple, les vins de la partie méridionale de la Lombardie, qui
recevront 1'appellation Oltrepo Pavese). -

Structure de l'offre

Pour procéder & l'estimation de la part de la production lombarde effecti-
vement commercialisée, il convient en premier lieu de déterminer la quan-
tité totale ou moyenne de vin produit dans la région et d'en déduire deux
postes : l'autoconsommation du c8té des producteurs et l'approvisionne-

ment direct des consommateurs.

Etant donné la régression progressive de la production vinicole lombarde
enregistrée surtout ces dernidres années, le premier élément peut &tre
estimé équivalent & la moyenne de la production des trois dernidres années
soit 2.600,000 hl,

L'auto-consommation peut &tre exprimée par un pourcentage assez élevé
(environ 22 %) en raison du fort coefficient de dispersion des surfaces,
gqui explique la proportion considérable de vin produit et consommé par

les petits viticulteurs transformateurs.
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L'approvisionnement direct des consommateurs, en dépit du fait qu'un

grand nombre des zones de consommation entourent les régions viticoles de
Lombardie, n'atteint pas un volume méritant d'&tre pris en considération.
En effet, le développement-économique trés poussé de la région, a pour
corollaire des conditions de vie qui ne se pr8tent guére & de telles formes
d'approvisionnement chez les producteurs. C'est ce que montre le bilan

de la production commercialisable qui peut &ire établi comme suit :

- Production totale = 2.600.000 hl
- Autoconsommation = 570.000 hl

- Production régionale
commercialisable 2.030.000 hl

L'activité de transformation -~ dans la mesure ol elle porte sur la produc-
tion régionale commercialisable - est répartie entre les différentes caté-
gories de transformateurs dans des proportions qui reflédtent une situwation
analogue 3 celle qu'on a rencontrée dans le Piémont, la région limitrophe
qui a le plus influencé la viticulture lombarde. En Lombardie aussi, en
effet, la participation des viticulteurs transformateurs isolés i la
transformation en vin des raisins produits dans la région est de loin la
plus forte (environ 70 % des 2.030.000 hl de vin indiqués plus haut).
Cette activité repose sur une longue tradition dans certaines zones
typiques deLombardie, et dans la partie transmdane du Pavesan elle
bénéficie en partie de la considérable expérience oenologique du Piémont
tout proche, d'ol proviennent également certains cépages prestigieux

(par exemple le Nebbiolo et le Barbera) qui donnent des vins d'une qualité
remarquable.

La partie restante de la production régionale commercialisable est fournie
dans des proportions identiques de 15 % par les Caves coopératives et les
- trandformateurs non viticulteurs, c'est-ad-dire les entreprises de vinifi-

cation.

Toutefois, l'activité de ces derniers ne se limite-pas & la transformation
des reisins et des mofits de la production régionale. La lombardie, du

fait de son haut degré de développement social et Sconomigue et de la forte
densité de sa population, est une des régions d'Jtzlie ol est consommée

la plus grande quantité de vin et présente avec Milan le blus fort volume
‘d'échanges du pays.
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Vu 1'insuffisance de la production vinicole régionale, on fait venir
d'autres régions viticoles italiennes de fortes quantités de mofits

fermentés et surtout de "vins de coupage" et de table.

Au total, ces importations se chiffrent en moyenne par 15 millions d'hl
annuels, alimentant soit l'activité de trandformation des entreprises

de vinification (c'est le cas des mofits fermentés et des vins de coupage),
soit celle des entreprises commerciales et industrielles spécialisées dans
le traitement final du vin acheté et dans le ~onditionnement de "vins de

table" en bouteille avec bouchon de liége ou avec capsule .

I1 est donc certain que la contribution des entreprises de vinification

et des firmes spécialisées dans la mise en bouteilles & 1'offre globale
fournie par les marchésde Lombardie (production régionale commercialisable
plus arrivages de l'extérieur) est trés nettement supérieure aux 15 %

indiqués plus haut.

Commercialisation

Le volume d'échanges réalisé annuellement en Lombardie peut donc &tre estimé
en moyenne, 3 17 millions d'hl de vin environ, quantité qui ne passe cepen-

dant pas entiérement par les marchés,

Les faves coopératives, les entreprises de vinification et les firmes
spécialisées dans la mise en bouteilles ont donné une forte impulsion,
particuliérement ces derniéres années, aux organisations de vente directe
qui, & travers un réseau étendu, portent les vins de table déjd mis en
bouteilles aux détaillants ou zux consomrateurs de presque toutes les
agglomérations urbaines de la région. Les quantitdés importées d'autres
régions et négocides sur les marchés et principalement sur celui de
Milan demeurent néanmoins importantes.

C'est précisément la présence d'un marché tel que celui de Milan qui
rend plus aisée que dans d'autres régions la distinction entre les dif-
férents types de marché (cf. également page 117) sur la base de la phase

des échanges (ou stade de vente) prédominante, c'est-i-dire entre :

—~ marchés & la production, ol les transactions portent essentiellement sur

la premidre phase des échanges { de producteur local 3 premier acheteur);

- marchés intermédiaires et terminaux des grands centres de consommation,

oll se déroulent, pour la plus grande partie des marchandises traitées
les phases des échanges postérieures au premier stade de vente et

comportant la participation de différents agents économiques.
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Les premiers marchés (marchés a la production) ne sont pas trés nombreux
en Lombardie et ont une importance minime en dehors des modestes trans-
actions qui s'effectuent dans les zones de production. Seul, Stradella a
une certaine ampleur : le volume des échanges y omcille généralement entre
200 et 300.000 hl de vin par an, offerts pour la plus grande partie par
des producteurs de la partie transpadane du ‘ vesan ; mais son influence
reste purement locale et 1l'évolution. des prji subit l'influence des cours

enregistrés a Milan.

Au second type de marché appartient pricisémént Milan, qui, est le marché

intermédiaire et terminal le plus important #'Italie. Les jours de marché

sont le mercredi et le vendredi de chaque semaine et le lieu est la

"Sala contrattazioni" (Salle des transactions) située rue S.Vittore al
Teatro et gérée par 1'Unione Italia Vini (conditions fixées par un régle-
ment spécial). Le marché dispose de nombreuses installations : 35 boxes,
2 salles de transactions, une salle de dégustation des vins, plusieurs
hauts-parleurs, 7 cabines téléphoniques, un service bancaire et un labo-
ratoire de chimie oenologique.Il est en outre doté d'un service d'infor-
mation trés étendu et trés organisé, dont les résultats sont condensés
dans une publication hebdomadaire ol sont inﬁiqués les prix des vins

enregistrés dans toute 1'Italie et reproduit# dans le "Corriere Vinicolo".

Volume des échanges - Pour le marché de Milan, il convient de distinguer

entre les cffres qui y sont faites et le volume réel des affaires qui y sont

jours de marché deés intermédiaires et des représentants des diverses

conclues, Du fait de l'importance de cette p@ace, on y voit arriver les
catégories de producteurs qui lancent des of&res pour des lots de wvin
entreposés dans des zones de production parfkis trés éloignées. Le volume
total des lots de vin offerts de provenance Extraurégionale est estimé

3 environ 15 millions d'hl, mais les affaires effectivemmt conclues sur
cette place ne couvrent pas la totalité de qe chiffre, car de nombreux
acheteurs, aprés avoir regu diverses propos;tions, se rendent dani les
lieux de production ol se trouvent les lotsWofferts a Milan et y établissent
dans le lieu méme d'origine, les contrats d¢ vente. Les quantités de vin

de provenance extra-régionale faisant 1l'objet de contrats sur la place de
Milan peuvent &£ire estimées & 10 millionsfd'hl en moyenne par an, aux-
quels il faut = jouter environ GO 77 de la production régicnale mise sur le
marché, scit en chiffres ronds 1.200.0C0 hl; Le volume total des échanges

s¢ situe en conséquence entre 11 et 11,5 mi%lions d'hl.

i
|
|
i

|
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Cette quantité se répartit approximativement de la fagon suivante s

a) par provenance

- 70 % environ sont constitués par des vins produits dans les régions
du Nord de 1'Italie (Piémont, Lombardie, Emilie-Romagne, Vénétie) ;

- 17 % environ représentent des vins en provenance des Pouilles ;
- 10 % environ des vins siciliens ;
- 3 % environ des vins d'autre:provenance.
b) par destination
- 55 % sont utilisés ou consommés dans la région ou dans la province ;
- 20 % dans le Piémont ;

20 % en Vénétie ;

5% en Ligurie.
90 % des vins qui arrivent sur le marché ou qui en sortent appartiennent

a4 la catégorie des "vins de table", les 10 % restants é&tant constitués par

des vins & appellation d'origine.

L'offre est pour l'essentiel fournie par des viticulteurs transformateurs
isolés pour les vins de production régionale et, en ce qui concerne les
vins produits hors de la Lombardie, par des grossistes importateurs, des
transformateurs non viticulteurs et aussi des Caves coopératives.

Les transactions sont, en régle générale, effectuées en présence 4'inter-

médiaires,

La_demande émane principalement des grossistes, des détaillants et des repré.
sentanis de grands établissements industriels et de firmes spécialisées

dans la mise en bouteills.

Conditions de vente et de paiement - Il faut distinguer entre les trans-

actions effectuées sur le marché et qui concernent les vins vendus sur

la place et celles qui portent sur des vins provenant de 1l'extérieur.

Les ventes de mofits et de vins offerts sur la place sont basées sur le

poids et s'entendent toujours au quintal ou an quintal/degré.

L'acheteur et le vendeur prélévent chacun un double échantilion : les

quatre échantillons sont scellés par les parties contractantes ou par la
personne qui a fait office d'intermédiaire, La livraison s'effectue habi-
tuellement franco domicile de l'acheteur et, s'il s'agit de lots importants,
peut aussi avoir lieu en plusieurs fois avec des délais allant jusqu'a

troie mois. L'imp8t sur le chiffre d'affaires est & la charge de l'acheteur ;
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par contre, les frais de pesée sont payables bar le vendeur au moment du
chargement et le collt du déchargement incombe| & 1l'acheteur. Le paiement a
généralement lieu comptant aprés vérification de la quantité et de la qualité

des merchandises au moment de la livraison.
La commigsion due 3 1l'intermédiaire est paye% par le seul vendeur.

Les transactions concernant les vins entrepo#es dans une autre région
g'effectuent sur la foi d'un échantillon ou sur la base’de l'année, des
caractéristiques relatives au degré, & l'acidité, a la couleur, au gofit,

a l'origine, & la mousse etc... Pour les contrats conclus dans les lieux
de production, l'acheteur regoit deux échantillons scellés, dont 1l'un doit
8tre conservé intact, La livraison des marchandises s'effectue habituel-
lement franco départ lieu de production ou franco gare de Milan ou magasin
de l'acquéreur ; le paiement a lieu dans le premier cas au moment du
chargement du lot et dans le second cas lorsfde déchargement, mais toujours
aprés vérification des marchandises. Pour 1e+ moits traités antérieurement
au 11 novembre, la clause "atteint" et Yen pﬁissance" est appliquée ;
autrement dit,:il est tenu compte non seulem#nt du degré alcoolique, mais
également du degré de sucre. La clause en question est applicable apris le
11 novembre pour les vins connus pour conserver toute l'année une proportion
notable de sucre. Dans ces types de contrat fgalement, la commission de

i
|

négociation est & la charge du vendeur.

Dans toutes les transactions, la marchandisejest en général en vrac ou
dans des récipients fournis par les vendeurs| et devant lui &tre restitués.

Constatations - La Chambre de Commerce établﬁt chaque semaine une mercuriale
ol figurent les cotations minimum et maximuﬁ‘du marché libre enregistrées
par une commission constituée par elle & cet]effet. Les prix s'entendent
par degré/hecto, par wagon, par canioncuﬂinéiro ou par camion citerne char-
gés & plein, départ Nilan pour livraison et paiement immédists.

Conclusions - On comprend & la lecture de ce qui précéde que le seul marché
de la Lombardie olt 1a constatation de 1l'évolution des cours s'impose est
celui de Milan, puisque c'est sur cette place que converge la masse de la
demande et que celle-ci influence directement ou indirectement divers

marchés & la production du pays

Les vins de table et de coupage & prendre en considération sur le marché de

Milan sont les principaux vins produits. dang lsz rigions, 4 savoir :

- Barbera ordinaire et vins rouges ordinaireb du Piémont ;
- vins rouges et blancs ordinaires de Vénéti% H
- ving rouges et blancs ordinaires de l'nnijie—Romagne H

- vins rouges du Salento et vins blancs de Qart1na Franca ~Locorotondo et

San Severo des Pouilles ;
!
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- vins blancs de Sicile occidentale ;

- vins blancs de Sardaigne.

Trentin-Haut Adige

Structure de la production

Eggloitations

Le tableau V permet de constater le caractére accentué de la dispersion
de la propriéié viticole dans cette région. En effet, sur 26.961 exploi-
tations pratiquant la culture spécialisée de la vigne relevées lors du
premier recensement général de l'agriculture (soit 1,9 % du nombre total
pour 1'Italie) prés de 23.000 (soit 85 ) cultivent une superficie viti-
cole ne dépassant pas 1'ha ; le restant se décompose ainsi : 12,7 %
d'exploitations disposant d'une taille comprise entre 1 et 3 ha et 2,3 a4

d'exploitations disposant de plus de 3 ha de vignobles spécialisés,

Ces pourcentages, supérieurs aux données moyennes des catégories corres-
pondantes pour l'ensemble du pays (exception faite de celui qui repré-
sente la troisiéme classe d'exploitations, nmzis c'est 14 une confirmation
supplémentaire), laissent entrevoir une situation particuliére affectant
non seulement la viticulture, mais l'ensemble de l'agriculture du Trentin-
Haut Adige.

La conformation complexe du sol, le degré de latitude (nous sommes dans

la région la plus septentrionale de 1'Italie), l'altitude qui en fait wn
pays entidrement montagnard( tout au moins du point de vue statistique) et,
dans la province de Bolzano, le régime juridique particulier appliqué gu
droit de propriété (indivision) sont tous des éléments dont il convient de
tenir compte lorsqu'on recherche la corrélation existant entre les carac-
téristiques de la structure et les aspects de la production d'un méme

phénoméne économique.

Fn ce qui concerne la superficie de culture spécialisée dont disposent
les exploitations viticoles recensées, on constate que les pourcentages
exprimant la répartition de celle-ci ont une évolution inverse de celle
observée dans le Piémont pour ce qui touche aux deux premiéres catégories

d'exploitations, alors que les chiffres relatifs & la troisiéme catégorie

figurent dans les deux régions parmi les plus hautes d'Italie.

Cela nous améne & conclure gue dans le Trentin-Haut Adige, mais plus parti-
culidrement dan& la province de Trente, le viticulture spécialisée est

acncentrée 2lans des exploitztions de tatlle trés modeste et dont lrindice
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de fragmentation (division de 1l'exploitation en plusieurs corps non
contigus) est l'un des plus élevés d'Italie; Ce phénoméne explique en
autres, l'extension prise par les Caves coopératives. y

Superficie f

L'évolution de la superficie de culture spétialisée dans cette région

au cours des dix derniéres années semble indiquer une certaine saturation

analogue & celle qu' on remarque dans les au&res régions alpestres (Ligurie,
Piémont,Vallée d'Aoste et Lombardie). En effet, l'accroissement de la
superficie totale des cultures spécialisées[est d'avantage dfi & 1'entrse
en production de plantations antérieures & P961 qu'a la mise en place

de nouveaux vignobles,
Ainsi s'expligque que l'importante diminutijn des surfaces non en production
n'ait pas domné.lieu & une augmentation proportionnelle des surfaces en

production, comme le montre les tableaux IT,III & IV,

Cette absence de dynamisme peut &tre rattachée au processus non encore
achevé du "glissement" vers le "bas" de la viticulture, qui doit s'entendre
aussi bien dans le sens altimétrique (de 13 montagne & la colline et & la

plaine) que dans celui de la latitude (du Nord au Sud).

la conséquence la plus immédiate est 1'affiibliséement de la part prise
par la région du Trentin-Haut Adige dans le processus de renouvellement
de la viticulture italienne (tableau III ~fpourcentage des surfaces non
en production), tandis que, par comparaiso# avec les autres régions, la
part de la superficie viticole en production dans le total national repré-
sentée par la viticulture de cette m@me région demeure & peu prés station-

naire,

Patrimoine viticole

|
Le patrimoine viticole du Trentin-Haut Adige groupe 79,771 millions
de ceps, soit 80 % concentré en 21 cépagesLbien identifiés, dont certains:
sont caractéristiques de cette région et 20 % environ formant des cépages

locaux qui constituent le plus. gros de la culture mixte.

Des 21 céﬁages identifiés, les plus importants et les plus représentatifs
sont le groupe des "Schiave" (gros, moyen, doux et gris) qui représente

4 lui seul 21 ¢ du patrimoine viticole de Pa région, le groupe des "Pinot"
(vlanc, gris et noir) qui comporte pour lq,T % et le "Merlot", avec 13,1 ¢
(Tableau VII). |

|

!
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On note donc aussi pour le Trentin-Haut Adige une orientation trés nette

du patrimoine viticole vers les cultures typiques, rendue encore plus
spectaculaire par la présence d'un nombre élevé de cépages absents des
autres régions (Nebbiolo — Pinot Nero - Sylvaner - Teroldego — Veltliner).
L'influence des régions limitrophes se manifeste néanmoins par le présence
dans le Trentin de cépages caractéristiques de la Vénétie (Merlot -.Garga-
nega), de la Lombardie (Groppelli et Marzemino) et de 1'Emilie (types variés
de Lambrusco).

Délimitation géographique régionale

Bien que, pour la statistique, le Trentin-Haut Adige soit classé comme
zone de montagnes, on peut distinguer du point de vue de l'exploitation
agronomique les trois zones altimétriques classiques, é&tant bien précisé,
naturellement, que"collines" et "plaines" représentent respectivement des
zones & pentes douces et des zones de fond de vallée. On a donc des zones
typiques de viticulture de colline avec les pentes de la vallée de 1'Adige
et de la vallée de Cembra, dans la province de Trente, et les collines qui
entourent Bolzano (Santa Maddalena et Caldaro) ; on trouve, par contre,
des zones typiques de viticulture de plaine comme la Plaga Rotaliana

(dans les communes de Mezzolombardc, Mezzocorona et Grumo) et la Val Laga-

rina dans la province de Trente.

En tout état de cause, les zones vraiment caractéristiques qui donnent
naissance & des produits de qualité sont constituées par les versants
de la vallée de 1'Adige qui descendent vers le fleuve et par ceux de

quelques affluents de celui-ci.

Si 1l'on remonte en effet de l'extr8me Nord du Lac de Garde dans la direction
de Trente et de Bolzano, on rencontre d'interminables treilles dites
"Pergole Trentine" dont les produits dénnent des vins au nom prestigieux
comme les Pinot, les Riesling, les Traminer aromatiques, (comme vins blancs)
et les Caldaro, Lagrein., Marzemino, Santa Maddalena et Teroldego (comme
ving rouges).

Plus au Nord, tout prés de la frontiére autrichienne se trouvent les vigno-
bles de Sylvaner dont le vin est le premier que dégustent les touristes
venus du Nord de 1'Europe.
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2:3.2. - la production vinicole et ses oaractéri#tigges

a) - Evolution de la production j
Le tableau IX fait apparaftre les fluctﬁations annuelles divergentes de la

production vinicole de la région, gui phuyent &tre précisées par une com-
paraison entre les deux moyennes établies sur les trois premidres et les
trois derniéres années de la décennie ansidérée.

La différence en valeur absolue — (113.h00 hl) - et en pourcentage
- (7,8 4) - qui sépare les deux moyennﬁs susindiquées indique un fléchis-

‘ .
Ce fléchissement s'est toutefois manifésté au début des années 60, étant

sement général de la production.

donné que la différence en valeur absolue entre la moyenne des années
1958 & 1968 et la moyenne des trois premidres années est positive en faveur
de cette dernidre (+ 96.000 hl environj, alors que l'écart est négatif par
environ 18.000 hl pour la moyenne des #roia derniéres années. |

Cette constatation est renforcée par 1: gstagnation enregistrée dans 1'im-

plantation de nouveaux vignobles & partir de 1961.

b} - Caractéristiques de la. production

On peut dire sans hésiter en ce qui concerne les cépages de cette région,
mIe de vin (1,300.000 hl) est de

qu'environ 60 % de la production moye
couleur rouge, avec parfois une teinte}rubis, grenat ou violacée, titre entre
11 et 12° d'alcool et présente une aci%ité moyenne de 4 & 5 %.

Ce vin rouge a généralement un gofit fi?, il convient parfaitement pour

les r8tis légers et un vieillissement 'excessif nuirait & ses propriétés

organoleptiques,

Les 40 % restants sont constitués par hes vins dits blancs (verdolini €t
paglierini). Le degré d'alcool des vinP blancs est dans certains cas
supérieur 3 12° et son acidité peut atiteindre 7 7.

Pour ce qui a trait & la distinction entre vins & appellation d'origine

simple et contr8lée et "vins de table", il convient de préciser qu'a ce

jour seul le vin "Caldaro" a obtenu l'appellation contrSlée, tandis qume,

pour les autres, on peut parler d'appellation d'origine simple, laquelle

désigne, il est bon de le rappeler, 119 vins obtenus & partir de raisins

provenant des cépages traditionnels dﬁs zones de production correspondantes.
|

f
I
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D'une production moyenne oscillant au cours des dix derniéres années
autour de 1,300.000 hl, 50 7% environsont constitué par des vins d'origine.
Parmi ceux-ci, le "Caldera" qui compte pour 18 % environ de la produc-
tion de vins d'origine, le "Teroldego" (25 %), le "Santa Maddalena" (5 %),
le "Lagrein" et le "Pinot Nero" (6 % & eux deux). Tous les vins précités
sont des vins rouges particuliérement estimés, peu connus sur le plan
national, mais jouissdnt d'une grande renommée dans les pays européens,

de langue allemande plus particulidrement.

Dans les groupes de vins blancs de qualité, nous pouvons citer : les
"Pinot blanc et gris" qui représentent eauviron 18 % de la production
totale des vins de qualité, le "Riesling", le "Traminer aromatique" et

le "Sylvaner" comptant chacun pour 3 %, le "Terlano" et le "Nosiola"

avec chacun 6 % et enfin le "Schiava gris de premier choix" qui représente

environ 15 % de la production de vins d'origine.

Une position particulidre, les distinguant d'un c8té des vins d'origine et
de l'autre des "vins de table",est occupée par ceux qu'on appelle les
"Vini Santi" (vins bénis), mieux connus sous le nom de "Vini passiti",

de "Vini di Paglia" et de "Vini Natalini". Ce sont généralement des vins
doux, obtenus & partir du raisin "Nosiola", seul ou m8lé a d'autres raisins
blancs locaux : leur degré alcoolique (environ 15°) est supérieur i la
moyenne régionale et, & la différence des autres vins du Trentin, ils
peuvent 8tre soumis & de longues périodes de vieillissement. Ces vins

sont particuliérement indiqués pour les desserts & base de fruits et c'est
ce qui explique ce courant d'exportation particulier qui chaque année les
porte vers l'Autriche, 1'Allemagne et, jusqu'a une époque récente, vers la

Russie.

Les 650.000 hl de vins restants que produit en moyenne la région constituent
la fraction des "vins de table" obtenus principalement & partir de raisins
locaux transformés, seuls ou mélés & d'autres, mais appartenant tous au

groupe des raisins "Schiave" (gros, moyen, fin et gris)

2:3.3. - Structure de 1'offre

La production totale, diminuée de l'autoconsommation et éventuellement
augmentée des quantitée de vins ou de raisins et de mofits provenant des
autres régions, constitue la production commercialisable, autrement dit
1'offre, La présente étude ayant pour objet des situations de marchés
existantes, il est nécessaire de partir d'un chiffre de production total

- qui comme nous l'avons déji dit — peut &tre estimé pour les dix der .iéres
années & 1.300.000 hl, L'indice élevé de fractionnement de la propriété

et de dispersion des cultures (voir paragraphe 2.3.1.) détermine dans le
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Trentin-Haut Adige une forte augmentation de Ja quantité consommée
par les producteurs comparée & la moyenne nationale de 1l'auto-consommation.
Cette proportion peut &tre estimée & 30 3 31 i de la production totale de
la région, ce qui nous donne, si l'on retire 400.000 hl des 1.300.000 hl
de vin produit en moyenne, une production res#ante effectivement commer-
cialisable de 90.000 hl. La répartition de ce#te quantité entre les diverses
catégories de transformateurs donne les pourc?ntages suivants, & quelques

variations annuelles prés :

- Caves coopératives | 70 %
- Viticulteurs transformateurs

isolés | 10 %
- Transformateurs non viticulteurs 20 %

Le pourcentage élevé (70 %) de 1la production}de vin de Caves- coopératives
est d0 & des facteurs historiqueé autant qu'ébonomiques. C'est en effet
justement dans le Trentin-Haut Adige que se fﬁt sentir la premidre influence
de la pensée socio-chrétienne qui créa l'impuﬁsion qui a donné naissance
aux associations coopératives, Sur le plan écbnomique, la formule de l'asso-
ciation a trouvé un terrain favorable dans 1d structure foncidre et socio-
écenomiquauparticuliére de la région. ‘

Comme nous l'avons exposé plus haut, le morc‘llement excessif de la propriété
a incité les nombreux viticulteurs de la région & s'organiser en coopéra-
tives (Caves coopératives) en vue de valoris%r leur production. Ainsi
s'explique également le nombre élevé des caves coopératives de cette région
(47, soit 10 % environ du total national) particulidrement par rapport

3 la superficie viticole existante (gudre plﬁs de 1 % de l'ensemble des
vignobles du pays).

Les mémes raisons qui ont favorisé l'expansiﬁnudu mouvement coopératif ont
déterminé une réduction de la participation &es viticulteurs transforma-
teurs isolés, c'est-d—dite des agriculteurs ‘roducteurs de vin, & la
production vinicole de la région : avec 10 %ﬁenviron cette participation

est la plus faible d'Italie.

La part des transformateurs non viticulteursf(entreprises de vinification)
dans la production de la région est en revan?he assez appréciable, environ
20 % Il esb1a noter, toutefois que cette catégorie traite aussi des raisins,
des mofits et des vins provenant de régions lﬁmitrophes, principalement de
Vénétie, C'est précisément de ltactivité desfentreprises de vinification
(consacrée dans une large mesure 3 la transtrmation des produits vinicoles
de provenance extra-régionale) que provient ﬁa plus grande partie des

"ving de table" destinés en quasi totalité Jux marchés intérieurs de la

région,
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Dans la détermination des quantités commercialisable dans le Trentin~
Haut Adige - c'est-&-dire de 1'offre effective - il faut tenir compte
de cet arrivage de l'extérieur, gqui n'a cessé de prendre de l'importance

ces derniéres années.

Le fait que la production des vins d'origine soit.écoulée presque en tota-
1lité vers les pays de langue allemande et l'incapacité de la production
régionale de "vins de table" & pourvoir aux besoins de la consommation

- besoins considérables pendant la saison touristique - a poussé les produc-
teurs,‘et principalement les entreprises de vinification, & se tourner

vers les marchés des régions limitrophes pour leur réapprovisionnement en
raisging, en mofits et en vins de base, L'ampleur de ces importations varie
d'une annéde & l'autre en fonction des fluctuations de la production
régionale sur le double plan de la quantité et de la quaiditéy mais elle

s'éléve en moyenne, exprimée en équivalence-vin, & 60C.000 hl.

En ce qui concerne la part commercialisée autrement que sur les marchés,
c'est-a+dire absorbée par l'approvisionnement direct des consommateurs,
il est & remarquer que, dans le Trentin-Haut Adige, elle est fort réduite
et peut &tre estimée 3 50.000 hl annuels au maximum,

En faisant la synthése des remarques qui précédsent; on peﬁt établir le

bilan de 1'offre comme suit :

- Production totale de la région hl 1.300.000
- Autoconsommation des producteurs hl 400,000
- Approvisionnement direct des consommateurs hl 50.000
- Production régionale commercialisable hl 850.000
(constituée en grande partie de vins
d'origine)
- Arrivages en provenance d'autres régions hl 600,000
- .0ffre commercialisable totale hl 1,450,000

De 1'offre totale commercialisable sur le marché une partie dquivalent 2
environ S0 % en moyenne (soit 700.000 hl) va & 1l'exportation ; 10 %
(soit 150.000 hl) destiné aux centres de consommation des:dutres régions
et les 40 % restants (soit 600.000 hl) est consommé dans la région.

I1 convient de faire observer que, dans cette région, on trouve une
des plus importantes coopératives de seconde catégorie, la CAVIT, qui
recueille une bonne partie de la production des Caves coopératives de

la province de Trente, dont elle assure la distribution, soit par 1l'in-

termédiaire des marchés, soit par celui de sa propre organisation de
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vente au détail. Sur le chiffre total des v£ntes effectuées par la
CAVIT (environ 150.000 hl par an, au cours des derniéres années)
environ 30 & 35 % sont distribués directement aux détaillants et con-
sommateurs et doivent 8tre déduits des quantités constituant l'offre
commercialisable par l'intermédiaire des marchés,

|

Commercialisation

Trente et Bolzano se partagent 3 égalité 1Q§quasi totalité du volume
d'affaires traité en moyenne en un an. C'eat sur ces deux villes que
convergent 1l'offre et la demande, tant dans la premidre phase des
échanges, pour ce qui touche aux produvits viti-viniecole de la région,
que dans la deuxi2me phase, pour les raisins, les mofits et les vins
en provenance des régions avoisinantes.

Ces deux chefs-lieux sont en outre des mar#hés d'exportations importants :
ctest 13 en effet que se rencontrent les e*portateurs italiens et les
importateurs des pays de langues allemande | (Autriche, Allemagne et Suisse).
Les exportations annuelles se situent en moyenne autour de 700,000 hl,

soit 50 % et plus de la production totale de dd région.

a) - Trente — Sur ce marché se réalisent e% la premidre phase et la phase
suivante, pour les marchindises en prbvenance d'autres:régions. Les
négociations se déroulent chaque mardt dans la salle des transactions

| gérée par la C.C.I.A.A. locale,

La salle est équipée de trois cabinesL:éléphoniqugs et d'un service

de Trente (piazza Vittoria, 9) qui es

d'analyse des marchandises. Une particularité du marché de Trente

est 1a fonction remplie par 1'institut:appelé : Istituto di S.Michele
all'Adige, un des plus anciens centres d'expérimentation agricole
d'Italie. En effet, en cas de contestation sur le degré d'alcool

ou & propos d'altérations éventuelleq du lot vendu sur échantillon,
la sentence du laboratoire chimique dﬁ centre expérimental de San
Michele all'Adige est sans appel,

Volume des échanges - Environ 750,000 hl,dont la plus grande partie
(environ 2/3)est constituée par des rvins de table"(mixtes blancs,
mixtes rouges et schiave);les 30% restants sont des vins A appella-
tion d'origine.

t
L'offre est fournie pour l'essentiel par les producteurs associés

sous des formes diverses, c'est-a-dire soit par les Caves coopératives
directement, soit par le CAVIT que n#us venons de mentionner,

De petites quantités sont également gffertes par des viticulteurs
producteurs isolés. |

la demande émane de grossistes, d'en}reprises de mise en bouteilles,
!

1

|

1
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d'exportateurs. Pour les quantités qui ne sortent pas de la région,

la demande provient également de détaillants.

Conditions de vente et de paiement - Le produit est généralement

offert en vrac ou dans des récipients (ffits ou dame-jeannes) fournies
par l'acheteur, L'unité de mesure est le poids ou le degré quintal.

Les transactio.s ont lieu sur la base d'échantillons scellés.

La livraison des marchandises s'effectue habituellement franco eave

du producteur lorsque les vendeurs sont des Caves coopératives ou

des viticulteurs transformateurs isolés et le paiement a lieu 3 la
livraison, ce qui n'exclaut pas le versement d'acomptes si la livraison
s'effectue en plusieurs étapes. Si 1l'offre émane d'industries de vini-
fication, la livraison peut &ire effectude franco lieu de destination
et le paiement avoir lieu & la présentation de la facture, Pour les
produits en provenance d'autres régions la livraison s'entend en

général franco lieu de production.

Constatations - Les cotations minimum et maximum atteintes par les

marchandises sont relevées par la Commission spéciale de la Chambre
de Commerce locale. Ces constatations sont valables pour les condi-
tions appliquées dans la premiére phase des échanges (du producteur
au grossiste), franco départ cave du producteur, marchandises en vrac,
imp8ts sur le chiffre d'affaires non comptris. Les prix ainsi relevés
sont publiés tous les quinze jours dans le bulletin de la Chambre

de Commerce et sont & comsidérer comme des éléments d'information

du marché libre.

Bolzano - Sur ce marché se déroulent essentiellement des opérations
de la premiére-phase des échanges, mais il donne également lieu &
des transactions relevant d'étapes de vente ultérieures. Le marché,
qui se tient le samedi, est ouvert au public et fonctionne librement.
Les transactions s'effectuent, ainsi d'ailleurs qu'ad Trente, sans

la marchandise, par offre écrite ou verbale, sur échantillon scellé

3 remettre &4 ltacheteur.

Volume des échanges — Le volume des échanges tourne autour de 700,000

hl de vin en moyenne, constitué & 60 4 de vins d'origine et pour
la partie restante, de "vins de table" (Tiroler blanc et rouge, mixtes

blanc et rouge, Schiave).

L'offre et la demande émanent des m@mes catégories d'agents également

présents A Trente, la seule différence étant qu'd Bolzano la partici-
pation de commergants exportateurs est plus importante, surfout a

certaines époques de l'année.
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Conditions de vente et de paiement - Laglivraison des marchandises
s'effectue franco wagon, départ station(ferroviaire la plus proche
du lieu de prodawtion, ou franco moyen ie transport & la cave du

producteur, en cas de transport par route.

Le prix s'entend & 1l'hectolitre, ou parfois au litre pour les vins
ontractantes toujours avec

d'origine, et est fixé par les parties
précision et non sur la base de mercurigles ou de cotes de marchéy
lesquelles sont consultées & titre purement indicatif. Le versement
d'arrhes n'est pas une pratique usuellejet les modalités de paiement
peuvent &tre :%3 la prise éﬁ charge de la marchandise" sauf conven-
tion contraire ; ou encore "net au comptant" lorsque le paiement

?
intervient, sans escompte, dand les hrerte jours suivant la livraison
\

des marchandises.

En résumé, on peut conclure dans l'optique de l'objectif de la présente
étude que ni Trente ni Bolzano ne peuvent &tre considérés comme marchés
représentatifs, tant en raison de la forte proportion de vins d'origine
dans le volume total des échanges(vins destjnés dans leur quasi totalité
3 1l'exportation) que du fait que l'offre de'"vins de table" (abéorbée pour
la plus grande partie par la consommation régionale) est sans influence
sur les autres marchés du pays. Ces deux considérations rendent donc
superflue une constatation des prix auprés des coopératives qui exercent
leurs activités soit sur les marchés, soit par l'intermédiaire de leur
propre réseau de distribution directe (cf. les indications figurant

au paragraphe 3.3. suivant) bien que la par1 qu'elles prennent dans la

commercialisation des vins de la région soiT importante .
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Vénétie

Structure de la production

Exploitations

En 1961, (date du dernier recensement de l'agriculture) les exploitations
de Vénétie pratiquant la culture spécialisée de la vigne étaient au
nombre de 115.565, ce qui correspondait & 8,1 % du nombre total des
exploitations viticoles en Italie. Elles couvraient une superficie de
culture spécialisée de 71.537 ha, soit 7 % de la superficie homologue
recensée pour l'ensemble de 1'Italie. Ces pourcentages, ainsi que ceux
relatifs 4 la ventilation des exploitations par classes d'importance
(présentés au tableau V) indiquent un degré de dispersion de la culture
analogue en tous points & la situation moyenne pour l'Italie et une taille
moyenne d'exploitation inférieure & la moyenne nationale. Mais le tableau
de la structure viticole de la Vénétie ne peut &tre complet que s'il est
tenu compte de la part (60 %) encore considérable de la culture mixte
dans la superficie viticole totale, de l'altitude de la région et, enfin,
des aires de viticultures Etant donné que la culture mixte intéresse
essentiellement des zones & peu prés plates, tandis que les régions clas-
siques de la viticulture spécialisée vénitienne présentent un profil
accidenté, on peut conclure que la dispersion prononcée dont nous avons
parlé est caractéristique des zones viticoles de collines ol se concentire
la production de vins de qualité.

Superficie

la dynamique des investissements (tableaux II, III & IV)(1) révéle une forte
augmentation de la superficie des cultures spéciulisées en production et non
en production. En effet,les plantations én production qui en 1961 courraient
globalement 54.893 ha oocupaient & la fin de 1968 une surface de 71.964 ha,
ce qui correspondait i une augmentation de 30,6%. La Vénétie était ainsi
représentée sur le plan national en 1968 par un pourcentage de 6,9% qui
dépassait de 1,6% celui enregistré em 1961.

Les plantations non en production ont également connu un rythme d'accrois-
gsement remarquable, atteignant 3 la fin de 1961 un pourcentage (38,3 %)

dépassant celui que représentaient les surfaces en production.

L'écart entre les deux taux d'accroissement calculés annuellement et
représentés dans le tableau XV par des indices met en évidence un indice
de vieillissement des vignobles qui est parmi les plus bas enregisirés
dans le nord de 1'Italie. On constate néanmoins dans les chiffres indi-
quant la superficie totale (spécialisée + mixte) une certaine réduction

en valeur absolue, l'auvgmentation des surfaces de culture spécialisée

(1) p. 126, 127 et 128.
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(31 7% en moyenne) n'étant pas proportionnelhe 3 la régression (47,6 %)
des cultures mixtes.

Les causes d'une telle dynamique sont déaorLais communes aux principsales
régions productrices de vin, elles résident‘dans le fait que les viti-
culteurs s'orientent depuis la mise en vigusur de B loi sur la protection du
nom d'origine vers une production de quali#é au lieu de chercher A accroi-
tre quantitativement leur produotion. ‘

Patrimoine viticole

En 1964 (année od 1'ISTAT & effectué le calcul) le patrimoins viticole
vénitien groupait 233 millédns de ceps Sgalement répartis en vignobles
spécialisés et vignobles mixtes. C'est le plus grand parc viticole (apris
le Piémont) du Nord de 1'Italie, avec un d?gré de dispersion des variétés
- (26 cépages représentés par 197 mllllons(ds ceps) trés procherde celui
du Piémont. J

Si on examine les différents cépages, on constate que le Merlot est le
plus fortement représenté avec 20,1 % du patrimoine régional, suivent
par ordre d'importance numérique le Gargenega et lé groupe des Rabosi

avec chacun 11,4 % et les Corvine avec 4,8|%.
|

D'autres cépages ont une certaine importan#e sans pour cela couvrir une
superficie notable, parce que leur produit, seul ou mélangé 3 d'autres, est
utilisé dans la fabrication de vins appréciés. Citons le Cabernet Franc

et le Cabernet Sauvignon avec des pourcenttges respectifs de 2,7 % et 1,9 %,
le Malinara (2,5 %), le Prosecco (4,5 %) e# enfin le cépage Rondinells

avec 1,9 7. }

La dernidre caractéristique digne d'&tre nLtée est que tous les cépages
dont nous wvenons de parler\sont représeutéb, par des pourcentages variant
entre 50 et70 %, dans des vignobles spécialisés et se répartissent,
toujours dans des proportions supérieures é la moyenne, dans les zones

de collines.

Un autre élément atteste que le patrimoine viticole de Vénétie est nette-
ment orienté vers une production dénmillg#rg qualité : en 1964 la propor-
tion de ceps hybrides dans le parc v1t1coﬂe régional était de 8,3 % ;
comme ces hybrides forment e plus gros d# la culture mixte, il est
dvident que nombre d'entre eux ont déja éﬁé arrachés lors de la réduction-
surfaces viticoles mixtes et ils semblent}dsstinés & disparaitre entiére-

ment ou presque entidrement. )
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d) - Délimitation géographique de la région

Les zones les plus intéressantes du point de vue de la qualité et de la
quantité peuvent &tre loealisées dans deux épicentres ; 1'un & Trévise
(groupant environ 88 % des surfaces viticoles spécialisées) particu—
liérement dans l'axe Conegliano-Vallobbiadene et dont on trouve des
ramifications dans les provinces de Venise, Vicence et Padoue ; 1l'autre
épicentre coincide & peu prés avec l'emplacement de Vérone et plus préci-
sément s'étend dans le Soave, le Bardolino , le Valpolicella et la
Valpentena,

2.4.2., - Production viticole et ses caractéristiques
a) - Evolution de la production

La réduction en valeur absolue de la superficie complantée en vigne &
reisins de cuve, due, comme nous l'avons dit, 4 une régression des
surfaces de culture mixte supérieure 3 l'extension des surfaces viticoles
spécialisées, ne semble pas & premidre vue avoir freiné la tendance posi-

tive de la production.

Si en effet on examine le tableau IX, on constate que la production viti-
cole de Vénétie est passée de 7,9 millions d'hl pour les trois années
1958 & 1960 & 8,8 millions d'hl pour les trois dernidres années 1966 a 68,
c'est-a-dire qu'on enregistre une progression de 845.400 hl en valeur
ébsolue et de 9,6 en pourcentage. Toutefois, une analyse des productions
des différentes années de la période considérée (1958 a 1968) fait
ressortir des variations entre une année et la précédente qui, arithmé-

tiquement, s'annulent.

En plus détaillé, nous voyons que les trois années suivant immédiatement
1958 (premiére année de la série) ont donné lieu & des productions infé-
rieures & celle de l'année en question, faisant s'accumuler un retard de
2.200.000 hl environ. En 1962 en revanche, on a enregistré un accroisse-
ment de la production égal & environ la moitié de la production perdue
dans les années 1959, 1960 et 1961 ; le retard restant a été plusique
récupéré avec la vendange de 1964 qui a valu & la Vénétie sa production
maximum (10.700.000 hl). En 1965 cependant, le chiffre de la production
est descendu & un niveau jamais atteint auparavant (si on excepte 1961),
annulant l'avance prise l'année précédente. Enfin, les productions des
derniéres années n'ont pas suffi pour compenser le fléchissement notable
de la production enregistré en 1965, cela en raison de 1'écart négatif
constaté pour 1965, leduel a fait perdre l'avance partielle qu'avaient

fait enregistrer les années 1966 et 1967.
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1)

Le tableau récapitulatif a l'aspect suivant

|

Ecarts (en milliers/ d'hl)
ANNEES
Négatifs Posit}fs
|

1958 - -
1959 963 -
1960 171 -
1961 1,040 -
1962 - 1.605
1963 669 -
1964 - 3.265
1965 3.811 -
1966 - 32
1967 - 2.305
1968 1.415 -L
Total -8.069 +8.JO7

Description détaillée de la production }

Les aspects qualitatifs de la production #inicole de Vénétie peuvent

se résumer dec la fagon suivante :

Couleur : les vins rouges prédominent, avec environ 80 % du total et

des nuances trés riclies qui vont du rubis au grenat en passant par le
rouge cerise lorsqu'ils sont soumis au vigillissement pendant une pé-
riode de temps appropriée. Citons parmi les vins rouges : le Bardolino,
le Cabernet, le Merlot, le Raboso del Piave, le Valpolicella et le
Recioto. Les 20 % restants sont constituéé par des vins blancs produits
dans des zones fort peu étendues et dont ies teintes se présentent -sui-
vant une gamme moins riche qui peut varief du jaune paille du Riesling
(italien) au jaune citron du Tocai di Lison en passant par le jaune
doré du Soave. Le Prosecco, le vin blanc de Conegliano et le vin blanc

des Collines Fuganei sont d'autres vins blancs a4 mentionner,
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Saveur : Les vins de Vénétie ‘sont tous caractérisés par une saveur
trés séche avec dans cértains cas une tendance 3 1l'herbacé (par exem-
ple le Cabernet) qui contribue 3 leur donner un bouquet prononcé,
D'autres comme le Bardolino et le Valpolicella ont un arriére gofit un
peu amer, mais jamais avec excds, car sa teneur en tannin (remarque

valable pour tous les vins de Vénétie) est modérée et équilibrée ;

Titre alcoolique : il varie pour les vins rouges entre 11 et 13° et

pour les vins blancs entre 9 et 119,

En ce qui concerne l'importante distinction fondée sur le degré dans
la qualité, les vins de Vénétie peuvent &tre divisés de fdgon appro-
ximative en un groupe, de 30 % de vins d'origine et un autre de 70 %

de "vins de table".

Pour la composition du premier groupe, rappelons que les vins qui i ce
jour ont obtenu l'appellation d'origine contr8lée sont : le Bardolino,
le Soave et le Recioto di Soave, le Valpolicella et le Recioto della
Valpolicella, le Prozsecco di Conegliano-Valdobbiadene et le Prosecco di

Conegliano-Valdobbiadene supérieur de Cartizze.

A ces derniers il y a lieu d'ajouter le Cambellara, le Breganze et le
Bianco dei Colli Fuganei qui ont déja fait l'objet d'un avis favorable

du Comité national spécizl,

Structure de l'offre

-

Comme nous l'avons mentionné 3 plusieurs reprises, une évaluation quantita-
tive de l'offre exige que l'on déduise de la production totale une cer-
taine quantité qui, pour deux rzisons didtinctes n'entre pas dans les

grands circuits de commercialisation.

L'une de ces raisons est la consommaiicn des viticulteurs producteurs

de vin ; l'autre consiste dzns l'zpprovisionnement direct des consom-
mateurs dans les zones de production et dans la consommation locale.

Pour évaluer cette quantité on a eu recours, en l'absence de constatations
statistiques systématiques, 2 des sondages, et on slest basé essentiel-
letient sur les siructures des exploitations et sur l'indice de ruralité.
Pour cette raiscn, les données qui apparaftront ci-aprés doivent &tre

interprétées comme des données quantitatives approximatives.

Sur labase des considérations exposées au paragraphe 2.4.2. lettre a)
on' peut admettre comme niveau annuel moyen de la production totale une
quantité voisine de 8.500.000 hl. Compte tenu du degré de dispersion
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de la culture spécialigée et de la taille moyenne des exploitations et

eu égard au fait que la production provenant des vignobles de culture
mixte (dont la qualité est généralement moins bonne) est presque entidre-
ment absortiée par les producteurs, on peut estimer que la part de
1l'autoconsommation est sensiblement équivalente & la moyenne nationale,

c'est-a-dire & 20 % environ de la production totale moyenne de la région.

Enfin, pour arriver au chiffre de l'offre réelle, il reste a isoler les
quantités qui échappent au grand circuit de distribution du fait qu'elles
sont achetées sur les lieux mémes de production par les consommateurs

et les détaillants locaux. L'indice de ruralité élevé (56 % de la popula-
tion sédentaire habitaient, d'aprés les données du rencensement de 1961,
dans des communes de type rural) qui reste particulidrement accentué dans
les provinces de Rovigo, Padoue et Trévise et 1'habitude répandue chez les
consommateurs de nombreux centres de s'approvisionner directement & la
source, permettent d'estimer ces quantités & 9 & 10 % de la production
régionale (soit 800.000 hl de vin en chiffres ronds).

Les observations précédentes peuvent &tre résumées dans le bilan suivant :
- Production totale = 8,500,000 hl
- Autoconsommation des producteurs = 1,700,000 hl

- Approvisionnement direct des
congommateurs et circuits locaux = 800.000 hl

— Production régionale commerciali-
sable par les grands circuits = 6,000,000 hi
En comparant les chiffres contenus dans les déclarations de production
de vin et ceux de 1'ISTAT relatifs & l'activité des Caves coopératives
et des Coopératives viticoles, on peut fixer de fagon approximative la
participation des catégories de transformateurs & la production moyenne

effectivement commercialisable de la région :

- Caves coopératives 35 %

Coopératives viticoles 4%

Viticulteurs transférmateurs isolés 45 %

Transformateurs non viticulteurs 16 %

Ces pourcentages peuvent naturellement varier en fonction de la valeur

qualitative et quantitative de la production.

La part importante prise par les Caves coopératives dans la production
vinicole de la région s'explique moins par leur importance (on n'en
dénombre deux fois moins que dans le Piémont) que par leur capacité de
transformation (Tableau XIV et XV). En d'autres termes, les Caves coopéra-—
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tives de Vénétie possddent une capacité ¥raiment considérable (environ
4.500.000 hl) leur permettant de traiter en moyenne 3,500,000 quintaux
de raisins. Une telle capacité contribue naturellement dans une forte
mesure & la s3abilité des prix comme au maintien d'un bon niveau de
qualité "vins de table", catégorie vers laquelle les caves coopératives

de Vénétie orientent plus particuliérement leur production.

Leur expansion a son origine dans le spuci constant des viticulteurs
de valoriser leur production en proposant au marché une offre moins
dispersée et de bonne quddité, ambition que les Caves caopératives

leur permettent justement de réaliser.

L'autre catégorie de transformateurs participant & l'activité vinicole

de la région pour une proportion majeure (45 %) est celle que constituent
les viticulteurs transformateurs isolés, circonstance qui atteste la
profondeur et l'ancienneté des traditions oenologiques de la viticulture

de Vénétie. Les 20 ¢ restants de vin régional commercialisé gsont produits
par les chais (4 %) et par les transformateurs non viticulteurs (16 %),
clest-d-dire les entreprises de fabrication de vin. ®n ce qui concerne

ces derniéres catégories de transformateurs, il y a lieu de préciser

que leur activité transformatrice est en fait considérablement supérieure
aux pourcentages indiqués antérieurement si 1'on tient compte des fortes
quantités de raisins, de molits et de vins qu'il est nécessaire de faire
venir chaque année des autres régions pour satisfaire les besoins des in-
dustries locales. Ces quantités, commercialisées pour la plus grande partie
sur la place de Vérone, peuvent &tre estimdes, en éguivalence-vin, & 3 mil:

lions d'hl environ.

Commercialisation

Il ressort de ce qui précéde que la Vénétie, bien qu'étant une région de
forte production de vin, réalise un volume d'échanges supérieur a sa
production. Sur une période d'un an, ce volume d'affaires, exprimé en hl
de vin, oscille en moyenne autour de 9 millions,soit 6 millions provenant
de la production régionale commercialisable (qui entre dans les grands

circuifa) et 3 millions en provenance d'autres régions.

Pour les raisins, la commercialisation est limitée & la période fin sepiem-
bre-mi-octobre et n'atteint un volume appriciable gue dans des zones
particulidres : les plus importants des raisins de cuve sont ceux de
Conegliano Veneto (ol les représentanis des entreprises de vinification

de toutes les provinces de Véndtie s'approvisionnent) et celui de Trévise,
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Pour les mollys la période des échanges est q@ttement plus longue, car
les transactions portent égaiement sur les doﬁtS'fermentés et non fermentés
expédiés d. Midi. Dans les ventes de moiits ﬁon fermentés et fermentés
- qui s'effectuent sur les mémes marchés quéwcelles des vins - les prix
indiqugs se rapportent au poids et & la graduation "effectuée et 3 effec-
tuer", autrement dit, ils tiennent compte éila fois du degré d'alcool et

du degré de susre.,

Beaucoup plus importante est la commerciali#ation des vins, qui s'effec-
tue pour environ une moitié de la productio# régionale sur les divers
marchés & la production,et pour l'autre moi#ié & Vérone,oll également con-
verge la quasi totalité de 1l'offre des vins@ds provenance exira-régionale.

Des marchés ol la plus grande partie des éc$anges reléve du premier stade
de vente (de producteur i premier acheteur)}le plus représentatif est
Trévise, suivi & bonne distance par Fadoue.iParmi les marchés du type
mixte, c'est-a-dire dont les opérations por#ent aussi bien sur la pre-
midre phase des échanges que sur la auivanté, figure Vérone qui non seu-
lement traite le plus grand volume d'affaires de la région - favorisé

en cela par sa situation particuliére au centre des voies de communication
reliant le Sud et le Centre de 1l'Italie avec les provinces du Nord-Est -

mais aussi constitue un des principaux marchés vinicoles italiens.

Marchés & la production

a) - Trévise : marché & la production typi@ue, tant pour les raigins
que pour les mofits et les vins. Le jour de marché est le mardi et
le lieu la "Salle des marchés" de Pialza Fiumicelli. Le marché est
organisé par la Chambre de Commerce de Trévise et est soumis & un
réglement particulier : il est équipéjde boxes, de haut-parleurs,
de tableaux mobiles et dispose d'un service bancaire et d'un labo-
ratoire d'analyses., Les ventes se fonﬂ sur la base d'un échantillon,

sans préjudice de vérification du lot entier,

Volume des échanges — Le volume des ééhanges avoisine en moyenne_par
campagne 2 millions d'hl, qui provien¢ent de la région de Trévise et

t
aussi, pour une part, des provinces de Padoue et de Venise. Les vins

gui arrivent sur cette place consisteﬁt pour environ 20 % en vins
d'origine, le restant étant fourni par les vins de table parmi les-
quels peut &tre classé le type Raboso| rouge-noir bien que ce dernier
soit parfois utilisé pour le "coupage pour la couleur" c'est-a-dire
pour corriger la couleur des vins,

|

I.'offre est fournie par des viticulteprs trandformateurs isolés d'une

part et, d'autre part, par les Caves foopératives el les chais ou
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leurs représentanis. On doit également signzler de ce c8té les
entreprises de vinification de tailles moyennes. Les transactions

se déroulent en général avec la participation d'intermédiaires.

La demande émane d'industries de vinification et d'entreprises
de mise en bouteilles, ainsi que de grossistes. Le marché de Trévise
est également fréquenté par des représentants de transformateurs

isolés et associés du Trentin-Haut Adige.

Conditions de vente et de paiement - Les producteurs indivi-

duels et les Caves coopératives vendent leurs produits franco cave
du producteur pour marchandise mise sur moyen de transport, dans des
fits appartenant & l'acheteur : l'acheteur verse généralement des
arrhes (entre 10 et 20 % de la valeur de la marchandise) et ragle

le solde & la livraison. Les entreprises de fabrication du vin, les
coopératives viticoles et, parfois, les Caves coopératives vendent
franco lieu de destination avec paiement 34 la présentation de la fac-—

ture.

Constatations — La Chambre de Commerce de Trévige a constitué une

Commission spéciale qui groupe les rerrésentants des différentes
catégories (producteurs isolés et associés, transformateurs indus-
triels, commer¢ants et intermédiaires).

Les membres de la Commission relévent les cotations minimum el maxi-
mum, déduction faite de l'imp8t sur le chiffre d'affaires : les

prix sont indiqués par degré hecto de marchandises en veac avec
paiement & la livraison franco départ cave du producteur. Les prix
déterminés par la Commission sont publiés dans le bulletin hebdo-
madaire de la Chambre de Commerce et ce sont eux qui, en général,
servent de référence aux professionnels dans les transactions effec-

tuées les jours suivants, éventuellement en dehors du marché.

Padoue : marché & la production d'impertance provinciale. Il est
organisé par la Chambre de Commerce locale et les rsfunions ont lieu
le jeudi dans l'enceinte de la Bourse des marchandises. Les trans-
actions se déroulent sur la base de la dégustation, qui a lieu 3 la

cave du producteur, ou d'un échantillon.

Volume des échanges ~ Ce marché n'accueille qu'une partie de la proe
duction commercialisable de la province : la moyenne par campagne
avoisine 800,000 hl de vin ; le restant de la production débouche
pour une part sur le marché de Trévise et, pour une part plus impore
tante, sur celui de Vérone. Les vins traités sur le marché de Padoue

sont constitués'd 10 7% par des vins dforigine et 3 9 % par des
"vins de table".
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L'offre est fournie par des viticulteurs traﬁsformateurs isolés, des
Caves coopératives et des entreprises de vinification d'importance
moyenne, assistées le plus souvent par des intermédiaires,

lLa demande correspond pour l'essentiel aux bbsoins locaux et, pour une
petite part & ceux de la province de Venise.iLes acheteurs sont, en con-
séquence, des commergants de demi-gros, de pktites entreprises de mise
en bouteilles et de détaillants. ‘

Conditions de vente et de paiement - Les conditions appliquées sont, en

général, identiques & celles en vigueur sur le marché de Trévise,

Constatations —Une Commission spéciale de la Chambre de Commerce (au sein
de laqueile sont représentées les diverses catégories de la production

et du commerce) reldve les prix minimum et maximum pratiqués sur le marché,
qui s'entendent par degré hecto, pour marchandise en vrac, avec paiement

3 la livraison, Ces prix sont ensuite publiés dans le bulletin hebdoma-
daire de la Chambre de Commerce de Padoue.

Marchés mixtes

Vérone : Comme l'avons déja dit, le marché &e Vérone est le plus important
marché & la production de Vénétie, puisque %'est sur lui que converge

la moitié environ de la production moyenne %ommercialisable de la région ;
c'est en méme temps un des marchés intermédiaires les plus représentatifs
d'Italie (échanges s'effectuant aux phases #ltérieures au premier stade
de vente), car les transactions qui y sont #onclues portent sur de fortes
quantités aussi bien de vins en provenance ﬁ'autres régions que de vins
destinés & d'autres régions, Il a donc un rayon d'influence qui s'étend 2
diverses zones de production et de consomma@ion parfois éloignées de

Vérone.

Les réunions sont hebdomadaires ; elles ont lieu le lundi dans la Zalle
des marchés de la Chambre de Commerce de Vérone, piazza Bra.

Le volume d'affaires annuel moyen dépasse 6 miliions d'hl de vin et peut

8tre réparti comme suit :

- par provenance
- 50 % environ en provenance de la province de Vérone et d'autres
provinces de Vénétie (dont 1/3 de vinsjd'origine) ;
- 20 4 environ en provenance des Pouilleé H

- 17 % environ en provenance des Marches| et de 1'Emilie-Romagne ;

- 13 % environ en provenance de Sicile ef, dans une faible mesure,

de Sardaigne ;
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- par destination

- 82 7 environ sont consommés ou utilisés dans la région;

- 1C L environ sont expédiés vers le Trentin Haut Adige et la Lombardie.

L'offre est fournie par des agents économigquegdifférents suivant que les
vins traités proviennent de la production régionale ou d'autres régicns.
Dans le premier cas il s'agit de viticulteurs transformateurs isclés ou
associés (Caves coopératives ou coopératives viticoles) et, dans une
moindre mesure, de transformateurs non viticulteurs. ‘Les échanges de

vins de production extra-régionale intéressent des grossistes, dec trans-
formateurs non viticulteurs, zinsi que des Yaves coopérati es des régions
qui expédient leurs produits vers la Ténitie, Tans les deux cas, les

transactions g'effectuent uvec le concours d'intermédiaires.

1s demande émane elle aussi de catégories qui différent suivant la pro-
venance du vin. C'est ainsi que pour les vins de provenance extra-régio-
nale on trouve comme acheteurs les transformateurs non viticulteurs (en~
treprises de vinification), les Caves coopératives et les coopératives
viticoles de Vénétie et du Trentin-Haut Adige et, enfin, des grossistes,
Tour les vins de la Yénétie, en revanche, la demande est représentée par
des entreprises de mise en bouteilles, des grossistes et des négociants

de demi-gros, ainsi que des détaillants locaux.

Conditions de vente et de naiement - Elles reflédtent, comme il est logique

de s'y attendre, 1és différentes phases des échanges gui se réalisent
sur la place de Vérone. Toutes les ventes s'effectuent sur échantillon,
mais la livraison a-lieu en général franco cave du producteur avec paie-
ment & la livraisgon,.pour les vins produits dans la province ou dans la
région, et étant entendu que l'offre émane de producteurs de vin isolés
ou associés, La livraison peut, par contre, &tre prévue franco lieu de
destination, tant pour les vins produits dans la région gue pour ceux
venus de l'extérieur, quand 1l'offre est fournie pér de grandes firmes de
fabrication du vin ou par des commercants. Dans ce dernier cas, le paie-

ment peut aussi s'effectuer & la présentation de la facture.

Congtatations - Il n'existe pas de commission spéciale pour la constation

des prix. L'Offiee statistique de la Chambre de Commerce reléve les prix

par le truchement des agents opérants sur le marché.

Conclusions — Eu égard & la double fonction du marché de Vérone (2 la
production et intermédiaire) et & sa large représentativité quant au

volume des échanges et des catégories de vin, il apparalt suffisant en
ce qui concerne la Vénétie, de relever 1'évolution des cours sur cette

place seulement. La liste des "vins de table" et de coupage doni les
cours seraient ainsi constatés devrait &tre :
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vins rouges et vins blancs ordinaires dQ}Vénétie H

vins rouges et vins blancs ordinaires d'@milie—Romagne ;
vins blancs ordinaires des Marches ; |

vins rouges du Salento et vins blancs de Martina Franca - Locorotondo
et San Severo della Puglia ; :

vins blance de Sicile occidentale ;

vins blancs de Sardaigne.
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2.5, - Emilie-Romagne

2.9.1. — Structure de la production

L'Emilie~Romagne es: une des régions viti-vinicoles italiennes ol le
processus de renouvellement de la viticulture s'est manifesté ces der-
niéres années avec plus d'ampleur, cependant que la production vini-
cole de la région - qui, jusqu'd une époque récente, était d'une qualité
inférieure & celle des autres grandes régions viticoles - s'améliorait

également de fagon notable.

Le pourcentage de la production vinicole de la région par rapport au
total national pour la moyenne des trois années 1966/68 est d'environ

10 % et il est donc légdrement supérieur & celui du Piémont (environ 9 7))
et n'est inférieur qu'a celui de la Sicile (environ 12 %), & celui de la
Vénétie (environ 13 %) et & celui des Pouilles (environ 17 %)). Cette
appréciable contribution quantitative ne se retrouve toutefois pas dans
les chiffres relatifs 4 la valeur : en effet, en 1967 année au cours de
laquelle la production régionale a fourni plus de 11 % de la production
naticnale, la participation de 1'Emilie-Romagne & la valeur de la pro-
duction brute commexrcialisakl . des produits viticoles italiens représente
a peine 8,5% contre 16% pour le Piémont, 18% pour la Sicile,16% pour la
Vénétie et 27 % pour les Pouilles.

Ce décalage a son origine, d'une part, dans la structure des exploitations
viticoles de la région et, de l'autre dans le rapport entre cultures

mixtes et cultures spécialisées.

a) - Exploitations viticoles

Au 19 avril 1961, date du recensement général de l'agriculture, le nom-
bre des exploitations pratiquant également la culture de la vigne a
raigins de cuve en vignobles spécialiség était de 59.042, dont la

répartition par province était la suivante :

Plaisance 10.241 17,4 &%
Parme 2.544 4,37
Reggio Emilie 2,861 4,8 %
Yodane 6.811 11,5 % -
Bologne 11.038 18,7 %
Ferrare 5.717 9,7 %
Ravenne 8.018 13,6 %
Forli 11.812 20,0 )0

59.042 100,0 %



|
|
e

Bien qu'un nombre élevé d'exploitations soiént concentrées dans certaines
provinces ol se trouvent les zones vit100194 convenant le mieux & la
production de vins de qualité, 1'importance{des exploitations recensées
révélent les éléments qui ont agi défavor&ﬁlement sur la production de
1'Emilie~Romagne jusqu'd une époque encore ﬁécente.

Les exploitations de la région représentaiaﬂt par i¢ nombre et la super-
ficie recensées 4;l1 et 2,9 % respectivementides chiffres correspondants
pour l'ensemble du pays : nomme le montre le tableau ci-dessous, ce sont
13 des pourcentages sensiblement inférieurs aux données analogues relevées
pour les avtres grandes régions viticoles :

L

I

Superficies
ma | Zecmebes dee Smploltations
spécialigées
|
0% | 100 %
!
Vénétie 6,9 8,1
Emilie-Romagne 2,9 | 4,1
Piémont 12,8 12,1
Pouilles 23,9 11,5
Sicile 18,8 11,8
|
|

-
Cependant, d'autres éléments structureis (t#uxefois en passe d'8tre
partiellement §liminés) comme ceux qui res#ortent de la stratification
des exploitations par catégories d'importaﬁée, entravaient également la
progression de la wviticulture dﬁmnilio-ntnigne.

Le fait que 90,4 % des exploitations susmentionnées sont comprises dans
la premidre catégorie d'importance (jusqu'd un hectare) avec une super—
ficie totale de cultures spécialisées égale & 58 % environ du total de la
région en 1961 attestait un degré de dispersion de la culture qui figu-
rait parmi les plus élevés d'Italie et qui se situait au niveau des
régions d'Italie Centrale ok la culture mixte est la plus répandue. En
outre, la constatation que les exploitations restantes, comprises dans
les deuxi2me (de 1 & 3 ha) et troisiéme (au dessus de 3 ha) catégories,
représentaient respectivement 8,6 et 1 % di nombre total des exploita-
tions de la région (pourcentages:nettementiinférieurs'é la fois aux
données moyennes correspondantes pour 1'en+eﬁble du pays et aux chiffres
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relevés pour les aulres régions prises comme pcints de comparaison
dans le tableau précédent) achdve d'éclairer la position particulidre
de la région dans le contexte national de la production vinicole sur le

double plan de la qualité et de la quantits.

Enfin, il ne faut pas oublier gue 1'Emilie est la région qui compte

encore aunjourd'hui le plus grand nombre d'hectares de vignes en culture
mixte : la superficie consacrée aux cultures mixtes atteignait en 1967
411.332 ha, soit 91 4 de la superficie viticole totale de la région et

20 % du total national des superficies.occupées par les cultures mixtes.
Surfaces

La situation décrite ci-dessus subit incontestablement 1'influence favo;
rable de 1l'évolution présente, particulidrement en ce qui concerne la

dynamique des investissements en culture spécialisée.

Le tableau II permet de constater le rythme de l'accroissement des cul=
tures spécialigées en production enregistré de 1961 & 1968. Leur super-
ficie est passée, dans cette période, de 21.885 ha & plus de 39.000 ha,
pour une augmentation de 79 % environ, qui s'est réfléchie en un accrois-
sement régulier du pourcentage représenté par les surfaces de cultures
spécialisée en production de la région dans le total national correspon-
dant (2,1 % en 1961 et 3,7 % en 1968).

Mais le processus de restructuration de la viticulture ressort plus
clairement de la constation que l'augmentation de la superficie des cul-
tures spécialisées non en production a été supérieure dans le méme
intervalle & celui de la superficie en production. En effet, on peut
voir au tableau IV l'écart sensible existant entre les indices annuels
(base 1961 = 10C) des deux superficies en question, écart qui signifie
sur le plan pratique un renouvellement des vignobles, basé sur la mise
en place de cépages plus productifs tant du point de vue de la quantité

que de celui de la qualité,

Je processus de transformation est confirmé et par la nette diminution

de la culture mixte, tombée de 619.807 hectares en 1961 & 409.266 ha

(-34 %) en 1968 et par les premiers chiffres publiés concernant les
superficies inscrites au Répertoire des vignobles (Albo dei Vigneti), dont
on-sait qu'il constitue la référence de base pour le contr8le des vins

4 appellation d'origine contrSlée, D'aprés ces résultats les vignobles

qui fournissent 1'"Albana di Romagna" et le "Sangiovese di Romagna"

(deux des vins romagnols les plus estimés) couvraient & la fin de 1968

respectivement 2.122 et 1,679 ha,
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¢) - Patrimoine viticole

I

Le nombre de pieds de vigne de la région,icalcule en 1864 par 1'ISTAT

pour 30 cépages bien identifiés, ainsi que leur distridbution par type

de culture et par zone altimétrique sont présentés dans le tableau ci-

dssous en valeur absolue (milliers de pieds) et en pourcentage :

|

> . » » ‘ v_(ﬂ
Spécialisée Hixte Total
Zones alti- ‘
métriques Nombre a4 Nombre % Nombre o
/ /o
de ceps de ceps de ceps
Montagne 5.587 | 6,1 7.129 6,7 12,716 6,4
Colline 50.091 54,7 30.114 28,2 80.205 47,4
Plaine o 39,2 69.629 65,1 105.521 53,2
Total 91.570 100,0 106.87L 100,0 198,442 100,0
|
-

I1 ressort des pourcentages indiqués ci~dessus gue la sgpécialisation
viticole est plus accentuée dans les zor;es At collines, ce qui signifie
dans la pratique une production viticole de @eilleure qualité, Le pour-
centage élevé de cépages observés en plaine lest une conséquence directe
de la place importante que tiennent les sur{ ces de culture:mixte dans

cette région, méme si ce dernier type de culture - comme nous avons.eu

|

Pour ce qui est du nombre et de l'importanc# des cépages, l'indice révélé

l'occasion de le dire - est en régression,

par le tableau VII est trés faible, si 1'on[considére que quatre cépages
seulement sur trente dénombrés groupent plus de 65 % de 1l'ensemble du
patrimoine viticole d'Emilie.

Ces quatre cépages sont les quatre plus fameux dé 1'Emilie-Romagne, &
savoir le Sangiovese, avec 22 % des ceps, le groupe des Trebbiani avec
20,5 %, le groupe des Lambruschi avec 13 % et enfin 1'Albana avec 10 %.

Outre les cépages précités, il y a lieu d'en mentionner d'autres qui,
s'ils n'occupent pas une fraction notable d? la superficie viticole,.n'en
gsont pas moins trés importants du fait qu 1}8 servent de base 3 la pfépa-

ration d'autres vins appréciés.
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Tel est le cas du cépage "Lancellotta" ou " Ancellotta", qui représente
environ 3,5 % du patrimoine viticole d'Emilie., - C'est un cépage trés appré-
cié des techniciens, des industriels et des commergants, car il produit un
moGt quij; de par ses caractéristiques de couleur et de gofit et de par son
degré de sucre se pré8te particulidrement bien & la préparétion de vins de
qualité. De plus, la peau des raisins, une fois fermentée constitue 1la
meilleure matidre premidre pour la fabrication de l'oenocyanine industrielle..
Citons enfin quelques é.utres cépages trés. estimés comme le "Barbera" et la
"Bonarda" (transplantés du Piémont) qui représentent respectivement 5,8 %
et 1,8 %4 du patrimoine viticole dé la région. Les raisins de ces cépages
donnent, dans une proportion de 60 % pour le Barbera et de 40 % pour la
Bonarda piémontaise, le vin dénommé "Gutturnio dei Colli Piacentini" qui
a déja obtenu 1l'appellation d'origine contrdlée.

d)-Délimitation géographique de la région.
Etant donné que la culture mixte est présente, encore qu'd des degrés divers,

dans toutes les provinces et que la culture spécialisée se concentre au
contraire autour de Plaisance, Ravenne et Forli, la délimitation des zones
‘viticoles n'a pas la méme importance selon qu'on la considére du point de

vue de la quantité ou de celui de la qualité.

Sur le plan de la quantité, les provinces les plus importantes sont : celles
de Ravenne, de Reggio Emilie, de lModéne, de Bologne et de Forli. Sur celui

de la qualité, les‘zones a signaler sont situées : dans les communes

entourant la province de Modane, dont le centre est figuré par le petit lieu-
dit de Sorbara - commune de Bomporto — pour la production du "Lambrusco", pour
lequel le Comité national a déja donné l'avis favorable concernant la protec-
tion du nom (les appellations d'origine cbnerlée attribuées pour le lambrusco
concerneront. les variétés"Sopbara ™, "Salamino”, "S. Croce" -et "Grasparossa di
Castelvetro"), dans le triangle Bologne-Faenza-Ravenne dont l'épicentre est
situé dans les communes de Bertinoro et Castrocaro, pour le vin d'appellation
d'origine contrdlée "Albana di Romagna'; les provinces de Forli et Ravenne
pour les "Sangiovese di Romagnd' et "Trebbiano di Romagna" et, enfin, dans la
province de Plaisance, les communes de Ziano, Castel S. Giovanni, Borgonovo,
Val Tidone, Nebbiano, Carpaneto Piacentino, etc... pour le "Gutturnio".

2.5.2.~La production vinicole et ses caractéristiques.

a) -Evolution de la production
- Le processus de restructuration que subit actuellement la viticulture d'Emilie,

a été décrit au paragraphe traitant des superficies et exprimé par deux pour-

centrages : une augmentation de 85 4 environ de la superficie totale des
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cultures spécialisées et une diminution de 34 4 de la superficie totale des
cultures mixtes.

L'écart entre ces deux chiffres s'est traduiﬂ; abstraction faite des fluctua-
tions annuelles prévisibles, par une progression régulidre de la production.
Le tableau XIII montre, en effet, que la proj

anndes 1966 & 1968 est supérieure d'environ y,s million hl, soit 22 4 & la
moyenne correspondante des trois années 1958 & 1960, Malgré le fléchissement

juction vinicole moyenne des irois

de la production enregistré en 1968 ( sans parallile dans les autres régions
de grande production - tableau XIII - l'apport de 1'Emilie-Romagne 3 1lZ pro-
duction italienne de vin est allé en augmentant.

b)-Caractéristiques de la production.

La production vinicole de 1'Emilie comprend ¢e nombreux types présentant des
caractéristiques différentes; parfois & 1'1nférieur d'une méme commumne, qui
sont dues aux conditions climatiques et pédo}ogiques différentes.

C'est ainsi que, dans les zones sepientrionales de la plaine de Reggio Emilie,
on trouve aussi bien des vins rouges trés fo*cés d'un bon titre alcoolique,
corsés et d'une acidité constante que les fa#eux ving doux filtrés (convenant
les uns et les autres pour le coupage); dans]la zone inférieure de cette
plaine, les vins sont peu colorés et leur titre alcoolique n'est pas trop

élevé.

~ la région de Modéne, principalement la commuﬁe de Bomporto et ses environms,
fournit les vins Lambrusco : ils sont natureﬁlement mousseux, de coloration
peu vive, mais brillants, alors que, toujours dans la méme province, mais
dans les communes qui des deux cOtés bordent‘Carpi, les vins produits sont
excellents et trés colorés, d'un degré alcoolique assez fort et sont généra-

lement utilisés comme vins de coupage.

Tn Romagne, la production comprend & la fois des vins blancs et des vins
rouges; l'aire viticole a pour épicentre lajcommune de Lugo; les vins blancs,
tré&s recherchés, ont un degré alcoolique mo#en (9 & 10°) et sont tantdt secs,
tantdt douceftres; les vins rouges, surtout s'ils prbviennent du raisin dé-
nommé "Canina", sont plutSt faibles et moyennement colorés; toutefois, s'ils
proviennent du raisin dit "raisin d'or", il# sont riches en matiére d'extrac-

tion ainsi ‘qu'en alcool et assez fort en ta#nin;
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La production totale de la région comprend 65 % de vins rouges et 35 %

de vins blancs. Une répartition par types de vin rouge donne 20 % de vins
d'appellation d'origine, 75 % de vins de table et 5 % environ de vins dits
de base pour la préparation des vermouths et de vins spéciaux et de vins de

coupage pour la couleur ou l'acidité.

2.5.3.~8tructure de l'offre

La production totale moyenne & partir de ldquelle ge détermine la production

régionale commercialisable par les grands circuits peut 8tre fixée de fagon
approximative & 6,500.000 hl., Les quantités & déduire comprennent la part
consommée par les producteurs, qui peut &tre estimée & 22-23 %, c'est-d-dire
1.500,000 hl, et de celle de 1l'approvisionnement direct des consommateurs

sur les lieux de production, &-.laquelle s'ajoute celle aﬁsorbée par les petits

circuits locaux et évalude globalement & 500,000 hl environ (soit 8 %) .

L'apport des autres régions viticoles peut &tre estimé & 1.500.000 hl, Cette
quantité, fournie en majeure partie par les Pouilles et la Sicile, est destinée
a augmenter le degré alcoolique des vins d'Emilie produits en plaine et pro-

venant de cultures mixtes.

En récapitulant les données ci-dessus, on obtient le bilan suivant :

— Production totale moyenne de la région 6.500,000 hl
- Autoconsommation 1.500.000 hl
- Approvisionnement des consommateurs et petits

circuits locaux 500.000 hl
- Total de la production régionale commerciali-

sable par les grands circuits 4,500,000 hl
- Apport d'autres régions viticoles 1,500.000 hl
- Total de l'offre commercialisable 6.000.000 hl

Ce bilan fait ressortir une compensation de la part non commercialisée
(autoconsommation) par celle de l'offre de provenance extrarégionale, le
résultat étant que l'offre effectivement commercialisable se confond presque
exactement avec la production totale : la différence est en effet constituée
par les 8 % (pourcentage approximatif) absorbés en moyenne par l'approvi-

sionnement direct des consommateurs et par les petits circuits locaux.

La contribution & la production moyenne commercialisable de la région
(4,5 millions d'hl) des diverses catégories de transformateurs est sujettie

3 des variations . On peut néanmoins dégager les pourcentages approximatifs
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suivants :
- Viticulteurs transformateurs 1sol§s = 259
- Caves coopératives = 45 %
- Oenopoli ? = 5%
~ Transformateurs .non viticulteurs
(entreprises de fabrication du VL ) = 259

On voit donc environ qu'un quart de la produckion régionale offerte est
assuré par les viticulteurs transformateurs isolés, que le morcellement
trés appuyé de la culture autant que la basse qualité des cépages de

culture mixte orientent vers la production de vins de masse.

L'activité des caves coopératives dans le domaine de la vinification est
par contre particulidrement notable. Il est{bon & cet égard de rappeler
que 1'Emilie groupe 20 % des caves coopératives existant en Italie, ce qui
signifie qu'aucune autre région du pays ne compte un nombre aussi élevé
d'établissements gérés sous forme coopérative.

|
Leur apparition doit &tre rattachée aux profénds conflits sociaux qui,
dans cette région, ont marqué les rapports eAtre "travail" et "capital"
et ont donné naissance & une vigoureuse activité coopérative prenant ra-

cine dans le mouvement socialiste de Romagne

En ce qui concerne la catégorie des transfor+ateurs non viticulteurs, il
convient de signaler que le chiffre de 25 ¢ #oncerne seulement leur parti-
cipation & la production commercialisable defla région., En effet, l'acti-
vité de transformation de cette catégorie es# d'un volume bien supérieur,
car ce sont justement les entreprises de vintfication qui traitent la

ma jeure partie des produits vinicoles en proyenance d'autres régions, ce
qui représente, en éguivalence vin, une moye#ne annuelle de 1.500.000 hi,

|

La contribution de ces entreprises a 1'amélibration qualitative de la pro-
duction de 1'Emilie Romagne est appréciable,moins toutefois que celle des
oaves ocoopératives et des chais. Grfce & ces dernidres catégories, 1'Emilie-
Romagne est en passs d'ocouper une place trds importante dans la produotion
des "vins de table".

Les techniques oenclogiques mises en pratiqu# ont sensiblement amélioré la
qualité des vins, particulidrement des vins pétillanis, favorisant ainsi oon-
sidérablement la tendance A l'acoroissement Ps la consommgtion.
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2.5.4.~Commercialisation

Il importe de distinguer la commercialisation des raisins de celle des

molits et des vins.

Pour les raiging, les transactions portent sur les raisins de cuve de pro-

duction locale et se déroulent pendant la période des vendanges (deuxidme
moitié de septembre et octobre); leur .importance sur le marché vinicole est
toutefois en diminution progressive. Les deux marchés les plus importants

sont ceux de Lugo et Faenza.

Pour les mofits, la commercialisation prend une ampleur particulidre dans

les années de forte production. Les ventes commencent 3 la fin d'octobre,

se poursuivent jusqu'en novembre pour les mofits produits dans la région et
durent toute l'année lorsqu'il s'fagit de mofits mutés produits dans la

région ou de provenance exira-régionale. Pour la production régionale,
1'offre est fournie en grande partie par les caves coopératives et, pour le
reste, par les viticulteurs transformateurs isolés. On trouve également

sur le marché des mofits offerts par des commergants et des Caves coopéra-
tives du Sud de 1'Italie. La demande émane principalement des entreprises

de fabrication du vin. Les marchés sont les mémes que ceux sur lesquels

se fontlles transactions concernant les vins, les places les plus importantes

pour les mofits étant toutefois Reggio Emilie et Lugo.

Pour les vine, la période de commercialisation commence vers la mi-novembre

et sé prolonge jusqu'a 1' arrivée sur le marché du vin nouveau de l'année
suivante, L'Emilie-Romagne fait venir des autres régions des vins de cou-
page et y écoule des vins de table, des vins de base servant & la prépara-
tion de vins spéciaux (vine blancs de Romagne de faible degré alcoolique)
et des vins fortement colorés (les vins rouge foncé dell'Emilie) utilisgés
dans la coloration d'autres vins. Les vins de provenance extra-régionale
consistent surtout en vins a fort degré alcoolique des Pouilles et égale-
ment, mais dans une moindre mesure, de Sicile. Les. vins de base blancs
destinés aux autres régions sont le plus souvent acheminés vers le Piémont;
les vins de coupage demandés pour leur couleur et les vins de table sont
écoulés en Lombardie, en Vénétie et, en quantité minime, en Ligurie.

Les principaux marchés sont :

a) Lugo ( Province de Ravenne) - Lugo est le plus important centre
d'échanges de 1'Emilie-Romagne, étant en m8me temps marché d'origine
pour la production de la province ou des provinces limitrophea et marché

intermédiaire pour les vins de provenance extra-régionale.
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Il faut, en effet, noter qu'une grande par#ie des arrivages de produits
vinicoles en provenance du Sud de 1'Italie!est égalementiraitée & Lugo.
Les transactions ont lieu le mercredi sur la Piazza del Pavaglione.

Les ventes s'effectuent d'ordinaire sur la base d'un échantillon "type"
prélevé sur le lot offert. Lorsqu'il s'agit de vins en provenance d'au-

tres régions, le vendeur remet généralement 3 l'acheteur des échantillons

scellés, |

Volume des échanges -~ Les échanges se chiffrent en moyenne par campagne

& 3 millions dhl de vin environ, produits pour 65 4 dans la province de
Rawenne ou dans les environs limitrophes eF pour 35 % dans d'autres
régions d'Italie. Les quantités vendues se composent pour 60 % de vins
blancs et pour environ 40 % de vins rouges.

L'offre est fournie par des Caves coopérﬂiﬁvee et des coopératives viti-

coles de la région s'il s'agit de vin de 1

'Emilie-Romagne et &galement
d'autres régions s'il s'agit d'autres vins italiens. Une partie de
1'offre de vins romagnols provient égalemePt des viticulteurs trans-
formateurs isolés, qui utilisent le plus sbuvent, les services d'inter-

médiaires. |

La demande émane principalement de grossistes et d'entreprises spécia-—
lisées dans la mise en bouteilles, basés dﬁna‘la région ou en dehors,

de celle-ci, et, & un degré moindrg, de r&présentants d'entreprises de
vinification qui s'approvisionnent sur cejmarché en vins utilisés dans

la préparation des vins spéciaux.

Condit.ons de vente et de paiement — Le produit est, en rdgle générale,

vendu en vrac et les prix s'entendent par /degré hecto.

Les conditions de vente et de paiement vafient naturellement avec la
nature de l'agent économique : les viticulteurs transformateurs isolés
et les caves coopératives de la province Qendsnt en général franco cave
du producteur avec paiement a la livraisoﬁ ; les commerganis,les Caves
coopératives et les oenopoli des autres ﬂégions vendent

également, dans certains cas, franco lieui de destination avec paiement
3 la livraison ou & la présentation de lalfacture. Quant aux transfor-
mateurs non viticulteurs (cest-a-dire lesientreprises de vinification)

ils vendent eux aussi presque toujours frénco lieu de destination et
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accordent parfois des facilités de paiement.

Constatations - La Chambre de commerce de Ravenne a créé une Commission
spéciale des prix composée des représentants des diverses catégories
d'agents économiques : producteurs isolés ou associés, transformateurs
non vitioulteurs, commergants et intermédiaires. Cette Commission reldve
les prix pratiqués sur les principaux marchés de la province sur une
période de quinze jours et fixe un trinome de prix - minimum, maximum,
dominant - qui couvre un volume d'affaires assez considérable représentant
parfois des vinsg dissemblables. Les prix s'entendent par degré hecto,
pour marchandises en vrac, avec paiement & la livraison A la cave du

produéteur, taxe sur le chiffre d'affaires non comprise.

Une fois par quinzaine, les prix relevés et établis en réunion par la
Commission spéciale sont publiés dans le bulletin des prix de la Chambre

de Commerce.

b) Reggio Emilie —~ Marché & la production typique, d'importance essentielle-
ment locale. Les transactions s'effectuent le mardi dans la Salle des
marchés de la Piazza della Liberta. Le marché est organisé par la
Chambre de Commerce de Reggio Emilie sur la base d'un réglement spécial

et posséde son propre laboratoire d'analyses oenologigques.

Volume des échanges — La masse moyenne des affaires traitées au cours

d'une campagne entiére oscille autour de 700,000 hl de vin, dont la plus
grande partie est constituée par des "vins de table", et, dans une plus
faible mesure, par des vins rouge foncé que leur couleur fait utiliser
dans les coupages : presque tous les vins vendus sur ce marché proviennent

de la province ou des provinces limitrophes.

I1 existe également une commercialisation des mofits dont le champ d'ac-

tion déborde le cadre de la province.

L'offre et la demande émanent des mémes catégories d'agents économiques

décrites & propos du marché de Lugo, mais les agents économiques d'autres
régions sont, d'une fagon générale, moins largement représentés & Reggio

Emilie.
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les mirchés sont le plus souvent conclus verﬁalement, sur la base d'un
échantillon; toutefois, lorsque les lois ont une certaine importance, cn
& recours 2 la forme écrite privée. Le vin ést généralement vendu en

vrac et les prix s'entendent au degrs quintap.

Conditions de vente et de paiement - A la coﬁclusion de la vente, 1l'ache-

teur verse des arrhes représentant enviinn lb 4 de la valeur totale de

la marchandise achetée et parfois davantage en cas de livraison différde.
Les viticulteurs transformateurs isolés vendent habituellement franco

cave du producteur avec paiement immédiat : les caves coopératives et les
oenopoli vendent également dans certains cas franco lieu de
destination avec paiement & la présentation de la facture; les entreprises
de vinification vendent franco lieu de destination et accordent parfois

des facilités de paiement,

Consiatations - Le relevé des prix est effectud par les agents économiques

qui ®nt partie de la Commission des prix de la Chambre de “ommerce de

Reggio Pmilie. Ces prix sont ensuite publids dans la cote hebdomadaire
de la Chambre de Commerce, ou ils sont indidués au degré quintal, pour
marchandise en vrac, franco établissement d* producteur avec paiement 2

l2 livraison, impSt sur le chiffre d'affair#s non compris.

Yod2ne - Marché & la production d'importancé limitée. Les transactions
ont lieu en général le lundi dans la Salle des marchés, Piazza Grande,
dont dispose la Chambre de Commerce locale. Tlle s'effectue sur la base

de dégustations & la cave du producteur ou #ur échantillon.

Volume des échanges - La masse moyenne des ﬁarchés conclus au cours d'une

campagne entigre oscille autour de 300.000 hl de vin., Les échanges por-

tent en ma jeur partie sur des vins rouges dkappellation_ﬁforigine et sur
des vins rouges de table. Il faut également signaler cé%%ains échanges

portant sur les concentrés rouges.

L'offre est en majorité fournie par les caves coopératives, opérant par
1'intermédiaire de leurs représentants, et par les viticulteurs trans-

firlateurs isolés, utilisant généralement les services d'intermédiaires.

Tn ce qui concerne la demande, les transactions sont effectuées par des

représentants des entreprises de fabrication du vin et par des commergants
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spécialisés dans la mise en bouteilles et le conditionnement.

Conditions de vente et de paiement — L'usage est que l'acheteur verse des

arrhes, correspondant & 10 & 20 4 du prix convenu. Le prix du vin vendu
en vrac s'entend au degré quintal; celui du vin en bouteille (une partie
du vin de table est également vendu en bouteilles) s'entend pour 100
bouteilles. Les viticulteurs transformateurs isolés vendent en général
franco cantine avec paiement & la livraison, tandis que les autres

catégories de producteurs vendent parfois franco magasin de 1l'acheteur.

Congtatations — La Chambre de Commerce de Modéne a créé une Commission

spéciale des prix (groupant les représentants des diverses catégories
d'agents économiques) dont le rSle est de relever les prix minimum et
maximum enregistrés sur le marché dans la matinée. Ces prix s'entendent
au degré quintal, pour marchandise en vrac livrée par le producteur au
grossiste ou au détaillant franco lieu de production, net de tare et

avec paiement & la livraison, imp8t sur le chiffre d'affaires non compris.
Les prix établis en réunion par la Commission sont publiés dans le bulletir

hebdomadaire de la Chambre de Commerce,
2.6.—Latium

2.6.1.-Structure de la production

a) Exploitations viticoles

Une comparaison entre les pourcentages exprimant la répartition des exploi-
tations viticoles du latium par classes d'importance et les pourcentages
correspondants obtenus pour 1l'ensemble du pays (tableau V) fait apparaftre
une symétrie dans la concentration desdites exploitations & l'intérieur des
différentes classes, alors qu'il y a divergence entre les données respecti-

ves concernant la superficie des cultures spécialisées.

Cette discordance prouve que dans le Latium, le degré de dispersion des
cultures tout en restant trés élevé, n'atteint pas l'intensité qui semble
caractériser 1la viticulture spécialisée de l'ensemble du pays. Ce phénoméne
est surtout apparent pour les exploitations groupées dans la premiére classe
d'importance, lesguelles, si elles forment tant pour le Latium que pour
1'Italie 84,6.% des exploitations viticoles recensées, représentent respec-

tivement /4 7 et 3% des surfaces de culture spécialisée recensdes,pour une
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éuperficie moyenne égale 3 0,40 ha dans le p&emier cas et 0,33 dans le
second. Les exploitations viticoles du Latium appartenant aux deux autres
classes (superficie de 1 & 3 ha inclusivemen# et dépassant 3 ha) ne

tent en revanche une superficie moyenne de cblture spécialisée presque
égale 3 la moyenne nationale.

On constate d'autre part que la dispersion dhs exploitations viticoles était
dans cette région ( 3 la date du recensement de l'agriculture de 1961) plua‘
accentuée que celle des exploitations agricqles_considéréea dans leur ensem-
ble, ainsi que le montre le tableau ci-aprds ol se trouvent confrontées pour
les deux catégories d'exploitations, ventilées dans 1l'ordre habituel, les

superficies moyennes respectives,

j

Exploitations agricoles recensées
Catégories d'impor- | dans le Latium
Yance Exp101tat10+ Toutes exploi-
vit1colea[ ' tations
Jusqu'a 1 ha 0,44 § ! 0,55
de 143 ha 1,72 | 1,93
au dessus de 3 ha 7,19 g 17,13

On constate donc que les dimensions trés moaeates des exploitations sont
surtout le fait des entreprises fortement B@écialisées -~ dans le cas qui
nous occupe - de la viticulture. Ce phénomépe est d'ailleurs commun & toutes
les zones oli, pour des raisons diverses, leb exploitations sont orientées

vers la monoculture.

Superficies
Sur un peu plus de 200,000 ha plantés en vmgnes une proportion d'emwviron

70 % est consacrée & la culture mixte. Ce pourcentage est resté pratique-
ment inchangé durent les dix dernidres années et rien ne permei- d'envisager
la probabilité d'un changement radical dans un proche avenir, la culture -
spécialisée ayant atteint sa limite de saturation dans les zones & vocation
viticole. Cette saturation. (tableaux I, II, III & IV) trouve une confir-
mation dans la constance presque absolue de la superficie des cultiures
spécialisées en production (55.193 ha en 1961 contre' 56:500 ha en 1968) et
dans la régression acousée pendant la mSmejpériode par celle des cultures
spécialisées non exploitées (2.183 ha en 1961 contre 1.074 ha en 1968),



- 76 -

I1 s'ensuit que l'dge des vignobles est allé en augmentant progressivement et
qu'il n'y a pas eu de conversion de surfaces de culture mixte en cultures
spécialisées. Au surplus, si des reconversions se réalisent, ce sera dans
des zones & orientation agricole différentes puisque la veocation viticole

-

s'est affirmée dans des zones exploitées & cette fin depuis longtemps.

Patrimoine viticole
D'aprés 1l'enquéte de 1'ISTAT de 1964, le Latium détient 6,2 ¢ du patrimoine

viticole italien ( 6 milliards 806 millions de ceps). Cela représente

424 millions de ceps, dont 91,3 % se répartissent en 25 cépages reconnus; la

masse anonyme des cépages difficiles & classer et d'identification incertaine

n'entre donc que pour 3,7 % dans le total.

Le patrimoine viticole présente toutefois un éventail de variétés trés
restreint, étant donné qu'un tiers environ est constitué par le groupe des
Malvoisies ( Candia et Nostrale), qui n'a rien de commun avec la Malvoisie
de Toscane. Le groupe des Trebbiani (eux aussi entidrement différents

du Trebbiano des autres régions) compte pour 21 %, et méme pour 23-24 % si
1'on retient 1'hypothése que les 2,3 % de cépages "Grecs" du Latium font
partie du méme groupe de variétés Trebbiano Giallo, appelé "Greco" dans
certaines parties du lLatium, et 12 % environ sont groupés dans le cépage

bien connu "Sangiovese'" de provenance toscane.

Une mention particuliére doit &tre faite pour les cépages "Bellone" et
"Cesanese", le premier étant considéré comme un remplacement du Trebbiano
vert (plus résistant & 1'oTdium), car il est plus vigoureux et trés pro-
ductif, et le second fournissant la base de l'un des rares vins rouges
véritablement appréciés que produit le Latium. Ces deux vine représentent

respectivement 7,1 % et 8,3 % du patrimoine viticole du Latium,

En ce qui concerne la répartition des cépages précités, on notera qu'ils

sont plus fortement représentés dans les cultures spécialisées.
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4 des ceps en culture spé- % des ceps en culture mixte
cialisée recensée dans i recensée dans
Cépages - A1
les zones l'ensemble les zones 1'ensemble
de colline de la régio de colline | de la région
i
Bellone 46,0 67,6 54,0 32,4
Cesanesi 50,1 63,7 49,9 36,3
fialvasie 73,0 85,0 27,0 25,0
Bangiovese 56,5 63,0 43,5 37,0
rebbiani 49,4 66,0 | 50,6 34,0
y compris les ;
'Grecs") ;

d) Délimitation géographique régionale

La culture mixte est pratiquée dans les ciﬁq provinces et est plus largement
présente que la culture spécialisée dans trois d'entre elles, celles de
Rieti, Viterbe et Frosinone., lLa viticultur% spécialisée 1l'emporte en revan-
che dans les provinces de Rome et de Latina. Elle coincide avec les zones
de formation wlcanique et, de ce fait, ricﬁes en sels de potasse et en
phosphate , dont les propriétés sont partikuliérement favorables & la cul-

ture de la vigne.

Sur le plan de la quantité, les provinces les plus importantes sont celles

de Rome et de Viterbe, suivies d'assez loin par celle: de Frosinone., Dans

la province de Rieti, la production proviént presque entiérement de vigno-
bles mixtes, tandis que dans celle de Lat#na, ltaccent est sur la production
des raisins de table. Du point de vue de la qualité, on remarque que les vins
les meilleurs se trouvent dans les mé&mes #rovinces que celles ol le volume

de la production est le plus important, clest-a-dire celle de Viterbe (gréice
surtout au fameux vin de Montefisscone Est - Est - Est), celle de Rome

(avec les non moins fameux vins mo&lleux des "Castelli") et celle de
Frosinone ol la zone qui entoure la commun? de Piglio produit les vins rouges

"Cesanesi". !

2.6.2.~La production vinicole et ses caractéristﬁques
=

a) Evolution de la production

Malgré 1l'immobilisme qui a caractérisé leg investissements viticoles ces
dix dernidres années, la production vinicble s'est montrée en augmentation
lente, mais constante, compte tenu, naturellement des variations annueiles

inévitables.
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Le tableau XIII fait apparaitre une production moyenne de 4.200.000 hl pour
les trois premidres années ( 58/59/60 ) et de 4.900.000 hl pour les trois
dernidres années. L'dcart entre les deux moyennes est, en valeur absolue,
de 732.400 ha et, en pourcentage de 17,4 %.

Si,d'autre part, on fait le rapprochement des deux moyennes préciiées et

de celle de la période considérée toute entidre (1958/68),'on remarque que
la progression de la production vinicole du Latium a connu un rythme plus
rapide ces dernidres années. La production moyenne des trois premidres
années est en effet inférieure a4 la moyenne d'ensemble d'environ 200.000 hl,

alors que la moyenne des trois derniéres années lui est supérieure de

536.000 hl.

Cette dernidre constatation nous permet d'évaluer la production vinicole
moyenne de la région a 4.500.000 hl, ce qui représente prés de 7 % de

la production italienne.

I1 apparait donc évident que l'accroissement de la production est uniquement
imputable, en raison précisément de sa lenteur et de sa constance, & l'amé-
lioration des rendements wnitaires (rendement par hectare et rendement en vin)
obtenus gridce & des techniques agronomiques et oenoclogiques plus modernes et
plus rationnelles, dont on sait que leurs effets tardent & se faire sentir

et demeurent ensuite constants.

Caractéristiques de la production

Le parc viticole se compose essentiellement de cépages 3 raisins blancs
(Trebbiani, Bellone, Malvasie); ce qui détermine dans la production vinicole
de la région une nette predominance des vins blancs (environ 80 7). Les
plantations du Latium étant généralement situées dans des zones typiques,
presque tous les vins de table portent le nom de la commure & laquelle se
rattachent les vignobles de la zone dont ils proviennent.

Une proportion équivalant 2 20 7 des vins rouges est produite dans des

zones de faible étendue ol sont cultivés des cépages & raisine rouges,

comme le Cesanese, le Merlot, le Sangiovese et 1'Aleatico.

En ce qui concerne le gofit, les vins du Latium, exception faite des petites
prodﬁctions de vins pétillants et de vins doux, se caractérisent, particu-
lidrement ceux des "Castelli", par un certain mo&lleux qui est la conséquence
du type de vendanges et de fermentation auquel est soumis le raisin. En
effet, suivant un usage qu'on retrouve en partie dans le Trertin et en
Allemagne (région du Rhin) la vendange a lieu trés tard (jusqu'en novembre)
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et par étapes; on laisse le raisin se recou#rir'de la moisissure spéciale
(Botrytis cinerea) qui l'amdne 2 une supermaturetion.. L'action de cette
moisissure est surtout sensible dans le moﬁﬁ qui présente un degré parti-
culidrement élevé de concentration et une a#tivité enzimatique réduite,
qui se répercute sur le vin, donnant jugteméht a4 ce dernier le gofit qu'on
appelle "alla vena". En outre, comme la fe#mentation se produit en pré-
sence de vinées non égrappdées et en un point avancé de la saison, le vin
contient une certaine quantité de sucre nonfdécomposé; les vins,(blancs
ou rouges, se répartissent habituellement e+ fonction de la quantité de
sucre qu'ils contiennent : en vins moglleux}et en vins secs. Le degré

alcoolique se situe en général entre 11 et }3 °,

Un défaut reconnu aux vins du Latium en gén%nal et aux vins romains en

particulier est leur forte acidité volatile qui en réduit considérablement
\

leur capacité de conservation et rend problématique les transports & longue

distance. |

Pour ce qui a trait & la classification de ﬁa production en vins d'origine

et en vins de table et & 1'indication des qbantités produites correspondantes

rappelons que les vins qui ont 3 ce jour déjd obtenu l'appellation d'origine
contr8lée sont :

- L'Est-Est-Est de llontefiascone

- Le Frascati

- Les Trebbiano, Sangiovese et Merlot di Aﬂrilia

Les vins ayant fait l'objet d'un avis favo#able du Comité national sont :

— BGo0lli Albani

- Cori

- NMarino.

En guantité, ces vins représentient approximativement 15 9 de la production

de la région.

2.6.3.~Structure de 1l'offre
Compte tenu de c:¢ qui ressort des indications qui figurent au paragraphe

2.6.2., le volume de la production vinicole régionale peut &tre évalude
a 4 millions 500.000 hl‘environ.

|
La part absorbée par les circuits de distribution est inférieure & ce
chiffre, car la consommation des'viticultebrs transformiteurs isolés corres-—
pond dans cette région & un pourcentage qu'on peut siluer 2ux alentours de

16 %, soit 700.000 hl environ.
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C'est la une prpportiqn considérable qui s'explique d'une part par le
degré de dispersion de la vitioulture (et particulidrement de la viticulture
spécialisée) et de l'autre par 1'habitude assez répandue de boire du vin

en dehors des heures de repas.

Le restant de la production (3.800.000 hl) constitue l'offre livrée a la
consommation dans cette région péf deux circuits de base, Le premier de

ces circuits n'est pas trés étendu et reste pour l'essentiel intérieur 3 l'ai-
re de production, ou il suscite un commerce local direct entre producteur

et consommteur; on peut faire rentrer dané ce circuit 1l'autre forme de
consommation, particuliérement développée dans cette région, qui consiste
dans le phénoméne déji mentionné plusieurs fois sous le nom"d'approvisionne-
ment direct des consommateurs". Un total approximatif de 600.000 hl de vin
est ainsi acheté en moyenne chaque année par toute une masse de consomma-

" teurs romains, qui, obéissant 3 une vieille tradition, choisissent pour but
de leur randonnée dominicale les fameux "Castelli Romani". Le second de

ces circuits est celui que suivent les quantités réellement introduites

dans le commerce & travers les diverses transactions sur le marché .

La production commercialisable réelle apparaft donc dans le bilan suivant :

Production totale moyenne .de la région = 4.500.000 hl
700,000 hl

autoconsommation

Approvisionnement direct des consommateurs
et petits circuits locaux

600.000 hl

Production commercialisable offerte dans les
grands circuits de distribution

3.200.000 hl

A cette Juantité doit &tre ajoutée une certaine quantité de vins (principa~
lement le coupage) en provenance des régions méridionales, nécessaire pour
pallier 1'insuffisance de la production de la région. Il s'agit d'une quan-
tité, qui peut &tre considérée comme étant de l'ordre de 1.500.000 &
1.800.000 hl, du fait que 1'offre sur les grands circuits de commercialisa-

tion (qui sont axés pour la plupart sur le marché de Rome) peut 8tre chiffrée
4 environ 5.000.000 hl par an.
La vinification de la seule production régionale effectivement commercialisa-

ble est assurée, dans des proportions inégales, par les catégories classiques

de transformatéurs qu'on retrouve dans toutes les régions.
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Parmi ces catégories, toutefois, celle des}viticulteurs transformateurs
isolés tient une place prépondérante, puis&u'elle effectue environ 80 %

des activités de vinification. Il ne peutfen étre autrement, &tant donné

la structure viticole particuliére du Latiﬁm, caractérisée comme on l'a
déja dit par des exploitations de taille t#és modeste fortement spécialisées
et exigeant un mode de gestion artisanal, fCependant, contrairement & ce qui
se passe en Sardaigne, cette gestion n'a p#s d'effets défavorables; au
contraire, on peut affirmer sans crainte, étant donné le mode particulier
de vendange &t de vinification, qu'une”stfﬁcture de ce genre permet juste-

ment d'obténir des productions vinicoles p¢rti¢uliérement'estimées.

La production des caves coopératives, des joenopoli et des

entreprises de fabrication du vin représen#e respectivement 12 %, 3 %
et 5 % de la production commercialisable de l'ensemble de la région. La
.participation des grandes entreprises de vﬁnification a4 llactivité de
transformation est cependant supérieure si l'on prend en considération le
traitement des vins de goupage en provenanpe du Sud de 1'Italie (Sicile,
Pouilles, Calabre et Sardaigne) qui sont utilisés pour 1'amélioration du
degré alcoolique de nombreux "vins de tablb".

2.6.4.~Commercialisation

Dans le Latium, la commercialisation des raisins de cuve n'a gudre d'ampleur

et méme le marché de Latina, sur lequel s% développait autrefois, notamment
dans les années de vendanges abondantes, qn volume d'affaires appréciable-

ne joue plus de nos jours qu'un r8le mineur,

Pour les vins, on peut signaler de petits‘marchés a4 la production, mais le

marché de loin le plus important, par le volume des échanges enregistré et
pour son influence, est celui de Rome qui}est devenu un marché mixte, du fait
qu'il est également le théatre d'échaﬁgesfrelevant d'un stade ultérieur

3 la premiére phase de vente.

Les transactions s'effectuent a la Bourse[des marchandises, située 6/18
via Giolitti, gérée par la Chambre de Comﬁerce locale qui applique & cet
effet un réglement spécial., Le jour de mérché eat le jeudi et la période

de commercialisation s'étend sur toute 1'année.

Le volume des echanges oscille en moyennefautour de 4.500.000 hl répartis

entre les types de vin suivants :

- vins de table : environ 60 % dont la mofitié est constituée par des vins
blancs produits dans la province de Romb et 1l'autre moitié par des vins
produits dans les provinces de Viterbe ,\ latina et Frosinone.
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- vins de coupage : environ 25 7, en provenance de Sardaigne, de Sicile

des Pouilles et de Calabre,

- vins d'origine : 15 ?, représentés par des vins des Castelli Romani

(Frascati, Marino, Cori, Velletri) et par les vins d'Aprilia.

L'offre est fournie par les producteurs isolés, parfois assistés d'inter-
médiaires, par des caves coopératives et par des entreprises de fabrication

du vin ou leurs représentants.

La demande émane principalement de grossistes et d'entreprises de fabrica-
tion du vin, surtout lorsque ces dernidres disposent de l'équipement néces-
saire & la mise en bouteilles; les détaillants interviennent également pour
une partdans la demande.

Conditions de vente et de paiement - Les contrats de vente sont en général

conclus verbalement, mais on a de plus en plus recours au systéme de vente
sur échantillon; qui implique le plus souvent la détermination du degré
alcoolique, garanti par le vendeur. La mesure de capacité servant de base
aux transactions est, principalement pour les vins des Castelli Romani,

la "botte" romaine de 1.000 litres (vingt barils de chacun 50 litres).

Ces barils sont fournis par l'acheteur, qui est également tenu d'en garantir
la capacité 1égale. Le lieu de livraison est toujours le "Tinello" (baquet)
ou la "Grotta" (grotte), c'est-a-dire la cave du producteur et le paiement
s'effectue comptant 3 la livraison. Pour les vins vendus par des chais ou
des entreprises de vinification, la livraison peut €tre franco cave du pro-
ducteur ou encore franco lieu de destination, formule qui est d'ailleurs de
régle pour les vins en provenance d'autres régions. Dans ce dernier cas,
le paiement peut s'effectuer & la livraison ou & la présentation de la

facture.

Constatations - La Chambre de Commerce confie & une Commission créée par elle

le soin de relever les prix minimum et maximum atteints le jour de marché.
Ces prix sont ensuite publiés dans un bulletin hebdomadaire. Les prix
s'entendent & l'hectolitre pour marchandise en vrac, paiement au comptant,
franco départ cave de l'acheteur, impSt sur le chiffre d'affaires non

compris.

En conclusion, on peut dire que le seul marché du Latium véritablement re-

présentatif, tant en ce qui concerne la premidre phase des échanges que les
phases ultérieures, est le marché de Rome, ol les constatations devront

porter sur les vins suivants :
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- Vins blancs ordinaires du Latium - (vente du producteur au premier
acheteur) |

- Vins rouges du Salento, vins blancs de Martina Franca - Locorotondo et
Sansevero pour les vins des Pouilles, vins blancs de Sicile occidentale
et de Sardaigne (pour les stadem d'échanges intervenant ultérieurement
au premier stade).

2.7.-Pouilles /

2,7.1,~3tructure de la production

a) Exploitations agricoles

La part des Pouilles dans la superficie des: cultures spécialigées de vigne
34 raisins de cuve recensée pour l'ensemble Qu pays en 1961 par 1*ISTAT

éteit de 24 %; 3 la méme époque et dans la *éme région, le nombre des ex—
ploitations pratiquant la viticulture représentait 11,5 % du total italien.
Ces deux pourcentages correspondent en valeﬁr absolue & 246.825 ha et
163.988 unités d'exploitation. lLa superficﬁe moyenne des exploitations
s'établissant donc & 1,51 ha dans les Pouilles, contre une moyenne nationale
correspondante de 0,72 ha.

Les chiffres ci-dessus laissent déja transpﬁraitre et la position prédo-
minante de la viticulture des Pouilles par rapport aux autres régions et

wne structure viticole foncidre plus ample que la structure moyenne nationale.
Cette situation ressort plus clairement de la stratification des exploita-
tions (tableau V) par classes d'importance. On observe, en effet, que les
exploitations viticoles dont la superficie ne dépasse pas un ha (premidre
classe) sont relativement peu nombreuses dans les Pouilles, représentant

4 peine 69 % du total (pourcentage le plus bas de toute 1'Italie), et
qu'elles couvrent globalement 22,5 de la s&perficie recensée (50.536 ha)

pour une taille moyenne de 0,49 ha, chiffr+ nettement supérieur 2 la

moyenne des exploitations italiennes analo*ues.

La diminution du pourcentage des exploitat#ons de taille trés modeste a
pour contrepartie une élévation des pourceﬁtages représentés par les
moyennes et grandes exploitations., C'est $insi que nous trouvons respec-
tivement les chiffres de 23,1 % et 7,9 % r%latifs aux exploitations com-
prises dans la deuxi®me (de 1 & 3 ha inclukivement) et la troisidme (au;
dessus de 3 ha) classes, qui, représentantjau total une superficie viticole
de 65.656 ha dans le premier cas et 125.639 ha dans le second qui se tra-
duiszient par des valeurs moyennes respectﬁves de 1,73 et 9,70 ha,
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c'est-a~dire supérieures aux moyennes nationales analogues.

La structure viticole des Pouilles se caractérisait donc par des exploita-
tions de relativement grande taille, dont l'existence g'explique par la
présence d'un trés vaste territoire pratiquement plat (53 % de la superfi-
cie de cette région est classée comme plaine avec un maximum de 100 % &

Lecce et un minimum de 21 % & Bari).

Superficie

L'évolution de la superficie des cultures spécialisées comme des cultures
mixtes ne présente pas, contrairement & ce que ferait supposer 1'augmen-
tation de la production, des aspects particulidrement dynamiques.

Les tableaux II & III permettent, en effet, de constater que dans la période
allant de 1961 & 1968, les surfaces en culture spécialisée en production et
non en production ont diminué d'environ 5.000 et 2.800 ha respectivement.
Cela signifie que la moitié seulement des piéces de vigne spécialisées

deveiues vieilles ont été remplacées.

Parallélement, la culture mixte a manifesté pendant la méme période une
tendance analogue, qui s'est concrétisée par une diminution de plus de
10.000 ha, On assiste de toute évidence & un processus de contraction,
aprés la grande expansion qui a caractérisé la période de 1950 & 1959, ol
le phénoméne socio-économigque complexe qu'on a appelé " Faim de terre’ a

poussé de nombreux journaliers & occuper des terres laissées jusqu'alors

en herbages et & y planter des vignes.

Depuis lors la situation s'est améliorée; des orientations de production
nouvelle, des cultures nouvelles, des méthodes d'exploitation nouvelles
se sont imposées et la viticulture des Pouilles rentre ainsi peu & peu

dans les limites territoriales d'une vocation plus authentique.

Patrimoine wviticole
Les Pouilles sont la région qui présente le patrimoine viticole le plus
fourni d'Italie et 1l'éventail de variétés le plus étroit. C'est ce qu'on

peut constater dans le tableau VII dressé & partir de données fouraies

par 1'ISTAT. Le patrimoine vitificole des Pouilles atteint 1 milliard

630 millions de ceps,(c'est-a~dire 24 ¢ du patrimoine italien) dont environ
95 % consistent. en cépages de culture spécialisée., Ce patrimoine considé-

rable se répartit entre 18 cépages parmi lesquels le Negro Amaro (25,1 %),

le Primitivo (20,7 &) et le raisin de Troian (18 %) représentent & eux seuls

environ 70 ¢ du total.
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D'autres cépages importants sont ceux du Bombino bianco (8,5 %), le groupe
des alvasie (3,9 %), le groupe des Trebbiani (4,7 %) et la Verdeca (3 7).
Les cépages mentionnés ci-dessus constituen# pratiquement toute la produc-
tion vinicole et comprennent la majeur partie des vins de quslité.

d) Dlimitation géographique régionale

Du point de vue gquantitatif, les provinces hes plue importantes sont celles
de Lecce, de Tarente, de Bari et de Brindes, mais ce classement a une
valeur relative, car les cing provinces participent dans des proportions

& peu prés égales & la production vinicole de la région.

Sur le plan de la qua}ité, en revanche, leﬂ‘zones vinicoles les plus
intéressantes sont celles de Sansevero dans la province de Foggia, les
régions de Locorotondo, Trani et Castel deﬂ llonte dans la province de Bari,
et la portion de la plaine de Salento qui 4elie la région de Lecce aux

provinces de Brindes et de Tarente.

2.7.2.-La production vinicole et ses caractéristiques
T

a) Evolution de la production |
Le tableau XIIT montre 1'évolution de la production observée dans les

Pouilles ces dix dernidres années. Cette évolution a la forme d'une pro-
gression partiellement atténuée par les fo#tes variations annuelles. I1
reste toutefois que la part de cette régioﬁ dans la production nationale de
vin a augmenté de prés de 3 % entre 1961 (i4 ) et 1963 (17 7).

D'une ragon plus détaillée, la moyenne des}troxb premidres anndes (1958 i
1960) est avec 9,4 millions d'hl, soit 1nfEr1euze d'enV1ron 500,000 hl

4 la moyenne générale de la période considfirée, tandis que la moyenne des
trois dernires annédes (1966-19568) ressort & 11.20C.C00 hl dépassant ceite
méme moyenne de 1.300.000 hl. 1 est vraij que, dans ce dernier intervalle
de temps, figure la productios record de 1967 (12,700.00C hl) qui cause un
déséquilitre statistigue, mais il est &galement vral gue la production
mcyenne de vin enregistrie ces trois dernibres annfcs est supérieure de
plus de 1.800.0CC Ll & la moyenne corresdond&nte dcg trois premiéres

années.
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On en déduit que le rythme de la production de ces trois dernidres années
a dépassé en intensité non seulement les trois premidres années, mais aussi

la période considérée toute entidre.

Puisque la superficie des cultures spécialisées comme des cultures mixtes,
comme nous 1l'avons vu précédemment, a diminué d'environ 18,0C0 hectares,
il est évident que l'accroissement de la production est dfi & 1'utilisation
dans les Pouilles de techniques agronomiques et oenologiques meilleures.
C'est ce que prouvent les rendements par ha obtenus ces dernidres années

dans la culture spécialisée et indiqués dans le bilan ci-dessous :

quintaux de raisin par ha

années de cultures spécialisées
1961 37,4

1962 57r8

1963 ' 41,1

1964 48,0

1965 54'0

1966 52,9

1967 65,4

1968 67,6

On peut par conséquent estimer & 11 millions d'ha approximativement la

production moyenne de vin des Pouilles.

Caractéristiques de la production

Les Pouilles constituent une région classique de production de vins vigou-
reux, rouges et riéhes en alcool et en matiéres diverses, qui trouvent tant
dans la région qu'au dehors une large utilisation, notamment pour 1l'amélio-
ration de la qualité des vins faibles et défectueux du boint de vue du gofit

ou de la couleur,

Ce type de production représente 60 & du vin produit dans la région, mais

ce pourcentage diminue progressivement pour les raisons indiquées ci-aprds.
Parmi les principaux ving vendus sur ce marché figurent le Barletta, lequel a
toutefois perdu une partie de son importance, le Squinzano, le Lizzano et le
Zanduric rouge. On doit aussi signaler le "Coratto" et le "Galipolli", vins

de coupage trie recherchss .

Le degré alcoolique de ces vins varie entre 13 et 15 ° avec parfois des
pointes de 16°2, miis il a mainténant tendance & diminuer. C'est ainsi que,
dans 1a »rovince de Lecce, on a observé au cours de ces dernidres anndes
que les vins produits d2ns la plaine de Salento n'ont pas dépassé un titre

-

aloooligue de 12 & 12°. Ces vins sont particuliérement recherchés et
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atteignent des cotations proportionnellement supérieures & celles de vins‘

analogues plus forts produits dans les mé€mes zones.

On assiste donc & un processus de requalifikation des vins dits de

coupage, qui répond & des exigences particupiérement urgentes qui peuvent
l

8tre résumées de la fagon suivante :

\ ‘
- les producteurs de nombreuses régions itdliennes ont demandé et obtenu
la protection de 1l'appellation d'origine}contrﬁlée de leurs vins et

seront, de ce fait, dans l'impossibilité d'utiliser les vins de coupage
pour améliorer les autres. |

- la conséquence la plus immédidte de ce q#i précdde est que les vins de
coupage pourront uniquement &tre utilisé# a4 l'amélioration des vins de
‘table et, comme ces derniers sont vendus[é des prix inférieurs 3 ceux
des ving d'origine, les prix des vins defcoupage seront eux aussi moins

élevés,

Ces circonstances, ainsi que la progre'ssio1 des consommations régionales,
ont incité les viticulteurs 3 adopter des iechniquas de culture leur
permettant d'obtenir des raisins d'un degré de sucre moins élevé et, par
suite, des vins d'un degré alcoolique infétieur, capables de fournir des
vins de table. Ainsi s'explique le passag% progressif observé dans la pro-
duction des Pouilles des vins de la catégoﬁie des vinsg de coupage'propre—

ment dits & celle des vins de table ou probres & fournir des vins de table.

Néanmoins, il ne manque pas dans cette réﬁion de productions de qualité
ayant d4ja donné lieu & ltattribution de H'appellation d'origine. Peuvent
‘&tre signalés & ce titre le "Sansevero?bl%nc y le "Sansevero“rouge et le
"Sansevedo"rosé obtenus dans la zone du nom de la province de Foggia
& partir des cépages Bombino et Trebbiano, pour les types blancs, et du
Montepulciano d'Abruzzo e Sangiovese pourﬁles types rouges ainsi que le
"Locorotondo" obtenu & partir de raisins des cépages "Verdeca" et '"Bianco
d'Alessano"”, le "Martina" ou "Martina fraAca" obtenus avec les mémes raisins

que ceux d'od est tiré le "Locorotondo".

2.7.3.-Structure de 1l'offre
Nous avons déja estimé,au paragraphe prechent la production viticole de
la région 4 11 millions d'hl. La partie #bsorbée par l'autoconsommation
a 6té évaluée & environ 10 %, soit 1.100.000 hl, compte tenu du fait que
1'introduction du systime de culture sous)bﬁcheg a permis d'obtenir des
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raisins & faible degré de sucre et de produire ainsi des vins 3 teneur
en alcool modérde convenant mieux 3 la consommation directe. Les quan-—
tités achetées directement par les consommiteurs sur les lieux mémes de
production (approvisionnement direct) ou absorbées par les petits cir-
cuits locaux peuvent &tre évaluées 2 approximativement 6 % de la produc-
tion régionale, soit T00.000 hl.

La production régionale écoulée & travers les grands circuits de commer-

ciaglisation résulte donc du tableau de répartition suivant :

Production totale moyenne 11.000,000 hl

- Autoconsommation = 1.100.000 hl
~ Approvisionnement direct des
consommateurs et petits circuits locaux = 700,000 hl

Production commercialisable offerte par
les grands circuits de distribution

H

9.200.000C .hl

1a participation des diverses catégories de transformateurs & la produc-
tion vinicole régionale effectivement commercialisée est exprimfe par

les pourcentuges suivants :

Viticulteurs transformateurs isolés

]
O U

TA VA Y

n

Caves coopératives

b
7))

— Oenopoli

Trunsformateurs non viticulteurs
(entreprises de vinification)

(5]
A
A

1a nart imporiante des entreprises de vinification s'explique & la fois
par le volume considérable de la production des Pouilles 2t par le fait
que les caractéristiques mémes de cette production (vins convenant pour
le coupage) ont justifié économiquement l'implantation de grandes instal-
lations pour la transformation sur place des raisinsg, lajuelle permel
d'expédier sur les marchés du Nord et du Centre un produit déja fini ou
semi-fini et non plus seulement des raisins et des molits comme cel:z se

pratiquait le plus souvent il y a vingt ou trente ans.

On est également frappé par la contribution aux activités de vinification
des producteurs associés (Caves coopératives et oenopoli)

dont le développement a été fortement encouragé par 1'Cffice de réforme
agraire (Ente di Riforma agraria).

Des 9.200.00C hl représentant la production régionale moyenne commercia-

lisable une partie estimfe 3 40 7, soit environ 3.700.0CC hl, est zbsor-

bée par la consommation de la région, laquelle, répétcns le, cst en aug-
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mentation : les 6O % restants (soit enviren 5.500.000 hl), sont expédiss

vers la Lombardie, la Vénétie, le Latium etAl'Rmilie~Romagne.

2.7.4.-Commercialisation

Les fortes quantités qui sont commercialisées en vue ae la consommation
intérieure de la région et sous la forme d'expddition vers d'autres
régions (9.200.000 hl) expliquent la présence dans les Pouilles d'un
nombre assez important de marchésé & la production od se font les trans—
actions les concernant. Toutefois, ces mprchés ne peuvent pas tous &tre
congidérés comme réellement représentatif#, encore que le volume des
affaires traitées sur certains d'entre eux soit loin d'8tre négligeable.
Citons & cet égard Foggia avec environ l.bO0.000 d'hl vendus par an,
Barletta (environ 800.000 hl de vin) Tarepte, ol sont également commer-
cialisés chaque année'de 800 & 9CC.c00 hljde vin, Brindes et de nombreux
autres de moindre impcrtance, tels que Gipoia del Colle, Corato et Altero-
bello, Tous ces marchés reflétent en ré‘lité 1'évolution des cours enre-

1 .
istrée respectivement & Lecce et & Bari, ‘on peut pour cette raison
D ’ P

considérer comme des marchds "pilotes" pJur 1'ensemble de la région.
\
Lecce - Lecce est le plus consiliérable marché 3 la producticn des Pouilles;

c'est Sgulement 1'un des centres d'échanges les plus importants d'Italie.
Les transzirtions s'effectuent sur la Piazza Sant' Oronzo au marché des
olives et des vins, le lundi et le vendredi de chaque semaine, le premier

de ces deux jours étant toutefois plus représentatif,

Volume des échanges - Il varie en général entire 4,5 et 5 millions d'hl de

vin annuels, provenant de la province et: dgalement d'autres provinces de
la région : les quantités offertes sur le marché de Lecce comprennent en-
viron un million d'hl en provenance de 1t province de Brindes et & peu'prés
autont de celle de Tarante. Le volume tptal de vin traité sur le marché

de Lecce est constitué pour environ 90 7% de vins rouges de coupage et de

table et pour 10 4 de rosés. |

L'offre est fcurnie pour la plus grande kartie par les entreprises de vini-
fication de la région (transformoteurs nion viticulteurs), par des Caves
coopératives et des oenopoli et, dans ube faible mesure,

dgalement par des viticulteurs transforﬁateurs isolés, Ces derniéres

catégories sont généralement assistées éar des intermédiaires.
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La demande émane principalement d'intermédiaires et de représentants des
grandes entreprises de vinification du Nord ou de grossistes qui achétent
en vue de la revente sur les marchés d'Italie centrale et du Nord de

1'Italie. Il faut également signaler la présence sur le marché de Lecce
de représentants d'entreprises de la région spécialisées dans la mise en

bouteilles (en forte expansion depuis quelques années), qui se chargent du

premier traitement du vin, de sa mise en bouteilles et de sa distribution aux

détaillants.

Conditions de vente et de paiement - La marchandise est généralement vendue

en vrac et le prix s'entend au degré hecto. Lorsqu'il s'agit de vin des-
tiné aux consommateurs de la région, les conditions comportent la plupart
du temps livraison & la cave du producteur et paiement comptant. Pour

le produit expédié vers d'autres régions, par contre, les livraisons
peuvent &tre soit & la cave du producteur soit franco lieu d'arrivée et
le paiement peut avoir lieu & la livraison, aprés vérification de la

marchandise, ou sur présentation de la facture.

Constatations — La Chambre de Commerce reldve par l'intermédiaire d'une

Commission des prix créée 3 cet effet; les prix dominants et les prix
moyens, pour les publier ensuite dans un bulletin hebdomadaire : ces prix
s'entendent au degré hecto pour marchandise livrée 3 la cave du producteur

ou sur le camion de l'acheteur.

‘Bari - Le marché se tient &4 la Bourse des marchandises et il est organisé

par la Chambre de Commerce de Bari, qui applique en l'occurrence un régle-
ment spécial. Les transactions s'effectuent différents jours de la semai-

ne, mis le mardi est le plus important pour les vins.

Le volume des échanges est relativement modeste; 1'importance de la place

de Bari tient toutefois % ce qu'elle refléte 1'évolution des cours et les
tendances du marché enregistrés dans différents centres d'échanges de la
province et de la province voisine de Foggia. Bari est surtout représen-
tatif pour le groupe des vins blancs, qui comprend entre autres, le Mar-

tina Franca, Loocorotondo et le Sansevero produits dans la zone de Foggia.

L'offre est fournie par des entreprises de vinification, des Caves coopé-
ratives, des oenopoli et des viticulteurs transformateurs
isolés de la région, qui utilisent généralement les service d'intermédi-

aires.,
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La demande est représentée par les mémes agents économiques que ceux qui
opérent sur le marché de Lecce,

Conditions de vente et de paiement - Elles varient avec la destination de

la marchandise traitée et sont plus ou moims identigues aux conditions

- appliquées sur le marché de Lecce.

Constatations - La Chambre de Commerce de Bari reldve par 1l'intermédiaire

de sa Commission des prix les cotations minimum et maximum enregistrées

sur le marché et les publie dans sa mercuriale hebdomadaire. Les prix
s'entendent au degré d'hecto pour marchandﬁses en fts fournis par l'ache—
teur, franco départ de la cave du productehr.

2.8.-8icile

2.8.1.-Structure de la production g
\

a) Exploitations viticoles

En Sicile, la majeure partie des explomtaﬂlons pratiquant la culture spé-
cialisée de la vigne (76,6 %), ne représentent, bien que leur superficie

-

soit inférieure & un hectare, qu'un quart environ de la superficie viticole
totale de la région. Les exploitations d¢ un 2 trois ha constituent 16,8 ¢
du total des exploitations viticoles et c$mprennent également un quart envi-
ron de la superficie viticole; la moitié restante de cette superficie est
concentréde dans des exploitations de plus de trois ha (6,6 ¢ du nombre total).
Cette fragmentation est une conséquence de la structure foncigre propre

aux zones cBtidres, qui renferment la totdlité des vignobles de Sicile,
C'est un fait bien connu que la configuration de l'agriculture siciliénne

se caractérise du poxnt de vue geographiqpe par une division en deux zones
nettement différenciées : d'une part, la Pande c°t1ére, d'une profondeur
variable, mais toujours limitée, & agrxc#lture intensive avec une prédomi-
nance des cultures d'agrumes, des vignes# des arbres fruitiers, des oli-
viers, et, dans certaines zones, des légﬁmes (aussi bien de plein champ

que sous verre) et, d'autre part, la partie intérieure & agriculture ex-

tensive et 34 économie forestidre et pastorale.
Dans la premiére zone, ou la Viticulture!est prédominante, la petite exploi-
tation gérée en propriété est majoritairé, mais la propriété moyenne, exploi-

tée en régie avec le concours de salarié?, est également présente,
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Dans la zone intérieure, la moyenne et la grande exploitation dominent,
mais dans certaines régions, notamment & proximité des agglomérations, on

trouve également des petites propriétés.

La concentration de 50 ¢ des surfaces plantées en vignes dans les exploi-
tations d'une taille supérieure & 3 ha est un facteur favorisant la rationa-
lisation progressive de la culture et des méthodes de vinification. On
constate toutefois, encore que dans une proportion restreinte, le phénoméne
de la dispersion fonciére dans les zones viticoles, On peut affirmer que
la viticulture sicilienne, & l'image d'auires régions viticoles comme le
Piémont et les Pouilles, repose principalement sur les exploitations de

taille moyenne,

Sugerficie

L'évolution de la superficie des cultures spécialisées de la vigne, de 1961
& aujourd'hui, ré¥ele une tendance constante & la contraction. Un fait
significatif est que, pendant cette période, on a enregistré une régres-
sion importante des nouvelless plantations et que ce n'est qu'en 1968 qu'une
certaine reprise s'est manifestée. Comme le montre le tableau IV, les
indices qui illustrent ce phénoméne sont tombés & des valeurs égales &

32,2 en 1964 et 32,2 en 1967 avec de légdres augmentations dans les années
intermédiaires. La comparzison de la surface consacrée annuellement en
moyenne aux nouvelles plantations-~avec le total des surfaces viticoles en
phase de production indique que la viticulture sicilienne est condamnse

a un vieillissement rapide si le pourcentage annuel de ces plantations

n'augmente pas de fagon sensible.

La régression rapide & laquelle nous venons de faire allusion va de pair
avec l'expansion également rapide des cullures d'agrumes qui ont envahi
les zones précédemment occupées par la vigne et ol cette derniére avait la

possibilité de s'étendre.

La culture mixte d: la vigne a une importance trés limitée et sa superfi-
cie peut &%tre estimée & 1.100 ha environ, chiffre d'ailleurs en diminution

consiante.

Patrimoine viticole

Le patrimoine viticole de la Sicile comprend, si 1l'on se référe aux résul-
tats de 1l'enquéte mende en 1964 par 1'ISTAT, environ 1.090 millions de

pieds de vigne & raisins de cuve, ce qui équivaut 3 16 % du patrimoine

national, et consiste dans une proportion de 93,6 % en 18 cépages bien
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identifiés, le restant, soit 7,4 %, représkntant une masse mal définie,

Les cépages sont fortement différenciés, a&ec ue prédominance de la
variété Cataratto (vin blanc oridinaire et vin blanc clair) avec 38,9 %
des ceps, du Nerello Mascalese avec 15,9 %, du Calabrese avec 13,6 %.
Ces trois variétés représentent 68,4 4 du total des cépages & raisins de

cuve,

Délimitation géogggghigue-régionale. f

Comme nous l'avons dit plus haut, la viti#ulture sicilienne est surtout
pratiquée dans les zones de la bande cati%re. Elle s'étend principalement
dans les provinces de Trapani, Palerme, Aérigente, Syraduse, Catane et
Messine) ol se trouvent concentrés 90 7 dés surfaces plantées en vignes

& raisins de cuvage. La zone la plus imp?rtante est constituée par la
province de Trapéni qui abrite 43 ¢ de la,superficie sus—indiquée et four-

nit environ la moitié de la production de]raisin de 1'fle.
~ !

|
2.8.2.~-la production wvinicole et ses caractéristkgues

|

a) Evolution de la production

b)

La production vinicole de la Sicile, toutien restant sujette & des varia-
tions annuelies gensibles dues aux vicissﬁtudes du climat, a montré au
cours des dix dernidres années une nette &endance &4 l'accroissement, en
dépit de la tendance & la contraction quil caractérise la superficie. Ce
phénoméne a pour cause essentielle la rationalisation des plantations, les
progres accomplis dans l'entretien des vignes, l'amélioration des méthodes
de vinification et 1l'abandon des cultures marginales, notamment dans les
zones les plus élevées, par suite de la diminution progressive de’ la popu-
lation agricole. De 6,431,000 hl pour les trois années allant de 1958 2
1960 la production moyenne est passée & 3.339.000 hl pour la période
1966-1968. D'aprés les données actuelléé on peut prévoir une stabilisation

de la production & ce niveau.

|

Caractéristiques de la production

Sur le plan de la qualité, la production|vinicole de la Sicile subit
fortement l'effe} de la grande diversité|des conditions pédologiques et
climatiques, qui se conjugue avec la variété des cépages pour faire de la
Sicile une région capable de fournir tou# les types-de vins réclamés par le

commerce. La production globale de vin honne environ 15 % de vins rouges
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et 85 ¢ de vins blancs. Le titre alcoolique des vins siciliens varie

entre 12-13° (vins de 1'Etna) et les 17-18° des Malvasie et du Marsala,

2.8.3.-Structure de l'offre
Sur la base de la production moyenne de vin des trois derniéres années
(1966 a 1968) estimée 3 8.300.000 hl en chiffres ronds, on peut effec-

tuer la répartition en pourcentages suivante des diverses destinations :

- Autoconsommation environ 11 ¢

- Approvisionnement direct
des consommateurs et petits
circuits locaux environ 5 %

-~ Total de la production commer-

cialisable environ 84 %
Lt'autoconsommation peut &tre évaluée globalement & 850.00C hl, compte tenu
du nombre des exploitations viticoles et du fait que la population agricole
habite dans sa quasi-totalité dans des agglomérations ot la consommation du
vin est manifestement plus abondante que dans les cas. oll la population agri-
cole est dispersée, surtout pendant les périodes ol les travaux des champs

sont peu absorbants (morte-saison).

La part de la production absorbée par lhpprovisionnement direct du consom-
mateur auprés du producteur et par les petits circuits locaux est trés
modeste (malgré l'augmentation.enregistrée ces derniéres années) du fait de
la répugnance des producteurs & vendre au détail : on peut donc arr&ter pour

les quantités en question une valeur moyenne de 450,000 hl.

Tn résumant les estimations ci-dessus, on aboutit au bilan suivant :

Production totale moyenne de la région 8.300.000 hl
Autoconsommation 850.000 hl
Approvisionnement direct des consommuteurs

et petits circuits locaux 450.000 hl

Production commercizlisable par les grands

circuits de distribution 7.000.000 hl

La contribution des diverses catégories de transformateurs & la vinifi-
cation de la production commercialiszble peut &tre représentée par les

pourcentages suivants :
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- Viticulteurs transformateurs isolés 704
- Caves coopératives 6%
~ Oenopoli 3%
- Transformateurs non viticulteurs 21 %

La prédominance de la production directe de yin par les viticulteurs trans-
formateurs isolés est une caractéristique ma#quante de la viticulture sici=
lienne et ses effets se font sentir non seulement sur les colts de produc-
tion, mais aussi et surtout sur le caraotérertypique des vins produits et
sur leur vente, La pénétration des méthodes(modernes de vinification dans
les exploitations viticoles, particuliéremenﬂ-dgns celles de taille moyenne
s'est accompagnée d'une rationalisation et nhe amélioration croissante peut
étre constatée sur le plan de la qualité.

L'organisation des producteurs en groupemenﬂ est encore & un stade peu
avancé, bien qu'on ait pu noter au cours deé dix dernidres années une évo-
lution encourageante qui fait espérer un’dé*eloppement rapide dans un proche
avenir, Les quantités produites par les Ca%es coopératives et les Coopéra-
tives viticoles n'atteignent pas actuellemedt 10 7% de la production totale
de vin de la région. On compte 24 Caves coépératives pour une capacité

théorique de mise en cave de 800.000 hl environ.

Lavcontribution 3 la production des transfofmateurs non viticulteurs (gntre-
prises de vinification) oscille en moyenné autour de 1.50C - 1,700,000 hl,
Parmi ceux-ci figurent les établissements produisant des vins de liqueur

ou vins aromatiques de réputation mondiale comme le Marsala et le Malvasia,

Sur une production moyenne commercialisable de l'ordre de 7.000.000 d'hl
(soit 85 7 de la production totale) environ 2.600.000 hl sont vendus &
1'extérieur et prennent la direction des marchés d'Italie continentale ou

de 1'étranger. Il reste donc 4.400.000 hlJ(chiffre approximatif) qui cons-

tituent la partie commercialisée dans 1'ile pour l'approvisionnement de 12

population non agricole, laquelle augmentéé de la part absorbée par l'apnro-
visionnement direct des consommateurs (envﬂron 400,000 hl) nous améne 3
4.800.000 hl. Si nous ajoutons & ce dernier chiffre les 300.C00 hl con-
sommés par les ~roducteurs, nous obtenons ﬁn total de 5.600.000 hl, qui

|
représente la partie de la production (67,? %) consommée dans 1'fle.
|



2.8.4.-Commercialisation

Les échanges de produits viti~vinicoles concernent principalement les vins,
le commerce des raisins ayant perdu son importance sur le marché avec le
développement des caves coopératives et des coopératives viticoles. Les
ventes de raisins de cuve ne portent que sur des quantités fournies par de
petits producteurs qui, ne ﬁossédant pas l'équipement nécessaire au foulage,
vendent leurs raisins au magasin de l'acheteur. Le transport du raisin

reste en pareil cas & la charge du vendeur.

En ce qui concerne les vins, le commerce utilise les circuits de distribu-
tion régionaux et extra-régionaux qui acheminent le produit - ainsi que
nous l'avons déjd mentionné - vers les grands marchés du Centre et du Nord
de 1'Italie., Le transport du vin s'effectue soit par bateaux-citernes
(principalement dans le cas des vins blancs) soit par wagons-—citernes.

Les marchandises destindes & &tre expédides hors de 1'fle sont prises en
charge sur les lieux de production par des grossistes, assistés par des
intermédiaires, qui les offrent ensuite sur les marchés de 1'fle et sur
ceux de 1'Italie continentale aux entreprises de vinification, aux Caves

coopératives et aux coopératives viticole du Centre et du llord de 1'Italie.

La part de la production destinée au commerce intérieur est enlevée presque
exclusivement par l'organisation commerciale de 1Mle qui entretient & cet
effet un service d'intermédiaires ruraux.

Les principaux marchés de la production sont :

- Trapani, pour les raisins, les mofits et les vins blancs;

- Marsala et Alacamo (province de Trapani), seulement pour les vins blancs.
Les volumes moyens des affaires traitées sur ces marchés avoisinent res-
pectivement 2.500.000 et 1.,000.000 d'hectolitres.

- Riposto (province de Catane) et Pachino (province de Syracuse) pour les
vins rouges, encore qu'on doive signaler sur ce dernier marché des ventes

de mofits assez notables.

Toutefois, e marché & la production de Trapani est le seul qui soit vérita-
blement important et qui présente de 1l'intér&t pour une étude sur 1'évolutbn

des cours des "vins de table".

Le volume des échanges oscille en moyenne autour de 3 millions d'hl de vin

blanc de coupage pour alcool, dont une proportion variant entre 30 et 40 4
suivant les années est offerte sur les marchés de Milan, de Vérone et de

Rome,
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L'offre est fournie principalement par des'transfbrmateurs non viticulteurs,
les autres fournisseurs &tant des vzticultéurs transformateurs, des Caves

cooperatives et des oenopoli,

La demande émane presque toujours d'entrep‘ises industrielles et de gros-
sistes d'Italie continentale, pour la marcﬁandise destinée & &tre vendue
a l'extérieur, et de Sicile, pour les quanﬁltes utilisées ou consommées
dans la région.

Les conditions de vente et de‘paiement sont tr2s diverses. Pour les

quantités offertes & la consommation locale, la prise en charge est presque
toujours fixée 3 bréve &chéance et le paiement se fait comptant, souvent
avec de forts acomptes. Pour les ventes & l'industrie ou & 1l'extérieur,

le délai convenu peut &tre plus long, maisjle paiement s'effectue presque
toujours comptant. Seuls les commergants Pocaux effectuent des ventes avec

paiement différé au deld de la livraison de la marchandise.
. |

Constatations - Les prix publiés dansg le Hulletin de la Chambre de Commerce

de Trapani sont les prix moyens relevés dﬁoffice sur une période de quinze
jours sur les marchés de la province de Tﬁapani et approuvés par une Com—
mission spéciale d'experts. Ces prix é' tendent au quintal, marchandise
rendue au magasin du grossiste (premidre phase des échanges), en citerne

ou en ffit fournis par 1l'acheteur, franco départ wagon.,

2.9.1.~Structure de la production

i

a) Exploitations !

La v1t10ulture sarde repose encore de nos\Jours sur des structures d'exploi-

tation depassées, qui se traduisent par dés dimensions souvent microscopiques.

C'est ce que révéle le tableau V, ol se trouvent reproduites les données
relatives aux structures fournies par le recensement général de l'agricul-
ture de 1961 et présentées par catégories d'importance des exploitations
pratiquant la culture de la vigne. On y woit, en €fet, que sur 77.242
exploitations viticoles, 84 % environ ontlune superficie ne dépassant pas-
1'hactare; les exploitations de cette catﬁgorze qui couvrent presque la
moitié de la superficie recensée (48 %) ont wne taille moyenne ressortant
4 0,46 ha., A ces exploitations de dimenstons de "miniatures", il faut



- 98 -

ajouter une autre tranche représentant 14 % du total, dont les unités
peuvent &tre qualifides de "petites" et qui, pour une superficie viticole
totale recensée représentant.33 7 du total, présentent une taille moyenne
de 1,74 ha.

Les pourcentages relatifs aux deux premiéres catégories d'exploitation
indiquées dans le tableau V restent constamment supérieurs aux pourcen-
tages correspondants pour l'ensemble du pays et somt 1'indice d'une struc-
ture viticole résolument fragmentée, comparable & celle que l'on peut
observer dans la région du Trentin-Haut Adige, mais étant donné le plus
faible développement socio+économique de la sardaigne, la structure de

sa viticulture est & l'origine d'une exploitation des vignobles de type

artisanal.

Ce type d'exploitation se caractérise, comme on sait, par l'emploi d'un
minimum de moyens mécaniques et par un fort pourcentage d'utilisation de ‘
main-d'oeuvre (ce n'est pas par hasard que le nombre des personnes occu-
pées dans l'agriculture de cette région dépasse de 7 % la moyenne nationale
qui est de 23 %) et, de ce fait, par des cofits de production qui comptent
parmi les plus élevés d'Italie.

Le fait qu'on rencontre en Sardaigne des exemples assez fréquents de moyenne
et de grande propriété n'est pas sans rapport avec le type d'économie pas-
torale répandue encore aujourd'hui, lequel, & son tour, tire son origine

de l'existence de vastes territoires peu fertiles et par conséquent impro-~
pres & la pratique d'une agriculture intensive. Dans le cas particulier de
la viticulture, cette situation explique l'existence des 2,2 4 d'exploita-
tions comprises dans la troisidme catégorie d'importance (superficie supé-
rieure & 3 ha), qui groupent environ 19 % de la superficie viticole récensée

et dont la superficie unitaire moyenne s'établit & 6,41 Ba.

) Superficie

Le secteur viti-vinicole représente dans l'agriculture sarde, sans pour
autant atteindre des dimensions importantes, une activité qui n'est pas
négligeable. On n'en veut pour preuve que l'accroissement des superficies
en culture spécialisée (la culture mixte est pratiquement inexistante)
enregistré au cours des vingt dernidres années, mSme compte tenu du fait que
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cet accroissement a subi dans la période la pius récente un certain ralen-
tissement. En effet, la progression des superficies des cultures en pro-
duction entre 1960 (54.835 ha) et 1950 (42.235 ha) est en valeur absolue
de\l2.600_ha, tandis que la progression des superficies non-exploitées entre
1960 et la dernidre année de recenssement (1968 = 65.595 ha), si elle atteint
encore 10,760 ha, est inférieure d'environ 2.@00 ha au premier Socart obtenu,

Ce ralentissement du rythme de 1l'expansion es& a4 rapprocher de l'extension
prise par d'autres secteurs agricoles, ce quifn'empéche pas, toutefois que
la viticulture sarde ait pris une place plus importante aussi bien par
rapport 2 l'autre grande fle (la Sicile) que @ar rapport 4 1'Italie.

|

Comme le montrent les tableaux II & III, qui présentent les pourcentages

exprimant le pourcentage des superficies, exﬁloitées et non exploitées

dans les diverses régions par rapport aux données nationales, la superficie

des cultures exploitées en Sardaigne, qui représentait en 1961 5,1 7

du total national correspondant, est momie éﬁG,l 4 en 1968, suivant une

progression annuelle légére et constante, ta!dis que le pourcentage de 1a
Ten 1961, a atteint 8 % en

1968, en passant par des valeurs nettement p#us fortes en 1964, 1965 et

1966.

superficie non exploitée, qui était de 6,6 %

Si on considére qu'un vignoble commence & produire trois ans aprés sa plan-
tation, il semble €vident que l'incidence suk'la production des importants
investissements effectués vers 19€5 se manifestera & partir dz 1970.

Cette perspective est également confirmée par les nombreux indices présentés
au tableau IV, ol l'on constate que ceux qui se rapportent & la superficie
des cultures non en production sont régulié#ement supérieurs aux indices

correspondants de la superficie des cultures en production.

Patrimoine viticole {
D'aprés les résultats de l'enquéte effectuée en 1964 par 1'ISTAT sur 1l'im-
portance, l'étendue et la distribution du

trimoine viticole italien, la
Sardaigne posséde un parc viticole de 346.0¢0.000 ceps, dont 82 7 scnt
groupés en 19 cépages bien identifiés et 12[% constituent d'autres cépages

aux caractéristiques incertaines. -

Les cépages les plus fortement représentés sont le "Nuragus" avec 24,/ %
le "Cannonao" avec 19,5 % et le "Monica" avec 12,2 7 du total des surfaces

viticoles.
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Certains font remonter la culture du premier (le Nuragus) & 1'époque de la
domination phénicienne de 1'fle. Quant au second , sa présence semble éta-
blie dés la fin du 15e sidcle, et, puisqu'il paraft que ce cépage est le
méme que celui qui donne le célébre Alicante, il n'est pas impossible qu'il
ait été importé par les Espagnols. Enfin, il semble que le troisidme cépage
ait lui aussi ét€ importé par les Espagnols sous le nom de Morillo ou

raisin maure.

En plus des trois cépages prineipaux précités, il convient d'en mentionner
quelques autres, afin d'éclairer 1'un des aspects négatifs de la production
vinicole de la Sardaigne, caractérisée par une profusion de tjpes et de
dénominations de vins, qui, en derniére analyse, proviennent des mémes
cépages.
Nous citerons donc le "Caddiu" (1,7 7 de la superficie viticole), le "Cagnu-
lari" (5,7 %), le "Carignano" (6 7), le "Pascale di Cagliari" (7,1 %) et la
;Whrnaccia di Oristano" (4;4 7) que les Sardes eux-mémes qualifient de vin

le plus sarde des vins\

d) Délimitation géographique

La viticulture sarde a comme épicentre la province de Cagliari dans les

zones du cours inférieur du Tirso et du Campidano (Oristano - San Gavino -
Serrenti et Cagliari); la viticulture de la région du Nuoro, si elle est plus
ancienne, a une implantation plus limitée, se situant essentiellement sur

les collines en bordure de mer de Orosei, Dorgali et de 1'Ogliastra. Dans

la province de Sassari enfin, la viticulture est surtout pratiquée sur les
collines occidentales et orientales de la Gallura (San Teresa della Gallura -

Arzachena - Tempio Pausania) et dans la plaine de Sassari, autour de Alghero.

2.9.2.-la production vinicole et ses caractéristiques

a) Bvolution de la production

Le tableau XII fait nettement ressortir 1l'évolution positive de la.produc-
tion vinicole de Sardaigne, laquelle est passée de 1.477.600 hl en 1958 &
1.843.800 hl en 1968. 1lais si on fait abstraction des valeurs extrémes

de la production dans la période considérée, la tendance ("trend") positive
est mise en &vidence par le fait que l'écard en valeur absolue entre la
moyenne des trois premidres années (1958/60 = 1.428.100 hl) et celle des
trois dernidres années (1966/68 = 1.644.000 hl) correspond 3 une augmentation
de 215.900 hl.
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Une observation importante est que cet accroiksement reste proportionnelle-
ment inférieur & l'augmentation correspondante des surfaces : en effet, la
production de vin n'a augmenté que de 6 & 7 % pendant que la superficie
augmentait entre 1961 et aujourd'hui de 18 & 19 %,

La cause de cette situation est & rechercher dans la dispérsion excessive
des cultures et l'application de méthodes d'exploitations artisanales, en
tout points différentes de celles que proposi la technique viticole moderne
en matiére de systémes de culture et de tail e, de types de greffe et de
sélection des cépages. |

Caractéristiques de la production ‘
Sur la base des résultats enregistrés ces de#niéres années dans le domaine

de la production, résultats condensés sous 14 forme de moyennes des trois
premiéres et des trois derniéres années (tab}eau XII), la production moyenne

de vin de Sardaigne peut €tre estimée i approximativement 1.600.000 hl.

C'est 12 une quantité qui, si elle reste modeste sur le plan national
.@,3 % seulement de la production italienne de vin); représente néanmoins
dans le contexte de l'activité agricole globale de la région pas moins de

1

12 % du revenu agricole sarde.

la réputation des vins sardes est fondée surgleurs propriétés organolep-
tiques plus que sur leur qualité. Différents &1éments (climat tr2s sec,
terrains d'origine volcanique, luminosité intense, hivers tempérés) concou—
rent & donner 3 tous les vins sardes un bouqﬁet trés prononcé et un titre
alcoolique assez &levé (de 12 3 14° en moyenne avec des pointes de 16°) et
quelguefois un fort degré de sucre; ces vins fournissent aussi d'excellents

apfritifs et des digestifs et des vins de dessert appréciés.

essentiellement produits dans le Nord : ils [possédent des teintes variées

Les vins rouges constituent environ 557 de ﬁa production régionale et sont
zllant du rouge vif & un rouge pfle, pour finir dans un ton orange apres
quelgues annies de vieillissement; les plus connus sont : 1l'Anghelu Ruju,

le fannonzu, le Giro, le Monica, 1'0Oliena et 1'Ogliasira rouge.

Parmi les 45 % de vins blancs (qui prennentlun ton ambré aprds quelques

années de vieillissement) les plus connus s#nt : le Malvasia del Cémpidano,

les Muscats de Nuoro, de Tempio et surtout ie Muscat du Campidano, le

Nuragus, le Nasco, le Torbato di Alghero, 1% Vermentino di Gallura et enfin
!

le fameux Vernaccia.
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En ce qui concerne la distinction entre les vins & appellation d'origine
et "vins de table", il importe de tenir compte des caractéristiques de la

production vinicole de Sardaigne :

- la répartition du patrimoine viticole en de nombreux cépages caractéris-
tiques de la région et produisant autant de types de vins trés différents
les uns des autres;

~ la tendance qui va en s'accentuant 4 produire des vins d'un titre alcoo-
lique inférieur au degré traditiounel et qui permet de classer un méme
type de vin soit dans la -~atégorie des "vins de table", soit dans celle

des "vins de coupage";

~ le degré élevé de sucre, propre & certains vins et permettant de classer
ceux—-ci dans les vins de dessert.

Les considérations qui précédent font ressortir les difficultés (accentuées
par le manque de constatations statistiques spécifiques) que rencontrerait
une tentative de répartition des vins sardes dans les deux catégories de

vins d'origine et de vins de table,

Néanmoins, si 1'on considére qu'a l'heure actuelle seule la "Vernaccia di
Oristano" a obtenu l'avis favorable du Comité spécial poﬁr 1l'attribution de
l'appellation d'origine contr8lée, mzis gue d'autres vins appréciés sont
candidats & l'attribution de cette qualification, la répartition de l= pre-
duction vinicole de la Sardaigne donne pour les différentes catégories les

pourcentages approximatifs suivants :

- vins d'origine =137
- vins de table =68 71
~ vins de coupage =16 %
- vins de dessert = 3%

2,9.3.-Structure e 1l'offre

Pour obtenir le chiffre de la production commercialisable de la Sardaigne,
sn doit retrancher de la production totale - comme pour les autres régions -
la part absorbée par l'autoconsommation. In l'absence de chiffres officiels
il faut prendre en considération les éléments subsidiaires habituels, 2
gavoir 1'é8cart existant entre la production totale et la production déclarée
et le degré de dispersion de la viticulture et de fractionnement de la

propriété, étant donné la relation directe existant entre cet élément et les
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guantitéds produites et consommées par les pr$ducteurs.
“r: se basant sur les donndes fournies au par#grapha 2.9.1., lettre a) et
cerpte teauw du pourcentage de la population &ctive vccupée dans l'agricul-
ture de cetle rigion, il est raisonnable d'e#timer & 22 7 environ de la

I

produciicn moyerne des dix dernidres années Ya proportion du vin destiné

o

l'autoconsommation, soit en valeur absolue 350.000 hl approximativement.

En revanche, l'approvisionnement direct des #onsommateurs aux sources de
production semble &ire en Sardaigne tout % fait négligeable., Des indica-
tions utiles sont fournies & cet égard par 1% situation géographique des
zones de progucilon,qui, dans cette région, sont assez éloignées des rares
agglomérations urbaines et par la densité moyenne de la population de cette
fle qui est ure des plus basses du pays (plu% précisément aprds le Trenti-
Haut Adige et la vallée d'Aoste), En effet, les 51 habitants au km2 des
secteurs agricole et forestier sont la résultante de deux extrEmes, un
minimum de 39 dans la province de Nuoro et uh maximum de 81 dans la province

de Cagliari.

Du fz2it de cette situztion, l'approvisionnement direct ne peut pas avoir
pour effet de soustraire des quantités appraciables de la production des-
tinée aux circuits de distribution, ce qui #ermet de dire que la gquantits

commercialisable se confond 3 peu de chose [prés avec 1':ffre sur le marché,

On peut donc esquisser le bilan ci—dessous,}basé sur la production moyenne

des dix derniéres années :
1.600.00C hl

©350.000 hl
1.250.000 BL

- Production totale moyenne

i

4

~ Autoconsommation

- Offre sur le marché

Le tra1tement de cette quantité de vin (1.2$0.000 hl) est assuré par les
diverses catégories de transformateurs dans]les proportions exprimées paz
les pourcentages approximtifs indigués ci-#prés, qui sont toutefois
susceptibles de variations en fonction des %aractéristiques quantitatives

et qualitatives de la production de chaque #nnée :

- Caves coopératives ~ pour 60 & 65 %
- Oenopoli - pour 23 4%
- Viticulteurs transformateurs isolés pour 23 & 26 %

137

- Transformateurs non viticulteurs . pour T A&
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, forte contribution des faves coopératives de Sardaigne (dent le pour-
centage n'est pas loin de celui que nous avons constaté pour le Trentin-
T2ut Adige) atteste 1l'importance prise par les formes de coopération dans
12 vinification de cette région. L'extension prise par le mouvement coopé-
ratif dans le secteur vinicole est une consdédquence directe des structures
de production que nous avons décrites plus haut : cette situation plagait
les petits producteurs dans une position trés faible sur le plan contrac-
tuel puisqu'ils présentaient une offre extré@mement fractionnée face i.une
demande massive reprisentée par quelques gros commergants. La création de
nombreuses caves coopératives (qui, de nos jours, assurent l'essentiel de
la preduction sarde) a non seulement éliminé un grand nombre des difficultés
qui assaillaient les viticulteurs, mais a également amené une amélioration
de la qualité de la production. On trouve cependant dans la région quelques
viticulteurs transformatevrs isolés et un petit nombre d'entreprises de
vinification (transformateurs non viticulteurs) d'une taille suffisante, qui
produisent - tout comme les caves coopératives - aussi bien des vins de qua-

1ité que des "vins de table" et des vins de coupage.

«9.4.~"ommerciclisation

T1 n'existe pas en Sardaigne dc marchés & la production proprement dits;
des divers produits viti-vinicoles commercizlisés, raisins, mofts et ving,

seuls les deux derniers ont une certaine importante.

Pour les mofits, 1z vente a lieu immédiatement aprés le foulage sur le lieu

néme de production, sous ferme de contrat verbal; 1'unité de mesure est

1thectolitre. lLo sziement gs'effectue généralement au comptant, sans tare;

i

o, livraison a lieu sur le lieu de »roducticn et l'acheteur supporte le

ofit de 1'acheminement de l2 marchandise jusqu'd sa destination.

0
o]

Pcur les ving, dont l'offre réelle - comme ncus l'avons indiqué - s'éldve

en moyenns % 1,250.000 hl par campagne, on peut dégager deux courants com-
merciaux : le premier {gui concerne la totzlité des vins de coupage, une
forte partie des vins d'origine et une proportion non négligeable des

"ying de table") absorbe environ 5C 7. de 1'offre, soit 600.C0C hl; il a
pour direction 1'Italie continentale; le second porte principalement sur les

"rins de table" destinés & la consommation intérieure de la région.

",

Dans les <changes portant sur les vins destinés aux marchés de la DPéninsule

[aad

(Rome, ilan, Vérone), la demande smane d'entreprises de viaific.tion, de
coopdratives viticoles ou de grossistes d'Italie continentale, mais les con-
ditions de vente varient suivaat les agents dconomijues gui reprisentent

1'offre. Les entreprises de vinification el les transformateurs isolis



|
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de Sardaigne vendent dans la plupart des ca$ (par 1l'intermédiaire de cour—
tiers qui font connaftre les exigences des acheteurs d'Italie continentale)
franco & bord, port d'embargquement et paiement au comptant au ﬁcment du
chargement; les €aves coopératives de Sardaigne, qui souvent dispcsent de
représentants ou de commissionnaires sur les marchés de destination,
vendent la plupart du temps franco d'arrivé§ (Anzio, Génes, Venise) et 1e
paiement s'effectue soit & la livraison, soit également & 30 — 60 jours.

Dans les deux cas, les prix s'entendent au hegré-hecto, pour marchand}se en

vrag, imp8t sur le chiffre d'affaires non cbmpris.

Les échanges relatifs 3 la partie de la probuction de vin sarde destinéde a
la consommation régionale ne s'effectuent st non plus sur le marché, la

ma jeure partie des vins en question sont fabriqués par les Caves coopératives
et le reste par des entreprises de vinificahion et de mise en bouteilles :
les unes et les autres vendent le vin déjé}en bouteilles en utilisant leur
propre réseau de distribution, directement hux détaillants ou quelquefois

méme aux consommateurs,

Congtatations — En 1l'absence d'un véritable marché, les prix sont relevés

chaque semaine par zones de vente par la CJmmissién spéciale de la Chambre
de Commerce des provinces de Cagliari et Sassari. Il est établi une moyenne
de ces prix habdomedaires, qui est publiéefsous forme de prix unique dans
les bulletirs des Chambres.de Commerce apré# examen et contr8le par les
Commissions de la Chambre. Les prix s'ent%ndent 3 l'hectolitre, franco

magasin du grossiste et nets d'imp8t sur le¢ chiffre d'affaires,
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TACTEURS QUI THECRIQUENENT DEVRAIENT ETRT PRIS
DATION POUR LA CONSTATATION DES COTATION

Chapitre 3 -

Les résultats de l'analyse entreprise au chapitre précident montrent de
fagon ¢évidente combien il est difficile de donner de la production vini-
cole itzlienne un tableau cohérent. On se trouve en présence d'une situa-
tion dont les racines rejoignent d'un c8té 1l'histoire du développement
politigue social et économique de notre pays et de l'autre la situation
géographizue de 1'Ttalie (orientée sur une grande longueur dans 1'axe
Yord-Zud) et son relief particulier. Quoique le processus d'wnification
soit maintcnant achevé depuis longtemps, le monde- rural qui, comme on le
sait, reste attaché aux traditions - est encore tridbutaire, notamment dans
le sesteur commercizl, de coutumes particulilres propres aux diverses ré-
gions. Tour ce qui est des caractéristiques géographiques de notre pays,
on peut dire gue la vificulture, qui est pratiquement répartie sur tout le
territoire, présente une situation commune & d'autres cultures, c'est-a-
dire une nette dissemblance dfle & des raisons pédologiques et climatiques
entre les zones de collineg et de plaines du Yord et celles de la péninsule
et des deux grarndes Iles italiennes, Zcttie diversité se retrouve non seule-
nment dans les caractéristiques des ving, mzis aussi dans les circuits de

4

commercialisaticn, les conditions de vente et les usages locaux.

Jde-Caractiéristiques des vins

I1 convient de noter dans ce domiine que deux mesures législatives d'une
importunce capitale {la loi sur la protection des appellztiong d'origine

el la loi relative & la commercialisation et & la répression des fraudes

er mxtidre de produits vinicoles) ont eu ces dernidres années un effet
positif notable en permettant, d'une part, une amélioration de la qualité

de la production italienne dc vin et, d'autre part, une réduction progressi-
ve des guantitis de vin de gualité infirieure qui encombraient le marché

au détriment du vin péurvu de bonnes caractéristiques organoleptiques.
Répétons qu'il cenvient, dans l'optigue de la présente étude, de faire
zbstraction de la part de la production vinicole totale variant actuelle-
ment entre 15 et 19 7% qui est constitude par les vins & appellation d'ori-
cine contr8lée et par des vins auxquels cette appellation est en passe d'@tre

szttribuie. €i nous insisions sur ce point, c'est parce que, grfce précisé-

meat 2 13 lci sur 1z protection des appellations d'origine, cette part va
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en augmentant progressivement, l'appellatioﬂ d'origine étant reconnue 3
un nombre sans cesse croissant de vins italiens de qualité.

La partie restante de la production d'une année normale est constituée -
comme nous l'avons déji dit - pour pris de deux tiers (entre 38.500.000 et
21.500.000 hl) de vins ordinaires de consommaton courante, loyaux et
marchands, qui méritent indéniablement d'&tre considérés comme des "vins

de table". Reste enfin une quaniité de 12 é 13.500,000 hl constituant la
part des vins dits de coupage, c'est—i—direjdes vins & titre alcooligqhe
élevé (minimum 13°¢ et maximum 17°) utilisésfpour améliorer d'autres vins
dans les anndeg oll le degré alcoolique de 4§s derniers est insuffisant.

Il est difficile d“évaluer le pourcentage &es quantitds moyennes de vins de
coupage produites dans une annfe normale, qui peuvent &ire considérés comme
vin de table, et ceci pour des raisons qui;ont-déjé été indiqudées et qui

-sont les suivantes :

- la quantité utilisée pour l'améliorationfou le coupage d'autres vius est
extrémement variable, car elle dépend dugfitre alcoolique des wvins faisant
éventuellement l'objet d'un coupage, ce ﬁitre subissant lui-m8me des varia-—

tions selon la qualité des vendanges;

- une partie des vins de coupage produits dans le Sud de 1'Ttalie et dans
les fles est absorbée par la consommation directe dans ces régions;

- la tendance, sans cesse croissante, & introduire dans les fégions tr1adi-
tionnelles des vins de coupage des cépages de raisins de cuve permeitant
d'obtenir des vins d'un degré alcoolique inférieur; de ce fait, et gréce
4 l'adoption de méthodes de cultures qui s'écartent des méthodes tradi-
tionnelles, le degré alcoolique moyen ae la production vinicole du Sud de
1'1talie tend & s'abaisser progressivemdnt; c'est aingi qu'actuellement
la plupart des vins dits de coupage ont‘un titre alcoolique compris entre

J La diminution de la teneur en
alcool entraine une augmentation de la ﬁart des vinsg, qui étalent déja
utilisés pour le coupage, et qui sont aﬁsorbes par la consommation directe.

13 et 15° avec parfois, un minimum de 12°

Cet &tat de chose et le fait gue la production des vins de coupage consti-
tue une source de revenu importante pour beaucoqp de régions du Sud de

[
1'Ttalie et des Tles (comme les Pouilles,|la Basilicate. la Calabre,vla

Sicile et la Sardai ménent A la conclusion qu'une forte partie de la
production de vin de cougavq_peut &tre 1n roduite dans le champ d'apglica—
tion d'une politique d'intervention sur 1b marché des "ving de table',
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Ayant ainsi exclu les vins d'crigine, on peut établir une liste des vins
(répartis par régions de production) dont i notre avis les cours doivent

&tre surveillés réguliérement en vue d'une intervention éventuelle :

~ Piémont : Barbera ordinaire et vins rouges ordinaires;

- Vénétie : vins rouges et vins blancs ordinaires;

- Emilie~Romagne : vins trés rouges, vins foncés ordinaires et vins blancs
ordinaires;

- Marches : vins rouges ordinaires et vins blancs ordinaires;

—~ Latium : vins blancs ordinaires;

- Pouilles : vins rouges du Salento et vins blancs de Martina I'ranca et
Sansevero;

~ Sicile : vins blancs de Sicile occidentale, Alcamo et llarsala;

- Sardaigne : vins blancs.,

Parmi ces vins, sont également utilisés pour le coupage les vins rouges
du Salento, les vins blancs de Martine Franca (surtout employés dans la pré-
paration des vermouths), le vin blanc de Sansevero, tous les vins blancs de

Sicile occidentale et de. Sardaigne.

I1 faut, en outre, signaler que, pendant la période d'octobre & novembre,
il est opportun de relever également les cotations des mofits non fermentés
et fermentés (pour ces derniers, les prix sont fixds en fonction du degré
d'alcool constaté ou "en puissance"), mais uniquement des mofits aptes 2 la
fabrication des vins mentionnés ci-dessus. En effet pendant les deux mois
d'octobre et de novembre, une forte pression s'exerce, surtout dans les
années de vendanges abondantes, sur l'offre de molits non fermentés et
fermentés. en raison de la nécessité dans laquelle se trouvent les pro-
ducteurs de vider leurs. caves pour procéder au traitement des raisins et
des molits qui commencent & leur parvenir en quantités importantes. Ces
deux mois tiennent donc une place particuliérement importante dans 1'évo-
lutiva du marché des mofits et ont également une influence déterminante sur
L1'évolution du marché des vins obtenus & partir de ces mofits pendant les

mois qui suivent immédiatement.

3.2.-Constatation des prix : période, fréquence, degré d'alccol, fourchette des

prix, motivation

La constatation des prix devra se faire, pour les vins de table et de cou-

page susmentionnés, pour *oubs une année, & partir du début de la deuxidme

quinzaine du mois de novembre, environ {mais la dzte 3u début de cette pé-

riode pourra 8ire modifide seloa les zoncs et les annfes. en fonclion de
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1'époque ‘& laquelle ont lieu les vendanges) iusqu'au.mois de novembre sui-
vant, lorsque les vins de la nouvelle producﬂion sont commercialisés, Il

est necessaire que la constatation soit faitd chaque semaine, le jour ol

le marché se réunit ou dans le cas des placeé ol le marché se réunit plu-
sieurs fois dans la semaine, le jour le plus représentatif de 1l'évolution
du marché du vin, Exceptionnellcment, dans certaines péricdes de l'année
et dans le cas des marchés od ont lieu lcux réunions importantes dans la

. . . J .
méme semaine, il conviendra &'effectuer Acux|relevés hebdomadaires.,
|

En outre, il y aura lieu dc relever les prixﬁ non’ seulement pour chaque vin

bien identifié mais aussi pour un degré d'algool détermini de chague vin
T
|

faisant 1l'objet du relevé. Dans le cas ol il ne serait pas possible d'éta-

blir une relation entre le prix et le degré d'alcool, il conviendra de
prévoir pour chaque vin une fourchette étroite de degrés d'alcool (p.cx.
Rosso del Salento 13 & 14°). Dans chaque cjs, dds lors que le degré d'zl-
cool d'un vin aura &té fixé pour une année donnée, les prix devront tou-

jours se référer, pour cette année et pour de vin, au méme degré d'alcool.

Pour -chaque vin d'un degré d'alcool détermidé,~il serait également utile

de prévoir une fourchette de prix : minimum, maximum et prédominant. I1
conviendra d'exclure, lors du relevé, les prix exceptionnellément bas ou
élevés qui seraient dis & des conditions particuliéres de la marchandise

ou de la vente. En d'autres termes, il con#iendrait que la fourchette entre
le minimum et le maximum ne soit pas trop 1$rge. I1 serait ainsi possible
de rattacher cette fourchette & un produit ﬁien identifié dans ses carac-
téristiques technico-commerciales et 1'écart, relativement étroit, entxre le
minimum et le maximum fera appataiire les niveaux qualitatifs différents
d'un m&me produit. D'autre part, lorsque cela sera poss;ble il y aurait

un grand intérét & constater le prix prédoqinant, c'est—é—dire celui qui

ge manifeste le plus fréquemment pour des duantités gqui ont une influence

ma jeure sur le marché.

.La(#érification du prix prédominant est utﬂle non seulement pour indiquer
le déplacement du niveau des transactions vers les valeurs minimales ou
maximales de la fourchette (qui peut en revanche ne pas changer) mais aussi
pour déterminer un niveau de prix bien pré?is pour wn produit "pilote",
niveau qui peut servir de base au déclench@ment dtune intervention sur le

marché.
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Infin, puisque les mouvements de fluctuation des cours peuvent toujours
8tre expliqués d'une fagon ratiomnelle (méme si leurs motifs ne sont pas
toujours exclusivement économiques) il semble opportun que la constatation
des prix sur les marchés soit toujouré accompagnée d'un bref commentaire
sur les causes qui ont déterminé les tendancepde l'offre et de la demande,

ainsi que sur l'attitude des principales catégories d'agents économiques.

3.3.~Ttapes du circuit des échanges auxquelles 1a constatation des prix doit

84re effectuse.

Compte tenu des objectifs de la présente &tude, la constatation des prix
doit porter principalement sur les 4changes qui s'effectuent au premier
stade de la vente, c'est-a-dire, en pratique sur les prix enregistrés sur
les "marchés & l'origine" ou les "marchés a4 la production", sur lesquels
s'effectuent les transactions en vue de la cession des marchandises - méme
si celles-ci ne sont pas matériellement priésentes - du producteur isolé
ou associé au premier acquereur, que celui-ci soit commergant - grossiste

ou industriel,

Cependant, les caractéristiques des circuits de distribution dans les
principales régions productrices, que nous avons examinées dans le chapitre
2 incitent & étendre la constatation des prix & certains marchés de la

seconde étape du circuit des échanges (cf. paragraphe suivant).

En revanche, il convient de souligner que la constatation des cours pour
la partie de l'offre qui est commercialisée hors marché (c'est-a-dire la
partie destinée aux petits circuits locaux et & l'approvisionnement direct
des consommateurs (cf. paragraphe 1.5.) se heurterait 2 de grandes diffi-
cultés et serait en outre de peu d'utilité pour la connaissance de la com-
mercialisation & l'origine de la masse des produits offerts, Il est vrai
que cette partie est distribuée (au détaillant ou au consommateur) & l'oc-
casion de ventes effectudes directement par les producteurs. Cependant,
il s'agit d'un certain nombre de petits lots de vins des qualités les plus
variées qui, bénéficiant d'une faveur particulidre de la pari des consom-
mateurs locaux, atteignent des prix extrémement différenciés. Le manque
d'homogénéité des produits qui font l'objet de ces ventes hors marché, outre
le fait qu'il rendrait difficile la constatation des prix, s'opposerait -1
ce que les cours Sventuellement relevés puissept &tre comparés de fagon

utile. D'autre part, ces prix ne pourrzient pas &tre non pl's comparées
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avec les prix relevés sur les marchés d'origine, puisqu'ils concernent la
dernidre étape du circuit des échanges, bien Qu‘étént généralement pergus
directement par les producteurs. En effet, dans le cas de marchandises
vendues au détaillant par un producteuf et, surtout, dans le cas de mar-
chandises vendues directement au consommateur, le prix qui se forme est,
en général, asmes proche du~ﬁiveau des prix 3 la consommation (dernier
stade de vente) du fait qu'en pareille circo#stance 1tagriculteur assume
deux fonctions distinctes : celle de prodyst+ur de vin et celle de dig-
tributeur, |

Enfin, du fait qu'il est impossible d'effectuer des comparaisons, il faut
ajouter un autre aspect négatif de la coﬁsta#ation éventuelle des prix dans
le cas de ces ventes hors marché, Comme noué 1l'avons remarqué préCedeﬂment
ces ventes portent sur une partie non negllgkable de la production totale
mais elles se subdivisent en un grand nombr:!de quantités de vin modestes,

dont les prix n'ont par conséquent que peu d'influence sur le revenu total
|

des agriculteurs. :

Dans leur ensemble, ces considérations méne#t a la conclusion que la connais-
sance des cours pratiqués pour cette partiefde 1'offre vendue directement
par des producteurs isolés fournirait des éﬂéments dont 1'Ianterprétation
serait difficile et dont 1'intér&t serait restreint, et il semble donc inu-
tile de procéder a un relevé des cours atteints dans le calre de ce tyde
d'échanges.

Des remarques analogues peuvent &tre faites en ce qui concerne la signifi-
cation des prix obtenus par les Caves coopératives et les

oenopoli qui, agissant par l'intermédiaire d: leurs propres organisations
de distfibution, livrent directement aux dé#aillants ou aux coasommateurs
le vin produit. En fait, il existe en Italﬁe des organisations coopératives
qui assurent la distribution finale d'une pértie de leurs productions, soit
directement, soit par l'intermédiaire des cbopératives dites "de second
degré"., Cependant, il ne s'agit encore quqid'un phénoméne qui ne concerne
qu'un nombre limité d'entreprises et, de tqute fagon, l'importance de ces
ventes directes '.'a qu'une incidence trés ﬁaible, non seulement sur l'en-
semble de la production nationzle, mais endore sur le total des quantités
produites et commercialisdes ﬁar ces faves coopératives., Il semble donc
que, tout au moins pour le moment, il ne soit pas nicessaire de procdéder

34 un relevé systématique des prix obtenus ﬁar les différents types de

coopératives & l'occasion de ventes directes L la consommation.
|
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3.4.-archis reprisentatifs pour la constatation des prix

I1 ressort de fagon suffisamment claire de ce que nous avons exposé dans
le paragraphe précédent qu'une connaissance approfondie et rationelle de
1'évolution de la commercialisation des vins peut &tre fournie, dans
1'état actuel des choses, par des relevés des prix effectués régulidrement
sur les marchés les plus représentatifs du pays. A cet égard, il est
nécessaire d'$tablir une distinction entre les marchés en fonction de

1'étape du circuit des échanges.

- marchss 2 la production : marchés oll les affaires traitées concernent

essentiellement le premier stade de la vente de producteur & premier

acheteur;

- marchis intermédizires cu terminaux des grands centres de consommation :

marchés ol les transactions effectudes relévent essentiellement des phases
ultérieurecs, c'est-&~dire de grossiste ou d'entreprise de vinification,
isolée ou de type coopératif, & d'autres catégories de commergunts ou

d'entreprises spécialigées dans la mise en bouteilles.

Ce deuxidme type de marché n'existe pratiquement qu'a lilan, car sur les
zutres marchés des grands centres dc consommation leg parties peuvent effec-
tuer, suivant les types de vin, une transaction relevant du premier stade

de vente et, simultanément, traiter pour d'autres vins une affaire apparte-
nant & une phase ultérieure. C'est pourquoi il est utile d'envisager une
troisiéme clagse, que nous pouvons désigner du terme conventionel de

"marchés mixtes",.

Ce point étant acquis, les marchés sur lesquels il convient d'effectuer des
relevés systématiques pour les vins et les mofits correspondants énumérés

au paragraphe 3.1, sont :

- marchdés & la production : Asti, Trévise, Lugo (province de Ravenne),

Bari, Lecce et Trapanie.

- marchés intermédiaires ou terminaux des grands centres de consommation :

Milan

- marchés mixtes : Vérone et Rome

3.5.-Conditions de vente et conditionnement

Mous avons déjd exposd les caractéristiques de la commercialisation dans
les principales régions et Indigus pour chacun de ces marchés aussi bien
les conditions de venie les plus couramment appliquées que celles qui ont
4t3 prises en considération pour la constatation des prix par les commissions

des Thambres de Tommarce,
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- i

I1 zst toutefois évident gu'une politigue dTiutervention exige que les
pirix constatés se rapportent 2 des conditio$s de vente et de paiement
identigues pour les diffirents marchés repr%sentatifs, héme si la com-
paraison entre ks cotations des divers typeé de vin n'est pas toujours
possible en raison des caractiristigues dif%érentes des vins italiens

ai peuvent #ire rangés dans la catdgorie dks "vins de table".
|

3

.

|
Il est indispensable & cet effet que les relevés des prix de ces vins

se rapportent zux conditioans de vente et de paiement les plus courantes,

AT

- nour les transactions sur les marchis 3 12 production : marchandises

o

citernes ocu en flits fournis par l'acheteur, franco départ de la

.cave du producteur;

- pnour les dchanges sur les rarchés intermédiaires et terminaux : aussi

. !
marchanldises en citernes ou en flits fournis par l'acheteur, mais france

1

1 heteur.

cave de LMo
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Chapitre 4 - DESCRIPTION ET ANALYSE CRITIQUE DES METHODES ET MNMOYENS
ACTUELS D'ENHEGISTREMENT DES COTATIONS DES VINS DE TABLE,

LYinsuffisance des méthodes de constatation et d'enregistrement des prix

actuellement employées par les différents services des Chambres de Com-
merce qui sont chargés de cette t&che sur les différentes places est assez
clairement démontrée par l'analyse des différents marchés effectud: au

chapitre 2, paragraphe 2 point I et suivants.

Toutefois, puisqu‘il s'agit de résumer la situation de la viticulture
italienne, il importe de préciser qu'outre les bulletins et les mercuria-
les des diverses Chambres de Commerce, on dispose également des chroniques
de 1'IRVAN qui publient des données et des renseignements obtenus au moyen
d'observations faites par cet organisme. Il convient,par conséquent,

d'examiner séparément les deux méthodes de constatation.

4.1.~Congtatations. faites par les Chambres de Commerce

Malgré la diversité des coutumes locales, il est possible de dégager des
objectifs et des usages assez peu dissemblables dans les constatations de

prix faites par les organés des Chambres.

Y .

4.1.1.-Objectifs

Les objectifs consistent essentiellement & relever les prix atteints sur
différents marchés se trouvant sur le territoire de compdétence de chacune
des Chambres de Commerce, en se limitant aux quantités les plus importantes
des divers types de vin sur lesquels ont porté les transactions. La dif-
fusion est, nous l'avons déja dit, assurée par la publication hebdomadzaire
.et parfois mensuelle de bulletins ou de mercuriales des prix. Comme

ces bulletins, en ce qui concerne les hebdomaires, sont dans la plupart
des cas publiés un jour ou deux aprés la réunion de marché, les cotations
qui y figurent n'ont aucune influence sur les échanges auxquels elles se
rapportent, ceux-ci étant déjd terminés. Elles peuvent'cependant servir
de base d'orientation aux agents économiques dans les transactions qui
peuvent avoir lieu hors du marché dans l'intervalle qui s'écoule entre une

réunion et la suivante.

Un autre objectif important de la constatation effectuée par les organes

des Chambres dé Commerce sous le contr8le de 1'0ffice statistique est
 1l'enregistrement des cours et leur transmission 2 1'Administration centrale

de 1'EBtat, c'est-a-dire au HMinistére de 1'Agriculture et des Forts et &

1'Institut ce:tral de Statistique.
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Cette deuxidme fonction répond donc 3 wn butistatistique dans la mesure
ou les prix relevés localement et transmis aux organes centraux de 1'Ttat
servent 3 1'établissement de moyennes et d'indices de prix de gros, au
calcul de la production brute commercialisable et répondent & d'auires

exigences de la comptabilité générale de 1'Etat.

4.1.2.-0bjet et modalitds pratiques de 1l'enregistrement
Le relevé des prix et leur enregistrement portent sur les produits et les

quantités représentant réellement la masse es échanges; c'est pourquoi
on ne reldve habituellement que les cotatio#s'minimum et maximum entre
lesquelles .se situent les prix des transactions réellement effectusdes.,
Dans certains cas, les services des Chaﬂbre% de Tommerce relévent égale-
menf le prix le plus couramment appliqué, c‘est—ﬁ-dire le prix auquel

se sont conclues le plus grand nombre des transactions effectuées dans lz
Journée ‘du marché.

Les modalités de l'enregistrement des prix %arient légérement d'une
Chambre de Commerce & une autre, mais en g léral la constatation des prix
est assurée, sous le contr8le de 1'Office :ﬁatistique (qui dépend de
1'Ingtitut Central des Statistigues pour ce}qui est de l'agpect technique
de cette t&che), par des commissions consti&uécs a2 cet effet par les

Chambres de Commerce,

Pour garantir l'impartialité de la constatation des prix, ces Commissions
groupent des représentants de toutes les catégories intéressées a la pro-
duction agricole et industrielle et au commerce : en d'autres termes, on

y trouve - & quelques exceptions prés — aussi bien des représentants des
organisations agricoles professionnelles(pgopriétair.g exploitants et agri-
culteurs) que des représentants des entrep*ises de vinification, des
coopératives de producteurs, des commergan#s et des intermédiaires. Pour
la constatation des prix sur les marchés d#s grands centres de consommation,

les Commission comprennent également des gkossistes et des détaillants.

En dépit de la diversité des &léments compbsant ces commissions - qui,

nous insistons sur ce point, sont plus nodbreuses sur les places importantes,
et peut-8tre justement & cause de la p1ur#iité de représentation des
diverses catégories de professionnels qui les caractérisent, il arrive
parfois que les p-ix constatés reflétent J'inégalité.des pouvoirs sur le
plan contractuel et des intér&is des memb%es de 1la Commission vis-a-vis

d'une situation donnée du marchs, j
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C'est un fait gque dans 1z majorité des cas, les commissions constitudes par
les Chambres de Commerce ne font que servir d'organe consultatif 3 1'0ffice
Statistique de la Chambre de Commerce, lequel décide en dernier ressort du
niveau des prix 3 publier; mais il est également vrai que le fonctionnaire
responsable dudit Cffice ftatistique ne peut éviter en matidre de prix de
s'en remettre & 1l'avis des divers membres de la Commission, qui ont parti-
cips en personne aux transactions effectudes lors des marchés dont il s'agit
de constater les prix. 1 en résulte qu'en certaines occasions les ‘cota-
tions sont pratiquement 1l'aboutissement de négociations menées entre les mem-
bres de la Commission et que l'opinion qui prévaut est, en général, celle
des représentants des caztégories qui disposent du plus grand pouvoir sur le

plan contractuel et qui détiennent la majorité au sein de la Commission.

£.1.3.-Degré de précision et fluctuations des cotations observées

Abstraction faite des cas ol les prix constatés peuvent ne pas refléter
exactement la totalité du voclume le plus reprisentatif des échanges, il
peut se produire gu'au cours des négociations au sein de la Chambre, des-
tindes % déterminer le niveau des prix, il scit jug® opportun de ne pas
tenir compte des petites fluctuntions, qui peuvent cependant constituer
des symptimes révélateurs d'une tendance nouvelle qui se dessine sur le

" marché,

Ainsi arrive-t-il que d'éventuelles tendances & la baisse et & la hausse

ne soient pas enregistrées immédiatemernt, mais seulement aprés une ou

deux réunions de marché et qu'en conséquence, méme s'il apparalt que, dans
1'ensenble, les fluctuations sont relativement peu sensibles, on ne dispose
pas de 1'élément dynamique qui revét une grande importance pour l'informa-
tion tant des agents économigues que des pouvoirs publics gqui seront appelés

dzns l'avenir & décider des mesures d'intervention éventuelles.

Mais le peu de précision observé quelquefois dans les constatations de
certzines commissions des Chambres de Commerce doit &tre attribué au fait

que les diverses qualités de vin ne gont pas identifiéeé avec suffisamment
d'exactitude. Or, ces vins se différencient non seulement par le type,

m2is aussi par le degré alcoolique, le pourcentage d'acidité, les carachkéris-
tiques organoleptiques etc.Il s'en suit qu'en cherchant 2 inclure dans wne
fourchettie de prix une gamme de vins étendue,on tend du méme coup & élargir
cette fourchette, ol le prix maximum se rapporte a des vins de la meilleure

qualitd et le prix minimum & des vins d'une qualité inférieure.
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I1 est évident que, lorsque la fourchette estJtrop large, la valeur indi-
cative des prix ainsi relevés devient trés faﬁble et que 1'utilité de la

Publication de ces prix du point de vue de l'information et de l'orienta-

tion des agents économiques s'en trouve amoinhrie.

4.2.~Constatations faites par l'iHVAM

Notre Institut a mis sur pied en 1 espace deiquelques années un réseau

de constatation des prix qui couvre 1es principaux marchés & la produc-

tion et les principaux marchés 1nterméd1a1re et terminaux sur tout le

territoire du pays. Afin de s'assurer un mailmum d'objectivité sur les
places principales, nous utilisons les sgrvi&es de deux ou trois infor-
mateurs choisis parmi des personnes particulidrement bien introduites sur
les marchés et représentant différentes catégories professionnelles de la
production et du commerce. En outre, pour pius de sfireté, des inspecteurs

. dépendant directement de 1'IRVAY effeotuent %ériodiquement ‘des enquétes
sur les diverses places, de fagon a s'assurer que. les informateurs ne

subissent pas de pression de la part des parﬁies intéressées.

Dans le secteur du vin, les principaux point% de constatation fixés sur les
marchés des diverses phases des échanges sont au nombre de .24, & savoir :
Asti, Alba, Novare, Milan, Stradella (proviqce de Pavie), Vérone, Trévise,
Trento, Bolzano, Reggio Emilie, Lugo (provi&ce de Ravenne), Forli, Florence,
Sienne, Arezzo, Rome, San Benedetto.del TroAQo (province d'Ascoli Piceno),
Foggia, Bari, Taranto, Lecce, Sambiase (proélnbe de Catanzaro), Trapani

et Pachiro (province de Syracuse). |

Sur chacun de ces marchés sont relevés,parfois 3 plusieurs sources,— nous

l'avons déja dit - pour les vins les plus re¢présentatifs, dont les carac-

téristiques sont indiquées en détail, les d#nnées et informations suivantes :
|

, 3 savoir, dans l'ordre, un prix

minimum, un prix maximum et wn prix prédovinant : dans les prix minimum

et maximum sont exclues les valeurs extréﬁes dues & des conditions excep-
tionnelles de vente et de marchandises; p%r prix dominants, il faut enten-
dre les prix enregistrés le plus fréquemdent et pour les quantités qui
influencent le plus 1'évolution du marchd. Les prix s'entendent au degré
hecto pour les vins ordinaires et de couﬂage et au litre pour les vins
dtappellation d'origine. Les conditionsfde vente et de paiement pour
lesquelles les prix sont indiqués varien# suivant le type de marché :
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pour les marchés & la production, ces conditions sont marchandises en
citerne ou en ffits fournis par 1'acheteur, franco départ cave du produc-
teur, paiement au comptant & la livraison; pour les marchés intermédiaires
et terminaux, les prix s'entendent également pour des marchandises en
citerne ou en f@ts fournig par l'acheteur, mais avec livraison au lieu

de destination et paiement & la livraison;

- informationq sur les tendances du marché - Comme il n'est pas possible,
du fait de 1'absence d'une forme quelcénque d'enregistrement des trans-
actions (ces derniéres~étant la plubart du temps verbales), d'évaluer
avec exactitude le volume des échanges réalisés & l'occasion de chague
réunion de marché, le relevé établi par 1'IRVAM est complété par un bref
apergu du comportement de l'offre et de la demande ol est mentionnd le
type d'agent économique qui a influencé 1'évolution ‘du marché & chaque

réunion.

L'ensemble des données et des informations est transmis.par fiche le jour
méme au sidge central de 1l'Institut, mais vu la nécessité de disposer des
premiers résultats d&s la fin de la réunion, les informateurs de 1'IRVA:!

communiquent ceux-ci par télex ou par itéléphone sans attendre la clSture.

Les données regues sont analysées par les services techniques de 1'Institut
leur validit’ est contrdlée par référence & différentes sourcec et élles

sont comparées avec les prix des mémes produits relevés 3 différentes étgpes
du circuit des fchanges. Les données et}les informations ainsi vérifides soni
traitdes et diffusdes au ucyen de communigqués radiophoniques et de ccmmu-
nications téléphoniques. journalilres, ainsi gue par les deux bulletin

quotidiens de 1'Institul, gui scat :

a) IRVAN-Mattino : qui rapporte les prix prédominants relevés sur les places
représentatives d'Italie et des pays de la Commmauté en les confrontant,
pour certains produits, avec les prix fixés au préalable par 1n.Gol-unau¢
té3

b) IRVAN-Informasioni : qui est composé de quatorze éditions spécialisées,
consaorées chacune i wn secteur de produotion; oces éditions paraissent
chaque semaine, mais oce rythme peut varier en fonction des exigences de 1la
commercialisation des différents produits. Etant destiné A des producteurs
et A des agents économiques, le bulletin IRVAN-Informasioni publie, outre
un commentaire sur la situation du marché, les prix minimum et maximum
atteints sur chaque place.
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Chapitre 5 -~ COMPARAISON ENTRE LA STITUATION
ATTETINDRE

CTUELLE ET LES OBJECTIFS A

|
i
|
A
|
i
|

BEtant admis que le but & atteindre en vue dulfonctionnement d'une organi-
sation commune de marché dans le secteur du vin est la mise en place d'un
systéme d'information objectif et rapide permettant de disposer d'un ta-
bleau reflétant au jour le jour 1'évolution du marché des'vins de table"
sur les places les plus représentatives, la #uestion se pose de savoir si
les moyens actuellement mis en oeuvre en Italie sont suffisants pour garan-

tir la réalisation de cet objectif.

Nous avons exposé au. chapitre 4 les objectifs et les modalités de la cons-
tatation des prix & laquelle procddent les Chambres de Commerce., Nos
observations n'ont pas pour objet de nier l'importance du r8le joué par

les commissions.auxquelles les Chambres régionales ont confié la t&che de
relever les prix avec le concours de l'OfficF Statistique, rdle qui a

un double objet : sur le plan local fournir Fux agents économiques une base
de référence pour les échanges effectués suq‘les marchés et hors marchés et,
sur le plan national, fournir aux pouvoirs prlics les éléments sur la

base desquels ils peuvent établir des séries!de prix moyens et fixer des

indices de prix et de valeur. |

Nos remarques portent principadlement sur 1e]fait que la commmication des
cotations relevées par les Chambres de Commqrce ne semble pas répondre
pleinement aux exigepnces d'une information 4b$ectivé et rapide du marché,

et cela pour différentes raisons : ;

|
-~ manque d'uniformité des méthodes d'identiﬁication des produits échangés

faisant l'objet des constatations de prix{

i
-~ nature composée des commissions créées p@r les Chambres, qui peuvent
partois refléter des points de vue non déﬁintéressés;

- intervalle s'écoulant entre la constatation des prix et leur publica-
tion et ne permettant bas "ipso facto" une diffusion en temps opportun

des renseignements recueillis.

5.1l.~Problémes particuliers
La difficulté principale consiste précisémeﬁt dans une identification exacte

des produits qui, bien que répondant 3 la dEfinition des "vins de table"
proposée par - la C.,E.E., présentent des caraktéfistiques différentes et, de

ce fait, ne permettent pas une comparaison bes prix s'y rapportant, qui
|

|



- 120 -

sont relevds sur les différentes places.

En revanche, la fréquence des relevés ne pose pas de probldmes particu-

" liers, puisque sur presque itous les marchés & la production, les réunions
ont lieu & jour fixe une fois par semaine et que le plus grand nombre des
transactions de la semaine s'effectuent en cette occasion. Ce qui est, en
revanche nécessaire, c'est opérer avec un maximum de promptituds dans la
phase de la constatation des cotations enregistrées sur un marché et d'en
assurer la transmission rapide. C'est 12 un élément essextiel, Stant
donné que, sur certains des marchés les plus représentatifs {gui sont ceux
que nous avons indiqués plus haut) on peut enregistrer un certain paral-
lélisme dans 1'évolution des prix et que la connaissance des cours rclevés
- par exemple & Milan un jour donné - peut influencer la tendance des prix
qui se formeront sur certains marchés olt sont négociés les m8mes produits
Qu'é ilan et qui se tiennent dans les jours suivant immédiatement le jour

en question.

Aucune solution n'a été apportée jusqu'd présent au probléme du contrS8le
a posteriori des prix relevés, contrSle qui ne peut &tre effectué gue par
des personnes spécialisées, bien introduites sur les marchés et indépen-
dantes des milieux ayant partie liée avec certaines catégories profession-

nelles,

Pour ce qui touche au déplacement des circuits commerciaux,~nous avonsg

déja signalé qu'il s'est produit déns notre pays une évolution des

systémes de distribution; toutefois cette évolution n'a pas amoindri la
représentativité des marchés & la production traditionnels; elle a, en
effet, affecté la phase d'échanges suivant le premier stade de vente :

un exemple typique en la matiére est 1l'extension prise par les entreprises
spécialisées dans la mise en bouteilles, qui achdtent du vin sur les lieux
de production et se chargent du premier traitement, du conditionnement et

de la distribution directe aux détaillants (excluant l'intervention d'autres

intermédiaires).

Les marchés & la production restent, par conséquent, les plus importants
points d'observation permettant de suivre 1'’volution des cours dans la
premidre~phase des échanges. Parmi les aspects positifs de 1l'évolution
des formes de commercialisation, il ne faut pas oublier la disparition
progressive du grossiste traditionnel qui retendit de fortes quantitis de
produit aﬁant méme qu'ellesn'apparaissent sur le marché et s'interposait

34 1o maniére d'un diaphragme entre l'offre & la production et la demande
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|
|
|
|
J
dmanant des marchés des- grands centres de consommation. £a disparition

peut donc étre considérée comme un pas en avant vers une plus grande

transpareance du marché aux différents stades| des échanges.

Un autre aspect positif est llactivité accrub des Caves coopératives et

|
des Coopératives viticoles qui contribuent, blles aussi, & ¢liminer cer-
taines étapes du processus de distribution,db la marchandise.

-

Un probléme particuliérement difficile a ré%oudre est celui de-la pondé-
ration des prix des divers types de vin, coﬁstatés sur des marchés aiffé—
rents. Cette difficulié est une conséquence directe de la grande diversits
de la production viticole italienne signalé% &4 plusieurs reprises dans

les paragraphes consacrés aux principales régions viticoles. Devant cette
situation, il semble indispensable d'adopteﬁ une définition plus exacte

des divers types de "vins de table", de manﬂére & &tablir des catégories

de produit suffisumment homogines.
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Chapitre 6 - CONCLUSICIS

En maniére de conclusion de ce qui a été exposé jusqu'ici, on peut affir-
mer que la tendance 4 l'augmen‘'ation de la production vinicole italienne
va de pair avec une amdlioration progressive de la qualité des divers vins

produits.
Les vins d'origine tendent & augmenter en nombre et en quantité.

L'offre des vins dits "de coupage" entre pour une part moins importante

dans le total des vins italiens offerts sur le marché en m&me temps que
diminue le degré alcoolique des productions du Sud de 1'Italie. Une
proportion sans cesse croissante de ces vins posséde des caractéristiques
organoleptiques et un titre alcoolique qui permettent de les utiliser direc-

tement comme "vins de table'".

Cependant, si l'on veut créer les conditions nécessaires & l'information ré-
guliére de la Commission des Communautés Européennes sur l'évolution des
prix de vente des vins de table au premier stade de la commercialisation,
il semble indispensable de suivre 1'évolution des cours sur les marchés 2
1

en ce qui concerne les ving de iable que les vins de coupage, alors gu'en

o]

production et sur ceux des stades ultérieurs des échanges, aussi bien

revanche, il n'apparalt pas nécessaire actuellement de procéder a un relevé
des prix obtenus par les groupements professionnels (Caves coopératives et
oenopoles) pour la partie des vins qu'ils vendent directement

3 la consommation. Dans ces conditions, si 1l'con fait la synthése des
différentes situationc rigionales, on peut dresser ainsi qu'il suit la liste
des marchis et des vins pour lesquels il €écnviendra d'effectuer chaque

semaine des relevés offrant toules garaniies d'authenticité et de rapidité.

Marchés 3 la production

Lsti : pour le Barbera ordinaire et les vins rouges ordinaires;

Trévise : pour les vins rouges et les vins blancs ordinaires;

i

Lugo (province de Daveane) : pour les vins blancs ordinaires;

i

Bari : pour les vins bluncs de lartina France, Locorotcndo et San Severo;

Lecce: pour les vins rouges de coupage du Salento;

Trapani : pour les vins blancs d'Alcamo et de ilarsala.
larchés des grands cenire de consommztion
- Milan : pour le Barbera ordinaire et les vins rouges ordinaires du Piémont,

pour les vins rouges et blancs ordinaires de Véaétie, pour les
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vins rouges et blancs ordinaires d)é 1'Emilie-Romagne, pour les

vins rouges du Salento et les vins blancs de llartina Franca,

Loocorotondo et San Severo des PouiF.les, pour les vins blancs de
Sicile occidentale et pour les vins blancs de Sardaigne.

Marchés mixtes

- Vérone :prix relatifs 2 la premidre phase Jdes échanges : pour les vins
rouges et blancs ordinaires de Véxiétie et les Rabosi rouges et
rouges-noirs du Piave;
prix de la phase suivante des é‘ché,nges : pour les vins rouges et
‘blancs ordinaires de 1'Emilie-Romagne et les vins blancs ordi-
naires des larches; pour les ﬂins‘]fouges du Salento, les vins
blancs de Martina Franca, L'o‘corotc‘?x'xdo et San Severo des Pouilles,
pour les vins blancs de Sicile oc#identale et pour les vins blancs

de Sardaigne;

~ Rome :prix relatifs & la premiére phase[ des échanges : pour les vins
blancs ordinaires du Latium; prixi relatifs & la phase suivante
des échanges : pour les vins rougks_du Salento, pour les vins
blancs de Martina Frenoa, Locorot#mdo et San Severo des Pouilles;
pour les vins blancs de Sicile ocjpidentale et pour les vins blancs

de Sardaigne.



ANNEXE%




1092ty juetcizIecd mp uotjeotidde Jed egsT{¥To9ds aamjIno Ip 8TOTJIodNS U 9TILAUCD 919 ® SOIXTW SBJuLINO SOp ITOTJusns el (1)

WVAYI, T ded tiqe3d - GULSI saguuog

0'086°201 899 AT AR o‘t110*¥e o*1st 0'696°gL gtol 6'tv0°1 9961
04985°901 6'69 L4626 1 0'122°0¢ o‘ggl 0*L9g 9L 9t¢cl LULgo"T Lo61
0'061°€6 809 €4€€G°T o'o6b*Le gigey 0099°49 2'€9 0'ge0"1 5961
- ofeeetgé | z'te ] Lf9ss't | o'rezr6e Lt21s o'zli"69 €99 o'fro 1 G961
0°619° 66 L'09 €49L6°1 o'grete | 60ss (M XTAd 70 Gt | —peboct | 96T
! 0*tg9°6L 0f0s 2'266°1 0'99L°92 G*0gs 0'916°2S 808 L'tvort £961
8 0'¥7€G° 101 629 vc19°1 o*16g2€ T'1Ls 0'€g81°69 2'99 vivbort 2961
* 0*06g°8L ‘g 09291 0'766°62. L*cgs 0'96g°2$ 808 €oro°t 1961
(b 000t we) Gansey | DR o00D | oo Gomona | V%),
uwwmwo.““ (b w) (b 000t us) SUISIBI °p -onpoxd ue sutsTBI 9P aed uskow ~onpoad ua
sutstex op ey xed uotsonpoad uotjonpoxd e1o1aedng uotionpoxd juswapusy ar1otJaadng TANNY
21®30% usfow us 91®I0%
PITRIED Maaatiadd oto13aadng EIXTH TOLIOD FESTTVIOES LI
I neelqE]

8961 V 1961 40 FITVII NI AND I NISIVY V ENOIA VI 30 SNALTND VI 30 NOILOTOAX




- 126 -

WWAS1: 1 ved 11qe}3 = jyIS| © @dunog

A R o ! | | T
O0L | es8"0"y 0'00L; SHL"LE0"L. 0°06L | OO"BEO"L 0'OD: | "8.2.:9.8;:35._. 0°00L | §69°K40°L| 0'00L E¥E°¥40°L| 0°00L LEE°DHG" 3L
| : ! ; “ m i

L9 | SRECISZ | B2 I SI9%SZ 0% | BI8™GZ 4N | SISV €2 [00°Z (0%2 | £80%6vZ | £%C | Luzver | 22 | .giever $311
9 U0ty | 0% 6079 8% | L9 L% GE'E S BUS 3 |SWUB | 9% EELS | 1% | oS | IND 1 YOS
0%sL | 8%°sst w_m.w_ L 009%68L  8°8L | LIG™EL L'8L [ %G¥GEL | 88t 2oL [s'8L | e96zsL | 6% Tg.sm 1°0Z | S48°802 s
O'Se meuE | 6%E | L002UE 2P | TOSLE 0% 088°S8E | 8%LE  EESSEL (£'%C | (89°06C | €% | (81°0B | 8°(€ | OLY°Z6C | ans
€T 1 296% 9T 18vSE  S'T  O0ECE L't 182°%f 0% (So8ly 1% | eZ6% | 2% Lesoter | 2% | 00w ! 38YIV0
Lvosesttl L% eestt 8'L oWl 2'z £29°2Z  (S°C IW00°®Z IS | 600%OZ | 8L Gu8%8L | 8%L | 828°8L VIS
T SLLUT | 2% | 0%°0N  £'ET U EE6TIN 9°EZ OWWZ  4EZ [0WZ (0'E2 | 4EQ'GNC | ¥°6Z | ese'viz | 8%Z | 960°L4Z | $3T110d
e COZYE 4%t A 4t o8 ST IS LT CALE (6% | 66°E | 8T | UE'E | BT | BLDY JINVdNY
Sy v T oleesty ' wStey 2 oSty 2% a6ty (2 oy |1 eEtn |1 | 0mn | 3S0N-S37ZNe8Y
L' ROZ'LOL  0'6 . G8866  4°6 . 816°6 €6 ZO%L6 2'6  £SLU96 (L6 | 08L°%6 | 4°6 |00L'%6 | 06 | S6L°tB 341N30
¥ 8605 v o52°% 'S 196°0 C£'S  £00°%S (€% v0E%ss  (2°6 | OLEtWS %S |SeE'SS | E°G | £6LeSS ind
60 ,¢%°6  6°0 :See%6 6°0 ;8526 (80 [8'8 80 . owts (8% k'8 (80 [z48°8 | 8‘0 | 689°8 SIHRYM
20 %277 0 86°L 10 Gle°L  iZ'0 i 8L0%2 20 1009°L (20 | ve5°L 20 | 085"t 10 | ous°t Ingwo
¢ 8 1t uetw 0t v0tle 0% [ 666°E |6°2 [205°E 67 860°0C | 8°Z |£60°6C |87 | E£wL'l IN¥S0L
9%0c  /88°GLE . 2°0C | BESELE  B°6C . EYYUBOC €60 | ZEOOC | L°82 . 926°660 |9°8C | GYG'86L | €82 | 6E2°G62 | 0°8Z | LI L6C aqyon
't (02 £ | GEEE  1°T L WACE 97 I swB  S°Z 16882 142 [£8%N2 | 2% | | 1'T | e88°we INOVMOX~3 11143
6 - (016 80 | 208°8 80 | aets 80 ! 1es°L L0 et (10 &L 1’0 et L0 ! Sev°L  BNNIITAC 3113N3A*IN01YS
6'  460°LL 8% ! 60S°0L . G'O | L2709 (£'9 | 9899 I 1°0 .8%9 |8°C | 0.9%00 9% |1S2°8S | E'G | €688 3113N3A
A O T TR A N N TOR AR < TR W AT/ TR S 1T AT A S T/ S I WA/ O A A T 1 391QY LNVHN1IN3¥L
|6t oty 6%t | DY ;6% | WLOv 6t | 0Dy | B sy [t | eSOy | BT | vST0v | 6% 1220y 3103vEN01
20 599 1 €%0 99T 20 ) 0T (g0 | 6¥T 20 (S¥ST 20 jewT 20 T )20 BLXN 3150v,0 33TIVA
8°Zh : £96°FEL | 6%2L | ZZUEL | L°tL | 209'SEL | L°EL | BLATLEL | L°EL |€08°EL |¥°EL | 4¥6°6EL | %°EL |SBETOML | O'EL | 25"t 1N0K3 \d
60 6% Wm.o 999° T.o LS 6% jees | 9% |ose's |90 | 6v8 | 90 |898°s | 90 | 198% 319081

4 _ 896¢ “ T | L9l M 7 ) 98t | ¢ Ge%6L | % | vo6L | % £961 2 | L 1 %l | suo}6gy
1} neajqey

(89611961) 3AND 30 SNISIVY V INDIA

30 (®u) NOILONGOMd N3 S3ISIIVIOIMS SIUALIND S3C 3101RBdNS



- 127 -

WYA51, L 4°d 115833 = [yiS) @ @dunog

0°0L |902°% | 0°00L | 619°% | 0°00L|SEE'6Z | 0001 ms.a“ 000t ﬁ.&?.s— S20°1€ | 0°00L Tg.z *c.ce LEL°IE 311vL
t

L6L | 6YL9 | 0%8L | ELlv | 0% BWO°L | 6°2 | ¥2°L - 3K | OWY T.m 027t |L'S2 T 4'0E | 0’6 $311
0'8 8577 |0'6 |B°Z | §'EL [190% | ¥y ) 98l | S'tL | w6 | 69 IEL°Z [6°0  (8¥€T 99 0902 I91AVYS
VhooJusT 0% T | 0L ue6% | G'0L | BWT . £'8 | %N efeL ) G0 @'sL wETO 8L 0L IS
02L 688 (621 |[Ow | %2 |69 | €1l | 992% _ €21 | 200t 96l | 600 [v8L |S®'Q Ll 8IS ans
0t |sXx (424 ARA X £ | e _ 9'0 | w8 sz 8%0 198 G LK 3D
0t  |S0E L'o | st 6'0 ' %2 8% | ®z |50 s |8 62 |90 ,s6L 20 29 31¥317iSv8
L's WL | 9L | S0 | 'L 880°C | 0°0 | GELL | 06 | 9% | L'9L | €6L'G 6'SL . 0¥S | 0'GL | 689" SIMINGd
£'L  [tey t'o |8 ' ox 0 | €82 - 0% 862 . 6 €82 (80 %82 LYY 0% JINVANYD
o't |86 8z |t s W XA IR A S R 6L (€0 6 v0 ou 351105322V
' . . . ] ) . w i ¢ . s ¢ ¢ * JYULINID
BB SR WY W R ) WM bR i
2 (80 (2% | e 87 1128 ¥ | 289 ¢z e W 9% ot 90 sht SIHOUVM
SL |eLy 8'L | Osy 97 tu bojaie 20 |9 % SE 1o ® 10 &2 3148W0
Lo fwgt [ 0'6 [ 80T | 8’8 9% | 6'L | SOETT | 9'8 | 95°Z i 0% Wwe'L 167 w8 0t 66 INVIS01
L'6y | 686°5L | L'IS | YIOEL | 9'Gy BLEEL | 8'Ly | 46B'EL | ¥'6v | 00STWL . L0y | ogwtyL |60y 026°SL 2y 8% Q¥ON,
B'LL LS | A'SL | SI0% | LW SWTE | L'th : B96TE | L'EL | SSB°  L'ZL | 6L 180L 199 gL 9T INOVNOY-21 13
89 116zl [t et | L't GlLe 97 | o st | uy |g% W0 g 16 20 059 1 INNINNC INL3NIASTN0NYS
veL | 229% | 1oL | 982y | 2'SL Wty | L'SL | 008 | €%l | Y90 | G0 G35 ('Ll 6% L'0L et | J1LINIA
¥o | v vo |ca s 8L | 20 60z 80 | %z (80 0% 80 082 | 30IQV LOVH-NILN3Y]
g't AR A AT R 41 A A N 5 8L ! 8% 2% W6 €'t UL 8w 8evL | J1G4YAN0"
‘o | 10 e 2'0 ¢S 2’0 | u 90, ot | € 6% (L0 €S 0 % | 315040 3377V
16 |S26°C | 0%L | et | 2'zL |esst | Z'eL | 628°t | 8°tL | 190%% | 621 | GG6°C |O'EL  1£9% GGl QS INOKB 1d
§0  |1eL 90 | £o 9%0 |89l 90 | £l 90 | L |9 G6L |90 sz L0 i8m LT TR
e e NSNS S EN S —— R § N RSO AU T .‘_wlni — S —

Poo[ %L | % L | % | 6L | % | Ge6L | % | 4oL | 3 | eoL | ¥ |26 | % | o6 | su0}bgy
111 neajqe)

(896L=1961) 3AND 30 SNISIVY V INDIA

30(®4) NO1L0NG0Y N3 NON S3IIS1TVI03dS SIUNLIND S3 3191 3dnS



~ 128 -

WVABLsL Jod 119833 = VS| ¢ 93Jmeg

¥'00L | 9°66 | 8°66 £°00L | G°00L { L°0OL | %°00L | O‘0O0L #°c0L | G%8 2*46 v'c6 | £48 9°66 ‘604 | 0°00t 31IVLL
856 | 6'G6 | 226 | 06 | 8°06 | 2°66 | c'00b| o'00s || 0's9 |S'0S. | G'w | e'w |89 | Zw | I'w | 0%0L $3711
guLL | O0'9rt | 2200 | Lonb | 9%0L | 1'90L | 0°S0L | 0°00L 8'czL [ 6°GLL | 6L | 2°02 | 6°26L | +4°tOL | 0°%Ll ous_ INDIVERIYS
1406 806 | £%6 8°c6 146 | 4°26 9°66 0°00L g'gy (2% 1'0¢ Yy | 6% 9'89 1‘98 | 0°0¢ NS
846 0's6 | 86 £86 L°00L | 9°t0L | 4°85 0°00L 3 1A ol 4 L9 ', | €9 %0l | s'til | 0%0L ans
w6 | 9'08 | S°28 6'08 16 | 56 0oL | 0%oL || S'wor %06 | s'u | s'6tL | 6'%s 8'st | s's8 | o'ool WY
L'46 U | S'I0L | 2°02L | st | L°scL | Z'00L | O°00L 616 |1 | 6'2ty | 9%8E | 0°05Z | L'ty | S°eic | 0°00L 3IV1T1SY8
6°L6 ¥'6 | 6°6 066 166 | +°66 166 0001 g | vty S'vy o' | 1'% L'0LE | 2'6LL | 000t SITNNGd
9'28 | L8 | 8°8 1°16 G'% | 5'66° | G666 | 0°00L YL | o%ss 8'ss '8 | 9°8 2'e8 g'se | 0°00L JINVANYD
901 | 9°t0L | 0°t0L | 2°0L | 0%O0L | £%0L | 2%0L | 0°00L G'sv8 [S'OV0 | £°CE0 | 0'0S | 1662 | 0% 9°20L | 0%01 $3720w8Y
G0t | 0°90L | O'40L | G'tOL | 1'201 | 9001 | S°00L | 0°00L B48L |v'chL | 0'8GL | £°6SL | LWL | ¥'5 ¥'16 | 0°0L 39103
4201 | 6°10L | 4°I0L | 00t | 2°00L | S°86 g0t | 0°0oL %6 |4’y ¥'15 Gl | 5'69 LR 7] 8'ss | 0°00f i
Z0LL | ¥'l0L | S'901 | 8f0L | 9%0L | £°00L | S'66 0°00L 125 [6'%y | 012y | 8'%E | e'ue | S8t | ¥'vib | 0%0L SO
8yl | 2021 | 6°20L | s'82L | 4°Z01 | Stob | 9001 | O°0OL 0°768°L | 0°026°L | 0°Z60°C | 0°v92°1L) 0°89Z | ©0°0vL | 0°0L | 0°01 31w
YL | Y'ZLL | L'soL | 8201 | 1°90L | L%OL | 2°101 | 0%COL 88 (4062 | £'tez | G%vZ | 0%682 | 2°Z&L | 106 | 0°00L INVISOL
L°60L | 901 | 2°%0L | L°60L | 6°20L | ¥°200L | £°10L | 0‘00L 2L [2°00L | ¥%e0L | ¥'BOL | 2°tLL | 0°tkL | Z'2L | 0%0L qyon
1604 | L°GSL | 0t ) 6%6EL | et | o'zt | L'tor | 000l 6°%GZ | 2°eL | 6°toh | b'sub | L'GLL | 0°'6or | 9°ksL | O%00s INOVROY =TI TIN3
Y220 | 6L | SCILL | £°0L | L%C0L | 0°0OL | 66 0°001 9°426°L [ G*8G0°L | L°L0v°L | 9¥8L°L| S'489 | 0°0sr | 0°6yL | 0°00L INNITIAC J1LINIATNONYS
8'0cL | ¥'8ZL | e'2zL | L°6M4 | ¥'oLL | S°Osk | 2°00 | 000l £ |2'82L | 8'tEL | Y'%L | SUISL | L'tSh | 9wl | o‘0L JHINGA
GlOL | 0L | 8°t0p | £°00L | 1°00L | 0°COL | 6°6 0'00L iy 1%y £y 1S | v'08 6'86 0°00L | 0°00L 3914V LAVHeR1LN3AL
2'00L | 2°00L | 6°66 ¥'00L | G'00L | L'COL | s°‘O0L | O‘0O0L 0'st  |5'0E ALY L'sz | s'se 0°% L'se | 0%00L JIQVEH0N
€°0hL | £°OLL | O‘OBL | S°60L | 4'SOL | S‘20L | €£°I0L | 0°004 Uis |6's ¥i6 1'v2L | 162 | 8't9L | ¥°16 | Q0oL 31S0V,@ 33TIVA
8*y6 L'46 | 8°C6 6% 9'05 | 6°86 2'66 0‘00l 0',s |9 6°69 9L | 2'6L 0°8L £°06 | 0°00L mona\d
£°46 L% | L6 6°L6 L1'85 | 8°66 1000 | 0'00L LMTAE & T 808 2'c8 | 0°06 8°c6 9'8s | 0°00L MmN
8961 191 | oL 5061 4961 | €961 2961 L86L 89%L | L96L 006t SO6L | 4961 £961 2% | roet
suoy69y
w0}onpoud ue so§si{eIdpds SeUn}|RY S8p 8} jJedns ©] & $90|pu| uo§)onpoJd us uou SaPs||eiopds sauny|nd sep 8121jJdedns B 8p SEILPY|
004 = 1964 oseg IAND A SNISIVY V INOIA 30 Al meajge)

NOI1ONG0Yd ¥3 13 NOILONAGO¥ NI NON SI3SITVIAIES SIUALIND S3C I1D1R3dAS VT 30 SIDIONI



- 129 -

*Lg5L L1AB G| = eJmyimOLJ6e ] 3p [eapugD Juamesuedey - (1)

6°0C 6° e 52 i 9'48 60Y°L24"L 802°1£0°L 31011
8°s1 LAY 0°ee vl L8y L'e8 weu 129°18 IMNDIVERYS
Sy 9%9 8'eZ 8'al v 9'a £10°691 98L°E61L NS
§'62 9% 9°6t 8 6% 9'%8 Q0L usse 34V1v)
' %0 g'st ¥y sl 166 22y €z°u EILALREN
8°0% 8L 92 1E2 s'u 069 886°E9L 528°082 SIMINGd
oL g% £'sl LA L £'%6 0L£"12L 900°¢€ ISI0N-SIZZMBY
0%t 5% L' L9 £°% 828 0£0°9L witle JINVANYD
5t Lif4 5°0e 0'el 0oy 98 96E°8L B65°LS Al
¥*9 90 g'ez ¥'g 059 0't6 €L S 3143M0
s'o 6% '8 L' 1’19 08 LOvED "'z INVIS0L
12 57 5 8‘0 v’ 106 289°6¢ £56°8 STHRUWN
9'lL 0°t rue 9‘g 218 v'06 AN 108°62 NONOY=1 13
i 8°0 8¢ 9‘s L's 9°08 l2Lse 098°21 INNIINC 31I3NIATN01NS
661 44 ' 621 ey 948 S% 5L Les°1L J1130A
/A €7 'St [} 0% 0's8 196°02 16E°0L 301V 1NVH N 11N3¥)
2 L8 9% (W11 LS s*L8 L€ *69 WSE J103VEH0"
0% 2% tu 8'2 L'aL 0'L6 192°6E 1696 3181
60 1’0 5'0L ¥y 9'g8 5*86 L0v°s £L0°1 315040 33TIVA
8'sl £ (W) £z L'se L] ovL L 265 °1EL INOW3 1d
oo ey ieived] Redert It e BT
L s W 3 Yo S T T e Il it L
JONYLH0AW 140 SI5SYD 8¥d SHOILVLIOWG S30 NDVIYDIIHIWAIS 91810} 9§213Jedng
A resjqe]

(1) 3ONVINOAW1.@ SISSYTD Uvd SNOILYLIDTNA S3Q 39VINIUNOA N3 NOILVILI1IVELS




- 130 -

17.662/V1/69~F

0001 | 908%9 Co3avedr o) 0%or | 908°9 311v11 0°01 | 908°9 311V 0°00L | 908°9 FIRET
oL | SIS 1819} 6 | 909 {30} 0% | 0% 1&3%] 5% | oay 1%9]
Yo LS
Yoo 09ju0ju0y | OF
) ( nsounyy | 62
) ( 03095044 | 87
o )| ( ojjeveiaeyy | 2
) ( ojfeddesy | gz
)| ) sowelg B{louly | G2
&) LR B 4 ¢ ore .
w m W ! ooy |z |0 | ¥ i s | o 18 | g
)L )] wassyy | gz |40 | & e | SL g | g wjuosuy | e ensaog | st
0¥ 930304, ¢
M _ M Ribowtol L B soqey | 4y | owm oweyy | 4
(1S wysey (g | %0 62 wloweli®y | €L | e ® esjodg 77 | st sssuqeley | |
oue}S | B1O7RUI0
M o A peed ol O e | o £r | &t ")'g opeamey | 7y
s oveqniay 1830 | g S*0 £ o(oiqasy o ge oavelg 03easo s oduelg o4
20 (| o J 189 | 9] 80 % g ojeasoy g7 | st 1g ouiguog | ||
M “ orymty ﬁ €0 | & S B sz | s ssajessey o|(o0y | O
( ( oweaily | g | 9° 8 RO P IPIAE 6| o osuouie) gt | 8z 1 ojeaeE) |
M " M 3.....;«””..;%” M" 90 % PHORIL 1P olRRy | 8 ey | 2 elou) 1pBAY | g
£ 6t imeywelg | 0p | 9% L] eeeqly | L | 0% 89 ojoandde] of|aseN gy | s ouejaqndejuoy |
£'0 | 6 prejrubey | § . 0 .
0 | o ottorty |8 | S° | P Ll s | e ey | g
£ 12 oueubjsey | | L0 ] owessaly,p owelg | G | |°| Gl jo1uey 0 | 6oy ouewy oubey | ¢
M“w s H.__.m.w_.ﬁu ol | ossey ojfeemg | 4 29 | sw asaanbueg |
( vy | ¢ *0 K psnuqeey | ¢ | g 18 snybe.ny e | o ojsealey | ¢
( ossouipely | ¢ . . ue
0 @ (| weitoeg o oyeoseg | ¢ L0 oy wapae) | 7 g9 | Oey jweyqged) | 2
( oydtpasy | | L' &Y (UL I A O o 66 odde{bey v'e | 6y eaqueg | |
anjosqe .u—amm on|esqe anjosqe|
2 Jnejea ’ Jnagea 1 Jno|BA 1 Jnajea
1055 op Soqeee ueyje| toddy SN | 3 3p squow uofyeq jeddy . [P vejye] eddy wied op squee uejye|joddy a.quoy
—_— e —-
suoy(|}® O §,bsn{ « essE]d ANy suei||i® gZ &, nbsn[ - asse(d awgp SuoL|1® (g ¢, nbsn{ = asse|d eugy suojiqiw gL §gnosa[ - asse]d auqy
NYASI,L Jed 11qe33 = Jy)S) 93dmeg IA meayqe|
Y981 33NNV

$430 30 J4GHON ¥vd JARD 30 SNISIVS ¥ STIBONSIA 530 ROILWIIILWILS




- 131 -

REPARTITION PAR REGIONS DES CEPAGES A RAISINS DE CUVE

e 105
Tableau Yil
Nombre de pieds | Nombre de cépages 4 de préseace des principaux
Régions de vignes (1dentifiés) cépages A raisins de cuve
{en willions) dans chaque région
PLEMONT 647 2 Barbera (51,7) - Deleetto (17,8)
VALLEE D'AQSTE 12 10 Petit Rouge (26,8) = Vien Derus (20,9) -
Nebbiole (12,1)
LIGURIE 63 25 Rossese (20,7 « Albarola (13,8)
Vermeatino (11,2) « Dolcetto (9,6)
LOMBARDI € 157 41 Barbera (21,3) - Nebbiole (8,2) -
Creatina (8,2) - Schiave (5,0) -
Groppelli (#,6) » Lambruschi (3,3)
TREKTIN-HAUT ADIGE 80 2 Schiave (21,0) = Merlot (13,1) -
Pinet vari (18,7)
VENETIE 764 2% Merlot (20,1) - Garganega (11,4)
Raost (11,4) = Ibeigi P.D. (8,3)
Corvine (4,8)
FRIQUL-VENETIE JULVENNE M 18 Tocai Friulano (24,4 = Merlot (24,0)
Kalvasie (11,0) = Cabernet (8,3)
EMIL1E-ROMAGNE 108 30 Sangiovese (21,9) = Trebbiani (20,5)
Lambruschi {12,8) « Albasa (10,3)
MARCHES m 18 Sangiovese (24,5) « Trebbiani (20,4)
Nontepulciano (14,1) « Malvasie (8,9)
TOSCANE 421 28 Sangiovese (41,4) « Trebbtani (26,1)
OMBRIE LX) 21 Sangiovese (24,8) « Trebbiani (23,4)
Hontepulciano (8,1)
LATIUM 24 25 Malvasie (31,4) - Trebbiani (20,8)
Sengiovese (12,0)
CAMPANIE 231 20 Aglianice (1’8,7) » Sangiovese (10,2)
Piedirossa (10,2 - Malvasie (7,2) =
Greci (6,5)
ABRUZZES m 1 Montepulciano (68,4) « Trebbiant (11,1)
MOLISE 1% 6 Sangiovese (26,%) - Malvasie (21,9} -
Nontepulciano (19,5)
POUILLES 1.6%0 18 Negro Amaro (25,1) - Primitivo (20,7)
Uva di Treia (18,0)
BASILICATE 220 1) Aglianico (38,2) = Primitive (22,0)
Nalvasie (20,0)
CALABRE ¥7 20 Gaglioppo (26,6) = Greci (20,4) -
Malvasie (19,5)
SICILE 1,090 18 ' Catarrato B.C. e Lugido (38,9) - Nerello
| Mascalese (15,9) = Calabrese (13,6)
SARDAIGNE 345 19 . Hucagus (24,4) ~ Cannonao (19,5 -
i Monfca {12,2)
FTALILE 6,806 163
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REPARTITION DE LA PROD!'CTION DE VIN DANS LA ZONE LV

Années 1958 « 1968

Tableau Xl
SICILE SARDAIGNE T0TAL
Annde T
1000/h1 4 1000/h} Z 1000/h1 %
1958 8.397,3 85,0 1.477,6 15,0 9,874,9 100,0
1959 6,274,0 79,0 1.664,0 21,0 1.93,0 100,0
1860 4,622,6 80,2 1,142,8 19,8 5.765,4 100,0
1961 7.693,7 81,6 1.728,8 18,4 9,423,5 100,0
1862 1.3%,0 7,0 2,327 24,0 9,6%,7 100,0
1963 3.908,7 10,0 1.67,7 X,0 5, 580, 4 100,0
1964 6.420,1 82,0 1,407,7 18,0 1.821,8 100,0
1965 8,467,8 80,2 2.089,6 19,8 10,557,5 100,0
1966 6.709,0 81,7 1,502,5 18,3 8,211,5 100,0
19867 8.992,1 85,0 1,985,8 15,0 10,557,9 100,0
1968 9,315,0 83,5 1.843,8 16,5 11,1%8,8 100,0
Koyenne des 3 anndes 6.431,3 81,8 1.428,1 18,2 7,899, 4 100,0
1958 % 1960
Moyemne des 3 anaées 8,33,7 83,5 1.644,0 16,5 9,982,7 100,0
1966 3 1968
Variation entre les
3 $é|‘i88 extrﬁes d9 + 1.907,4 . 29.7 215.9 . 15.1 2.123.3 100,0
J années (moyenaes)

Données ISTAT = Etabli par 1VIRVAM
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CAVES COOPERATIVES

Production de vins de table et de vins & appellation d'orlgine pendant la période 1966 - 1967

Tableau XiV
1966 1967
Régions VINSDE TABLE  (h1) | % appellation VINS DE TARLE (k1) | 3 appellation
Total dont vins dTorfgine Total dont vins d'origine
de coupage de coupage
P1EMONT 1,175,088 9,435 13,128 1.085.216 16,021 140,604
LOMBARDIE U6, 1M - 24,733 260,658 - 87.407
TRENTI N-HAUT ADIGE 470,669 38,168 181,282 $69,116 27.M18 234,467
VENETIE 1,823,138 248,402 276,482 2,663,552 191,72 633,028
FRIOUL-VENITIE JULIENNE 208,021 - 5040 261,540 - -
EMILIE-ROMAGNE 2,021,086 816,410 122,641 2,959,602 821,75 160, 341
MARCHES 47,945 1.383 1,905 50,651 - 2,999
TOSCANE 88,761 30 29,852 10171 1,514 46,938
OMBRIE 5,478 - 22.910 M, 769 - 22,904
LATIUM 249,590 - 83,215 204,191 - 160, 400
CAMPANIE 26,239 - 1.000 29,370 - 14,000
ABRUZZES 152,946 18. 500 40,864 370,718 - 17.987
POUILLES 1,808,658 893,277 20.000 2,372,208 1,189,353 1,000
BASILICATE 37,538 - - 52.128 - -
| CALABRE 62,409 16,486 - 81,437 15,000 -
w SICILE 298,762 126,286 - 448,689 234,632 -
| SARDAIGNE 793,948 131,42 - 690,267 250, 526 2.625
1 AUTRES REGIONS 515 . . 50 . .
FTALLE 8,671,574 2.400.172 95,062 12,276,613 2,753,975 1,533,991

Source |STAT
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CAVES COCPERATIVES

17662/V1/69-F

Hombre, nombre de membres et quantités de raisins traitées dans les

Tableau XV

années 1966 e&

1967

NCHMBRE DE° CAVES

NOMBRIP] DE MEMBRES

QUANTITE DE RAISIN

REGIONS COOPERATIVES TRAITEE
(en guintaux)
1966 1967 1966 1967 1966 1967
|
PICIHONT 90 88 30.358] 29.886 | 1.852.721 | 1.593.323
LOMBARDIT 22 21 9.640 9.710 525.038 493.921
TRENTIN-HAGTE ADICE 47 47 7.!860 8.178 880.211 | 1.035.576
VENETIE 55 55 | 30.400) 31.200| 2.839.471 | 4.423.220
FRIOUL-VENETIE JULIENNE 10 9 44703 4.173 270.369 396.675
EMILIE-ROMAGNE - 105 105 344388| 34.992 | 3.422.680 | 4.850.262
HARCHES 5 5 915 943 62.410 70,449
TOSCANE 14 16 3,532 3.950 157.980 181.646
OMBRIE 7 8 14219 1.306 96.929 91,183
LATTUI 18 18 54709 5.237 457.537 502.601
CAMPANTE 3 3 1,411 1.446 39.236 60.230
ABRUZZES 14 15 4‘; 472 4.862 247.331 511.08¢
POUILLES 83 83 30,674 | 31.853 | 2.415.180 | 3.126.130
BASILICATE 3 5 1,084 1.421 49.816 69.434
CALABRE 6 6 1.337 1.255 89.904 108. 806
SICILE 18 24 6.926 |  8.761 562.096 | 936.231
SARDAIGNE 32 33 16,784 | 18.483 | 1.030.083 904. 602
AUTRES REGIONS 1 1 20 20 790 80
ITALIT 533 542 | 191.391 | 197.896 | 14.999.782 [19.356.175

Source ISTAT, -
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<4

UZS TN ITALIE

DE 1958 A 1968

TABLEAU XVII
!

Années Vin Bidre Liqugurs et apéritifs(l)
1958 42.60C 2.176 1.540 (463)
1959 47.941 | 2.316 1.660 (299)
1960 54.346 2.786 1.$7o (470)
1961 54.654 | 3.142 1.7160 {530)
1962 55.050 3.776 :.iSQ (684)
1963 55.101 | 4.123 2.50C (778)
1964 53.559 | 4.297 2.750 (825)
1965 57.249 | 4.464 2.400 (720)
1966 57.866 | 5.122 2,400 (780)
1967 58.700 | 5.500 2.730 (819)
1968 62.900 5+400 - -

Source ISTAT (&tabli par 1'IRVAN). Les années indiquées sont les anndes

gsolaires.

(1) ~ la valeur entre parenthise exprime| la teneur en alcool anhydre,

estimée & 30 7 environ.



VIN - EXPORTATIONS ITALIENNES PAR PAYC DE DESTINATION ET PAR CA’I'EGORES

Tableau XVIII
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POUR LES CANMPAGNES 1965/1966 — 1967/1968

(en milliers d'hectolitres)

Pays Années Molts de raisin Vins mousseéux et Vermouths et Total
partiellement vins fabriqués autres vins
fermentés, éven- |avec des raisins aromatiques
tuellement mutés | frais
avec de l'alcool

République Fédé- | 1965/1966 6 1.163 229 1.398
rale d'Allemagne | 1966/1967 6 959 70 1.035
1967/1968 1 1.244 125 1.370
France 1965/1966 - 63 23 86
1966/1967 - 52 24 76
1967/1_968 - 72 23 95
Pays-Bas 1965/1966 - 47 2 49
1966/1967 - 84 2 g6
1967/1968 - 56 3 59
Belgique 1965/1966 - 101 15 116
1966/1967 - 90 15 105
1967/1968 - 92 16 108
Luxembourg 1965,/1966 - 7 - 7
1966/1967 - 9 - 9
1967/1968 - - - :
C.E.E. 1965/1966 6 1.381 269 1.656
1966/1967 6 1.194 111 1,311
1967/1968 1 1.464 167 1.632
Autres pays 1965/1966 - 632 219 851
1966/1967 1 649 253 903
1967/1968 5 827 299 1.131
Total 1965/1966 6 2.013 488 2.507
1966/1967 7 1.843 264 2.214
1967/1968 6 2.291 466 2.763

Source ISCE pour les campagnes 1965/1966 et 1966/1967; établi par 1'IRVAI 3 partir de
données ISTAT pour la campagne 1967/1968.

(1) - Départements frangais d'outre-mer - pays associés - pays tiers;
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INDICES DE SUPERFICIE DES CULTURES MIXTES DE LA VIGNE A RAISIN DE CUVE (Bass 1961 = 100)

Tabl eau XX

Régions 1961 1962 1963 1064 1965 1966 1967 1968
Piémont 100,0 94,5, 87,1 69,4 59,3 47,4 43,9 41,3
Vallée d’Aoste 100,0 103,3 100,4 100,8 97,1 89,1 83,6 8,2
Ligurie 100,0 99,3 97,6 94,8 89,6 84,6 83,2 80,9
Lombardie 100,0 98,5 94,9 85,0 81,0 n,0 2,1 66,9
Trentin-Haute~Adige 100,0 97,7 96,6 95,6 37,8 20,7 20,2 19,9
Vénétie 100,0 93,6 9,3 88,2 85,2 80,3 16,7 69,6
Frioul-Vénétie Julienne | 100,0 | - 99,9 99,5 96,0 90,8 82,9 13,7 69,0
Emilis=Romagne 100,0 97,4 89,9 84,8 8133 17,9 %,5 64,2
Marches 100,0 99,0 98,4 96,9 96,5 94,2 93,8 92,0
Toscane 100,0 97,2 9,1 89,7 87,9 85,8 81,6 8,6
Ombrie 100,0 99,4 96,7 94,9 90,5 88,1 85,7 B4, 4
Latium 100,0 100,0 100,5 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0
Campanie 100,0 97,9 0,2 92,2 86,9 84,6 84,4 86,2
Abruzzes~Molise 100,0 9,8 9,1 90,0 89,8 89,3 88,9 86,2
Poutlles 100,0 95,2 95,3 93,2 7,9 75,3 76,0 7n,1
Basilicate 100,0 100,0 76,6 76,6 76,6 16,7 76,6 76,6
Calabre 100,0 99,1 73,5 70,3 73,3 n,6 70,7 10,8
Sicile 100,0 9,3 93,5 86,2 86,2 86,2 86,2 84,3
Sardaigne - - - - . - - -
ITALIE 100,0 97,4 93,7 90,2 86,9 83,9 81,1 76,3

Source ISTAT « £tabli par 1VIRVAM
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A, Délimitation et Définitions

l, - Vins de table

La Commission de la CEE prévoit dans les vins
tranquilles au moins trois tjpes de vins :

Vin : Le produit obtenu exclusivement par la
fermentation alcooliqﬁe,totale ou partielle
du raisin frais,foulé ou non,ou du mout
de rasin.

Avec cette définition tout le monde pourrait se

déclarer d'accord.Il n'y a abcune allusion & la

qualité,ni au degré de matur#té ou un autre critére.

Vin de table : Le vin provenﬁnt d'un vin apte a
donner un vin dc table ayant,aprés les
opérations évcntuellefs a l'article 16
(concernant l'enrichiﬁsement) un titre
alcoométrique acquis non inférieur a 8,5 degrés
et non supérieur a 15 degrés,ainsi qu'une
teneur en acidité totale non inférieur a
4,50 grammes par litre exprimée en acide
tartrique.

Dans cette définition on prévoit différents criteéeres

qui se référent une fois au titre alcoométrique acquis

minimum et meximum et une fois & 1l'acidité totale
minimum,
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Ces deux critéres font a l'heure actuelle 1l'objet
d'une discussion assez difficik au sein du groupe
de travail "vins" au Conseil et on est loin d'aboutir

& un accord.

Vin apte & donner du vin de table: Le vin issu des
cépages recommandés ou autorisés produit dans
la Communauté ayant un titre alcoométrique

naturel total lui permettant aprés enrichissement

éventuel,dans les limites prévues de devenir
vin de table.

I1 est évident que cette définition donne lieu
a des critiques,mais comme ce vin est a la base des vins
de table et que la plupart des experts sont sceptiques
vis & vis de cette définition,nous devons toujours
attendre une autre définition.

I1 serait loisdble de reprendre la définition des
vins de qualité produits dans une région déterminée,car
ce probléme n'était discuté depuis plus d'un an,

Situation au Grand - Duché de Luxembourg

Ainsi, a défaut d'une définition communautaire
des vins de table je dois recourrir a ce qui existe
actuellement au Grand - Duché de Luxembourg.

Je ne pourrai donner une définitiom que celle qui
était prévue initialement par la Commission,c'est-a-dire
une définition négative,cependant avec l'avantage que
nous savons ce que nous entendons par un vin de qualité,
tandisque les Vv.Q.p.r.d. ne sont toujours pas définis.
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Au Grand - Duché nous avons Qinsi deux catégories
de vins tranquilles.Ceux qui sont pdrteurs de la
Marque Nationale du vin luxembourgedis et ceux qui ne le
sont pas. ‘

Les producteurs,c'est-a-dire |le viticulteur,
les caves coopératives ou le négocidnt en vin peuvent
présenter leurs vins & une Commissi#n dite “administrative"
de la Marque Nationale du vin luxemﬁourgeois,par laquelle
ces vins sont soumis & un examen or$anoleptique.0et
examen porte sur la limpidité,la couleur,l'odeur et la
saveur du vin.Les vins qui ont obtenu 12 points sur un
maximum de 20 points bénéficieront de l'embléme de la
Marque Nationale.Ces vins sont considérés chez nous
comme des vins de qualité.

Les vins qui ont été présentés a la Commission
de la Marque Nationale et qui furent refusés n'ont donc
pas le droit de porter le label de ﬂa Marque Nationale
et sont de ce fait considérés comme des vins de consommation
courante. |

Les critéres employés porten& essentiellement sur
1'examen organo-lYeptique du vin meme.Aucun critére
n'ext exigé & la production du raisin,sauf celui de
1'encépagement.Les vins de tous les cépages sont acceptés
a l'exception du vin provenant du #épage Elbling.

Donc en plus des vins refusés par la Commission
de la Marque Nationale viennent s’djouter dans la catégorie
des vins de consommation courante ies vins du cépage
Elbling. |

i

Ici,il faut remarquer cependant que la préscntation
des vins & la Commission de la Mar&ue Nationale est
facultative.Mais les producteurs qﬁi ne profitent pas de
la classification par la Commission de la Marque sont
cependant assez rares.
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D'autres producteurs ne présentent qu'une partie de
leur récolte,c'est-a-dire les meilleurs et retiennent
les moins bons qui sont vendus alors en futs.

Le tableau ci-aprés nous donne le volume des
récoltes des trois derniéres annéecs selon les cépages :

en hl,
1966 1967 1968
Muller-Thurgau 45 830 58 290 42 370
Riesling 13 loo lo 470 8 630
Auxerrois 9 230 7 710 8 240
Piﬁot gris 1 400 1l 4lo 970
Pinot blanc 660 670 780
Traminer 720 870 270
Elbling 57 950 44 490 55 230
autres 650 510 450
Total 129 540 124 400 116 S40

Le tablcau suivant nous montre l'importance de la
Marque Nationale pour la récolte 1966,

hl % du tot., hl %
présentés! de la réd, admis| admis
Muller -Thurgau 39 788 87 33 033 83,02
Riesling 11 520 88 S 744 84,58
Auxerrois 9 230 100 7 172 77,70
Pinot gris 1 400 loo 1 2% 92,14
Pinot blanc 660 loo 600 90,91
Traminer 639 70 589 92,17
Total 63 237 52 428 82,91 %




-5-

D'aprés ce tablcau II nous/pouvons constater
que plus de 82 % des vins présentés ont été admis par
la Commission de la Marque Nationale.En chiffre rond
63 000 hl furent présentés a la Commission.La récolte
totale atteignait presque 130 000 hl.En retranchant
la récolte du cépage Elbling nousjtrouvons que 71 600 hl
auraient eu la possibilité d'étre présentés.
63 237 hl furent présentés,donc la Commission de la
Marque Nationale a examiné 88 % dﬁs vins susceptibles
d'obtenir la Marque Nationale.,

En admettant que la totalité des 71 600 hl
aurait été examiné par la Commissgion et en maintenant
le pourcentage des admissions def82 %,0n aurait
atteint la quantité de 59 ooo hlfde vins porteurs
de la Marque Nationale donc des #ins de qualité,

s récolte étant de 130000 hl,on obtiendrait
une quantité de 71 ooo hl de vins de consommation
courante se composant de 58 oooihl de vins du cépage
Elbling et de 13 ooo hl de vins des autres cépages
refusés par la Commission de 1la ﬂarque Nationale.

Dans cette quantité de 71 ooo hl de vins de
consommation courante 1'Elbling intervient dans un
pourcentage de 82 %.

Il est a noter que 1'annép 1966 peut etre considéré
comme un bon millésime,

Pour cette raison il fauq‘étudier également
le cas d'unc année d'une qualité médiocre,Nous
trouvons cectte année en 1965, |

Le tableau ci - aprés nous donne une vue :
d'ensemble sur la qualité des années 1965 et 1966 :



1965 1966
hl —_hl
Elbling 42 loo 57 950
autres cépages 71 330 71 590
volume présenté
a la M,N,. 30 559 52 428
exprimé cn % 56 % 82 %
X 40 o000 58 oo0
X = voluwe théoriqus dv vino do gualitd sl le voluwe 235 ving de

tous les cépages, & 1'exception de 1'Elbling, &taient présen-

tés & la Coumission, et en admettant le méme pourcentage d'ad-

mission.

Dans ce tableau nous constatons que dans 1l'année

1965 seulement 56 % des vins présentés & la Commission
de la Marque Nationalc étaient admis contre 82 % des vins
dans la bonne année 1966.En admcttant le pourcentage
de 56 % pour la totalité de la récolte 1965 a l'exception
du cépage Elbling on obtient le volume de 40 ooo hl c¢n
chiffre rond de vins dec qualité.

Par déduction nous obtiendrons donc la quantité
de vin de consommation courante qui est de l'ordre de
73 600 hl.

En comparant ces deux années trés inégales cn ce
qui concerne la qualité,on obtiendrait tout de meme
unc quantité semblable de l'ordre de 70 ooo hl de
vin de table.C'est le volume des vins de qualité qui
variec dc plus de 60 000 hl en 1966,c'est-a-dire 45 %
de la totalité de la récolte a 4o ooo hl en 1965
ou 35 % de la récolte.

Ces différences sont provoquées par les conditions
météorologiques d'une part ¢t par les cépages d'autre
part
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I1 faut savoir que le cépage Elbling est un
porteur irrégulicr dont le rendement varie beaucoup
d'une annéece a l'autre.En 1965 il représente 57 %
dus vins non admis a la Marque Nationale,tandisque cn
1966 ce pourcentage monte a 83 %.

Nous constatons donc que meme si la quantité
des vins de tablec reste plus ou moins constante,le
pourcentage de 1'Elbling varie selon la qualité obtenue
et représente toujours plus de 14 moitié des vins de
table.,

Les rendements, j

Examinons le rendement a i'ha pour les différents

cépages, ;

Cépages 1965 % 1966 1967 1968
| hl/ha hl/ha hl/ha | hl/ha
Muller-Thurgau lobo 91 115 83,5
Riesling 66 99 8o 66,3
Auxerrois 66 9% 8o 86,7
Pinot gris i) 61 64 46,1
Pinot blanc 58 | 66 67 86,0
Traminer 33 48 62 19,0
Elbling 111 153 117 | 145,0




Nous pouvons constaté que le rendement dépend :
1 ) du cépage

2 ) de l'année,c'est-a-dire des conditions
météorologiques,

L'année 1966 connue comme uné bonne année du
point de vue qualité a les plus hauts rendements,lL'année
1965 comme une année médiocre accuse les rendements
les plus faibles.La qualité et la quantité vont de pair
en pair dans une regle générale.la seule exccption peut
etre constatéte pour le cépage Elbling en 1968 qui a
produit beaucoup malgré que l'année ne donnait qu'une
qualité médiocre.

Le rendement dans les cépages nobles reste toujours
inférieur & loo hl/ha,mais il varie avec les conditions
météorologiques,

Comme conclusion ont peut retenir que le vin est
un produit hétérogene,sa qualité ainsi que le rendement
dépend d'une part du cépage et d'autre part des conditions
météorologiques et dans une certaine mesure des conditions écolo-

giques.
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Délimitation du vignoble

En ce qui concernc le terrain les différences
sont moins accentuées et son influence n'est remarquée
que dans certaines années.Il est évident que le role
de l'exposition joue un role prépondérante dans notre
climat.Surtout dans les années d'uhe qualité moycenne
les meilleurs vins provicecnnent desfexpositions sud,
sud-est ou sud-ouest.,

Le vignoble luxembourgeois est situé sur lecs
versants des collines de la vallée de la Moselle orientés
vers le sud,sud-cst ou sud-oucst.lia Moselle fait la
frontiére entre le Grand-Duché deﬂLuxembourg et la
République Fédérale de 1l'Allemagne sur une longucur de
42 kxm.be vignoble sur toute cette longuecur-a une profondeur
qui varie entre loo et 500 métreé.La culture de la vigne
est donc limitée sur la région moéellane.

I

Depuis l93§atoute nouvellejplantation cst interdite,
Sur proposition de Commission vit%cole,le Ministre de la
Viticulturce peut donner une autorisation de plantation
si le terrain en question se trouﬁe cntouré de trois
catégpar de la vigne,ce qui veut ﬁiro que la parcelle
se trouve pratiquement dans unec a#re viticole,

A ltheurc actueclle unc nou#clle réglementation
concernant les nouvclles plantatibns est cn élaboration.
On prévoit une délimitation plus Btricte encorc basée sur
les limites communales et sur les conditions
microclimatiquese
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Description du marché des vins de table

Caractéristiques génirales

Les vins produits au Grand-Duché de Luxembourg
sont tous des vins blancs,mais proviennent de différents
cépages comme ila été exposé plus haut et comme il 1, geora
plus loin.

La structure des exploitations viticoles se voit
dans le tableau ci-apres :

Répartition des superficies cultivées en

fonction de l'importance des exploitations,
Pour l'annde 1968

classes: nombre : % ' superficie %
grandeur |exploitat. en ha
-lo ar 217 12,97 14,56 1,19
11-25 * 344 20,57 61,58 5,06
26-50 " 323 19,30 121,91 lo,01
51-1loo " 357 21,35 257,28 21,14
lol-200 " 325 19,42 469,64 38,59
20l1-500 " 105 6,27 281,89 23,15
-500 " 2 0,12 lo,51 0,86
1673 loo,00 % 1217,37 loo,00 %

La superficie moyenne des cxploitations viticoles
est de 0,73 ha.En déduisant les propriétaires de moins de
lo ar,il reste encore 1456 exploitants qui cultivent
1202,81 ha.la superficie moyenne devient alors 0,82 ha
par exploitation.
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Néanmoins il est certain qu# cette superficie

est insuffisante pourgu'une famillﬁ puisse vivre de
ces revenus,

Les propriétaires des petites'sﬁperficies de vignes sont
ou bien des agricultsurs qui font de la ﬁolyculture ou
appartiennent & une autre fonctionlqui sont donc des
artisans,des ouvriers ou des employés,Tous ces gens

considérent la viticulture comme uﬁe ressource de
revenu auxiliaire. |

Ceux qui exploitent plus de|1l ha sont au nombre
de 432 et représentent 25,81 % des/exploitants de vignes.
La superficie cultivée par eux est| de 762,04 ha ou
62,60 % de la superficie totale. |

En 1964 il y avait cncore 462 exploitants ayant
eu plus de 1 ha qui représentaient‘
et qui cultivaient 737,23 ha ou 60
totale. |

25,36 % des exploitants
,79 % de la superficie

La superficie moyenne de cds exploitations
ébait de 1,59 ha en 1964 et de 1,76 ha en 1968,
Ces chiffres nous iSmonfrent trds clairement le train vers les
exploitations plus grandes. |

I1 reste & noter que les r%isins de 66 % de 1la
superficie totale sont livrés aux Icaves coopératives.



-12 -

Structure de production et de commercialisation .

Au Grand-Duché il existe trois groupes de
producteurs -

1. Les caves coopératices

2. Les viticulteurs

3. Lles négociants en vins

Les caves coopératives. Il en existe six qui
englobent 70 % des viticulteurs et 66 % de la superficie
viticole ou de la production vinicole.Ces six caves
coopératives sont groupées dans un "Groupement des
Caves Coopératives ",

Il y a trois ans on a créé unc société-coopérative
appclée " VINSMOSELILE".Cing des six caves coopératives
ont adhéré a cette nouvelle organisation qui a comme
but principal l'organisation de la vente des vius.

Les viticulteurs membres d'une de ces six caves
coopératives doivent livrer la totalité de leur récolte
aux caves coopératives.Il sont payés d'apres la |
quantité et la qualité des raisins livrés.la quantité
est exprimée cen kilogramme et la qualité cn degrés
Occhsle suivant les cépages.,

Le décomptec défénitif ne peut atre fait qu'aprés
la vente de la récolte,une cave coopérative ne faisant
pas de bénéfice doit donc attendre ce délai avant de
calculer la paye pour les membres.

Les viticulteurs qui ne sont pas membres d'unc

coopérative sc sont groupés dans"l'Organisation
Professionnelle des Viticultcurs Indépendants®.On peut
les classer en plusieurs catégorics :
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- Les viticulteurs qui vend%nt leurs raisins
dircctement au négoce.

3 . oA
- Les viticulteurs qui vinifient cux-memes
mais qui vendent leur vin cn fut,

- Les viticulteurs qui viniﬁient
font la mise c¢n boutellle§ ¢t commercialisent
cux-memes leur vin cn det?ll.

\
Evidcmment cette dlStlnctht ne peut toujours

s¢ faire.,Il y a des viticulteurs qui vendent une partiec
de lcur récolte comme raisin,unc partie ecn fut et lcs
meilleurs vins seulemg¢nt sont mis Cn bouteilles pour
Stre vendus au détail,

Si ces viticultcurs représebtent environs un
ticrs de la totalité on peut admettre que les trois
catégorics mentionnées ont a peu phés la meme importance,
sauf peu—st“e le premier cas.On pebt admettrec que
40 & 50 % de la récoltc sont vendqs a 1ltétat dc raisin
au négoce,cnviron 25 % sont vendds en fut ot 25 % sont
vendus en bouteilles.

Si la qualité cst trés‘bonﬁc la troisiéme catégoric
est plus importantc au dépit des dcux autres catégorics.
Donc 1l'importance des trois catégdries est fonction dec la
qualité de 1l'année, j

Le négoce.les négociants aghétent lcs raisins
des vibiculteurs ct les vinifientLDo telle sorte on
peut les considérer également com&e des productecurs.,
S5'il y a moyen ils achétent égaloﬁont des mouts aupres
des viticultours,ce qui est un ca# exceptionnel ou
auprés des caves coopératives ce hui cst également
assez rare,
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Caractéristiques des vins des cépages Elbling

¢t Muller-Thurgau.

Comme il a été exposé plus haut la plus grande
partiec de la quantité des vins dec table cst représcntée
par le vin du cépage Elbling.Selon la qualité de 1l'année
lc volume de 1'Elbling peut varier cn moyenne de plus
dec 50 % & 80 % et meme & un pourcentage plus élevé
dc la totalité du volumc des vins de table.

Le volume méme des vins de table oscille aubtour
de 70 ooo hl,Le volume du vin du cépage Elbling varic
entre 40 a 60 000 hl sclon les années.Il est donc
néccssaire de nous occuper surtout avec ce vin.

L'Elpbling est un vin léger cn alcool mals assez
riche ¢n acide.Pour cette raison la législation
luxcmbourgcoisc prévoit la possibilité d'élecver lc titre
alcconétrique Jjusqu'a 8o grammes d'alcool par litre
ou lo degrés cn volume au wmaximum.Cet cnrichisscment
peut-atro fait par une addition d'une solution acqcusc
qui peut représcnter 20 % du volume du mout & enrichir.
Ceci non seulcnient paur rcmonter le titre alcoométriquc
mais également et surtout pour abaisser 1l'acidité,

I1 y a cinquante ans 1'Elbling rcprésentait
95 % de l'cncépagement de la région viticole luxcmbourgcoise,
Ce vin scrvait surtout comme vin dec base pour la
fabrication des vins mousscux en Allcmagnc.Apres la
premiére gucrre mondiale lc marché allcemand étant
perdu pour la viviculturc luxcmbourgcoisc il fallait
trouver un nouveau débouché pour la production viticole
luxcmbourgcoisc.lin meme temps 1'invasion phylloxérique
fit apparition,lecs viticultcurs commengaicnt avee la
reconstitution du vignoble.ivec la rcconstitution on
changcait également l'cencépagement,car lec nouveau
marché fut trouve c¢n Belgique avee laquelle le
Grand-Duché concluait unc Union Economiguc,
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L'cncépagement actucl ressort du tablcau
ci-apreés :

Supcerficie cen production e¢n 1968 cn ha

Muller~Thurgau 507

Elbling 379"
Riesling 130 |
Auxerrois ' 95 i
Pinot gris 21 |
Traminer 14

Pinot blanc

divers cépages

Total : 1164 ha

Actuecllcment le vin de l'Eﬂbling scert cn partic
encore comue vin de base a la fabrication des vins
mousscux luxembourgeois,la plus grande partic ¢st cependant
consemméc sur place par la population indigeéne.

Pour cette raison il se trouve que la demande
en vin de 1'Elbling est actuellement plus grande que
1'offre.C'est la cause pour 1aque#le la surface plantée
en Ilbling n'a pas diminuée les d#rniércs années,clle
s'est maintcnue.Si clle augmente ou si elle diminue a
l'avenir dépcndra dc la politique%viticole gqu'on suivra.
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Muller-Thurgau

Le vin du cépage Mullcr-Thurgau est admis a la
Marque Nationale du vin luxembourgcois.D'apres lcs
tablecaux publiés plus hmut nous pouvons constater que

le volume des vins de ce cépage non admis par la
Conmission de la Marque Natibnalé plus la quantité

de cc vin non présentée oscillec aubtour de lo & 15 ooo hl
de vin que nous pouvons considérer commc vin de table,

Le vin Muller-Thurgau dont le cépagce est dénommé
couramment Riesling x Sylvancr cst désigné par le nom
de " Rivaner " pour éviter toutc confusion avec lcs vins
des cépages Riesling ou Sylvancrice dernier cépage n'est
plus cultivé au Grand-Duché.

Le Muller-Thurgau fourni un vin également léger
en alcool,il peut ¢tre chaptalisé a 82 gramrgs au
maximum par litre ( = lo,3 degrés cn volume).,

Son acidité étant faible,unc addition d'cau sucréc n'cst
pas tolérée.Ce vin se¢ réjouit d'une grondc popularité

car il est légércement bouqucHé ct par son faible acidité
tres agréable a boire,sa consommation va cn augmentation.

Le volume représcnté par lcs vins des autres
cépages oscillc autour de 5 ooo hl et est de telle
sorte unc quantité négligeable.
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Importance du marché de vin en gros%

I1 s'impose encore une rcmarque.Nous avons vu
que 66 % dc la production est encawée par les caves
coopératives.Il n'existe pas de st#tistiqué*officielles
qui permettraient d'en déduirec l"‘portance dus ventes
de vin en fut ou en gros.Cepcndant on admet que les
caves coopéravives vendent 50 % de la récolte totale au
détail,cnviron 8 % dec la récolte est vendu au détail
par les viticulteurs,il restec a pc& prés 42 % qui seraient
vendu s par lc négoce.Si,comme il ést décrit plus haut,
50 % des raisins des viticulteurs non-membrcs d'unc
cave coopérative vendent leurs raigins au négoce,cctte
quantité rcpréscnte donc environ 16 % dec la récolte,
Le négoce deit doné%s'il est exacte qu'il fait plus de
4o % de la vente aw détail,acheter la quantité manquante
chez les viticulteurs ct auprés deb caves coopératives
c'est-a~dirc cnviron 25 % dec la totalité de la récolte,

Donc 1l'importance dcs marchés cen gros est de
l'ordre de 25 % de¢ la totalité des ventes et comme la vente
escille actucllemonﬁggutour de 130 000 hl on peut cn déduire
que }e négoce achéte@gnviron 30 & 35 ooo hl de vin
en fut,c'est-a-dire lg moitié dos vins de table.

L
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IT. Conséquences pour ls constatation des prix

La formation des prix

I1 faut distinguer les vins des différents cépages,
Les vins du cépage Elbling rcprésentent donc le plué
grand volume.Lles vins des autres cépages ont une importance
secondaire et ne rcpréscntent que 4o & 20 % des vins
de table,quclquefois un peu plus queclquecfois un peu
moins,cn moyennc on pourrait admettre que deux tiers des
vins de table sont constitués par lec cépage Elbling.

La récolte d'une année peut etrc venduc ou achetéec a
a quatre stades différents :

1 - au moment des vendanges a l'ctat de raisins

2 - au moment des vendanges a 1l'état de mout de raisin

3 - & 1'3%tat de vin trouble non chapgtalisé done naturel. Ou &

1t'état pr8t & 8tre embouteilléd ou & un stade intermédiaire
gselon le cas

4 -~ ¢n bouteilles,

ad 1. 4Au moment des vendanges en automnec,les viticulteurs
¢t les négociants en vin sc¢ nettent d'accord sur un prix
Co prix
¢st le résultat de discussions cntrc ces deux groupes.Il
ne ticent pas compte de¢ la qualité de l'année,mais il

résulte plutot :

unique pour lcs raisins des différents cépages.

1. du prix appliqué dans lc passé

2, de l'importance de la récoltc.

Je voudrais ajouter encore un troisiénie point
c'est le cas de 1'Elbling.Car dans toute les discussions
concernant les prix de nos vins le point de départ constituc
toujours lec prix de 1'Elbling.Ccci vient du fait que
1'Elbling constituait dans lec temps le cépage lc¢ plus
important du vignoble luxcmbourgeois,comme il a été
décrit plus haut.
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En d'autres ternes on peutjadmettre que le prix
résulte .de l'importance de l'offrefet de la demande.
Si la récolte s'annonce abondante le prix sera plus
faible que si les prévisions sont mauvaises en ce qui
concerne la quantité.Il s'agirait]donc tout simplement
de l'application de la loi de 1'0ere ct de la demande.

Péur la récolte 1968 le prix des raisins a été
fixé en gommun accord entre les déux groupcs pour loo kg
de vendanges a |

i
|
|

1 000 francs pour le cépage Elbling

1 loo francs " - Muller-Thurgau
1 4oo francs " : Auxerrois c¢t Pinot blanc
1 600 francs " " Riesling

Les prix des raisins des rfcoltes 1967 ct 1966
étaicnt exactement les mémes.

Du point de wvue quantité,les récoltcs des années
1967 et 1966 étaicnt comparables mais lec volume de la
récolte 1968 était inféricur aux années précédentes.

En ce qui concerne la quafité ds ces trois années
nous pouvons constater 1l'inversc,malgré ce fait aucun
changement n'était intervenu au sujet des prix
des raisins, |

I1 faut remarquer cependant que ces prix sont
basés sur la moyenne de la densité mustimétrique d'un
cépage donné pour unec année donn

c¢,Cette moyenne
de la densité mustimétrique cst calculée par les services
de la Station viticole & Remich,
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En effet lc personnel de la Station viticoie
préléve au cours des vendanges des mouts auprés des
viticulteurs,des négociants ainsi qu'aupres des cmves
coopératives,Ces prélévements des mouts sont prissdes
futs et des cuves,le volume de mouts ainsi analysés
correspond pour l'année 1966 & 80,7 %,pour l'annés 1967
& 80,0.% et pour l'année 1968 mcne & 85,6 % de la récolte
totale.Il ntexiste donc pas de doute que la moyetthe de la
densité mustimétrique ainsi constatée et calculé¥ par la
Station viticole refléte assez bien la réalité, 3¢

Ct'est la raison pour laquelle les viticulgteurs ct
les négociants en vin ont choisi ce mode pour qéﬁerminer
la moyenne mustimétrique.S

o+
Si les prix d¢s trois derniéres années n'ont pas
a J0¢

changé,il est évident que la qualité des mouts varie
non seulement selon lcs cépages mais également selon les
années,le tableau ci-aprés nous éclairit la-délssus :
5.
Moyenne de la densité mustimétrique exprimée en
degrés Oechsle. ‘

1966 1967 1968
Elbling
Elbling , 61,2 58,3 48,6
Muller-Thurgau 69,4 58,8 52,5
Riesling 67,9 63,1 57,3
Auxerrois 71,4 64,5 53,3
Pinot blanc | 76,3 66,4 ‘ 55,6
Pinot gris 80,7 69,7 59,4
Traminer 83,5 70,0 62,7
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Cette moycnne étant constatée et calculée par les
services de la Station viticole est & la base du calcul
du prix payé par lcs négociants au% viticulteurs.

Dans les cépages Elbling et!Muller—Thurgau
on ajoute pour chaque degré en desius de la moyenne
constatée par la Station viticole 6 francs pour loo kg
et pour chaque degré Oechsle en dessous de la moyenne
en retranche 6 francs pour loo kg dc¢ vendanges.

Dans les autres cépages,que nous appelons les
cépages nobles,on ajoute ou on ret&anche lo francs pour
loo kg de vendanges sclon que la densité mustimétrique
de la vendange du viticulteur est bupérieure ou

inférieure a la moyenne.

On tient donc compte de la /gqualité pour un cépage
donné ct de 1l'année meme,mais on He tient pas compte
de la qualité d'une année a l'autﬁe,sinon les prix des
raisins de l'année 1968 auraient été beaucoup plus bas
gqu'en 1966,car le tableau ci—aessﬁs nous montre une
assez grandc différence dans la densité nustimétrique de
ces deux années.Malgré cctte diffgérence,les prix n'ont
pas changé depuis les trois derniéres aunécs.

Il reste & noter que le viticulteur fait le transport
des raisins de la vigne Jugu'a la cave du négociant ou
le raisin cest foulé et pressé par| les oins du négociant.
On prend également lc poidsdes rafisins ainsi que 1le
degré mustimétrique,deux éléments qui sont cncore a la
base du calcul.
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ad 2. On pcut admettre normalement 130 kg de vendanges
pour obtenir 1 hl de nout.Ce rendement varie évidemment
avec le cépage et également avec la maturité,Cependant
dans la pratique on admet toujours 130 kg de raising
pour obtenir loo litres de moﬁts.

Dans cette hypothésc nous aurions les prix
suivants :

1 300 francs / hl de mout Elbling

1 430 " " Muller-Thurgau

1 820 " " Auxerrois et Pinot blanc
2 080 i " Ricsling

Mais cn réalité on n'a Jjamais payé ce prix,car
la société " VINSMOSELLE" avait fixé un autre prix :

1 500 francs / hl dc mout Elbling
1 650 " " Muller-Thurgau

Ce prix fut fixé au sein du Comité de la
"VINSMOSELLE" ,mais je ne puis dire quelle réflexion
était & la base de cette décision.Peut-ctre le fait que
cette vente était unique.En effet en 1968 c'était la
premniére fois qu'on a vendu du nout.En outre il ne
s'agissait que du mout des cépages Elbling et Muller-Thurgau.
On n'a vendu aucun autre mout.Allssi aucune vente de mout
n'a été réaliséc par des viticultcurs.

I1 reste a remarquer que les frais de transport
s'ajoutent cncore aux prix indiqués plus haut,car le mout
vendu par lcs caves coopératives fut transporté par les
négociants acheteurs.Donc ce prix s’entend départ caves
coopératives ¢t dans 1l'état trouble dircctement apr€s le
pressurage des vendanges,
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Cormec il ne stagissait que |d'une vente occasionnelle
il ne faut pas trop attacher d'imﬁortance a ce marché.

ad 3. Comme l'année 1968 présente une exception pour le
marché des mouts il faudrait dire la meme chose pour les
vins jeunes encore troublkes.le marché se fait toujours

sur des vins faits,des vins finisL

1

A | \ .
Nous avons tout de meme deux cas & considérer,

- La vente de vin en fut par‘les caves coopératives
- La vente de vin on fut par les viticulteurs.

Dans le premier cas le prix est fixé par le comité
de la " VINSMOSELLE ".Ce prix est repris également par
la seule cave coopérative qui n'est pas membre de la
société " VINSMOSELLE" .

Ce prix qui est un prix de vente de gros a été
fixé pour la récolte 1968 comme suit @

i .
1 650 francs / hl de vin | Elbling
1 8oo0 " 'Muller-Thurgau

Ces prix ont été calculésfen,partant des prix du
mout et en y ajoutant environ l@ %.Ce pourcentage

|
représente la main d'oecuvre,les amortissements et la

perte au cours de la vinification,Ces prix s'entendent
égaloment départ cave coopérative.

Les négociants achétent également du vin en fut
chez les viticulteurs,mais la il s'agit de plus petite
quantité et de ce fait le prix payéaux viticulteurs est
moins élevé

1 500 francs / hl de vin Elbling
1 700 " '‘Muller-Thurgau
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Si le prix départ coopératives fut £ixé par le
comité des caves coopératives,ce dernier prix fut
discuté entre les représentants de 1'Organisation
Professionnelle des Viticulteurs Indépendants et ceux
des négociants en vin.

I1 reste a noter que les prix desvins des autres
cépages n'ont pas été fixés ni par les caves coopératives
ni par les autres organismes.Les quantités vendues de ces
vins sont trés limitées et de ce fait on s'arrange
normalement sur un prix adéquate ou un prix donnant
satisfaction aux deux parties,

S'il y a une différence entre les différents prix
payés par lecs négociants,ceci nous démontre que la
fixation est quelque peu arbitraire.Néanmoins il nous
reste encore un dernier cas. a étudier.C'est le prix de vente
du vin en bouteilles.

ad 4. La vente du vin en bouteills est presqueée. tsujours une vente de

détail. Des exoeptions existent pour la vente 4u producteur &
uwa dipositaive. Nous y ravicadrons plus loin. Mais la vente du vin en
wouteille est % la base du calcul du prix de vente des vins aux diffé-

rents stades.,,
Un rglement grand-ducal du 30 septembre 1965

concernantles prix de vente des vins indigénes fixent les
prix.

Lrtarticle 3 du dit réglement est formulé comme suit :

"Les prix maxima & la consomnation dans les cafés

Ay

par verre de 0,2 litres sont fixés a :

8,~ francs pour 1'Elbling

9,- " lc Muller-Thurgau

lo,- i 1'Auxerrois et le Pinot blanc
11,- " lc Riesling "
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Il s'agit donc ici de prix naxima au dessus
desquels le cafetier no. peut pas vendre sans risquer

d'ctre poursuivi et puni, :
|

On pcut se demander pourguoi ﬁ'Office des Trix
a fixé ces prix maxima pour fin verreide vin dec o,é litres
dans les cafés.Car si lc débit est,féit dans des verres
ayant une autre conbcnonce ces prix naxima n'ont aucunc
valeurP@h&®dans ce réglement il n'y a pas de référence
& une autre contenace.Yais dans ce rbpport nous ne
voulons pas rechercher,ni la cause,ni l'originec de cc
réglement qui fixe les prix du vin s les cafés,mais

en déduire la suite. J

Car en effet en partant de cos prix maxima fixés
par 1'0Office des prix et en partant de l*thypotheésc admis
par le burcau des Contributions quc le bénéfice du cafeticr
sur lc vin cest de 8o % il est aisé dc calculer le prix
du vin au détail :

8x 5 =140 : 1,80 = 22,20 fﬁancs / 1 Elbling

9x 5

1l

45 : 1,80 = 25,00 | " Muller-Thurgau

Ce prix calculé dec cette maniére pour un litre de
vin constituc en ce¢ffet lec prix du vin en bouteille d'une
contenance d'un litre.En allant p1u$ loin et en déduisant
les frais d'embouteillage et la marche bénéficiaire du
négociant on arriverait au prix payz par le négocc pour
le vin en fut.

En réalité cc prix calculé n'est pr?tiqué gue pour lcs
ventes au détail.Les négociants aussi bien que les

caves coopératives et lcs viticultohrs.font nornalcnent
une renise de 1 franc par litrc ce pui signifie qu'on payec

1 litrce de vin Elbling f21,* francs
1 litre de vin Muller-Thurgav 24,- francs

pour :

en bouteilles d'un litre.
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Le prix indiqué plus haut n'est pas payé que par
les particuliers.Lecs cafeticers le payent un francs
moins cher.

Les caves coopératives en plus font unc remise
de 16 % pour les dépositaireg qui sont en sommec des
revendecurs et parmi lesquecls on peut compter également
les négociants.le vin est. mis en bouteilles chez les
caves coopératives et le prix payé par les dépositaires
est de

18,50 francs pour une bouteille de 1/litrc Elbling

21,- " " A Mullcr-
Thurgau

Les 16 % de remise pour les négociants représentent
pour 1'Elbling 3,50 et pour lc Muller-Thurgau 4,- francs.,
Meis si nous examinons de¢ nouveau le prix du vin c¢n fut
nous devons constater que la différence entre le prix
du litre en fut ot celui du vin cn bouteille d‘un
litre est de :

2 francs pour 1'Elbling

3 " " le Muller-Thurgau

Or cette différence devait représenter 1les frais
d'cnbouteillage,clest-a~dire la main-d'oeuvre,le bouchon
et 1l'habillage on peut se demander pourquoi ccs frais
ne sont que de 2 francs pour 1'Elbling mais de 3 francs
pour le¢ Muller-Thurgau.Ceci nous démontrec que les prix
fixés sont tout a fait arbitraire.
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Dans les deux cas le prix de venteldu vip en fit ou en bouteille
est toujours celui départ caves coopérative}. Or‘éi le négociant doit char-
ger le vin en fdit, le transporter chez lui ¢t le mettre en bouteille, ces
frais gsont certainement dépassés par les dejx francs admis pour 1'Elbling

mais pourrait suffire dans le cas duMullerfThurgau.

Description et analyse critiques des méthodes et des moyens existants pour

1l'enregistrement des cours des vins en causé

Comme on peut le constater il n'existe pas d'instruments pour 1'en-
registrement des cours des vins au Grand—Duihé. Les prix sont fixés plus ou
moins arbitrairement au moment des vendanges sans tenir compte de la quali-
t4 de 1'amnée. Le prix est fonction de 1l'offre et de la demande et varie
dans une année donn‘e selon las cépages et ?elon la densité mustimétrique.

Ceci a été exposé plus haut. |

Les prix des vine de table sont astez stables, ils restent inchan-
8 vins de table dans les débits

g4s pendant des annfes parce gque les prix d
sont réglés par 1'0ffice du prix. L'explicaticn de ce fonctionnement se trou-

ve plus haut.' |

Dans ces conditions le viticulteur|peut prévoir ce qu'il peut gagner,

la seule critique qu'on puisse faire & ce systéme est le fait qu'on néglige
i
! 4

quelque peu la gualité.

Par la qualité du vin de tadle noup entendons la qualité du point
de vue dégustatif. Le vin doit &tre franc dE golits, sans aucun défaut. L'ana-
lyse organo-leptique est faite par la Commifsion de la Marque Nationale du vin
luxembourgeois pour les vins de qualité, 1e]prix de ces vins dépend de la men=—

tion qualificative qu'a obtenu le vin en qupstion.

Pour les vins de table la qualit# be joue qu'un r8le secondaire. L'a-
nalyse organo-leptique est faite par l‘acheheur et s'il est mauvais dégusta-
teur il payera le prix du jour. Ceci est surtout le cas pour les vins du c¢é-
page Elbliﬁg qui ne sont pas admis & la Marhue Nationale. Pour les autres cé-

pages nous distinguons entre les vins admiélpar la Marque Nationale et qui

‘gont de ce fait des vins de qualité et les ﬁine refusés par la Margue Natio-

nale et gqui sont considérés alors comme ded vins de table et de ce fait ils

sont payés moins chers.

Hais comme les vins Z1bling reprpgentent le plus gros volume et que
ce vin est toujours considéré comme un pet#t vin les prix sont constants &
partir des caves coopiratives. Des différe&ces peuvent 8tre constatées lors
des achats auprés des viticulteurs. }

s
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Donc les prix indiqués plus haut représentent un degré de précision
suffisant.

Gonfrontation entre ce qui existe et ce qu'il faudrait atteindre

Dans les grands pays producteurs de vin le marché se fait selon le

degré alcoolique. Or, dans les pays septentrionaux le degré alcoolique ne

joue qu'un r8le secondaire. Il en est de méme au Grand-Duché du Luxembourg.
Le prix est fonction du cépage. Comme nous avons pu voir c'est le cépage qui
détermine le prix des vins de table., Ceci est une pratique qui existait tou-
Jjours et il serait difficile de changer quelque chose dans ces habitudes, ce
qui est fort compréhensible,

Se paser p.ex. sur le degré alcoolique pour d4terminer le prix des
vins n'est pas pensable et ceci pour la simple raison que dans beaucoup d'an-
nées le degré alcoolique naturel est souvent tréds faible et on doit recourir
& la chaptalisation pour relever le degré alcoolique & un certain niveau. Ce
niveau qui est un plafond est fix# par la législation luxembourgeocise qui res—
sort d'ailleurs de la desoription des vins des cépages Elbling et Muller-Thur-

gaue.
En conclusion on pourrait retenir 3
1. Le vin du oépage Elbling représente le plus grand volume,

2. En seconde place vient le vin du cépage Muller—=Thur«au.
Le vin du cépage Z1bling avec en moyenne 60 & 70 % du volume des

vins de table est le vin le plus représentatif, tandis que le vin du cépage

Muller-Thurgau représente 20 & 30 # de ce volume. Les vins des autres cépages
ne représentent dono pas environ 10 % du volume et sont de ce fait & négliger.
Les prix pratiqués pour ces vins sont difficilement & constater pour deux rai-

sons ¢

- les quantités vendues en fiit sont trés limitées;
- ce sont souvent des marchés pratiqués & 1l'amiable.
3. Les prix de vente en gros aussi bien pour 1'Elbling que pour le

Muller-Thurgau sont fixés arbitrairement.

4. Les prix pratigqués pour ces deux ocatégories sont facilement a
constater et restent inchangés pendant des années.
A 1'heure actuelle il est 4videmment difficile de prévoir ce qui
se passera dans l'avenir. Il est connu que les vins du Grand-Du-
ch® b’ néficient d'une protection vis-a-vis des vins importés, par
une taxe d'accise qui est de l'ordre de 6 franos lux. par litre.



des prix des vins de table luxembourgeois. Néanmoins je pen-

Si cette taxe disparait on doit prévoirLune oertaine baisse
se qu'aprés un certain temps d'adaptatibn les prix se stabi-
liseront de nouveau peut-8tre a un niveau un peu plus'bas qu'
aujourd'hui. Mais comme il s'agit tout i‘ m8me de trds petite
quantité de vin de table luxembourgeoise, environ 70.000 hl,
on pourrait admettre que les prix actuegs pourront se mainte-

nir.

Outre la petite quantité il faut égaleﬁent noter qu'il s'agit
de vin d'une certaine originalité et qqe la demande est plus
grande que l'offre. Je suis méme persuidé que les prix seraient
aujourd'hui plus élevés a'il n'y avaitjpas le frein de l'office
du prix, |

I1 faut ajouter qu'une communication h*bdomadairo des prix est
-gous ces conditions inutile. Une oommuﬁioation des prix ne s'im~
pose que dans le cas ol il y a effactifement une différence avec
les prix constatés jusqne maintenant, il suffit donc de suivre

les cours pratidués, oe qui devrait 8tre chose facile.

Vu cet §tat des choses il me semble qup ces vins peuvent &tre
considérés comme des vins de pays, c'ebt-é—dire qu'ils sont re-
présentatifs pour la Moselle luxembourkeoise et ne peuvent gué-
re 8tre comparés & d'autres vins provebant d'autres régions vi=
ticoles, soit de 1la Communaut#é, soit de pays tiers et de ce fait
je ne vois pas comment on pourrait prqoéder autrement pour cons-
tater les prix, 1

Il reste cependant le cas de la petit4 quantité- de vins prove~
nant d'autres cépages. Parmi ces vins on pourrait & la rigueur
retenir les vins Riesling et Auxerrois. Nous avons vu qu'on fi-
xe chaque année un prix pour les raisins, mais pdur le moment il
est impossible de constater des prix ﬁe ces vins en flit. La seu-
le manidre pour connaitre ces prix serait de réintroduire un bul-
letin de vente sur lequel l'acheteur ﬁndiquera le cépage, 1'an-
née, le volume et le prix copclu entrp lui et le vendeur. Ce bul-
letin de vente existe encore, mais ilfn'est pIus en usage parce
qu'il n'est pas obligatoire. D'ailleurs je ne pense pas que cet-
te catégorie de vins soit assez reprﬁsentative pour étre retenue.
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